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Kiippersbusch Kundendienststellen

Eundasweit gebiihrenireie Ersatzigilbestellung unter Tel. 0130-83 62 22.

Auf Wunsch erhalten Sie lagermaBig geflihrte Ersatzteile im 24-Stunden-
Service per Paket-Schnelldienst. Der Versand erfoigt am selben Tag:
Bestelleingang montags - donnerstags bis 15.% Uhr, freitags bis 13. Uhr
Auftragsannahme montags - donnerstags bis 17.% Uhr , freitags bis 14.*° Uhr

So erreichen Sie unsere Hausgerdte-Kundendienststelien:

Kundendienst-Zentrale

Kiippershusch Vertriebsges. mbH
WilhelminenstraBe 165-167

45881 Gelsenkirchen

Telefon (0209) 401 -7 19und 7 20
Telgfax (0209) 4 01 -7 14 oder 7 15
Telex 209031 810

Ersatzteile

Zentrale Auftragsannahme Gelsenkirchen
Telefon 01 30 - 83 62 22

(0209)401-286bis289
Telefax (0209) 4 01-7 14

Technische Unterstiitzung und Beratung

Zentralnummer 01 80 -3 23 24 25
Telefon (02 09) 401-7 32und 7 33
Telefax (0209) 4 01-7 15

Service-Stationen

Leitregion Nord/Ost: 0180 -2213101

PLZ-Bereich 0  Dresden, Leipzig, Erfurt, Chemnitz, Vogtland
1 Berlin, Brandenburg
2  Hamburg, Bremen, Oldenburg
3

Hannover, Braunschweig, Celle, Magdeburg,
Bielefeld, Paderbom

Leitregion West:
PLZ-Bereich 4

0180-2213102

Gelsenkirchen, Disseldorf, Essen, Bochum,
Duisburg, Krefeld, Mdnchengladbach, Minster

5  Kdin, Bonn, Hagen, Liidenscheid, Aachen,
Bergisch-Gladbach

Leitregion Mitte: '
PLZ-Bereich 6

0180-2213103

Frankfurt, Mannheim, Ludwigshafen, Koblenz,
Kassel, GieBen, Aschaffenburg

7 Stuttgart, Esslingen, Reutlingen, Heilbronn,
Freiburg, Ravensburg

Leitregion Std:
PLZ-Bereich 8

0180-2213104

Miinchen, Landsberg, Augsburg, Ingolstadt,
Bad Tolz, Memmingen, Landshut, Rosenheim
9  Niimberg, Erlangen, Wiirzburg, Schweinfurt,
Roth, Weiden, Bamberg, Hof

Bitte beachten Sie:

Damit unser Kundendienst Reparaturen sorgfaltig vorbersiten und die bendtig-
ten Ersatzteile bereitstellen kann, bendtigen wir bei Ihrer Kundendienstanfor-
derung die folgenden Informationen:

1. Ihre genaue Anschrift
2. lhre Telefon- und ggf. Telefaxnummer
3. Wann kann der Kundendienst sie besuchen?

4. Die genaue Gerétebezeichnung
(Typen-Schild und/oder Kaufbeleg zu Rate ziehen)

5. Das Kaufdatum
6. Die genaue Beschreibung des Problemes oder Ihres Service-Wunsches
Halten Sie bitte zusétzlich Ihren Kaufbeleg bereit.

So helfen Sie uns, unnitigen Zeit- und Kostenaufwand zu vermeiden und auch
fiir Sie effizienter zu arbeiten.

Garantiebedingungen

Giltig ab April 1990 fiir die Bundesrepublik Deutschland.
Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbelegs erforderlich.

Fiir unsere KUPPERSBUSCH-Geréite leisten wir zusétzlich zu den Verpflichtu,yun
des Handlers aus dem Kaufvertrag gegeniiber dem Endabnehmer unter den nach-
stehenden Bedingungen Werksgarantie:

1. Die Werksgarantie betrégt 12 Monate und beginnt mit dem Zeitpunkt der Uber-
gabe, der durch Rechnung oder Lieferschein nachzuweisen ist. Bei gewerblicher
Nutzung von KUPPERSBUSCH-Geraten in Gemeinschaftsaniagen ist eine Garantie-
zeit auf 6 Monate beschrénkt.

2. Innerhalb der Werksgarantie werden alle Funktionsfehler, die trotz vorschrifts-
maRigen Anschlusses, sachgeméBer Behandiung und Beachtung der giltigen
KUPPERSBUSCH-Einbauvorschriften und Betriebsanleitungen nachweisbar auf Fa-
brikations- oder Materialfehler zuriickzufiihren sind, durch unseren Kundendienst
beseitigt, Emaille-und Lackschéden werden nur dann von dieser Werksgarantie er-
faBt, wenn sie innerhalb von 4 Wochen nach Ubergabe des KUPPERSBUSCH-Ger&-
tes unserem Kundendienst angezeigt werden. Schéden aufgrund chemischer und
elekirochemischer Einwirkungen von Wasser und Transportschéden (diese mis-
sen entsprechend den Bedingungen des Transporteurs gegen den Transporteur gel-
tend gemacht werden), sowie Einregulierungs-und Umstellungsarbeiten an
Gasverbrauchseinrichtungen fallen nicht unter diese Werksgarantie.

3, Durch Inanspruchnahme der Werksgarantie verlangert sich die Garantie”  je-
der fiir das KUPPERSBUSCH-Gerét noch filr neu eingebaute Teile, Ausgewew:welte
Teile gehen in unser Eigentum dber.

4, Uber Ort, Art und Umfang der durchzufiihrenden Reparatur entscheidet unser
Kundendienst nach billigem Ermessen. Soweit nicht anders vereinbart, ist unsere
nichstgelegene Kundendienststelle zu benachrichtigen. Die Reparatur wird in der
Regel am Aufstellungsart, ausnahmsweise in der Kundendienstwerkstatt durchge-
fiihrt. Zur Reparatur anstehende Geréte sind so zugénglich zu machen, daB keine
Beschadigungen an Mabeln, Bodenbelag etc. entstehen kdnnen.

5. Die fiir die Reparatur erforderlichen Ersatzteile und die anfallende Arbeitszeit
werden nicht berechnet.

6. Innerhalb der ersten 6 Monate der Garantiezeit werden die Wegezeiten und An-
fahrtskosten unseres Kundendienstpersonals, soweit diese im Zusammenhang mit
der Durchfiihrung der Instandsetzung nach dieser Werksgarantie anfallen, nicht be-
rechnet. Danach werden diese Kosten gesandert in Rechnung gestelit.

7. Nicht umfaBt sind von der Werksgarantie Anspriiche, die iiber die kostenlose
Fehlerbeseitigung hinausgehen, insbesondere Anspriiche auf Schadensersatz,
Wandlung und Minderung.

Wenn Sie unserern Kundendienst bendtigen, nennen Sie den Gerétetyp und die Art
des Defektes. Bei Transportschaden wenden Sie sich bitte sofort an die nachste
fiir Sie zustandige Kundendienststelle.

KUPPERSBUSCH Vertriebsgeselischaft mbH, Gelsenkirchen
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Zu Threr Information

Bitte lesen Sie die in dissem Heft aufgefiihrten Informationen sorgfaltig durch,
bavor Sie das Gerét in Betrieb nehmen. Sie geben wichtige Hinweise flr die Si-
cherheit, den Gebrauch und die Wartung des Gerates.

Ger4t dient ausschlieBlich der Zubereitung von Speisen im Haushalt,
Bewahren Sie digse Anleitung sorgféltig auf.
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Ihr Gerit im Uberblick
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Grillheizschlangen
Liftungsschlitze
Bedienblende

Taste zum Offnen der Geritetiir
Wenn Sie die Geratetlr wahrend des
Kochvorgangs dffnen, wird der Garvor-
gang sofort unterbrochen. In diesem
Fall kehrt der Bumerang-Drehteller
(s.u.) nicht in die Ausgangsposition zu-
rick.

Drentellerwelle

Garraum

Dichtungsflachen
SicherheitsverschluBsystem
Gerdtetiir

Drehtellerunterlage

Legen Sie zunéchst die Drehtellerun-
terlage auf den Boden des Garraumes.
Sie stiitzt den Drehteller ab.

Drehteller

Setzen Sie dann den Drehteller auf die
Drehtellerwelle. Dieses Gerat ist mit ei-
nem sogenannten ,Bumerang-Drehtel-
ler" ausgestattet. Der Drehtelle
kommt nach dem Garvorgang immer
in der Position zum Stillstand, in der er
zum Garbeginn stand.

Metallrost zum Grillen

Lieferbares Sonderzubehir
(fiir Einbau in Kiichenmabel):

Luftleitblech Zub.-Nr.035
Einbaurahmen  Zub.-Nr.059



Bedienblende
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1 Betriebsarten-Symbole:
Die Kontrolleuchten unter den Betriebsarten-Symbolen zeigen an, in welcher
Betriebsart das Gerat gerade arbeitet.

<T> Symbol fiir Automatisches Einschalten
&  Symbol fir Programmiertes Auftauen
1 Symbol fir Kochstufe 1
2 Symbol fir Kochstufe 2

™) symbol fiir den Grilbetrieb

2 Display (24-Stunden-Anzeige)

3 Kontrollsymbole fiir die Mikrowellen-Leistungsstufen:
Die Kontrolleuchten iiber den Leistungsstufen-Symbolen zeigen an, in welcher
Leistungsstufe das Gerat gerade arbeitet.

T 80W
T 150W
T 300W
450w
Y 700W/750 W

4 Taste zum schnellen Erhitzen

Zum schnellen Einstellen von 15 Sek., 30 Sek., 1 Min., 2 Min. oder 5 Min. Mi-
krowellenbetrieb. Der Betrieb erfolgt dabei immer auf der hichsten Leistungs-
stufe (8l 750 W).

Taste zum Einstellen der Mikrowellen-Leistungsstufen
Taste fiir Programmiertes Auftauen
Taste fiir den Grillbetrieb

Tasten zum Einstellen der Auftau-/Koch-/Grillzeit

w o ~N o w»;

Taste filr Automatisches Einschalten
Wird verwendet, wenn sich das Gerét zu einem spéteren Zeitpunkt (z.B. wah-
rend Ihrer Abwesenheit) automatisch einschalten soll.

10 Zeittasten zum Einstellen der Uhrzeit

11 Taste Loschen/Stop

Wird verwendet, um den Kochvorgang abzubrechen bzw. alle vorherigen Ein-
gaben - auRer der Unrzeit - zu ldschen.

1 x drlicken: Kochvorgang unterbrechen.

2 x driicken: Einstellungen loschen.

12 Starttaste

B |mmer wenn Sie eine Taste auf dem Bedienfeld bertihren, ertdnt ein Piep-
ton. Dies zeigt Ihnen an, daB die jeweilige Einstellung akzeptiert wurde.

B Wenn Sie Zeit- oder Leistungswerte einstellen mochten, konnen Sie die be-
treffende Taste so lange gedriickt halten, bis der gewtinschte Wert in der
Anzeige erscheint.

B Nach jedem Kochvorgang wird automatisch ein Kiihigeblase in Betrieb ge-
setzt. Es arbeitet maximal 1 Minute lang.

B Die Innenbeleuchtung leuchtet, wenn die Geratetiir gedffnet wird. Wenn die
Geratetiir langere Zeit offen gelassen wird, schaltet sich die Innenbeleuch-
tung nach 5 Minuten automatisch ab.



Sicherheitshinweise

fur Anschluf3 und Funktion

fiir den Grillbetrieb

Bringen Sie nichts zwischen Geratekorpus und Gerétetir. Die Dichtungs-
oberflachen diirfen nicht beschadigt werden und miissen immer sauber
sein.

Setzen Sie das Gerét im Falle eines Defektes nicht in Betrieb, bevor es
nicht von einem autorisierten Kippersbusch-Techniker repariert wurde.

Wartung und Reparatur des Gerétes darf nur ein autorisierter Fachmann
nach den geltenden Sicherheitsbestimmungen vornehmen.

Entfernen Sie unter keinen Umstanden das Gehduse. Das Gerat arbeitet im
inneren mit Hochspannung.
Verletzungsgefahr!

Niemals die Sicherheitsschalter tiberbriicken oder auBer Kraft setzen.

Achtung! Das Gerat darf nur mit den Kiippersbusch-Zubehdren Nr. 035
oder 059 in Kiichenmdbel eingebaut werden. Die in der zugehtrigen Mon-
tageanlsitung angegebenen Mindestabstande sind unbedingt einzuhalten!

fur den Mikrowellenbetrieb

Sorgen Sie dafiir, daB Aluminiumfolie oder andere metallische Gegenstan-
de niemals das Sichtfenster der Gerétetiir oder die Gerdtewénde beriihren.
Ansonsten knnen an der Kontaktstelle Funken entstehen. Das Tirglas
kénnte brechen oder die Geratewénde konnten beschédigt werden.

Schalten Sie die Mikrowelle nicht ein, wenn sich keine Nahrungsmitte! im
Gerat befinden. Das Gerat kann dadurch beschadigt werden.

Wenn sich wihrend des Betriebs Funken bilden, haben Sie metallische
Utensilien verwendet.
Achtung, hiufige Funkenbildung kann das Gerat beschadigen.

Milch oder Babynahrung sollten in der Einstellung L7 erhitzt werden.
Riihren Sie zunéchst sorgféltig um und probieren Sie dann, ob die
Nahrung die richtige Temperatur fir das Baby hat. Erhitzen Sie Milch
oder Babynahrung nicht im Flaschchen,

Verwenden Sie, wenn Sie Wasser oder andere Flissigkeiten erhitzen, ei-
nen maglichst flachen Behalter. Aus ihm kénnen Luftblasen leicht entwei-
chen. Wenn Sie einen hohen Behalter verwenden, kdnnten sich die
Luftblasen zu einer groBen Luftblase zusammenschlieBen und so die Flis-
sigkeit zum Uberkochen bringen.

Achtung; Dies kann auch dann noch passieren, wenn die Kochzeit bereits
vorliber ist (Siedeverzug)!

Kochen Sie Eier nicht mit Schale, sie wiirden explodieren. Stechen Sie die
Haut um das Eigelb ein, bevor Sie Eier braten.

Kleine Nahrungsmengen oder Lebensmittel mit einem hohen Fett- oder
Zuckeranteil kdnnen anbrennen, austrocknen oder Feuer fangen, wenn sie
zu lange erhitzt oder aufgewarmt werden. Beachten Sie, dafl zum Erwar-
men bzw. Kochen nur sehr wenig Zeit bendtigt wird. Beispielsweise dauert
es nur ungefahr 15 Sekunden, ine Pastete oder dhnliche Speisen zu er-
warmen.

Die Geratetlr kann von innen beschlagen und an inren Seiten kann Dampf
austreten. Dies ist ganz normal. Es konnen sich wahrend des Kochens so-

gar Tropichen unter der Gerétetiir bilden. Dabei handelt es sich um Konden-

sat, bedingt durch die Erwarmung der Nahrungsmittel. Die Sicherneit des
Gerdte wird dadurch nicht begintrdchtigt.

Achtung, Verbrennungsgefahr! Die Griliheizschlangen, der Gerateinnen-
raum, die Geratetlr, der Drehteller, der Metallrost und das Kochgeschirr
werden im Grilloetrieb sehr heiB. Verwenden Sie deshalb beim Herausneh-
men des Grillgutes grundséatzlich einen Topflappen oder Handschuhe und
halten Sie immer einen Sicherheitsabstand von den Grillheizschlangen.

Das Tiirglas kann springen, wenn wahrend oder kurz nach dem Grillen
Wasser darauf gespritzt wird.

Legen Sie den Drehteller oder das Kochgeschirr nicht in kaltes Wasser, um
sie schnell abzukiihlen, nachdem sie im Gerét erhitzt wurden.

Legen Sie nichts auf das Gehause des Gerates.
Auch die Oberseite des Gerétes wird beim Grillen sehr heiB. Gegenstande,
die dort abgelegt werden, konnten beschadigt werden oder Feuer fangen.

Allgemeine Hinweise

Halten Sie Kinder grundsétzlich vom Gerét fern.

Dieses Mikrowellengerat ist zwar einfach zu bedienen, aber kein Spiei-
zeug. Bitte behandeln Sie es immer mit der gleichen Vorsicht wie jedes an-
dere elektrische Gerat.

Machen Sie sich mit der Mikrowellenenergie, inren Anwendungen und
Grenzen vertraut.

Stellen Sie das Gerat so weit wie mdglich von Radios und Fernsehern ent-
fernt auf. Es kbnnten Interferenzen auftreten, wenn das Gerét zu nahe an
Fernsehern oder Radios steht.

Drehen Sie den Drehteller niemals von Hand. Sie kénnten ihn dadurch be-
schédigen.

Achten Sie darauf, daB Sie die Liftungsschlitze nicht verdecken. Diese be-
finden sich an der Ober-, der Unter- und der Riickseite des Gerates.

Vorsicht: Aus den Liiftungsschlitzen tritt heiRe Luft aus. Achten Sie darauf,
daB sich zwischen dem Geréat und der riickwartigen Wand keine Gardinen
oder ahnliche Materialien befinden.

Brandgefahr!

Benutzen Sie dieses Gerét nicht fir gewerbliche Zwecke. Es istaur  1eB-

lich fiir den Einsatz im Privathaushalt ausgelegt.

Erhitzen Sie Lebensmittel oder Fliissigkeiten nicht in Behdltern oder Fla-
schen, ohne vorher den Deckel zu entfernen. Die Luft muB aus den Behél-
tern entweichen kénnen.

Wenn die Geratetlr gedffnet ist, darf sie nicht belastet werden. Es darf sich
zum Beispiel kein Kind an die gedffnete Geratetir hangen. Durch eine Bela-
stung dieser Art wiirde das Geréat nach vorne kippen.

Verletzungsaefahr!

Es ist besonders wichtig, daB die Gerétetir sicher schlieft und daB die fol-
genden Bauteile nicht beschédigt sind:

a) Geratetir (z.B. verbogen)

b} Scharniere (z.B. gebrochen oder lose)

¢) Geratetirdichtungen und Dichtungsoberfldchen

Alkoholische Getranke oder stark alkoholhaltige Speisen nicht dberhitzen.
Vorgang beobachten.
Brandgefahr!

Sollte es zu einem Brand im Gerét kommen, schalten Sie das Serdt und die
Stromversorgung ab bzw. ziehen Sie den Netzstecker heraus Haltan Sie
die Gerétetiir geschlossen, bis das Feuer erloschen ist.



Aufstellen

B Stellen Sie das Gerdt waagerecht auf einem glatten, ebenen Untergrund

f. @—~—1
au i :

Die Oberfiache muB so stabil sein, daB sie das Gewicht des Gerétes und
seines Inhalts tragen kann. Damit keine Vibrationen oder Geréusche auftre-
ten konnen, muB das Gerét fest stehen.

B Stellen Sie das Gerat so weit wie moglich von Radios und Fernsehern ent-
fernt auf.
Das Gerét entspricht den EG-Richtlinien zur Interferenzunterdriickung.
Trotzdem kinnen Interferenzen auftreten, wenn das Gerat zu nahe an Fern-
sehern oder Radios steht.

B Achten Sie darauf, daB das Gerat nicht zu nahe an Hitze- und Feuchtigkeits-
quellen steht. AuBere EinfliiBe wie Hitze und Feuchtigkeit konnen die Lei-
stungsfahigkeit des Gerates beeintrachtigen und Fehlfunktionen
hervorrufen.

B Verdscken Sie die Liiftungsschlitze des Gerdtes nicht. Wenn die LOftungs-
schlitze wahrend des Betriebs abgedeckt sind, kann das Gerat (berhitzen.
Dies konnte zu Fehifunktionen fihren,

Vorsicht: Aus den Liiftungsschlitzen tritt heiBe Luft aus. Achten Sie darauf,
daB sich zwischen dem Gerat und der riickwértigen Wand keine Gardinen
oder dhnliche Materialien befinden.

Brandgefahr!

B Achtung! Das Gerét darf nur mit den Kiippersbusch-Zubehdren Nr. 035
oder 059 in Kiichenmdbel eingebaut werden. Die in der zugehdrigen Mon-
tageanleitung angegebenen Mindestabsténde sind unbedingt einzuhaiten!

Elektrischer AnschiuB

Uberpriifen Sie, ob die Stromspannung in lh-
rem Haushalt mit den auf dem Typenschild
des Gerates angegebenen Werten Gberein-
stimmt.

Das Gerét darf nur (ber eine vorschriftsmaBig
installierte Steckdose an 220-230 V/ 50 Hz
Wechselstrom angeschlossen werden. Die
Steckdose sollte mit einer 13 A Sicherung ab-
gesichert sein.

Technische Daten

Stromversorgung 220V -230V /50Hz
Max. Ausgabeleistung 750 W~
Gesamtabmessungen (Bx Tx H) 490 x 345x 320mm
Nettogewicht 18,0kg

* laut IEC-705 Testverfahren

Dieses Gerit entspricht den Anforderungen der EG Radio-Interferenzrichtiinie
87/308/EEC.

Vor dem ersten Benutzen

Erstreinigung

Entfernen Sie den Aufkleber von der Gerétetlir und aus dem Garraum das Zu-
behr, das Verpackungsmaterial und den Schriftbeipack.

Lassen Sie das Gerdt, bevor Sie es zum ersten Mal benutzen, finf Minuten
lang im Grillbetrieb laufen, um eventuelle Verschmutzungen auszubrennen.
Dabei ist eine leichte Rauch- und Geruchsentwicklung durchaus normal.
Dies ist kein Anzeichen fir einen Fehler des Geréates.

Zubehbr, Verpackungsmaterial und Schriftbeipack aus dem Garraum entfernt?

Driicken Sie Taste (&,
¥ ™
12
3 = = Driicken Sie Taste &.
5. 0 D Driicken Sie Taste & einmal.
T § W W . ,
S i O s SO e O ¢ Driicken Sie Taste (2,

Das Gerat schaltet sich nach fiinf Minuten automatisch ab.

Uhrzeit einstellen 8. 10:05)

Wenn das Gerat zum ersten Mal angeschlossen wird, blinkt ,0:00 in der An-
zeige. Ist dies nicht der Fall, ziehen Sie den Netzstecker einmal kurz heraus
und stecken ihn dann wieder ein.

Driicken Sie Taste (&.

OF¥ + . @
0.05

T
o o OO

Driicken Sie Taste (@.

Driicken Sie Taste (20 10 mal (oder hal-
ten Sie die Taste gedriickt, bis die 10 auf
der Anzeige erscheint).

Driicken Sie Taste @m 5 mal (oder hal-
ten Sie die Taste gedriickt, bis die 5 auf
der Anzeige erscheint).

Driicken Sie abschlieBend noch einmal Taste (@, Die Uhrzeit ist nun gespei-
chert.



Wie Mikrowellen wirken

Die Warmequelie des Mikrowellengerates ist ein Kurzwellensender, der elektro-

magnetische Wellen erzeugt. Diese Wellen werden von den Geratewanden aut
das Gargut zurlickgeworfen und bringen die Molekiile der Speisen zum
Schwingen - das Gargut wird durch die Reibungswarme der Molekiile im eige-
nen Saft erwdrmt.

.

Weil die Mikrowellen das Gargut direkt erwérmen, garen sie besonders scho-
nend und schnell.

Geschirr

Wenn Sie geeignetes Geschirr verwenden, werden in der Betriebsart Mikrowel-
le nur die Speisen erhitzt. Sie konnen daher das zum Kochen verwendete Ge-
schirr im allgemeinen auch zum Servieren benutzen. Das spart Zeit und
zusétzlichen Abwasch.

Achtung: Dies gilt nicht fiir die Betriebsart Grill und den Kombinationsbetrieb!
Hier werden nicht nur die Speisen, sondern auch das Geschirr und das Gerat

erwarmt. Benutzen Sie deshalb immer nur Geschirr aus Materialien, die fir die
jeweilige Garmethode geeignet sind.

Die nachstehende Tabelle soll Ihnen bei der Auswahl des richtigen Geschirrs

helfen.
Material Utensilien Mikrowellen- | Grillbetrieb | Kombibetrieb
Bemerkungen betrieb
Keramik & Keramik ja ja ja
Glas Hitzebestandi- ja ja ja
ges Glas
Glas mit Me- nein nein nein
i talldekor
| Bleiglas nein nein nein
Porzellan ohne ja ja j8
Metalldekor
Topferwaren ja ja ja
Kunststoff normale hitze- ja nein nein
bestandige
Ware
Kunststoffolie ja nein nein
Metall Metallback- nein ja nein
form
Aluminiumfolie | bedingt’ ja nein
Papier Teller, Tassen, ja nein nein
Tiicher
Wachspapier ja nein nein
Holz nein nein nein
Zubehér Metallrost bedingt™ ja bedingt™
Drehteller ja ja ja
Drehteller- ja ja ja
untersatz
ja: Utensilien bzw. Zubehdr diirfen verwendet werden.

nein: Utensilien bzw. Zubehdr sollten nicht verwendet werden.

bedingt:

* Geeignet zum Abdecken, wenn Sie in der Betriebsart Mikrowelle kochen.

**\lerwenden Sie keine Metallbehélter oder Aluminiumfolien zusammen mit
dem Metallrost.




Kochen mit der Mikrowelle
(mit den Tasten Ml oder )

In der Betriebsart Mikrowelle werden die Speisen besonders schnell gar, ohne
ihre Form und Farbe zu verdndern.

Driicken Sie die Taste (&. Dadurch werden alle vorherigen Einstellungen ge-
lGscht.

Wahlen Sie mit Taste 4 die gewiinschte Leistungsstufe.

Im Display leuchten die Kontrolleuchten tiber dem Symbol der gewéahiten Lei-
stungsstufe und unter dem Symbol fir Kochstufe 1 (s.u.). In der Anzeige er-
scheint 0",

[rlicken Sie die Zeittaste(n) auf dem Bedienfeld, um die Kochzeit einzustellen.
Die eingestellte Zeit erscheint in der Anzeige.

Zum Beispiel driicken Sie,

um 30 Sekunden einzustellen, die Taste .

um 3 Minuten einzustellen, die Tasten @ und \2 je einmal,
um 10 Minuten einzustellen, zweimal die Taste .

Driicken Sie Taste (&). Das Gerat beginnt zu arbeiten, und in der Anzeige wird
“fiz eingesteilte Gardauer heruntergezahit. Ein akustisches Signal zeigt an,
wenn die eingestellte Gardauer abgelaufen ist. Das Gerat schaitet sich dann
automatisch ab. In der Anzeige erscheint wieder die Uhrzeit.

Beispiel:

900 g frisches Lammileisch soll in 20 Min. mit der Einstellung T_ gekocht
werden. Dazu gehen Sie folgendermaBen vor:

o @|
-

2000

Driicken Sie Taste (&.

Driicken Sie Taste A und wahlen Sie
die Leistungsstufe .

i 1518

zeige erscheint ,20.00",
Driicken Sie Taste (&.

linweis:

B Wenn Sie die Speisen wihrend des Kochvorgangs umriihren oder wenden
méchten, konnen Sie den Kochvorgang unterbrechen, indem Sie die Geré-
tetlir 8ffnen. Zum Fortsetzen des Kochvorgangs einfach die Geréatetdr wie-
der schlieBen und noch einmal Taste (2D driicken.

Einstelitabelle fiir den Mikrowellenbetrieb

r Driicken Sie Taste @ viermal. In der An-

Die folgende Tabelle gibt einige Empfehlungen, welche Leistungseinstellung
fir welche Zubereitungsart geeignet ist.

Leistungsstufe Anwendung

Fetthaltigen Kéase schmelzen.

Kleine Schokoladenmengen schmelzen.
Gefrorene Backwaren auftauen,

T sow

Speisen warmhalten,
Fleisch, Geflugel und Meeresfrichte auftauen.
AbschlieBende Garphase einiger Aufldufe und Eintopfe.

T 150w

AbschlieBende Garphase von Uberbackenem.
AbschlieBende Garphase einiger Aufldufe und Eintdpfe.
Uberbackene Eiercremes und Késekuchen.

J 300w

Fleisch braten.
Kuchen backen.

ra Rl

T 450w

Flissigkeiten kochen.
Gefliigel, Fisch und Gemiise kochen.
Gemdiise sautieren.
Speisen aufwirmen.
Bréungeschirr vorheizen.

Fliissigkeiten kochen.
Speisen aufwarmen.
Bréungeschirr vorheizen.

1i0)

700W

o 75w

Aufwarmen

Empfohlene Garzeiten des jeweiligen Nahrungsmittelherstellers sollten nur als
Richtwerte verstanden werden. Ist die Speise nach Ende der angegebenen
Zeit noch nicht ausreichend heiB, stellen Sie sie wieder in das Gerét und erhit-
zen Sie sie weiter, bis die gewiinschte Temperatur erreicht ist.

Riihren Sie haufig um. Das gilt besonders fir Sofen und Eintdpfe.

Lassen Sie das Gargut nach dem Erhitzen noch kurze Zeit im Gerét stehen.
Dies bewirkt eine gleichmaBige Temperaturverteilung in der gesamten Speise.

Schnellstart

Mit der Funktion Schnelistart kdnnen Sie 1 Minute, 2 Minuten, 15 Sekunden
und 30 Sekunden bei hichster Leistungsstufe kochen. Sie miissen nur drei Ta-
sten drlicken. Das Driicken der Zeittaste startet das Gerét.

Driicken Sie Taste . Dadurch werden alle vorhergehenden Einstellungen
geldscht.

Driicken Sie Taste 'ﬁ’ die Anzeige iiber £F blinkt.
Beispiel:

Sie knnen Schinken (6 Scheiben) schnell mit Taste W 5 Minuten lang ga-
ren. Dazu fiihren Sie die folgenden drei einfachen Schritte aus.

Driicken Sie Taste G,

¥ .+ . O
5 U Driicken Sie Taste ﬁ.
® g Driicken Sie Taste &,

§ i) i {155

o ¥ L O L

- Das Gerét startet.



Programmiertes Auftauen

Das Auftauen geht in der Mikrowelle besonders schnell, energiesparend und
schonend.

Mit der speziellen Einstellung ,Programmiertes Auftauen” werden die in der
Mikrowelle ohnehin kurzen Auftauzeiten noch weiter verringert. Dennoch ist be-
sonders schonendes Auftauen gewahrleistet.

Das Gerét arbeitet zuerst in der Leistungsstufe 4 und schaltet dann fiir die
Restauftauzeit auf Leistungsstufe T um.

Driicken Sie Taste (&.
Dadurch werden alle vorhergehenden Einstellungen geloscht.

Driicken Sie Taste f . Die Kontrolleuchten unter Symbol f leuchten auf. in
der Anzeige erscheint ,0".

Stellen Sie die Auftauzeit mit den Zeittasten ein. Empfehlungen zur Auftauzeit
finden Sie in der Tabeile zum Programmierten Auftauen.

Driicken Sie auf Taste (&. Das Gerét beginnt mit dem Auftauen, und in der
Anzeige wird die Auftauzeit in Minuten und Sekunden heruntergezéhit. Wenn
die eingestelite Auftauzeit zu Ende ist, erklingt 2 Sekunden lang ein Ton. Das
Gerat schaltet sich selbst ab. In der Anzeige erscheint wieder die Uhrzeit.

Beispiel:

Sie méchten 450 g Hackfleisch auftauen. Dazu benutzen Sie das programmier-
te Auftauen 7 Minuten lang.

Driicken Sie Taste (&,

Driicken Sie Taste ’.* ;

Driicken Sie Taste @ und Taste . .
In der Anzeige erscheint ,7.00".

Driicken Sie Taste (2.

Hinweis:

B Die Funktion Programmiertes Auftauen kann nicht automatisch eingeschal-
tet (s.u.) werden.

Tips zum Auftauen

B Legen Sie Fleisch und Gefliigel auf eine Untertasse, auf einen Teller oder
den Mikrowellenrost.

B Metallklammern und -klipse an Gefliigel entfernen.

B Gefliigelteile und Koteletts wie die Speichen eines Rades anordnen. Dabei
sollten die diinneren Enden zur Mitte zeigen.

B Fisch, Meeresfriichte, Fleisch oder Gefligel aus der Originalverpackung
nehmen.

B Wenn méglich, die Speisen mdglichst breit verteilt auslegen.

B Wahlen Sie die Autauzeit nicht zu lang. Die Speisen soliten nach dem Auf-
tauen noch kalt sein.

B Lassen Sie die aufgetauten Speisen noch eine kurze Zeit im Gerat stehen,
bevor Sie sie weiterverarbeiten. Diese abschlieBende kurze Ruhezeit nach
dem Auftauen ist unerlaBlich.

B Verarbeiten Sie aufgetaute Lebensmittel sobald wie mdglich.
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Tabelle Programmiertes Auftauen

Gewicht Programmierte | Ruhezeit |Bemerkungen
Auftauzeit
in Minuten  |in Minuten

Fisch und Meeresfriichte

Filets 56 5 Sorgféltig trennen.

450¢

Ganzer Fisch 34 5 Kopf und Schwanz mit Fo-

450¢ lie abdecken.

Muscheln 3 5 Nach der halben Auftau-

225¢ zeit umrlhren.

Garnelen 34 5 Nach der halben Auftau-

225¢ zeit umrlihren.

Fleisch

Rinderbrust 6-7 20-30  |Nach der halben Auftau-

4509 zeit wenden.

Oberschale 56 20-30  |Nach der halben Auftau-

450¢g zeit wenden.

Rinderrippe 67 20-30  |Nach der halben Auftau-

45049 zeit wenden.

Steak 6-7 15 Sobald wie mdglich tren-

450¢ nen.

Hackfleisch 67 510  |Wahrend des Auftauens

4509 trennen, aufgetaute Teile
entfernen.

Rindfieisch in Stik- 6-7 1015 | Einmal wenden.

ken

45049

Lamm 78 20-30  |Nach der halben Auftau-

Bein, Schulter zeit wenden. Dinne En-

450¢g den und Knochen mit
Folie schiltzen.

Koteletts 6-7 10 Sobald wie méglich tren-

4509 nen.

Schweinefleisch 78 2030  |Nach der halben Auftau-

Haxe, Schulter, Lende zeit wenden.

4509

Wirstchen 45 5 Sobald wie méglich tren-

4509 nen.

Diinne Rippe 1314 510  |Sobald wie moglir* ~ =n-

900 g nen.

Schinken

2259 2 5

450 ¢ 34 5

Gefliigel

Héahnchen 6-7 3040 |Beine und Brust mit Folie
abdecken, einmal wenden.

Hahnchenteile 78 1015 |Sobald wie mdglich tren-

450g nen und diinne Teile mit
Folie abdecken.

Ente 78 45 Einmal wenden.

450 g

Truthahn 57 1015 | Decken Sie dinne Teile

Brust, mit Knochen mit Folie ab.

450 ¢

Truthahn 8-10 20 Decken Sie dinne Teile

Bein und Schenkel mit Folie ab.

450 ¢

Friichte (Erdbeeren, Himbeeren, Blaubeeren, Rote und Schwarze Johannisbeeren)

2259 34 5 Zwischendurch umrihren.

4509 57 5




Grillen

(z.B. 14 Min. lang)

Diese Garmethode eignet sich besonders zum Grilien von Steaks, Koteletts etc.

Stellen Sie die Speisen zum Grillen stets auf den Metallrost.

B Vorsicht: Das Gerat und das verwendete Geschirr werden beim Grillbetrieb
warm!

B Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr!

Stellen Sie den Drehteller auf die Drehtellerunterlage im Gerétinnenraum, be-
vor Sie den Grill benutzen. Stellen Sie die Speisen auf den Metallrost.

Driicken Sie Taste (&,
O + . T
= -— Driicken Sie Taste ['_T.']
] L{. Driicken Sie Taste &/ zweimal.
T § W W
g m g g R Driicken Sie Taste & viermal.
Driicken Sie Taste (&),

Nas Gerat schaltet sich nach 14 Minuten automatisch ab.

Kombinationsbetrieb
(Mikrowelle mit Grill)

Sie konnen die Betriebsarten Mikrowelle und Grill auch kombiniert einsetzen.
Dies ist in zwei Leistungsstufen moglich.

Mikrowelle (300 W) und Grill:
Driicken Sie Taste ™ zweimal.

Mikrowelle (150 W) und Gril:
Driicken Sie Taste ) dreimal.

Setzen Sie immer den Drehteller auf die Drehtellerunterlage im Garraum und
stellen Sie die Speisen auf den Metallrost.

Beispiel:
300 W /5 Min.
Driicken Sie Taste (&.
&% 1 . B ,
. - Driicken Sie Taste = zweimal.
5:0 Driicken Sie Taste & einmal,
T
oo oo b Driicken Sie Taste (8.

Das Gerét schaltet sich nach 5 Minuten
automatisch ab.

Grilltabelle Kombinationstabelle
Nahrungsmittel Menge | Grillzeit Bemerkungen Nahrungsmittel Menge | Taste Kochzeit |Bemerkungen
(Ge- (Gewicht) | driicken
wicht) Schinken 4(1209) dreimal 8-10 Min.
Toast 2 Schei- | 6-7 Min. | 4 Min. zum Toasten, 2-3 Min. fir den Roastbeef 10009 zweimal | 25-30 Min. | Mit Salz und Pfef-
ben Belag. (mit Knechen)* : fer wiirzen.
Toast mit Kése 4 Schei- | 8-11 Min | 56 Min. zum Toasten, 3-5 Min. fur Schweinefleisch 10004 zweimal | 3035 Min.
ben den Belag. (Lende)*
Schinken 4(120g) | 1012 Schweingkoteletts | 2(300¢g) | dreimal Nach 11 Mit Ol bestrei-
Min. Min.wen- | chen. mitSalz,
Pizza mit Belag 46 Min. den.Dann | Pfefferund Papri-
Schweinekotelett | 2(300g)| 2224 | MitQl bestreichen. Mit Salz, Pfeffer 12 Min. nur ka wilrzen.
Min. und Paprika wirzen. grillen.
Rindersteak 2(400g)| 1618 1/2 Hahnchen 1000¢g dreimal 40 Min, Mit Ol bestrei-
Min. Hahnchenschenkel | 2(400g) | dreimal | 2224 Min. | chen. MitSalz,
Wiirstchen 6(185¢q) | 1416 Pfeffer und Papri-
Min. ka wirzen.
Hamburger 2(200g) | dreimal 9-12 Min. Nach 7-8 Min.
Hinweis: gefroren wenden.
B Stellen Sie das Kochgeschirr auf den Drehteller und legen Sie ein Spritz- Hamburgerfrisch | 4(400g) | dreimal | 1215 Min.
sieb obenauf. Wenden Sie alle Nahrungsmitte! (auBer Pizza, Toast 0.4.) Wirstchen 15(3609) | dreimal | 1012 Min : :
ach dler FEifa:dar Gafzeit Fischsteak 2(350¢q) | dreimal | 1820 Min. Mit Ol bz_estrel-
chen, mit Salz
und Pfeffer wiir-
zen
Kartoffel-Kroketten, | 2 (150g) dreimal 10-12 Min.
gefroren
Fertiggericht 4009 zweimal 79 Min.
Lasagne
Hinweis:

1

* Fiir Roastbeef und Schweinefleisch den Grillrost auf dem Drehteller verwenden.

B Stellen Sie das Kochgeschirr auf den Drehteller und legen Sie ein Spritz-
sieb obenauf.

B Nach der Halfte der Kochzeit wenden. Dies gilt nicht flir Hamburger und
Fertiggerichte.



fochstufen

Die Programmierung von zwei aufeinanderfolgenden Kochstufen ermdglicht Ih-
nen, nacheinander in zwei verschiedenen Einstellungen oder Betriebsarten zu
kachen, z.B. zuerst Auftauen und dann Kochen oder zuerst Kochen und dann
(mit dem Grill) Uberbacken.

Slellen Sie beide Kochstufen nacheinander ein und starten Sie dann das Gerdt.

Driicken Sie Taste (&,

Wahlen Sie mit Taste 3 die gewiinschte Leistungseinstellung flr die erste
Kochstufe. Die entsprechende Kontrolleuchte und die Kontrolleuchte unterhalb
von Stufe 1 leuchten auf. In der Anzeige erscheint ,0°.

Dricken Sie die Zeittaste(n) auf dem Bedienfeld, um die Kochzeit einzustellen.
Die eingestellte Zeit erscheint in der Anzeige.

Die Einstellung der ersten Kochstufe ist jetzt abgeschlossen.

Driicken Sie Taste = und wahlen Sie die gewlinschte Leistungseinstellung
fiir die zweite Kochstufe. Die Kontrolleuchte zu dieser Einstellung und die Kon-
trolleuchte unterhalb von Stufe 2 leuchten auf. In der Anzeige erscheint 0%

Driicken Sie die Zeittaste(n) auf dem Bedienfeld, um die Kochzeit fir die zwei-
te Kochstufe einzustellen. Die eingestellte Zeit erscheint in der Anzeige.

Driicken Sie Taste (&,

Beispiel:

Erste Kochstufe
(10 Minuten £2T)

@%

Driicken Sie Taste (&.

]

Driicken Sie Taste £ und wéhlen Sie

6 1 2
N die Leistungsstufe.
000 U - Driicken Sie zweimal Taste @ In der
] W Anzeige erscheint ,10.00".
oy L o L 1O

(Die erste Einstellung ist jetzt aktiv.)

Zweite Kochstufe
(60 Minuten TiT)

@-X—
©

Driicken Sie Taste = und wihlen Sie
die gewiinschte Leistungsstufe.

b 1 2 E’
= Driicken Sie zwolfmal Taste &2 . In der
U 00 Anzeige erscheint ,60.00",
o (Die zweite Einstellung ist jetzt aktiv.)
[T
o O O

= Driicken Sie Taste (.

Die erste Kochstufe beginnt.

Nach der ersten Kochstufe erklingt ein Ton und das Gerét wechselt automat-
= 1 zur zweiten Kochstufe. Am Ende der zweiten Kochstufe erklingt zwei Se-
k:~uzn fang ein Ton und das Gerat schaltet sich automatisch ab. Die Uhrzeit
ascheint wieder in der Anzeige.

Hinweis:
]
den, wenn fiir die erste Kochstufe die Betriebsarten Grill oder Kombina-
tionsbetrieb gewahit wurden.

Die Funktion Kochstufen kann auch automatisch eingeschailtet werdar:
{s.u.). -

Die Betriehsart Mikrowelle kann fir die zweite Kochstufe nicht gewdhit wer-
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Ein Rezept zum Ausprobieren

Kartoffelauflauf

Zutaten
5009 rohe Kartoffeln

in diinne Scheiben schneiden
1/81  Sahne

1 Ei

50g  geriebenen Kase

Salz

Die Zutaten miteinander verrihren, die Kartoffelscheiben in der Masse wen-
den, und

209  Butter

in eine gefettete Auflaufform geben. Garen ohne Deckel.

Zunachst mit Mikrowelle solo bei 700 W 15 Min. und anschlieBend im Kombi-
nationsbetrieb bei 300 W 5 Min. lang kochen.

Driicken Sie Taste (&,

Driicken Sie Taste = und wahl
die Leistungsstufe.

e

oo oo Driicken Sie dreimal Taste @ In der
Anzeige erscheint ,15.00°.
@ ').(' R | Driicken Sie nun Taste (™) zweimal.

Driicken Sie Taste einmal,

Driicken Sie Taste (&,




Automatisches Einschalten

Das Geréat kann so programmiert werden, daB es zu einer vorbestimmten Zeit
anfangt zu arbeiten.

¥ 1 2 O

00|

Driicken Sie Taste (&.

tet die Kontrolleuchte unter Symbol
(8. In der Anzeige erscheint ,0.00" .

Driicken Sie die Tasten und
zum Einstellen der gewiinschten Start-
zait. Stelien Sie Taste (b beispielswei-
se auf , 7" und Taste @D auf ,30“
wenn sich das Gerdt um ,7:30" ein-

- {5 O O ~[“‘_iir schalten sall. In der Anzeige erscheint
. 7:30°,
e . 0
Driicken Sie Taste A3 und wihlen Sie
o die gew(inschte Leistungseinstellung
et (z.B. Stufe £47).
L G v G o R i G
_)(_
? : l 2 @ Driicken Sie die Zeittaste(n), um die

Kochzeit einzustellen (z.B. Taste .

Driicken Sie Taste (2. Die aktuelle Uhr-
zeit erscheint in der Anzeige. Wenn die
eingestellte Anfangszeit erreicht wird,
schaltet sich das Gerét automatisch ein.

SISS

Das Gerdt schaltet sich automatisch ab, wenn die eingestellte Kochzeit vor-
(iber ist. Dann erscheint wieder die aktuelle Uhrzeit in der Anzeige.

.nweis:

B Frische Speisen sollten nicht Ianger als vier Stunden bei Raumtemperatur
stehen, bevor sie gekocht werden.

B Die Funktion Programmiertes Auftauen (s.0.) kann nicht automatisch einge-

schaltet werden.

Driicken Sie Taste (&, Im Display leuch-

Reinigung und Pflege

® Vor jeder Reinigung immer zuerst den Netzstecker ziehen.

B Bei der Reinigung nach dem Grill- oder Kombinationsbetrieb immer zuerst
abwarten, bis sich das Gerat abgekiihlt hat. Verbrennungsgefahr!

B Unbedingt vermeiden, daB Wasser in die Liiftungsschlitze des Gerates gerét.

B Das Gehduse des Gerates darf aus Sicherheitsgriinden keinesfalls abge-
nommen werden.

B \Verwenden Sie zur Reinigung keine spitzen oder scharfen Gegensténde
und keine Scheuerpulver oder Scheuerschwédmme,

B Niemals Benzin, Verdlinner, chemische Reinigungsmittel, Sprays oder Ae-
rosol-Reiniger verwenden. Kunststoffteile und lackierte Flachen des Gera-
tes kdnnten sich sonst aufldsen oder verformen.

AuBen

Reinigen Sie das Gehause mit einem feuchten, in mildem Reinigungsmittel ge-
trankten Tuch. AnschlieBend trocken nachwischen.

Nachdem Sie das Bedienfeld gereinigt haben, driicken Sie bitte einmal auf Ta-
ste @&. Dadurch werden alle Eingaben geléscht, die Sie bei der Reinigung
des Bedienfeldes vielleicht versehentlich gemacht haben.

Innen

Im Garraum diirfen keine Fett-oder Speisereste verbleiben. Dies konnte die Lei-
stungsfahigkeit des Gerates beeintrdchtigen und unangenehme Gertiche hervor-
rufen. Besonders der Boden des Garraumes wird oft von Spritzern und

Gewdirzen verunreinigt. Dadurch kénnten Vibrationen des Drehtellers entstehen.

Reinigen Sie den Innenraum mit einem milden Reinigungsmittel. Mit einem
feuchten Tuch nachwischen.

Wischen Sie auch die Dichtungsflachen von Zeit zu Zeit mit einem milden Rei-
nigungsmittel ab und trocknen Sie sie anschlieBend mit einem fusselfreien

Tuch. Innenraumabdeckung
\
\
Grillheizstibe ~ D
Geréteinnenraum D

Die Grillheizschiangen kinnen wéhrend des Betriebs mit Olspritzern verunrei-
nigt werden. Warten Sie mit der Reinigung immer, bis sich das Gerét abge-
kiihlt hat, wischen Sie die Olspritzer jedoch spétestens vor dem néchsten
Einsatz des Gerates ab.
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Orehteller, Drehtellerunterlage und Metallrost

Reinigen Sie die Zubehdrteile mit einem milden Reinigungsmittel.

Ziehen Sie den Drehteller zum Reinigen mit beiden Handen gleichmaBig nach
oben und nehmen Sie ihn heraus. Die Drehtellerunterlage muB besonders vor-
sichtig behandeit werden.

Achten Sie beim Wiedereinsetzen darauf, daB der Drehteller auf der Drehteller-
welle einrastet.

Austausch der Gliihbirne flir die Innenbeleuchtung

B Ziehen Sie vor dem Wechseln der Gliihbirne immer den Netzstecker oder
schalten Sie die betreffende Haushaltssicherung aus.

Entfernen Sie mit einerm Schraubendreher die Lampenabdeckung an der Rick-
seite des Geréates.

Lampenabdeckung

Die Glithbirne ist mit einem Band gesichert. Dieses Band dient nur als Trans-
portsicherung. Wenn Sie das Band entfernt haben, kénnen Sie die Birne her-
ausschrauben und eine neue einsetzen.

Verwenden Sie nur 230 V-Glihbirnen mit maximal 25 Watt Leistung (E-14).
Nach dem Austausch die Abdeckung wieder anschrauben.

Erst jetzt die Stromversorgung wiederherstellen.
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Storfallhilfe

A Reparatur nur durch autorisierten Fachmann!

B Entfernen Sie keinesfalls Gerdtebauteile oder Schrauben. Dies kinnte &u-

Rerst gefahrlich sein!

B Wenn das Netzkabel beschadigt wurde, muB es von Kippersbusch-Kun-
dendiensttechniker ausgewechselt werden, da ein besonderes Kabel erfor-

derlich ist.

Nicht bei jeder Storung ist es notwendig, den Kundendienst zu rufen. Einige Be-
triebsstérungen kénnen Sie selbst beseitigen.
Priifen Sie jedoch zuerst, ob eventuell ein Bedienfehler vorliegt.

Storung Ursache Abhilfe

Die Garraumbeleuchtung | Netzstecker nicht richtig | Netzstecker richtig ein-

brennt beim Driicken der |eingesteckt. stecken.

Starttaste nichtund das | Geratetiir nicht richtig ge- | Gf. verschmutzte Dich-

Gerdt arbeitet nicht. schiossen. tungsflichen reinigen, Ge-
rétetiir richtig schlieBen.

Sicherung ist defekt. Sicherung fir das Gerat

im Haussicherungskasten
Uberprifen, event  r-
neuem.

Die Garraumbeleuchtung | Gardauer ist nicht einge- | Gardauer einstellen.

brennt, die Speisen wer- | stellt.

den aber nicht erhitzt.

Start-Taste ist nicht ge-
drlickt worden.

Wenn alle Einstellungen
richtig und Sicherheitshin-
weise beachtet, Start-
Taste driicken.

Speisen sind vollsténdig
mit einem Metallbehdlter
oder mit Aluminiumfolie
abgedeckt worden.

Speisen nie vollsténdig
mit einem Metallbehélter
oder mit Aluminiumfolie
abdecken.

Ungewdhnliche Betriebs-
gerdusche.

Funkenbildung im Gar-
raum.

Metallgegenstande entfer-
nen.

Ein Teil im Gerdteinnen-
raum berihrt die Geréte-
decke.

Das betreffende Teil ent-
fernen.

Kondenswasser hinter Kondenswasserbildung in [Ganz normaler, unver-

dem Tirglas. der Aufheizphase. meidbarer Effekt

Rauch und Geriche beim | Oispritzer auf den Grill- | Grillheizstaben rev, .ieﬁgr
Grillbetrieb. heizstdben verbrennen.  [reinigen.

Uhr blinkt. Zeitweiliger Stromausfall. |Uhrzeit neu einstellen.

Trglas ist gebrochen.

Gerdt ausschalten, Kun-
dendienst rufen.

Die Garraumbeleuchtung
funktioniert nicht mehr.

Lampe defekt.

Lampe austauschen.

Wenn Ihnen diese Tips nicht weiterhelfen, ist der Kiippersbusch-Kundendienst

(s.S. 2) fiir Sie da.



Allgemeingenehmigung nach dem Gesetz Uber
den Betrieb von Hochfrequenzgeraten

Vom 11.12.1891

§1
Aufgrund des § 3 des Gesetzes Uber den Betrieb von Hochfrequenzgeréten (HFrG)
vom 9.8.1949 (WiGBI. S. 235), gedndert durch Artikel 135 des Einflihrungsgeset-
zes zum Gesetz (iber Ordnungswidrigkeiten (EGOWIG) vom 2451968 (BGBI.1S.
503, 538), und durch Artikel 4 Abs. 10 des Gesetzes zur Neustrukturierung des
Post-und Fernmeldewesens unc der Deutschen Bundespost (Post-StruktG) vom
871989 (BGBI. | S. 1026, 1049, wird fir den Betrieb von Mikrowellenherden, de-
ren Arbeitsfrequenz auf einer ISM-Frequenz liegt, eine Allgemeingenehmigung er-
teilt.

§2
Zur Vermeidung von Funkstorungen miissen die Mikrowellenherde den , Techni-
schen Vorschriften des Bundesamtes fir Post und Telekemmunikation fiir die Funk-
entstorung von Mikrowellenherden” (212 TV 1) entsprechen, vom Zentralamt fur
Zulassungen im Fermeldewesen (ZZF) zugelassen und zum Nachweis der Zulas-
sung beziehungsweise der Einhaltung der genannten Technischen Vorschriften mit
giner ZZF-Zulassungsnummer gekennzeichnet sein.

Zur Information der Betreiber ist den Mikrowellenherden ein Doppel der Zulas-
=ingsurkunde oder ein Merkblatt gemaB Anhang beizufiigen.

§3

Die Allgemeingenehmigung gilt unter folgender Bedingung und Auflage:

1. Bedingung
Die Mikrowellenherde mussen den Bedingungen des § 2 entsprechnen.

2. Auflage

Liegen Anhaltspunkte dafir vor, daB Mikrowelienherde, die den Bedingungen des
§ 2 entsprechen, Funkstdrungen verursachen, so ist den Beauftragten des Bundes-
amtes flr Post und Telekommunikation in den verkehrslblichen Zeiten der Zutritt
zu den Grundstiicken, R4umen oder Fahrzeugen, auf oder in denen diese Mikrowel-
lenherde betrieben werden, zu gestatten.

§4
Verursachen Mikrowellerherde, die den Bedingungen des § 2 entsprechen, in be-
sonderen Fallen Funkstorungen, so behalt sich das Bundesamt fiir Post und Tele-
kommunikation vor, unter Beteiligung der Betroffenen MaBnahmen zur Beseitigung
der Funkstorungen an dem verursachenden Mikrowellenherd oder an der gestorten
Empfangsanlage oder an beidem anzuordnen.

i Funkstirungen werden Messungen an Aufstellungsort unter Betriebsbedingun-
yen durchgefihrt. Diese Messungen stimmen nicht immer mit den Mefbedingun-
gen fiir die Typprifung serienmafig hergestellter Mikrowellenherde Gberein,

§5
1. Der Bundesminister fiir Post und Telekommunikation kann die Bedingungen und
Auflagen der Allgemeingenehmigung jederzeit erganzen oder dndern. Er kann die
Allgemeingenehmigung allgemein widerrufen.

2. Das Bundesamt fiir Post und Telekommunikation ist berechtigt, Mikrowellenher-
de daraufhin zu priifen, ob die in § 3 genannte Bedingung eingenelten wird. Bei ei-
nem VerstoB gegen die im § 3 genannte Bedingung und Auflage kann das
Bundesamt fiir Post und Telekommunikation anordnen, den Mikrowellenherd auBer
Betrieb zu setzen. Darilber hinaus kann das Bundesamt fir Post und Telekommuni-
kation die Allgemeigenehmigung im Einzelfall widerrufen, wenn der Mikrowellen-
herd Funkstorungen verursacht.

§6
Nach Widerruf der Genehmigung gem&B § 5 ist ein weiterer Betrieb der betroffe-
nen Mikrowellenherde nach 8 des Gesetzes liber den Betrieb von Hochfrequenzge-
riten vom 9.8.1949 eine ordnungswidrige Handlung im Sinnen des Gesetzes tber
Ordnungswidrigkeiten vom 24.51968 in der Fassung vom 19.2.1967 (BGBL. 1 S.
602). Das gleich gilt fir den Betrieb ohne Erfillung der Bedingung des § 3. Die Ord-
nungswidrigkeit kann mit einer GeldbuBe geahndet werden. Mikrowellenherde, auf
die sich eine Ordnungswidrigkeit bezieht, kénnen eingezogen werden.
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§7
Die Bestimmungen des § 2 finden keine Anwendung auf Mikroweilenherde, die den
Bestimmungen der Allgemeingenenmigung geman AmtsbiVig Nr. 745/1988 ent-
sprechen, die bis zum Inkrafttreten dieser Allgemeingenehmigung in Betrieb ge-
nommen worden sind und darber hinaus noch bis zum 30.6.1992 in Betried
genommen werden, solange sie keinen Funkdienste storen.

§8
Diese Allgemeingenehmigung gilt vom 11.12.1991 an und ersetzt die im Amtsblatt
des Bundesministers fir das Post und Fernmeldewesen am 25.8.1988 unter
AmtsblVfg Nr. 745/1988 S. 1599, verbffentlichte Allgemeingenehmigung.

Hinweise:
Die mit Anlage 1 zur AmtsbIVfg 234/1991 verdffentlichte Allgemeingenehmigung
fur Geréte der Grenzwertklasse B gilt weiter.

Mikrowellenherde, die den Anforderungen der Allgemeingenehmigung nach Anlage
1 zur AmtsbiVfg 234/1991 entsprechen, sind entweder mit dem Funkschutzzei-
chen des Verbandes Deutscher Elektrotechniker oder mit einer Bescheinigung des
Herstellers oder Importeurs zu versehen.

Die ZZF-Zulassungsnummer erteilt das
Zentralamt flr Zulassungen im Fernmeldewesen
Postfach 30 50, W-6600 Saarbrucken

Hinweis zum Betrieb

Sehr geehrte Damen und Herren,

der von Ihnen erworbene Mikrowellenherd arbeitet mit Hochfrequenz und kann da-
mit unter Umstéanden Funkdienste storen, z.B. den Ton- und auch Fernsehrundfunk-
empfang. Er ist nach den geltenden Technischen Vorschriften des Bundesamtes
fiir Post und Telekomunikation (BAPT) zugelassen und tragt als Nachweis dafir ei-
ne BZT/ZZF Serienprifnummer, Bitte iiberzeugen Sie sich selbst.

In unginstigen Fallen kénnen Funkstdrungen durch Mikrowellenherde auch dann
nicht ausgeschlossen werden, wenn sie die Technischen Vorschriften des BAPT ein-
halten. In einem solchen Fall wenden Sie sich bitte an die fir Sie zustéandige Kun-
dendienststelle oder dirext an uns.

Kiippershusch Vertriebsgesellschaft mbH
Postfach 1001 32

KiippersbuschstraBe 16

4650 Gelsenkirchen

i Z\I Benesch
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