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1. Sicherheit

Gefahr!

Reparaturen diirfen nur durch eine Elektrofachkraft durchgefiihrt werden!

Durch unsachgeméBe Reparaturen kénnen Gefahren und Schéden fiir den Be-
nutzer entstehen!

Zur Vermeidung elektrischer Schldge beachten Sie unbedingt folgende Hinweise:

¢ Gehause und Rahmen kénnen im Fehlerfall spannungsfiihrend sein!

e Durch das Berihren spannungsfihrender Bauteile im Inneren des Gerates kdnnen gefahrliche
Kérperstréme flieen!

¢ Vor der Reparatur das Gerat vom Netz trennen!

¢ Bei Prifungen unter Spannung ist immer ein Fehlerstrom-Schutzschalter einzusetzen!

e Der Schutzleiterwiderstand darf die in der Norm festgelegten Werte nicht tberschreiten! Er ist von
entscheidender Bedeutung fiir Personensicherheit und Geratefunktion.

e Nach Abschluss der Reparatur ist eine Prifung nach VDE 0701 oder der entsprechenden
landesspezifischen Vorschriften durchzufiihren!

* Nach Abschluss der Reparatur ist eine Funktions- und Dichtigkeitstiberprifung durchzufiihren.

Achtung!

Beachten Sie unbedingt folgende Hinweise:
e Vor samtilichen Reparaturen sind die Gerate elektrisch vom Netz zu trennen. Bei erforderlichen
Prifungen unter Spannung unbedingt Fehlerstromschutzschalter einsetzen.

Scharfkantig: Schutzhandschuhe sind zu verwenden.

Elektrostatisch gefahrdete Bauelemente!
Handhabungsvorschriften beachten!

Nur zum internen Gebrauch
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2. Alilgemeines

Druckloses Dampfgaren ist das Garen von Lebensmitteln mit einer Kombination aus Dampf und
Heissluft. Schonendes Garen mit Dampf bei 40 - 100°C erhélt Vitamine und Mineralstoffe optimal und
die Farben und natiirliche Aromen bleiben erhalten. Die Speisen trocknen nicht aus und kénnen weder
anbrennen noch ansetzen.

Da nur eine relativ geringe Wassermenge erhitzt werden muf3, ist mit dem Dampfgaren eine deutliche
Energie- und Zeitersparnis verbunden.

Das drucklose Dampfverfahren arbeitet bei einer Temperatur von 40 bis 100°C und ermdglicht so ein
einfaches Garen auf den Punkt. Der Klimasensor lasst das Gargut bei optimalem Klima dampfen,
unabhangig von der Menge des Gargutes. Vitamine und Mineralien werden nicht ausgelaugt, sondern
bleiben weitgehend erhalten. Eigengeschmack, Farbe und Konsistenz bleiben bestehen - die Struktur
der Lebensmittel zerfallt nicht. Salzen und Wirzen wird dadurch so gut wie Uberfllssig.

Fazit: Dampfgaren erméglicht eine bewuBte und gesunde Erndhrung ohne Mehraufwand. Der
Dampfgarer bietet ausgezeichnete Kombinationsméglichkeiten zum okotherm®-Herd bzw. Backofen.

Speziell beim Garen von Fleisch kann der Garraum durch Spritzer verschmutzt werden. Eingetrocknete
Verschmutzungen lassen sich leichter entfernen, wenn das Gerat vor dem Reinigen flr etwa 30 Minuten
mit der Betriebsart ,Dampfen“ und einer Temperatur von 100°C betrieben wird.

Die Verschmutzungen werden auf diese Art aufgeweicht. Der Garraum erhalt nach einer gewissen
Benutzungsdauer eine Goldfarbung.

2.1 Technische Daten

Geratemasse  Garraummasse NischenmaBe
Hbéhe: 37,8 cm 25,0cm 38,0 cm
Breite: 59,6 cm 35,9 cm 58,0 cm mind.
Tiefe: 56,7 cm 39,0 cm 55,0 cm mind.
Gewicht: 35 kg
Garraum: 341
Wasserbehélter herausnehmbar fiir ca. 1,25 Liter Wasser

ElektroanschiufB

Anschluss-Spannung 230 V ~50 Hz oder 400 V 2N ~50 Hz
Anschlusswert 3,5 kW (230 V)

Leistung Anschlusswert 3,5 kW

Elektrische Spannung 16 A (230 V) oder 10 A (400 V)

Achtung! Anderung ab 2003

Neu kann das Gerat betrieben werden, wenn der Anschluss des Neutralleiters (N) und des Polleiters (P)
vertauscht sind. Die Anschlussart 230V 2~ (ohne Neutralleiter), die teilweise bei Stromnetzen in Belgien
vorkommt, ist auch méglich.
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Heizleistung

Heissluftheizung 2,2 kW
Dampferzeuger 1,4 kW
Bodenheizung 0,14 kW

2.2 Technische Merkmale

» Kilarschrift-Display zur Programmanzeige

* Klimasensor

¢ Kalksensor

* Permanente Kontrolle des Garraumklimas

e Externer Dampferzeuger

¢ Elektronische Temperaturregelung und Anzeige

¢ Elektronikschaltuhr mit Tageszeitanzeige, Gardauer, Garende programmierbar
e Kurzzeitwecker

¢ Bratenthermometer mit Temperaturprogrammierung und Anzeige
* Grine Displayanzeigen

¢ Fuhrungsgitter und Garraumtir herausnehmbar

e Garraumbeleuchtung

2.3 Eigenschaften

Dampf drucklos 40°C - 100°C
Heissluft 30°C - 230°C
Regenerieren 100°C - 130°C
Profibacken -230°C
Heissluft mit Dampfbeschwadung - 230°C
Auftauen

kein Wasseranschluss notwendig
Wassergefass fir ca. 2 Stunden ununterbrochenen Dampfbetrieb bei 100°C.

Sicherheitskonzept

Solange die Stromversorgung gewahrleistet ist, wird das Gerat dauernd von der elektronischen
Steuerung Uberwacht. Auftretende Stérungen werden in der Klartextanzeige angezeigt.

Nur zum internen Gebrauch
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3. Installation

3.1 Sicherheitshinweise fiir Techniker

* Die gesetzlichen Vorschriften und AnschluBbedingungen des &rtlichen Elektroversorgungs-
unternehmens mussen vollstdndig eingehalten werden.

e Bei AnschluB, Reparatur und Auswechseln der Glihlampe das Gerat stromlos machen.
Schukostecker ziehen oder Sicherung ausschalten.

¢ Der vollstédndige Berihrungsschutz muf3 durch den Einbau sichergestellt sein.

* Das Gerét ist steckerfertig und darf nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose
angeschlossen werden. Das Verlegen einer Steckdose, Tauschen von Polleiter und Neutralleiter
oder Austausch der AnschluBleitung darf nur vom Elektrofachmann unter Beriicksichtigung der
einschlagigen Vorschriften ausgefiihrt werden.

* Wenn der Stecker nach dem Einbau nicht mehr erreichbar ist, muf3 zur Erfiillung der einschlégigen
Sicherheitsvorschriften installationsseitig eine allpolige Trennvorrichtung mit einem Kontaktabstand
von mindestens 3 mm vorhanden sein.

* Der Einbauschrank fir den Kombidampfgarer muf3 bis 100°C temperaturbestandig sein. Dies gilt
besonders fur Furniere, Umleimer, Kunststoffoberflachen, Kleber und Lacke. Die angrenzenden
M©obelfronten missen bis mind. 70°C temperaturbestandig sein.

¢ Das Gerat ist unbedingt waagerecht auf einem ebenen, stabilen Brett einzubauen. Das Brett darf sich
nicht durchbiegen.

* |st der Umbauschrank nicht befestigt, muf3 er mit handelstiblichen Winkel an die Wand befestigt
werden.

3.2 Einbau

in eine passende Nische

KUppersbusch
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in eine Standardnische (mit Ausgleichsblende ZUB 736 (in Vorbereitung))

Einbau in Kiichenmaobel

Gerat einbauen

e Stecker in die Steckdose einstecken.
e Erscheint nun in der Anzeige ,,U2“, muB der Stecker ‘ 1
gedreht werden. Ist dies nicht moglich, muB durch i § S
. . . 16A | -
einen Fachmann in der Steckdose Neutralleiter und m§4—
~

Polleiter getauscht werden.

/
/
/
/
/
N

e Gerét ganz in die Schranknische einschieben. Dabei den
Gerateanschluf3 nicht einklemmen!

Gerét befestigen

¢ Die Backofentir 6ffnen und das Gerat mit den beiliegende
Schrauben - schrag ansetzen - von innen nach auen mit  —Jpto ol —
dem Schrankelement verschrauben.

Nur zum internen Gebrauch
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4. Ausstattung und Bedienung des EKDG 6800.0

4.1 Gerateaufbau

3

1 Wasserbehalter 5 Kalksensor

2 Schwenkarm 6 Heissluft
3 Dampferzeuger 7 Garraum
4 Dampf 8 Klimasensor

4.2 Anzeigen und Bedienungselemente
M S N O P Q J

Anzeigen

A OK G Garraumtemperatur O Uhrzeit / Ausschaltzeit

B Garraumbeleuchtung H Kerntemperatur P Garraumanzeige

C Uhrzeit J Betriebsart Q Kerntemperatur

D Timer K Gerat aus R Betriebsartsymbol

E Ausschaltzeit M Klartextanzeige S Kommunikations-Schnittstelle
F Einschaltdauer N Einschaltdauer / Timer

KuUppersbusch
Nur zum internen Gebrauch
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M Klartextanzeige P Garraumanzeige
N Einschaltdauer / Timer Q Kerntemperatur
O Uhrzeit / Ausschaltzeit R Betriebsartsymbol
S Kommunikations-Schnittstelle
Bedienungselemente
A ok K Geréat aus
B Garraumbeleuchtung L Einstellknopf
C Uhrzeit M Klartextanzeige
D Timer N Einschaltdauer/ Timer
E Ausschaltzeit O Uhrzeit / Ausschaltzeit
F Einschaltdauer P Garraumanzeige
G Garraumtemperatur Q Kerntemperatur
H Kerntemperatur R Betriebsartsymbol
J Betriebsart S ZUG-Auge

Generelles zur Bedienung

Einstellungen kdénnen Sie am Drehknebel vornehmen, nachdem Sie die Taste der entsprechenden
Betriebsart angetippt haben.

Danach besteht fiir die eine gewisse Zeitdauer die Méglichkeit, Einstellungen vorzunehmen.

Wenn Sie nach der letzten Einstellung nicht warten wollen, bis die Einstellzeit abgelaufen ist, kénnen
Sie die gewahlte Funktion mit der Taste auch sofort starten.

4.3 Akustische Anzeigen

Doppelter Signalton kurz (einmalig)

e Start nicht méglich wegen Kindersicherung aktiviert
Tar offen
* Wasserbehélter fehlt EAT: Start nicht mdglich?

e Gargutsensor nicht eingesteckt
* Uhrzeit bei Wahl von Ausschaltzeit nicht eingestellt
¢ Uhrzeit einstellen verweigert wegen aktiver Ausschaltzeit

Einfacher Signalton kurz

¢ Soll-Garraum-Temperatur bei Heissluft-Betrieb erreicht

Unterbrochener Signalton kurz (bis max. 1 min)

e Timerzeit abgelaufen

Unterbrochener Signalton lang (bis max. 1 min)

¢ Betriebsende erreicht
¢ Soll-Kerntemperatur erreicht
¢ Benutzeraktion beim Entkalken

Nur zum internen Gebrauch
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4.4 Benutzereinstellungen

Sprache: gewlinschte Sprache (Deutsch, Franzdsisch, Italienisch, Englisch) wéhlen
Kindersicherung: ein - aus

Restwéarmenutzung: ein - aus

Uhrzeit: sichtbar - nicht sichtbar

Signalton: leise - mittel - laut

Einstellzeit: kurz - mittel - lang

Garraumbeleuchtung: nur mit Taste - automatisch mit Tur

Displayanzeige zeigt ,,Bitte warten Wasser wird abgepumpt*

Wasser wird abgepumpt Restliches Wasser im Boiler wird nach Ausschalten des Gerates durch
Antippen der Taste @ in den Wasserbehélter zurlickgepumpt.

Displayanzeige zeigt ,,Entkalken*

Bei jeder Dampferzeugung lagert sich, abh&ngig von der 6rtlichen Wasserharte, Kalk im Gerat ab. Ein
System im Geréat erkennt automatisch, wann ein Entkalken notwendig wird. In der Klartextanzeige wird
sEntkalken* angezeigt.

Geeignetes Entkalkungsmittel!
Zum Entkalken sollte ein handelsiibliches Entkalkungsmittel auf Amidosulfon- oder Zitronen-
sédure-Basis verwendet werden.

Displayanzeige zeigt ,,Restwarme*“

Solange die Garraumtemperatur héher als 80°C ist, zeigt die Klartextanzeige ,Restwarme” an. Um beim
Backen Energie einzusparen, kann bei langeren Backzeiten das Gerat 10 bis 15 Minuten vorher
ausgeschaltet werden.

Ausnahme: Soufflé, Biskuit-, Brand- und Blatterteig, da diese empfindlich auf Anderungen der
Garraumtemperatur reagieren.

KUppersbusch
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Betriebsarten

Die funf Betriebsarten (Dampfen, Regenerieren, Profibacken, Heissluft, Heissluft mit Beschwaden) sind
in verschiedene Vorgange unterteilt. Jeder Vorgang ist aus mehreren Schritten zusammengesetzt, bei
denen durch ein oder mehrere Befehle die Funktionen aktiviert werden.

Die Betriebsarten unterscheiden sich wie folgt:

Vorgang Dampfen Regenerieren Profibacken Heissluft ::;sr:::;(;z:
Wasser flllen X X X — X
Hbéhenabgleich X X X — X
Aufheizen Dampf X X X — X
Aufheizen Heissluft X X X X X
Fortheizen Dampf X X X — (X)
Fortheizen Heissluft — X X X X
Dampfabbau X X — — X (bei Bedarf)
Entleeren X X X — X
Bodenheizung X — — — —
Legende: — wird nicht verwendet
X wird ausgefuhrt
(X) einstellbare Beschwadung
4.5 Dampfen
Vorschlags-Garraumtemperatur: 100°C (entspricht maximal méglicher Siedetemperatur)
Anwendungsbereich: 40 bis 100°C

Beim Dampfen strémt Dampf aus einem externen Dampferzeuger in den Garraum. Gleichzeitig
unterstitzt die Heissluft den Aufheizvorgang des Gerétes. Die Betriebsart Dampfen eignet sich zum:

e Garen von allen méglichen Gemiisen,

e ebenso kann Fleisch gedampft werden

e unter Zugabe von Flussigkeit (Briihe) Reis

¢ Getreideprodukte und Hilsenfriichte

¢ Fisch mit ca. 80°C

4.5.1 Programmablauf

—_

Wasser Fillen

Hohenabgleich

Fortheizen mit Heissluft und Dampf
Fortheizen Dampf

Dampfabbau

o o M 0D

Entleeren

Nur zum internen Gebrauch
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1. Wasser Fiillen

Der Fullvorgang lauft in folgenden Schritten ab:

Beim Start der Betriebsart wird zuerst die Anwesenheit des Wasserbehdalters mittels Reedschalter
Uberwacht. Wird der Reedschalter nicht aktiviert, wird der Betrieb unterbrochen, ein akustisches Signal
ertdnt und im Klartextdisplay wird ,Wasserbehélter einsetzen und OK driicken" angezeigt.

Die Schliessung der Tur wird ebenfalls mittels Reedschalter Gberwacht. Ist der Reedschalter nicht
aktiviert, wird der Betrieb unterbrochen, ein akustisches Signal ertént und im Klartext-Display wird , Ttr
schliessen und OK driicken" angezeigt.

Der Wasserstand im Verdampfer wird mittels eines Niveausensors (Metallstift / ,Stechpegel)
Uberwacht, indem dieser den elektrische Leitwert des Wassers im Verdampfer misst. Die Zulaufpumpe
foérdert Wasser in den Verdampfer, bis der Niveausensor Wasser erkennt plus eine gewisse
Nachlaufdauer Uber das Niveau des Niveausensors. Sinkt der Wasserinhalt des Verdampfers unter ein
gewisses Niveau, wird ein Nachflllen durch den Niveausensor initialisiert. Das Nachfullen l1auft wie oben
beschrieben ab.

Zu Beginn des Fullens wird der Raumluftventilator mit einer bestimmten Stufe eingeschaltet. Nach dem
Fullvorgang wird die Entliftungsklappe und Zuluftklappe geschlossen und der Heissluft-Ventilator
aktiviert.

2. Hohenabgleich

Der automatische Hohenabgleich ermdglicht eine Regelung der Heisslufttemperatur mit einer gewissen

Temperaturdifferenz unter der maximal méglichen Dampftemperatur. Dadurch ist sichergestellt, dass

die Atmosphéare im Garraum immer ausreichend feucht ist und keine Austrocknungseffekte am Gargut

entstehen. Der Héhenabgleich lauft in folgenden Schritten ab:

* Das Wasser im Verdampfer wird mit voller Leistung des Verdampferheizkérpers aufgeheizt.

e  Wenn der Temperaturfiihler zur Messung der Wassertemperatur im Dampferzeuger wahrend einer
gewissen Dauer keine Verdnderung der Wassertemperatur misst, wird diese als maximal mdgliche
Wasser- und damit auch Dampftemperatur angenommen.

3. Aufheizen mit Heissluft und Dampf / Fortheizen Dampf

Nach dem Hoéhenabgleich wird der Heissluftheizkdrper eingeschaltet. Wenn der Heissluftheizkérper
eingeschaltet ist, wird die Leistung der Verdampferheizung automatisch gedrosselt, um bei einphasigem
Anschluss des Geréates die abgesicherte Leistung nicht zu iberschreiten.

Der Heissluftheizkdrper wird mit einer gewissen Temperaturdifferenz unterhalb der vorgeschlagenen
oder selbsteingestellten Garraumtemperatur mittels Garraum-Temperaturfihler geregelt. Wenn die
eingestellte Solltemperatur grésser als die Maximaltemperatur aus dem Héhenabgleich ist, so wird diese
Temperatur angenommen. Dabei darf die Heissluft die Garraumtemperatur nicht erreichen.

Es wird solange Wasser verdampft, bis der Garraum-Temperaturfihler die vorgeschlagene oder
eingestellte Garraumtemperatur erreicht hat. Wenn die eingestellte Solltemperatur grésser als die
Maximaltemperatur aus dem Héhenabgleich ist, so wird diese Temperatur angenommen.

Ausnahme: Ab einer bestimmten Temperatureinstellung wird die Dampfproduktion nur noch von der
Dampfaustrittstemperatur am Klimasensor geregelt und damit von der Garraum-Temperaturregelung
abgekoppelt. Damit wird eine optimale und ausreichende Dampfzufuhr zum Garen sichergestellt.

(Bei der Einstellung 100°C wirde der Anteil der Heissluft zu stark werden, da der Dampf nur ca. 98°C
erreicht)

Die Bodenheizung wird nach Beendigung des H6henabgleiches mit reduzierter Leistung getaktet. Bei
erstmaligem Ansprechen des Klimasensors wird die Bodenheizung mit einer gewissen Verzégerung mit
voller Leistung eingeschaltet.

KUppersbusch
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4. Fortheizen Dampf

Nach Erreichen eines leichten Uberdrucks tritt (iberschiissiger Dampf kontrolliert durch eine Offnung aus
dem Garraum aus. Die Temperatur wird mit einem Klimasensor (Keramik-NTC-Temperaturfihler) an
der Austrittséffnung gemessen. Die Dampfproduktion wird unterbrochen, wenn die Dampfaustritts-
temperatur grésser als ein empirisch ermittelter Schwellenwert ist. Wenn dieser Schwellenwert unter-
schritten wird, wird die Verdampferheizung wieder aktiviert.

Stéandig wird der Wasserstand im Verdampfer mit dem Niveausensor iberwacht und bei Unterschreiten
eines bestimmten Wertes des Wasser aus dem Wasserbehdlter mittels der Zulaufpumpe in den
Verdampfer geférdert.

5. Dampfabbau

Der Dampfabbau soll eine Méglichkeit sein, den Dampf im Garraum in einer gewissen Zeit kontrolliert

an die Umgebung abzugeben. Er lauft in folgenden Schritten ab:

¢ Nach Beendigung eines Dampfvorganges mit der AUS-Taste bleiben wéhrend einer gewissen Dauer
der Heissluft- und der Raumluftventilator angeschaltet. Bei sofortigem Offnen der Tiire verringert sich
die Dampfabbaudauer auf eine sehr kurze Dauer.

¢ Gleichzeitig wird die Zuluft- und Entliftungsklappe gedffnet. Dadurch wird der Dampf aus dem
Garraum abgesaugt, mit Luft vermischt und durch den Luftleitkanal an die Raumluft abgegeben.

¢ Nach Ablauf des Dampfabbaues beginnt das Entleeren.

6. Entleeren

Das Entleeren des Verdampfers lauft in folgenden Schritten ab:

e Zuerst wird Uberwacht, ob der Wasserbehélter eingesetzt ist. Falls dies nicht der Fall ist, wird das
Entleeren nicht ausgefihrt.

¢ Waéhrend des Entleerungsvorganges steht im Klartextdisplay ,Wasser wird abgepumpt®.

* Die Zulaufpumpe férdert, unabhéngig vom Niveau, Wasser in den Verdampfer, bis die Temperatur
des Wassers einen bestimmten Wert erreicht hat, jedoch mit einer zeitlichen Begrenzung. Diese
Zumischung von kaltem Wasser soll die Wassertemperatur im Verdampfer herabsenken und so die
thermische Belastung in der Ablaufpumpe verringern bzw. eine thermische Sicherheit fir den
Benutzer bieten.

¢ Das Wasser im Verdampfer wird bei einer Temperatur von 70°C durch die Ablaufpumpe in den
Wasserbehélter zurickgepumpt. Die Entleerung wird ab Wasserniveau-Erkennung plus eine
gewisse Nachlaufdauer mit maximaler zeitlicher Begrenzung durchgefihrt.

¢ Nach dem Entleeren wird Uber einer bestimmten Garraum-Temperatur im Klartextdisplay
~Restwarme” angezeigt.

Nur zum internen Gebrauch
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4.5.2 Ablaufdiagramm: Dampfen
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4.6 Regenerieren

Vorschlags-Garraumtemperatur: 130°C

Anwendungsbereich: 100°C bis 130°C

Beim Regenerieren wird der Garraum mit Dampf und Heissluft beheizt. Dadurch ist eine schnelle und
gleichméassige Erwarmung des Gargutes ohne Austrocknen mdglich.

Die Betriebsart Regenerieren eignet sich fir:

¢ Halbfertig- oder Fertigprodukte

¢ Speisen auf dem Teller wiedererwdrmen

* Gefrorenes schonend auftauen

4.6.1 Programmablauf

—_

Wasser Fillen
Hoéhenabgleich
Aufheizen und Fortheizen, Heissluft und Dampf

Dampfabbau

ok~ 0N

Entleeren

1. Wasser Fiillen
Siehe ,,1. Wasser Fllen“ auf Seite 13.

2. Hohenabgleich
Siehe ,2. H6henabgleich® auf Seite 13.

3. Aufheizen und Fortheizen, Heissluft und Dampf

Das Aufheizen lauft in folgenden Schritten ab:

* Der Heissluftheizkdrper wird mit voller Leistung eingeschaltet.

e Der Heissluftheizkérper wird aufgrund der vorgeschlagenen oder selbsteingestellten
Garraumtemperatur mittels Garraum-Temperaturflhler geregelt (Bereich 100 - 150°C).

* Wahrend des Aufheizens mit Heissluft wird die Verdampfer-Heizung ebenfalls weiterbetrieben,
jedoch wegen der Absicherung 16 A, 230 V mit einer gedrosselten Leistung.

e Der Klimasensor unterbricht die Dampfproduktion, wenn die Dampftemperatur an der
Austritts6ffnung den Schwellenwert Uberschreitet. Die Verdampferheizung wird wieder aktiviert,
wenn der Schwellenwert unterschritten wird. Wobei die Leistung des Dampferzeugers bei
gleichzeitigem Betrieb des Heissluftheizkdrpers gedrosselt bleibt.

* Die Bodenheizung wird beim Regenerieren aufgrund der normalerweise kirzeren Betriebsdauer
nicht aktiviert.

e Parallel dazu wird der Wasserstand im Verdampfer Gberwacht und Wasser mittels der Zufluss-
pumpe geférdert.

4. Dampfabbau
Siehe ,5. Dampfabbau® auf Seite 14.

5. Entleeren
Siehe ,,6. Entleeren” auf Seite 14.

Nur zum internen Gebrauch
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4.6.2 Ablaufdiagramm: Regenerieren
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4.7 Profibacken

Vorschlags-Garraumtemperatur: 210°C

Anwendungsbereich: 100°C bis 230°C

Beim Profibacken wird das Gargut zunéchst in einer ersten Phase beddmpft und anschliessend nach
einer von der Filllmenge des Garraumes abhangigen Dampfdauer automatisch auf die zweite Phase
sHeissluftphase“ umgestellt. Die Betriebsart Profibacken eignet sich far:

¢ Hefe-und Sauerteiggebéack aller Art

¢ Vollkornbrot, Weissmehlbrétchen und Hefegugelhupf

* Blatterteiggeback

Fir die Betriebsart Profibacken sollte ausschliesslich das mitgelieferte Edelstahl-Kuchenblech oder
Backformen aus Glas oder Porzellan verwendet werden.

4.7.1 Programmablauf

1.  Wasser Fillen
Hoéhenabgleich
Aufheizen mit Heissluft und Dampf / Fortheizen mit Dampf (Dampf-Phase)

Fortheizen mit Heissluft (Heissluft-Phase)

ok~ 0N

Entleeren

1. Wasser Fiillen
Siehe ,,1. Wasser Fllen“ auf Seite 13.

2. Hohenabgleich
Siehe ,2. H6henabgleich” auf Seite 13.

3. Aufheizen mit Heissluft und Dampf / Fortheizen mit Dampf (Dampf-Phase)

Nach dem H&henabgleich wird der Heissluftheizkérper mit voller Leistung eingeschaltet. Wenn der
Heissluftheizkérper aktiviert ist, wird die Leistung der Verdampferheizung automatisch gedrosselt, um
bei einphasigem Betrieb des Gerétes die abgesicherte Leistung nicht zu Gberschreiten.

Der Heissluftheizkérper heizt in der Dampfphase den Garraum auf eine bestimmte Temperatur auf und
die Garraumtemperatur wird mittels Garraum-Temperaturfihler geregelt.

Die Dampfproduktion wird unterbrochen, wenn die Dampftemperatur an der Austrittséffnung grésser als
ein bestimmter Schwellenwert ist. Wenn dieser Schwellenwert unterschritten wird, dann wird die
Verdampferheizung wieder aktiviert.

Die Bodenheizung wird bei der Betriebsart Profibacken nicht aktiviert.

Standig wird der Wasserstand im Verdampfer mit dem Niveausensor Gberwacht und bei Unterschreiten
eines bestimmten Wertes Wasser aus dem Wasserbehdlter mittels der Zulaufpumpe in den Verdampfer
geférdert.

Die Dauer der Dampf-Phase ist zeitlich festgelegt und beginnt nach dem ersten Ansprechen des
Klimasensors. (Mit dieser Dauer wurden empirisch die besten Backresultate bezliglich Gebackvolumen,
-form und -glanz erzielt.)

Nur zum internen Gebrauch
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4. Fortheizen mit Heissluft und (Heissluft-Phase)

Nach der Dampf-Phase beginnt die Heissluftphase. Der Heizkdrper im Verdampfer wird ausgeschaltet.
Der Heissluftheizkérper wird so lange mit voller Leistung eingeschaltet, bis die urspriinglich eingestellte
oder vorgegebene Garraumtemperatur Tgq erreicht ist.

Die vorgeschlagene oder eingestellte Garraumtemperatur wird mittels Regelspiel, welches jeweils den
Heissluftheizkdrper ein- und ausschaltet, gehalten.

Die Zuluft- und Entliftungsklappe wird bei Erreichen von Tz gedffnet.

Nach Beendigung der Betriebsart Profibacken durch Dricken der AUS-Taste oder nach Ablauf der
Einschaltdauer wird der Heissluftheizkérper und der Heissluftventilator ausgeschaltet.

Ein Dampfabbau wird nicht durchgefiihrt, da die Klappen wéahrend des Fortheizens mit Heissluft bereits
gedffnet werden.

5. Entleeren

Das Entleeren wird nach Ende der Heissluftphase durchgefuhrt.

Das Entleeren des Verdampfers lauft in folgenden Schritten ab:

Zuerst wird uberwacht, ob der Wasserbehélter eingesetzt ist. Falls dies nicht der Fall ist, wird das
Entleeren nicht ausgefihrt. Wéhrend des Entleerungsvorganges steht im Klartextdisplay ,Wasser wird
abgepumpt®.

Die Zulaufpumpe férdert, unabhéngig vom Niveau, Wasser in den Verdampfer, bis die Temperatur des
Wassers einen bestimmten Wert erreicht hat, jedoch mit einer zeitlichen Begrenzung. Diese
Zumischung von kalten Wasser soll die Wassertemperatur im Verdampfer herabsenken und so die
thermische Belastung in der Ablaufpumpe verringern bzw. eine thermische Sicherheit fir den Benutzer
bieten.

Das Wasser im Verdampfer wird bei einer Temperatur von 70°C durch die Ablaufpumpe in den
Wasserbehalter zurickgepumpt. Die Entleerung wird ab Wasserniveau-Erkennung plus eine gewisse
Nachlaufdauer mit maximaler zeitlicher Begrenzung durchgefuhrt.

Nach dem Entleeren wird Gber einer bestimmten Garraum-Temperatur im Klartextdisplay ,,Restwarme”
angezeigt.
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4.7.2 Ablaufdiagramm: Profibacken
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4.8 Heissluft

Vorschlags-Garraumtemperatur: 180°C

Anwendungsbereich: 30°C bis 230°C

Bei der Beheizungsart Heissluft wird die Garraumluft durch einen Heizkérper hinter der Backofenriick-
wand aufgeheizt und mit dem Heissluftgeblase gleichmassig im Garraum umgewalzt. Dem Gebéack wird
so auf allen Seiten die gleiche Warme zugefiihrt, so dass auf ein oder zwei Auflagen gleichzeitig
gebacken werden kann. Das Backen mit Heissluft eignet sich far:

¢ Rihrkuchen und Biskuit, ebenso fir Meringue.

4.8.1 Programmablauf

1. Aufheizen mit Heissluft

2. Fortheizen mit Heissluft

1. Aufheizen mit Heissluft

Die Entluftungsklappe und die Zuluftklappe bleiben geéffnet. Dadurch wird der nétige
Frischluftdurchsatz (ca. 0,7 m/s) gewahrleistet.

Der Heissluftventilator und der Heissluftheizkérper werden bis zum Erreichen der eingestellten
Garraumtemperatur eingeschaltet. Der Raumluftventilator wird eingeschaltet. Im Klartextdisplay wird
,Ofen wird aufgeheizt” angezeigt.

2. Fortheizen mit Heissluft

Die eingestellte Garraumtemperatur wird mittels Regelspiel, welches jeweils den Heissluftheizkdrper
ein- und ausschaltet, gehalten. Nach Driicken der Geréat aus-Taste oder Ablauf der Einschaltdauer wird
der Heissluftheizkérper und der Heissluftventilator abgeschaltet. Im Klartextdisplay wird bis zum
Unterschreiten einer bestimmten Garraumtemperatur ,Restwarme” angezeigt. Ebensolange lauft der
Raumluftventilator.

4.9 Heissluft mit Beschwaden

Vorschlags-Garraumtemperatur: 180°C

Anwendungsbereich: 30°C bis 230°C

Bei der Beheizungsart Heissluft wird die Garraumluft durch einen Heizkorper hinter der Backofenwand
aufgeheizt und mit dem Heissluftgeblase gleichmassig im Garraum umgewalzt.

Heissluft mit Beschwaden eignet sich fur:

¢ Fleisch, welches durch eine anfangliche Beschwadung zart und saftig bleibt.

Nach der Aufheizphase ist dann jederzeit ein zusatzliches Zufiihren von Dampf in den Garraum mdglich.

4.9.1 Programmablauf

1. Wasser Fillen und Aufheizen mit Heissluft
Hoéhenabgleich parallel zum Aufheizen mit Heissluft
Fortheizen mit Heissluft (Heissluft mit Beschwaden mdglich)

Dampfabbau

ok~ 0N

Entleeren
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1. Fillen und Aufheizen mit Heissluft

Siehe ,1. Wasser Fillen” auf Seite 13 und weiter wie folgt: Gleichzeitig zur Aktivierung der Zulaufpumpe
wird der Heissluft- und Raumluftventilator mit einer bestimmten Stufe eingeschaltet und die Heissluft-
Heizung mit maximaler Leistung aktiviert.

Sobald das Fillen abgeschlossen ist, wird die Heizung im Verdampfer mit reduzierter Leistung wegen
der Absicherung 16 A, 230V aktiviert.

Die Entliftungsklappe und Zuluftklappe bleiben dabei gebdffnet.

2. Hohenabgleich wahrend des Aufheizens mit Heissluft

Wahrend des weiteren Aufheizens des Garraumes mit der Heissluftheizung auf die eingestellte
Garraumtemperatur wird der Héhenabgleich durchgefuhrt (dazu siehe ,,2. Hohenabgleich® auf Seite 13).
Wenn die eingestellte Garraumtemperatur erreicht ist, ertdént ein einfacher Signalton. Die Anzeige im
Klartextdisplay wechselt dann von

Heissluft + Beschwaden in Heissluft + Beschwaden

Ofen wird aufgeheizt Dampf EIN mit OK

3. Fortheizen mit Heissluft

Die eingestellte Garraumtemperatur wird mittels Regelspiel, welches jeweils den Heissluftheizkdrper
ein- und ausschaltet, gehalten.

4, Beschwaden

Das Beschwaden ermdglicht eine individuelle Zufuhr von Dampf in den Garraum zur Verbesserung von
Gar- bzw. Backergebnissen.Ein Beschwaden ist erst nach dem Aufheizen des Garraumes auf die
eingestellte Temperatur méglich.

Manuell Uber die OK-Taste kann das Beschwaden aktiviert bzw. deaktiviert werden. Wenn das
Beschwaden aktiviert wird, werden die Zuluft- und Entliftungsklappen geschlossen.

Wahrend des Beschwadens wird solange Dampf in den Garraum gegeben, bis die
Dampfaustrittstemperatur (TDA) an der Austritts6ffnung grésser als ein bestimmter Schwellenwert ist.
Wenn dieser Schwellenwert unterschritten wird, wird die Verdampferheizung wieder aktiviert.

Falls das Beschwaden nicht aktiviert wird, wird die Heizung im Verdampfer ausgeschaltet. Die Heizung
wird erst wieder eingeschaltet, wenn das Wasser im Verdampfer eine gewisse Temperatur
unterschreitet. Die Wassertemperatur im Verdampfer wird dann auf dieser Bereitschaftstemperatur
gehalten.

5. Dampfabbau

Der Dampfabbau wird nur durchgeflihrt, falls eine gewisse Dauer vor Garende der Klimasensor noch
angesprochen hat (dazu siehe ,5. Dampfabbau“ auf Seite 14).

6. Entleeren
Siehe ,,6. Entleeren” auf Seite 14.

Nur zum internen Gebrauch
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5. Aufbau - Baugruppen - Bauteile

5.1 Kalksensor

Kalksensor und Heizungsschutz NTC 25°C/10 kn

Heizung eingebaut Heizung mit Kalkbildung Heizung ausgebaut

Der Verkalkungszustand wird Uber zwei Messgréssen erfasst, ndmlich durch die Heizwendeltemperatur
und den Leitwert des Niveausensor. Durch die Kalkbildung um den Rohrheizkérper des Verdampfers
erhdhen sich die gemessenen Werte des Heizwendel-Temperatursensors. Bis zu einem Maximalwert
mit einer gewissen Differenz Uber der Siedetemperatur des Wassers wird die Verkalkung toleriert. Bis
zur Meldung im Klartextdisplay muss der zuldssige Maximalwert eine bestimmte Anzahl Haufigkeit
(5 mal oder ca. 200 Std. Betriebstunden) uberschritten werden.

5.2 Niveausensor (Stechpegel)

£ S

Durch die Kalkbildung zunachst vor allem an der Spitze des Niveausensors sinkt der gemessene
Leitwert des Wassers. Bis zu einem maximalen Leitwert wird die Verkalkung toleriert. Bis zur Meldung
im Klartextdisplay muss der zuldssige Maximalwert eine bestimmte Anzahl H&ufigkeit Uberschritten
werden (5 mal oder ca. 200 Std.)

Falls eine der beiden Messgréssen den maximal zuldssigen Wert Uberschreitet, dann erscheint am
Klartextdisplay die Meldung ,Entkalken®.

Nach Erscheinen der Anzeige kann das Geréat weiterhin mit Dampf betrieben werden. Der Wirkungsgrad
des Verdampfers reduziert sich jedoch mit zunehmender Verkalkung.

KuUppersbusch
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Da bei weichem Wasser oder einer Hausentkalkungsanlage der Kalksensor eventuell nicht ansprechen
wirde, wird aus hygienischen Griinden nach einer bestimmten Betriebsstundenanzahl der Benutzer im
Klartextdisplay aufgefordert, das System zu entkalken.

Um das Wasserniveau im Verdampfer mittels Niveausensor erkennen zu kénnen, wird der Mittelwert
von 80 Messungen wéahrend 2 Sek. (Software) gebildet.

5.3 Entkalken

Programmdauer ca. 35 Minuten
Das Programm ,Entkalken” kann Uber die OK-Taste ausgewahlt werden.
(Men( der OK-Taste zurlick - Benutzereinstellungen - Entkalken).

Das Entkalken gliedert sich dabei in folgende Schritte:

e Der Wasserbehalter, welcher mit 0,5 | eines Gemisches aus gleichen Teilen eines
Entkalkungsmittel und Wasser gefullt ist, wird erkannt.

*  Aus Sicherheitsgrinden wird der Verdampfer zunéchst entleert. Dabei wird die Ablaufpumpe fir
12 Sekunden (Software) betrieben.

e Das Gemisch wird mit der Zulaufpumpe in den Verdampfer geférdert, bis der Niveausensor
Wasser erkennt mit gewissem Nachlauf [geringfiigig l&ngerer Nachlauf als in Standardfunktion].
Das Gemisch wird mehrere Male umgewalzt und ein- und wieder ausgepumpt.

e Nach dem Fillen des Verdampfers wird das Gemisch im Verdampfer auf eine bestimmte
Temperatur erhitzt, dadurch wird der Entkalkungsprozesses beschleunigt. Das Gemisch wird eine
gewisse Dauer auf der Temperatur gehalten.

J Danach wird der Verdampfer entleert, bis die Niveauerkennung anspricht plus einer gewissen
Nachlaufdauer.

Das erste Spiilen lauft in folgenden Schritten ab:

e  Der Wasserbehélter muss entnommen, geleert und mit Frischwasser bis zur MAX-Markierung
gefillt wieder eingesetzt werden. Dabei wird ein unsachgemésser Gebrauch mit einer Mindestzeit
von 5 Sekunden (Software) zwischen Detektion Entnahme und Einsetzen des Wasserbehélters
abgesichert.

e Die Spllflussigkeit wird in den Verdampfer bis zur Niveauerkennung mit einer gewissen, langeren
Nachlaufdauer geférdert. Die Spilflissigkeit wird mehrere Male umgewalzt.

¢ Nach dem Umwalzen wird die Spulflissigkeit auf eine gewisse Temperatur [60°C] (EEPROM) eine
gewisse Zeit [0 Sek.] erhitzt (praktisch kein Erhitzen!).

o Nach dem Erhitzen wird die Splflissigkeit abgepumpt, bis die Niveauerkennnung anspricht plus
eine gewisse Nachlaufdauer. Falls die Spulflissigkeit die zuldssige Temperatur Gberschreitet, wird
das Programm ,Entleeren” gestartet.

Das zweite Spiilen lauft in folgenden Schritten ab:

e  Der Wasserbehélter muss entnommen, geleert und mit Frischwasser bis zur MAX-Markierung
gefillt wieder eingesetzt werden. Dabei wird ein unsachgemésser Gebrauch mit einer Mindestzeit
von 5 Sekunden (Software) zwischen Detektion Entnahme und Einsetzen des Wasserbehélters
abgesichert.

e  Fodrderung des Frischwassers in den Verdampfer bis zur Niveauerkennung mit einer gewissen
Nachlaufdauer. Die Spilflissigkeit wird mehrere Male umgewalzt.

Nur zum internen Gebrauch
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¢ Nach dem Umwaélzen wird die Spulflissigkeit auf eine gewisse Temperatur [105°C] eine gewisse
Zeit [120 Sek.] erhitzt (zeitlich gesteuertes Erhitzen!).

¢  Nach dem Erhitzen wird die Spulflissigkeit analog dem Entleeren (siehe Entkalken auf Seite 24)
auf eine bestimmte Temperatur abgekihit.

. Die abgekuhlte Spulflissigkeit wird aus dem Verdampfer in den Wassertank gepumpt, bis die
Niveauerkennung anspricht plus eine gewisse Nachlaufdauer.

e Das Entkalken ist erst mit der Enthahme des Wasserbehélter nach den zwei vollstandig
durchgefihrten Spulphasen beendet.

Bei einer Netzunterbrechung wéhrend des Entkalkens wird bei dem Prozessschritt (Entkalken, 1. oder

2. Spilen), an dem der Strom ausgefallen ist, das Entkalkungsprogramm wiederholt bzw. fortgesetzt.
Ansonsten werden alle Anzeigen bis auf die Uhrzeit geléscht. Diese blinkt mit der Einstellung 12:00.

Achtung! Anderung ab 2003

Unter den Benutzereinstellungen gibt es als Neuerung drei Einstellbereiche fiir die Wasserharte (weich,
mittel, hart). Voreingestellt ist die mittlere Wasserhérte, die die Ubliche Bandbreite von 9-20° H Deutsche
Harte (bzw. 16-35° H Franzdsische Hérte) abdeckt.

Das Enkalkungsintervall ist von der jeweiligen Wasserhérte abh&angig. Deshalb wird automatisch im
Klarschrift-Display angezeigt, wenn Entkalken nétig ist.

KUppersbusch
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5.4 Wassersystem

Wasserbehélter 1,25 |

Pillenmagnet
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5.4.1 Wasserzufuhr

Wird innerhalb einer gewissen Dauer beim Fillvorgang kein Wasser im Verdampfer erkannt, wird der
Zulauf unterbrochen und im Klartextdisplay wird die Meldung ,Wasser nachfillen® ausgegeben.
Folgende Ursachen kénnen fir eine fehlerhafte Wasserzufuhr verantwortlich sein:

¢  kein oder zuwenig Wasser im Wasserbehélter

e eine fehlerhafte Zulaufpumpe oder abgeknickte oder defekte Schlduche

o ein defekter oder verkalkter Niveausensor

5.4.2 Entleeren

Das Entleeren wird bei jeder Betriebsart ausser beim reinem Heissluftbetrieb immer automatisch nach
Driicken der AUS-Taste oder nach Ablauf einer Gardauer bzw. nach Ende des Dampfabbaus
durchgefihrt.

Zunachst wird die Wassertemperatur im Verdampfer ermittelt, und wenn diese einen bestimmten Wert
Uberschreitet, wird zunachst mittels Zulaufpumpe Wasser aus dem Wasserbehélter in den Verdampfer
gepumpt bis zur Niveauerkennung durch den Niveausensor plus eine gewisse Nachlaufdauer. Dies wird
zum thermischen Schutz der Ablaufpumpe durchgeflihrt. Das Abpumpen des Wassers mittels
Ablaufpumpe wird ebenfalls tber die Niveauerkennung durch den Niveausensor und einer gewissen
Nachlaufdauer gesteuert. Falls eine Entleerung des Verdampfers innerhalb dieser ersten maximalen
Dauer nicht gelingt, werden noch zwei weitere Versuche durchgefiihrt. Wenn dann immer noch kein
Wasser abgepumpt werden kann, erscheint im Klartext-Display die Meldung ,F8 Service anrufen®
(Entleeren gestort).

Zwingende Randbedingung fiir das Abpumpen des Wassers im Verdampfer ist eine Wassertemperatur
unter einer bestimmten Wert. Falls das Wasser im Verdampfer nicht auf diese Temperatur abgekiihlt
werden kann - da zuwenig Wasser oder zu warmes Wasser im Wasserbehélter ist - wird das Wasser
nicht abgepumpt. Das Wasser wird erst abgepumpt, wenn es von alleine auf diese Temperatur
abgekunhlt ist. (Dieser Vorgang kann durchaus Uber eine halbe Stunde dauern!). Das Gerat ist wahrend
dieser Zeit trotzdem betriebsbereit. Im Klartextdisplay steht wéhrend dieser Abkihldauer ,Wasser wird
abgepumpt®.

Durch ein Nachbeschicken von einem maximal gefillien Wasserbehélter kurz vor Ende des
Dampfbetriebes kann beim Abpumpen der Wasserbehélter Gberfillt werden.

Wasserpumpe ,Cotec” 230 V~
(Ansaugen)

Fuhler fur Hb6henabgleich und Wasser
NTC 25°C/100 ko

Wasserpumpe ,Hella“ 12 V= (Leeren)
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5.5 Automatischer Hohenabgleich

Fahler fur Héhenabgleich und Wasser NTC 25°C/100 ko

Bei den Betriebsarten Dampfen, Regenerieren, Profibacken und Heissluft mit Beschwaden wird ein
automatischer Héhenabgleich durchgefiihrt. Dieser ermdglicht eine Regelung der Heisslufttemperatur
mit einer gewissen Temperaturdifferenz unter der maximal mdglichen Dampftemperatur. Dadurch ist
sichergestellt, dass die Atmosphdre im Garraum immer ausreichend feucht ist und keine
Austrocknungseffekte am Gargut entstehen.

Diese maximal mégliche Dampftemperatur ist abhéngig von dem Umgebungsdruck des Gerates. Der
Umgebungsdruck ist vor allem abhangig von der Héhe Gber Meer und von dem atmosphérischen Druck
und dadurch dem Wetter.

Der Héhenabgleich lauft in folgenden Schritten ab:
. Das Wasser im Verdampfer wird mit voller Leistung des Verdampferheizkdrpers aufgeheizt.

e Wenn der Temperaturfiihler zur Messung der Wassertemperatur im Dampferzeuger wéhrend einer
bestimmten Dauer keine Veradnderung der Wassertemperatur misst, wird diese als maximal
mdgliche Wasser- und damit auch Dampftemperatur angenommen.

¢ Falls beim H6henabgleich innerhalb von einer bestimmten Dauer die Wassertemperatur nicht tiber
einen bestimmten Wert steigt, wird im Klartextdisplay die Fehlermeldung ,F7: Service anrufen”
(Verdampferheizung defekt) angezeigt.

Fihler fir Hohenabgleich und Wasser NTC 25°C/100 ko

Verdampferheizung mit Ubertemperaturschutz

Kalksensor und Heizungsschutz NTC 25°C/10kn
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5.6 Bodenheizung 140 W mit Ubertemperaturschutz
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Heizung Bodenmatte

Die Bodenheizung soll die Kondensatmenge am Boden des Garraumes verringern. Durch das
Wiederverdampfen kann gleichzeitig auch der Wasserbedarf wéhrend eines Garvorganges verringert
werden.

Die Funktion Bodenheizung ist nur in der Betriebsart Dampfen aktiviert.

Die Bodenheizung wird nach Beendigung des Hbhenabgleiches mit reduzierter Leistung getaktet. Bei
erstmaligem Ansprechen des Klimasensors wird die Bodenheizung mit einer gewissen Verzégerung mit
voller Leistung eingeschaltet.

Falls die Tur wéahrend eines Garvorganges geoffnet wird, beginnt die Bodenheizung wieder mit
reduzierter Leistung zu heizen. Die volle Leistung wird erst wieder nach einer gewissen Verzégerung
nach dem ersten Ansprechen des Klimasensors abgegeben.

Die Bodenheizung besitzt eine Ausschaltverzdégerung, welche mit einer gewissen Verzégerung auf ein
Nicht-Ansprechen des Klimasensors mit einem Abschalten der Bodenheizung reagiert. Ein
nachfolgendes Einschalten des Verdampfers bzw. dadurch Ansprechen des Klimasensors bedeutet das
Wiedereinschalten der Bodenheizung, zun&chst mit verminderter Leistung und dann, wie oben,
beschrieben mit voller Leistung.
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5.7 Erkennen eines Dampflecks durch den Klimasensor

l Klimasensor

)

S

Undichte Stellen, wie eine beschéadigte oder verschmutzte Tlrdichtung, eine ungenigende Abdichtung
der Heissluft-Motorwelle, eine offene Entliftungsklappe, ein verstopfter Dampfaustritt, ein Klimasensor
voll Wasser oder dhnliches verursachen eine Stérung der Temperaturmessung am Klimasensor. Eine
solche mégliche Stérung wird durch eine Uberwachung der Temperaturmessung am Klimasensor
ermittelt. Falls wahrend einer bestimmten Dauer die Dampftemperatur unter dem Schwellenwert des
Klimasensors liegt, wird die Differenz zwischen dem maximalen und minimalen Temperaturwert am
Klimasensor ermittelt. Falls dieser Wert kleiner als ein bestimmter Wert ist, wird die Fehlermeldung ,,F9:
Service anrufen* (Dampfleck-Uberwachung angesprochen) am Klartextdisplay ausgegeben.

5.8 Ventilator, Nachlauf und Dampfabbau
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Lufterklappe
Abluft Ventilator Abluft / Zuluft

Durch den temperaturgesteuerten Nachlauf des Raumluftventilators soll mittels Luftzirkulation eine
gewisse Trocknungswirkung des Garraumes und des Beluftungssystems erreicht werden.

Dabei werden der Raumluft- und Heissluftventilator bei gedffneten Zuluft- und Entlaftungsklappen mit
bestimmter Stufe solange betrieben, bis die Garraumtemperatur einen bestimmten Wert unterschreitet.
Bei den Betriebsarten Dampfen, Regenerieren und bei Bedarf bei Heissluft mit Beschwaden findet
zusétzlich ein aktiver Dampfabbau statt.
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5.9 Schieber mit Magnet-Hubzylinder

Achtung: beim Dampfen ist die Zuluft und Abluft vom Garraum geschlossen.

12 V Trafo fir Wasserpumpe

Ubertemperaturschutz .
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Ablaufpumpe Heizung Heissluft
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5.10 Elektrischer Anschlusskasten
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Betriebsunterbrechung
Beim Betriebsunterbrechung z.B. durch das Offnen der Tur bleiben die Einstellungen wie Betriebsart,
Garraum- und Kerntemperatur, Einschaltdauer und Ausschaltzeit erhalten. Die Zeitsteuerung wird

angehalten.

Betriebsunter- Drucken Profibacken Regenerieren Heissluft Heissluft mit
brechung Beschwaden

Beim Offnen Alle Heizun- Dampfphase: Alle Heizungen HL-Heizungen | Alle Heizungen

der Tur gen aus, alle Heizungen aus, und -ventilator | aus, Heissluft-

Wasser- HL-Ventilator aus, HL-Ventil aus ausfalls Tgg, 0 Ventilator aus,

behalter aus HL-Ventil an 100°C Klappen auf

nachfillen HL-Phase;

HL-Heizung und
-ventilator aus

Nur zum internen Gebrauch
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Betriebsabbruch

Ein Betriebsabbruch durch die AUS-Taste bewirkt automatisch, dass die eingestellte Betriebsart,
Garraum- und Kerntemperatur, Einschaltdauer und Ausschaltzeit geléscht werden sowie das Entleeren
des Verdampfers via Klartextanzeige angezeigt und ausgefihrt wird, falls die Wassertemperatur auf
eine bestimmte Temperatur abgekihlt werden konnte. Am Ende eines zeitgesteuerten Betriebes bleiben
die Einstellungen wie Betriebsart, Garraum- und Kerntemperatur fir 3 Minuten (Software)
Bereitschaftsdauer erhalten, so dass eine individuelle Verlangerung der Gardauer mdglich ist. Beim
Profibacken wird dabei nur die Heissluft-Phase verlangert. Das Entleeren und das Ausschalten des
Gerétes erfolgt nach Ende der Bereitschaftsdauer automatisch.

5.11 Fuhrungsgitter herausnehmen

Verschlisse vorne an den Fihrungsgittern durch Ziehen ausrasten.
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6. Modifikationen an Elektronikgruppen

Allgemeines
In der nachfolgenden Beschreibung sind die wichtigsten Modifikationen in Kurzform beschrieben.

Kennzeichnung
Elektronik-Baugruppen werden mit der Art.-Nr. und einem angefiigten, durch Bindestrich
abgetrennten Versions-Index gekennzeichnet. (Kennzeichnungsbeispiel: W1.2345-6 d.h. Version
bez. Modifikat.-Stand = 6) Die Beschriftung erfolgt auf der Sichtseite der Leiterplatte mittels Stempelung
oder Klebeschild.

Austauschgrundsatz

Bei Austausch darf der Index einer neu eingebauten Elektronik-Baugruppe nie tiefer sein als der Index
der ausgetauschten Baugruppe (mindestens gleich hoch). Ebenfalls sind die verédnderten Einstellwerte
vom Vorganger zu Ubernehmen.

Rechnerversionen
Bei Elektronik-Baugruppen mit Microcontrollern wird nebst der Baugruppen-Versionskennzeichnung
zusitzlich die Version der Software und der Prozessdaten separat gekennzeichnet.

a die Baugruppen-Version gibt die Version der Elektronik-Schaltung an. Wesentliche Veranderun-
gen an Software oder Prozessdaten wirken sich ebenfalls auf den Baugruppen-Index aus.
Die Kennzeichnung erfolgt durch ein Klebeschild oder durch Stempelung. Im Service-Testmodus
kann die Version nicht ausgelesen werden.

b) die Software-Version gibt die Version der Software an, die im Microcontroller unveranderbar ,.ein-
gebrannt® worden ist.
Die Kennzeichnung erfolgt durch Beschriftung des Microcontrollers. Die Version kann auch im
Service-Testmodus ausgelesen werden.

c) die Prozess-Version gibt die Version der Prozessdaten an, die in den I6schbaren Datenspeicher
geladen worden sind.
Die Prozess-Version kann nur im Service-Testmodus ausgelesen werden; auf dem Datenspeicher
ist keine Kennzeichnung vorhanden.

Rechner in Serie-Ausfiihrung:
K2.8460-0 Auslieferung ab ca. Dez. 02 Serieneinflihrung
a) Enthalt Software-Version -0 (Hinweis: Rechner ab Feb. 03 liefern 110mA Strom flr
den Schiebermotor, altere nur 80mA)

K2.8460-1 Auslieferung ab ca. Marz 03.
Anderungen verglichen mit Vorgénger:
a) enthalt Software-Version -1
b) enthéalt RC-Glied flr verbesserte Entstérung der Ablaufpumpe

K2.8460-2 Auslieferung ab ca. Juli 03.
Anderungen verglichen mit Vorgénger:
a) Hardware Uberarbeitet: Strom fiir den Schiebermotor erneut erhéht von 110 auf
160mA
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Rechner in KD-Ausfihrung:
K2.84601 (fur KD V-ZUG), K2.84602 (fiir KD von Partner), K2.84603, K2.84604
-0 Auslieferung ab ca. Jan. 02
Serieneinfihrung enthalt Software-Version -0 und Prozessversion -1.
(Hinweis: Rechner mit Datum ab Feb. 03 liefern 110mA Strom fir den Schiebermotor,
altere nur 80mA.)
-1 Auslieferung ab ca. Apr. 03
a) enthalt Software-Version -1.
(Proz. unverandert Version 1)
b) enthalt RC-Glied fiir verbesserte Entstérung der Ablaufpumpe
-2 Auslieferung ab ca. Juli 03.
Anderungen verglichen mit Vorgénger:
a) Hardware Uberarbeitet: Strom fir den Schiebermotor erneut erhéht von 110 auf 160mA.

Software-Versionen
K2.8469-0 Auslieferung ab ca. Dez. 02
Serieneinfihrung
K2.8469-01 Auslieferung ab ca. Marz 03
Anderungen verglichen mit Vorgénger:
a) Bodenheizung ist wéhrend des ,,Regenerierens” eingeschaltet.

Prozess-Versionen:
K2.8413 (fiir V-ZUG), K2.8483 (fiir Partner), K2.8484, K2.8485

-0 Auslieferung ab ca. Dez. 02
Serieneinflhrung
-1 Auslieferung ab ca. Jan. 03.

Anderungen verglichen mit Vorgénger:
a) Einstellwerte fir Schiebermotor-Steuerung verbessert.

Bedienteil-Versionen:
K2.8470-0 Auslieferung ab Dez. 03
Serieneinflhrung
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7. Fehler- und Alarmmeldungen

Hat die Steuerung eine Stérung erkannt, schaltet sie zunéchst alle Verbraucher aus und zeigt eine
entsprechende A-Alarmmeldung, F- oder U-Fehlermeldung.

Es gibt vier Gruppen von Stérungsmeldungen, die, je nach Stérungsgrund, durch den Benutzer selbst,

oder nur durch den ausgebildeten Kundendienst behoben werden kénnen:

¢ Hinweismeldungen
deuten meist nicht auf einen Geréatedefekt hin, sondern fordern den Benutzer auf, eine Aktion zu
unternehmen. Ein laufender Prozess wird nur wenn nétig unterbrochen. Hinweismeldungen werden
durch einen entsprechenden Text auf dem Display angezeigt, z.B. ,Wasser nachfillen®, ,Tar
schliessen, etc.
Quittieren der A-Alarmmeldung
Bei den Hinweismeldungen ,Wasserbehdlter einsetzen®, ,Wasser nachflllen® und ,Bitte Tire
schliessen“ wird das laufende Programm unterbrochen, bis die Stérung behoben ist und die OK
Taste gedrickt wird. Die Hinweismeldung ,Wasser wird abgepumpt" verschwindet von selber, wenn
der Abpumpvorgang beendet ist oder ein neues Programm gewahlt wird.

¢ A-Alarmmeldungen
sind Stoérungen, die der Benutzer selber beheben kann und ohne deren Behebung das Geréat
vermindert oder nicht funktionsfahig ist. Beim EKDG 6800.0 gibt es nur eine A-Alarmmeldung. Sie
kann nur am Ende eines Prozesses auftreten und wird mit dem Text ,Boiler verkalkt. Bitte entkalken!*
auf dem Klartext-Display angezeigt. Die Fehlerbezeichnung ,A10" wird, im Gegensatz zu den U- und
F- Fehlermeldungen, nicht angezeigt.
Quittieren der A-Alarmmeldung
A-Alarmmeldungen kénnen immer quittiert werden, indem eine beliebige Taste gedrickt wird. Ist der
Fehler immer noch vorhanden, erfolgt nach dem néchsten Prozess erneut eine Alarmmeldung.

* F-Fehlermeldung
deuten auf Defekte hin, die meist nur durch den KUPPERSBUSCH Kundendienst behoben werden
kénnen und ohne deren Behebung das Gerat nicht funktionsfahig ist (defekte Sensoren oder
Aktoren, etc.). Sie kdnnen jederzeit auftreten und brechen einen laufenden Prozess sofort ab.
F-Fehlermeldungen werden in der Klartextanzeige in der Form ,,Fx Service anrufen® angezeigt, wobei
LFx“ blinkt und ,x“ eine Zahl zwischen 0 und 9 ist.
Quittieren der F- Fehlermeldungen
F-Fehlermeldungen werden quittiert, indem eine beliebige Taste gedriickt wird. Die Quittierung wird
nur dann akzeptiert, wenn der Fehler nicht mehr vorhanden ist. Andernfalls erfolgt sofort oder
wahrend dem nachsten Prozess wieder die Stérungsmeldung.

* U-Fehlermeldung
deuten auf Defekte auf der Netzseite hin, welche meist nur der Kundendienst oder der Installateur
beheben kann. Sie werden nur nach einem Reset der Steuerung (z.B. Netzunterbrechung oder
Anschluss ans Netz) angezeigt. Netzstérungen wahrend des Betriebes werden nicht angezeigt.
U-Fehlermeldungen werden in der Klartextanzeige in der Form ,Ux El. Anschlussfehler" angezeigt,
wobei ,,Ux“ blinkt und ,x“ eine Zahl zwischen 1 und 4 ist.
Quittieren der U- Fehlermeldungen
U-Fehlermeldungen kénnen nicht quittiert werden, sondern verschwinden von selbst, sobald die
Stérung beseitigt ist.
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Je nach Stérungsursache sind zwei grundséatzliche Rickstellmdglichkeiten vorhanden:

rickstellbar: Die Stérungsmeldung kann mittels Tastenbetatigung durch den Benutzer quittiert
werden. Ist der Stérungsgrund noch vorhanden, erfolgt sofort, oder im nachsten
Programm, wieder eine Stérungsanzeige. Die Stdérungsursache muss zuerst
behoben werden (F-Fehlermeldungen / A-Alarmmeldungen).

selbstriickstellend: Die Stérungsmeldung wird, nachdem der Stérungsgrund nicht mehr vorhanden
oder beseitigt ist, durch die Geratesteuerung selbstandig zurlckgesetzt (U-
Fehlermeldungen, Hinweismeldungen).

7.1 Ubersicht der Hinweismeldungen

Hinweismeldung auf Display Beschreibung

Wasserbehélter einsetzen Wasserbehélter fehlt oder ist nicht richtig eingesetzt

Wasser nachfullen Wasserbehélter ist leer

Bitte Ture schliessen Ture ist offen

Wasser wird abgepumpt Boiler wird entleert, sobald die Wassertemperatur unter 70°C ist

KUppersbusch

ALLERFEINSTE KUCHENTECHNIK

Nur zum internen Gebrauch



38

H3-72-01

7.2  Ubersicht der F-Fehlermeldungen (Prozessstérungen)
7.2.1 EKDG 6800.0

Fehler Beschreibung

FO Garraum-Temperaturmessung defekt (Pt500)
FA1 Gargut-Temperaturmessung defekt (NTC)

F2 Wasser-Temperaturmessung defekt (NTC)

F3 Dampf-Temperaturmessung defekt (NTC)

F4 Heizwendel-Temperaturmessung defekt (NTC)
F5 Datensicherung (EEPROM) fehlerhaft

F7 Boiler-Heizung defekt

F8 Entleeren fehlerhaft

F9 Dampfleck-Uberwachung angesprochen

7.2.2 EKDG 6800.0-75

Fehler Beschreibung

FO Garraum-Temperaturmessung defekt (Pt500)
FA1 Gargut-Temperaturmessung defekt (NTC)
F2 Wasser-Temperaturmessung defekt (NTC)
F3 Klima-Temperaturmessung defekt (NTC)

F4 Motorstrom

F5 Datensicherung (EEPROM) fehlerhaft

F7 Wassertemperatur fehlerhaft

F8 Wasserwiderstand defekt

F9 Klimatemperatur
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7.3 Ubersicht Hinweis-, Alarm- und Fehlermeldungen beim
EKDG 6800.0-75
Meldung Fehlerdiagnose durch mogliche Fehlerursachen
Microcontroller
Wasser Wasserwiderstand bleibt Neben fehlendem Wasser im Behélter sind weitere
nachfiillen hochohmig, obwohl Pumpe Ursachen méglich:
eingeschaltet ist (Niveaustift 1. Zulaufpumpe fordert zu wenig (Schwenkarm/
wird nicht leitend.) Schlauch verstopft, gequetscht)
2. Verdrahtung zu Niveaustift fehlerhaft
(Unterbrechung, Wackelkontakt, etc.)
3. Erdleiter an der Verdampfer-Heizung oder am
Rechner unterbrochen.
Verdampfer | Wasserwiderstand wird erst Neben der Verkalkung sind weitere Ursachen
verkalkt niederohmig beim Nachpum- mdglich:
pen (Niveaustift wird zu spét 1. Zulaufpumpe férdert zu wenig (Schwenkarm/
leitend); oder max. Heizstun- Schlauch verstopft, gequetscht) Hinweis: Mel-
denzahl erreicht. dung erscheint erst nach 5-maligem Auftreten.
2.  Wasser zu wenig leitfahig (entmineralisiertes
Wasser verwendet?)
3. Isolationsschicht auf Stift (ungeeigneter Ent-
kalker verwendet oder Rlckstande?)
FO Widerstand der Garraum- 1. Garraum-Temperaturfihler Kurzschluss,
Temperaturmessung (Pt500) Unterbrechung
g:?:ir:salb des zulassigen 2. Verdrahtung fehlerhaft (Unterbrechung,
Kurzschluss, Wackelkontakt, etc.)
3. Rechner defekt, ev. durch Feuchtigkeit
F1 Widerstand der Gargut- 1.  Gargut-Temperaturfiihler Kurzschluss, Unter-
Temperaturmessung (NTC) brechung, Eindringen von Feuchtigkeit, etc.
ausserhalb des zuldssigen oder Steckbuchse fehlerhaft.
Bereichs. 2. Verdrahtung fehlerhaft (Unterbrechung,
Kurzschluss, Wackelkontakt, etc.)
3. Rechner defekt, ev. durch Feuchtigkeit
F2 Widerstand der Wasser- 1. Wasser-Temperaturfihler Kurzschluss, Unter-
Temperaturmessung (NTC) brechung, Eindringen von Feuchtigkeit, etc.
g:?:ir:salb des zulassigen 2. Verdrahtung fehlerhaft (Unterbrechung,
Kurzschluss, Wackelkontakt, etc.)
3. Rechner defekt, ev. durch Feuchtigkeit
F3 Widerstand der Klima- 1. Klima-Temperaturfihler Kurzschluss, Unter-
Temperaturmessung (NTC) brechung
g:?:ir:salb des zulassigen 2. Verdrahtung fehlerhaft (Unterbrechung,
) Kurzschluss, Wackelkontakt, etc.)
3. Rechner defekt, evil. durch Feuchtigkeit
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genlgend an

Meldung Fehlerdiagnose durch moégliche Fehlerursachen
Microcontroller
F4 Motorstrom vom Abluft- Motor-Abluftschieber dreht durch, Mechanik
schieber steigt in Endstellung defekt
hicht gentigend an. Verdrahtung fehlerhaft (Unterbrechung,
Wackelkontakt, etc.)
Rechner defekt, ev. durch Feuchtigkeit
F5 Datensicherung fehlerhaft Rechner defekt (Bauteilfehler, EMV-Einflisse,
(EEPROM) Feuchtigkeit, Schmutz, etc.)
F7 Wassertemperatur steigt Heizung defekt, Unterbrechung im Strix-
nicht geniigend an Flansch (Ubertemp.-Schutz), etc.
Verdrahtung fehlerhaft (Unterbrechung,
Wackelkontakt, etc.)
Wasser-Temperaturmessung reagiert nicht
(Fuhlerstecker verschmutzt, etc.)
Rechner defekt (Relais, etc.)
F8 Wasserwiderstand bleibt nie- Ablaufpumpe férdert zu wenig (Schlauch ver-
derohmig, obwohl abgepumpt stopft, gequetscht)
wird (Niveaustift bleibt leitend). Verdrahtung zu Niveaustift Kurzschluss
Schaum im Verdampfergehduse (ungeeigne-
tes Entkalkungsmittel)
Rechner defekt, ev. durch Feuchtigkeit.
F9 Klimatemperatur steigt nicht Zuviel kaltes Gargut eingefullt (beim Dampfen

max. 2 kg Tiefgefriergut zulassig)

Abluftschieber/Motor klemmt bzw. defekt (bei
Erstserie-Geraten mit FN unter 300 ev. auch
Rechner tauschen, Rechner ab Feb. 03 liefern
110 statt nur 80 mA).

Dampfloch verstopft.

Garraum undicht
(Dampfverlust, Tire nicht ganz geschlossen?)

Klima-Temperaturflhler misst falsch, ,bleibt
hangen®.

Verdrahtung fehlerhaft (Unterbrechnung,
Wackelkontakt, etc.)

Rechner defekt, ev. durch Feuchtigkeit.
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Meldung Fehlerdiagnose durch mogliche Fehlerursachen
Microcontroller

keine Heizung Heissluft heizt nicht 1. An Klemme L2 vom Rechner fehlt Speisung
Meldung an. (Installationsanweisung beachtet?)

2. Heizung defekt, Unterbrechung

3. Thermostat F6 angesprochen (manuelle
Ruckstellung)

4. Verdrahtung fehlerhaft (Unterbrechung,
Kurzschluss, Wackelkontakt, etc.)

5. Rechner defekt (Relais, etc.)

Weitere Details zu den Fehlermeldungen siehe Funktionsbeschreibung K2.8425 ,Sicherheits- und
Uberwachungsfunktionen®. Fehlermeldungen werden quittiert, indem eine beliebige Taste gedriickt
wird. Die Quittierung wird nur dann akzeptiert, wenn der Fehler nicht mehr vorhanden ist. Andernfalls
erfolgt sofort oder wahrend des nachsten Prozesses eine erneute Stérungsmeldung.

Demo-Modus

Funktion: Im Demo-Modus werden keine Heizungen eingeschaltet und es erfolgen
keine Fehlermeldungen.
Ein- oder ausschalten: Taste ,,Beleuchtung“ gedriickt halten und anschliessend Tasten

»Uhrzeit“ + ,Timer“ + ,,Einschaltdauer” + , Ausschaltzeit“
gleichzeitig driicken. Als Quittierung erscheint in der Anzeige 3 Sekunden
lang ,,Demo-Modus ein“ oder ,,Demo-Modus aus*.

7.4  Ubersicht der U-Fehlermeldungen (Netzspannungsfehler)

Fehler Beschreibung

Ui PE fehlerhaft (fehlender oder schlechter Schutzleiter?)
uz2 N-Spannung zu hoch (N - L1 vertauscht?)

U3 L1-Spannung zu tief

U4 L1-Spannung zu hoch

7.5 Fehlverhalten

7.5.1 Funktionsbeschreibung Netzspannung

Die Netzspannung wird nur nach einem RESET des Gerates (z.B. Netzunterbrechung) tiberwacht. Bei
einem Anschlussfehler wird die Stérung entsprechend angezeigt und das Gerat ist nicht funktionsfahig.
Bei Ausfallen einzelner Halbwellen (Netzunterbrechung) wird der EEPROM-Datenspeicher fir
Schreibzugriffe gesperrt.

Hinweis: Die ganze Spannungslberwachung ist selbstriickstellend realisiert, d.h., sobald der
Stoérungsgrund nicht mehr vorhanden ist, ist das Gerat betriebsbereit.
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Fehlermechanismen der Netzspannungsiiberwachung

Die Netzspannung wird durch die Netzspannungsiberwachung auf folgende Kriterien Gberprift:

¢ ist der Schutzleiter PE angeschlossen?

* st ein Polleiter anstelle des Neutralleiters N angeschlossen (Uberspannung auf N)?

* ist Unter- oder Uberspannung auf dem Polleiter L1 vorhanden? Die Netzspannungen des Polleiters
L1, und des Neutralleiters N werden anhand einer Summenbildung im Microcontroller nachgebildet.
Alle 1,64 ms werden die Momentanwerte der Spannungseingédnge zu einem Summenwert addiert.
Nach 256 Messungen werden die Summenwerte abgespeichert und die Berechnung beginnt von
vorne. Ein Messzyklus dauert daher etwa 420 ms (21 Netzperioden).

Falls der Schutzleiter PE nicht angeschlossen ist, werden auf allen Spannungseingdngen etwa 0 Volt

gemessen. Fur dieses Kriterium wird der Summenwert des Polleiters L1 auf einen minimalen Grenzwert

geprift.

Die Geratesteuerung reagiert im Problemfall wie folgt:

* Nach einem RESET des Gerates (Anschluss an die Netzspannung, Netzunterbruch) wird der
Netzanschluss geprift. Im Fehlerfall bleiben alle Aktoren ausgeschaltet und auf der Gerateanzeige
wird — je nach Stérungsgrund — eine der Fehlermeldungen U1 bis U4 ausgegeben. Die
Gerétesteuerung bleibt solange blockiert, bis die Netzspannung in Ordnung ist (Selbstriickstellung),
oder das Gerat vom Netz getrennt und die Stérungsursache behoben wird.

Um Netzausfalle friihzeitig erkennen zu kénnen, wird alle 1,64 ms die Netzspannung des Polleiters L1

geprift. Unterschreitet die Spannung wéhrend ca. 23 ms einen bestimmten Schwellwert oder

Uberschreitet die Spannung zweimal hintereinander einen bestimmten Schwellwert, geht die Steuerung

von einem Halbwellenausfall aus, welcher auf eine bevorstehende Netzunterbrechung hindeutet. Das

Schreiben in den EEPROM-Datenspeicher wird in diesem Fall sofort gesperrt, wobei ein bereits

gestarteter Schreibvorgang noch ordnungsgemass beendet werden kann. Werden die Halbwellen

wieder korrekt detektiert, erfolgt die Freigabe des EEPROM-Speicherzugriffs automatisch nach
ca. 32 ms.

Die Erkennung von Netzausfallen hat keinen Einfluss auf den Ablauf der Prozesse. Die Steuerung l&uft

solange weiter, bis bei einem tatsachlichen Netzunterbruch die RESET-Schaltung anspricht.

Mégliche Fehlerursachen

e Schutzleiter PE nicht angeschlossen

e Polleiter L1 auf Neutralleiter N angeschlossen
* Unter- oder Uberspannung auf dem Polleiter L1
* elektromagnetische Stérungen

7.5.2 Garraumtemperaturfiihler PT 500

Die Garraumtemperatur-Erfassung wird auf Flhler-Kurzschluss und -Unterbruch und auf Referenz-
widerstand-Kurzschluss und -Unterbruch Gberwacht. Im Stérungsfall wird ein Fehler gemeldet.
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H3-72-01 43

R i = mperatur PRSEG WIDERSTAND ABHANGIG VON TEMPERATUR

Temperatur(°C) Widerstand (o)
0 500
200 539,7
40 579,2
100 696,15
200 886,4
250 979,35
280 1034,45
500 1422,45

Fehlermechanismen

Fur die Berechnung der Entladezeit wird alle 200ms ein Z&hler inkrementiert.

Ist die Zeit beim Entladen des Referenzwiderstandes kleiner als 400* 200ns (Z&hlerwert O 400, bedeutet
Kurzschluss am Widerstand) oder grésser als 1500* 200as (Zahlerwert O 1500, bedeutet Unterbruch am
Widerstand), wird auf der Gerateanzeige die Fehlermeldung F 0 ausgegeben.

Ist die Zeit beim Entladen des Pt500-Widerstandes kleiner als 150* 200as (Z&hlerwert O 150, bedeutet
Kurzschluss am Widerstand) oder grésser als 1500 * 200as (Z&hlerwert O 1500, bedeutet Unterbruch
am Widerstand), wird auf der Gerateanzeige die Fehlermeldung F 0 ausgegeben.

Die Geratesteuerung schaltet im Fehlerfall alle Aktoren aus und wechselt in den Fehlermodus. Das
Starten eines Programmes ist nicht méglich, bis die Fehlerursache behoben ist.

Hinweis: Die Stabilitdt der PT500-Kennlinie wird vom Hersteller innerhalb der Toleranzen garantiert
und von der Software nicht Uberwacht.

Mdogliche Fehlerursachen

* PT500- oder Referenzwiderstand defekt (Kurzschluss, Unterbrechung)

¢ Entladekondensator defekt (Kurzschluss, Unterbrechung)

e Verdrahtung fehlerhaft (Steckverbindungen, Kabelunterbrechung, Kabelkurzschluss.)

* Beschaltung auf Steuerteil fehlerhaft (Filterkondensator defekt, Leiterbahnen zu hochohmig.)
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7.5.3 Garguttemperaturfiihler

WIDERSTANDSVERLAUF

T R RroL TroL
(°C) (ko) (%) (= %)
25 50,0
30 40,3
35 32,7
40 26,6 6,1
45 21,9 5,9 1,5
50 18,0 57
55 14,9 3,7
60 12,4 3,6
65 10,4 3,5
70 8,76 3,4 1,0
75 7,40 3,3
80 6,28 3,2
85 5,35 2,2
90 4,58 4.6
95 3,93 4.5 1,5
100 3,39 4.4

Fehlermechanismen

Sobald die Ausgangsspannung der Temperaturfiihler-Beschaltung kleiner als ca. 0,07 V (Binarwert O 4,
bedeutet ,Fuhler-Kurzschluss®), beziehungsweise grésser als ca. 4,9 V (Bindrwert O 252, bedeutet
sFUhler-Unterbrechung®) ist, wird auf der Gerateanzeige die Fehlermeldung F 1 ausgegeben. Der
Uberprifte Bindrwert wird in der Geratesoftware tGber 16 Messwerte gemittelt.

Die Geratesteuerung schaltet im Fehlerfall alle Aktoren aus und wechselt in den Fehlermodus. Das
Starten eines Prozesses mit eingestecktem Gargutsensor ist nicht mdglich, bis die Fehlerursache
behoben oder der Gargutsensor ausgesteckt ist.

Hinweis: Die Stabilitdt der Temperaturfiihler-Kennlinie wird vom Hersteller innerhalb der Toleranzen
garantiert und von der Software nicht Gberwacht.

Mégliche Fehlerursachen

e NTC-Temperaturfuhler defekt (Kurzschluss, Unterbrechung, etc.)

¢ Verdrahtung fehlerhaft (Steckverbindungen, Kabelunterbrechung, Kabelkurzschluss.)
¢ Einsteckmechanismus fehlerhaft
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Technische Daten

Fahlerelement Widerstand NTC

Widerstand bei + 25°C 50kn

Temperatur-Messbereich +40°C... + 100°C
Messgenauigkeit siehe Tabelle
Temperaturbestéandigkeit -10°C... +250°C fur FUhlerelement

(bis +260°C kurzzeitig)
-10°C... +270°C fir Kabel und Griffe (Abstand zu
Infrarotheizkérper @ 100 mm

Spannungsfestigkeit zwischen Gehdause elektrisch verbunden mit
Anschliissen und Gehause') Anschluss 2

Thermische Zeitkontrolle? ca. 6 Sek.

Farbe Kabel und Griffe ca. RAL 8019 /graubraun)

1) Das Fuhlergehduse (Anschluss 2) ist je nach Schutzklasse der angeschlossenen Elektronik
zwingend auf Schutzerde zu legen.

2) Definition ,Thermische Zeitkontrolle”: Einschwingzeit auf 63°C (0 -63% vom Endwert) bei
sprunghafter Veranderung der Temperatur von 25 auf 85°C, Fihler vollstandig eingetaucht in
Flussigkeit (hier Prifeintauchtiefe 50 mm)

7.5.4 Wassertemperaturfuhler

Die Wassertemperatur-Erfassung wird auf Fulhler-Kurzschluss und -Unterbruch Gberwacht. Im
Stoérungsfall wird ein Fehler gemeldet.

Fehlermechanismen

Sobald die Ausgangsspannung der Temperaturfihler-Beschaltung kleiner als ca. 0,2 V (Binarwert O 10,
bedeutet ,Fihler-Kurzschluss®), beziehungsweise grdésser als ca. 4,9 V (Bindrwert O 252, bedeutet
~FUhler-Unterbrechung®) ist, wird auf der Gerateanzeige die Fehlermeldung F2 ausgegeben. Der
Uberprifte Binarwert wird in der Geratesoftware Uiber 16 Messwerte gemittelt.

Die Geratesteuerung schaltet im Fehlerfall alle Aktoren aus und wechselt in den Fehlermodus. Das
Starten eines Programmes ist nicht méglich, bis die Fehlerursache behoben ist.

Hinweis: Die Stabilitdt der Temperaturfihler-Kennlinie wird vom Hersteller innerhalb der Toleranzen
garantiert und von der Software nicht Gberwacht.

Mégliche Fehlerursachen

* NTC-Temperaturfihler defekt (Kurzschluss, Unterbrechung)

¢ Verdrahtung fehlerhaft (Steckverbindungen, Kabelunterbrechung, Kabelkurzschluss)

* Beschaltung auf Steuerteil fehlerhaft (Filterkondensator defekt, Leiterbahnen zu hochohmig)
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7.5.5 Heizwendel- und Dampftemperaturfiihler

Die Heizwendel- und Dampftemperatur-Erfassung wird je auf Fuhler-Kurzschluss und -Unterbruch
Uberwacht. Im Stérungsfall wird ein Fehler gemeldet. Bei zu hoher Heizwendeltemperatur wird zudem
die Boiler-Heizung ausgeschaltet.

Fehlermechanismen

Sobald die Ausgangsspannung der Temperaturfiihler-Beschaltung kleiner als ca. 0,2 V (Binarwert 0 10,
bedeutet ,Flhler-Kurzschluss®), beziehungsweise grésser als ca. 4,9 V (Bindrwert O 252, bedeutet
~FUhler-Unterbrechung®) ist, wird auf der Gerateanzeige die Fehlermeldung F3 ausgegeben. Der
Uberprifte Bindrwert wird in der Geratesoftware tGber 16 Messwerte gemittelt.

Die Geratesteuerung schaltet im Fehlerfall alle Aktoren aus und wechselt in den Fehlermodus. Das
Starten eines Programmes ist nicht moglich, bis die Fehlerursache behoben ist.

Wenn die Heizwendeltemperatur Uber einen Maximalwert (EEPROM-Parameter) steigt, wird die
Boilerheizung zum Schutz der Heizung ausgeschaltet (keine Fehlermeldung).

Hinweis: Die Stabilitdt der Temperaturfiihler-Kennlinien wird vom Hersteller innerhalb der Toleranzen
garantiert und von der Software nicht Gberwacht.

Mogliche Fehlerursachen

e NTC-Temperaturflhler defekt (Kurzschluss, Unterbrechung

* Verdrahtung fehlerhaft (Steckverbindungen, Kabelunterbrechung, Kabelkurzschluss)
e Beschaltung auf Steuerteil fehlerhaft (Leiterbahnen zu hochohmig)
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7.5.6 Wasserniveaustift

Der Wasserniveaustift wird nur indirekt auf Kurzschluss berwacht. Wenn beim Entleeren des Boilers
(siehe Kapitel «Entleeren» ab Seite 27) der Niveaustift nach mehrmaligem Abpumpen immer noch
Wasser detektiert (z.B. Kurzschluss), erscheint eine Fehlermeldung. Eine Unterbrechung des
Niveaustifts wird indirekt beim Fullen des Boilers erkannt.

Zusatzlich wird der Wasserniveaustift auf Verkalkung tGberwacht.

Wenn der Wasserniveaustift dauernd Wasser erkennt (z.B. Kurzschluss), wird dies beim Entleeren des
Boilers erkannt. Nach mehreren Abpumpversuchen (Wert im EEPROM) erscheint die Fehlermeldung
F8.

Wenn der Wasserniveaustift beim Fullen des Boilers kein Wasser detektiert (z.B. wegen
Unterbrechung), geht die Steuerung davon aus, dass der Wasserbehélter leer ist und gibt die
Hinweismeldung ,Wasser nachfillen aus. Wenn der Beniitzer Wasser nachfiillt und die OK-Taste
driickt, wird der Boiler weiter gefiillt bis er liberlauft und das Wasser dringt in den Garraum ein!
Falls im Standby-Betrieb oder nach Erreichen des Programmendes der Niveaustift noch Wasser
erkennt, wird das Restwasser durch die Entleerfunktion der Uberwachung aus dem Boiler abgepumpt.
Die Hinweismeldung ,Wasser wird abgepumpt® erscheint. Das Neustarten eines Programmes ist
jederzeit moglich.

Nach dem ersten Fullen des Boilers zu Beginn des Prozesses wird der Leitwert des Wasserniveaustifts
kontrolliert. Liegt er Giber einer bestimmten Schwelle (EEPROM-Parameter), so ist der Stift verkalkt und
der Verkalkungszahler im EEPROM wird um eins erhoht. Hat der Zahler einen bestimmten Wert erreicht
(Wert im EEPROM), wird am Ende des Prozesses die Alarmmeldung ,Boiler verkalkt. Bitte entkalken!”
ausgegeben.

Hinweis: Der Entleervorgang wird durch die im EEPROM-Datenspeicher festgelegten Grenzwerte
der Wasserstandsmessung beeinflusst.
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7.5.7 Heizung Boiler

Die Wassertemperatur bei eingeschalteter Boilerheizung wird wahrend des Hohenabgleichs tberwacht.
Wenn die Wassertemperatur innerhalb einer festgelegten Zeit nicht mehr steigt und nicht einen
bestimmten Wert erreicht hat, wird ein Fehler angezeigt.

Wéhrend des HOhenabgleichs, der jeweils vor jeder Dampfphase durchgefihrt wird, wird die
Boilerheizung Uberprift. Wenn bei eingeschalteter Boilerheizung die Wassertemperatur innerhalb von
ca. 6 Minuten nicht mehr steigt und nicht mindestens 88°C erreicht hat, wird die Fehlermeldung F7
ausgegeben.

Die Geratesteuerung schaltet im Fehlerfall alle Aktoren aus und wechselt in den Fehlermodus. Der
Fehler kann mit einer beliebigen Taste quittiert werden, er tritt aber beim nachsten Dampfbetrieb wieder
auf, wenn die Fehlerursache nicht behoben wurde.

Mdogliche Fehlerursachen

 Heizung defekt (Ubertemperaturschutz auf Heizung, etc.)

* Wassertemperaturmessung defekt (NTC-Temperaturfiihler, Beschaltungen, etc.)

* Ansteuerschaltung defekt (Schaltrelais, Treiberstufe, etc.)

* Verdrahtung fehlerhaft (Steckverbindungen, Kabelunterbrechung, Kabelkurzschluss, etc.)
¢ Unterspannung
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7.5.8 Entleeren

Die maximale Abpumpzeit beim Entleeren wird Uberwacht. Wenn nach Ablauf einer bestimmten
Zeitdauer der Wasserniveaustift noch Wasser detektiert, wird ein Fehler gemeldet.

Fehlermechanismen

Wenn beim Entleeren nach Ablauf der Entleerzeit (EEPROM-Parameter) der Wasserniveaustift noch
Wasser erkennt (EEPROM-Parameter), wird der Abpumpvorgang wiederholt. Wenn nach mehrmaligem
Abpumpen (EEPROM-Parameter) der Wasserniveaustift immer noch Wasser erkennt, wird auf der
Geréateanzeige die Fehlermeldung F8 ausgegeben.

Die Geratesteuerung schaltet im Fehlerfall alle Aktoren aus und wechselt in den Fehlermodus. Der
Fehler kann mit einer beliebigen Taste quittiert werden. Er tritt aber beim nachsten Entleeren wieder auf,
wenn die Fehlerursache nicht behoben wird.

Hinweis: Der Entleervorgang wird durch die im EEPROM-Datenspeicher festgelegten Prozesspara-
meter der Systemfunktion ,Entleeren” beeinflusst.

Mogliche Fehlerursachen

¢ Ablaufpumpe defekt oder verstopft

* Verdrahtung fehlerhaft (Steckverbindungen, Kabelunterbrechung, Kabelkurzschluss, etc.)

* Wasserniveaumessung gestort/defekt (Wasserniveaustift verschmutzt, Beschaltungen, Bricke
zwischen Wasserniveaustift und Erde.)

* Wassertemperatur ist héher als 70°C

KuUppersbusch
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7.5.9 Dampfleck

Fehlermechanismen
Wenn in einer festgelegten Zeit nicht ein bestimmter Hub bei der Dampftemperatur erreicht wird, wird
eine Fehlermeldung angezeigt.

Die Dampfleckiiberwachung ist aktiv, wenn der Boiler eingeschaltet, aber nicht die Betriebswahl
sHeissluft mit Beschwaden“ gewéhlt ist. Die Dampftemperatur muss innerhalb einer festgelegten
Zeitspanne einen bestimmten Temperaturhub (EEPROM-Parameter) aufweisen, sonst wird die
Fehlermeldung F9 angezeigt. Die gemessene Dampftemperatur schwankt relativ stark, wenn kein
Dampfleck vorhanden ist.

Die Geratesteuerung schaltet im Fehlerfall alle Aktoren aus und wechselt in den Fehlermodus. Der
Fehler kann mit einer beliebigen Taste quittiert werden. Er tritt aber wieder auf, wenn die Fehlerursache
nicht behoben wird.

Hinweis: Die Dampfleckiberwachung wird durch die im EEPROM-Datenspeicher festgelegten
Prozessparameter beeinflusst.

Mégliche Fehlerursachen

e NTC-Temperaturfuhler defekt (Kurzschluss, Unterbrechung, etc.)

¢ Verdrahtung fehlerhaft (Steckverbindungen, Kabelunterbrechung, Kabelkurzschluss)

* Beschaltung auf Steuerteil fehlerhaft (Filterkondensator defekt, Leiterbahnen zu hochohmig)
e Abluftklappe defekt oder Garraum undicht (Dampfverlust)
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7.5.10 Boiler und Wasserniveaustift verkalkt

Fehlermechanismen

Die Boilerverkalkung wird wahrend des Hohenabgleichs detektiert. Wenn die Differenz zwischen
Heizwendeltemperatur und Wassertemperatur bei mehreren Messungen zu gross ist, oder der
Wasserniveaustift mehrere Male als verkalkt erkannt wurde, wird eine Alarmmeldung angezeigt.

- I

Wenn beim Héhenabgleich die Wassertemperatur nicht mehr steigt, werden die maximal aufgetretene
Heizwendeltemperatur und die Wassertemperatur miteinander verglichen. Ist die Heizwendeltemperatur
um einen bestimmten Wert (EEPROM-Parameter) grésser, so wird der Boiler als verkalkt erkannt.
Ebenfalls ist der Boiler verkalkt, wenn nach dem ersten erfolgreichen Fillen des Boilers kurz vor dem
Hoéhenabgleich der Leitwert des Wassers Gber einem bestimmten Wert liegt (Wasserniveaustift verkalkt;
Wert im EEPROM). Wenn der Boiler mehrmals (EEPROM-Parameter) als verkalkt erkannt wurde, wird
am Ende des laufenden Prozesses die Alarmmeldung ,,A10“ angezeigt.

Mégliche Fehlerursachen

¢ Boiler und Wasserniveaustift verkalkt

¢ Boiler verkalkt

¢ Wasserniveaustift verkalkt

¢ Gerat befindet sich auf Gber 3500m (iber Meer

8. Schaltplane

siehe nachste Seiten
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