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I Nume;];) modj\o { Dia de fabrico
[ Més de fabrico |

N.° corrente do aparelho
Namero de fabrico

A placa de identificac@o pode ser consultada no lado esquerdo do quadro depois de abrir a porta
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1. Seguranca
Perigo!

As reparacdes s6 podem ser executadas por um electricistal
Reparacdes incorrectas podem causar perigos e danos para o utilizador!

Para evitar choques eléctricos, € imprescindivel que respeite as seguintes indicacoes:

 Em caso de avaria, as caixas e 0s quadros podem ser condutores de tensao!

» Se tocar nos componentes condutores de tenséo, situados no interior do aparelho, o corpo pode ser
percorrido por correntes perigosas!

e Antes da reparacao, desligue o aparelho da rede!

» Em caso de ensaios sob tensdo deve utilizar-se sempre um interruptor diferencial!

» Arresisténcia do condutor de proteccdo ndo pode ser superior aos valores definidos pela Norma! Ela
€ de importancia fundamental para a seguranca das pessoas e para o funcionamento dos aparelhos.

» Apoés terminar a reparacao, € necessario executar um ensaio de acordo com a Norma VDE 0701 ou
de acordo com os Regulamentos nacionais especificos!

e Apls terminar a reparacdo, € necessario executar uma verificacdo de funcionamento e de
estanquidade.

Atencéo!

E imprescindivel que respeite as seguintes indicacdes:
» Antes de qualquer reparacao é imprescindivel separar electricamente os aparelhos da rede. Em
caso de ensaios sob tenséo deve ser sempre utilizado um interruptor diferencial.

Arestas afiadas: é necessario utilizar luvas de protec¢ao

Componentes com risco de estarem carregados electrostaticamente!
Respeitar os regulamentos para 0 manuseamento!

Somente para o uso interno
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2. Generalidades

Cozinhar a vapor sem presséo consiste na preparacao de alimentos com uma combinacédo de vapor e
ar quente. A forma de cozinhar cuidadosa com vapor a 40 - 100°C conserva idealmente as vitaminas e
0S minerais e preserva a cor e 0s aromas naturais. A comida néo fica seca hem pode ficar queimada
ou agarrada. Como apenas é necessario aquecer uma quantidade de agua relativamente reduzida,
cozinhar a vapor possibilita uma poupanca significativa de energia e tempo.

O processo de vapor sem pressao trabalha a uma temperatura de 40 a 100°C e permite assim cozinhar
de uma forma simples e «no ponto». O sensor climatico permite que os alimentos sejam cozinhados a
vapor num clima ideal, independentemente da quantidade de alimentos. As vitaminas e 0os minerais nao
sdo extraidos, sendo, isso sim, praticamente conservados. O paladar préprio, a cor e a consisténcia séo
preservados — a estrutura dos alimentos néo fica alterada. Assim, quase nao é preciso adicionar sal e
temperos.

Ou seja: cozinhar a vapor possibilita uma alimentacdo consciente e saudavel sem excessos
desnecessarios. A vaporeira oferece excelentes possibilidades de combinacdo com o fogéo e o forno
okotherm?®.

O interior do forno pode ficar sujo devido a salpicos provocados principalmente ao cozinhar carne. As
sujidades secas podem ser eliminadas mais facilmente se o aparelho for colocado em funcionamento
durante aprox. 30 minutos no modo de operagdo «Cozinhar a vapor» a uma temperatura de 100°C
antes de limpar. Desta forma, as sujidades sdo amolecidas. Depois de ser utilizado durante algum
tempo, o interior do forno fica com uma coloragédo dourada.

KUppersbusch
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3. Vista geral do aparelho
3.1 EDG 6600.1
1—— 5566 4
I—; o0 g oo 5
> 'S 6
-h%
3 7
- ;%l
> E.
| NY A
3 i I|
L . |
[ |
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7
/ .}_ = N 9
- \
= - eV
I =
ATTITT S
e A
1 Elementos de comando e indicagéo 7 Grelha de nivel
2 Sensor de temperatura do interior do forno 8 Reservatorio de 4gua
3 Vedacéo da porta 9 Tabuleiro de ago-inox
4 Porta do aparelho 10 Recipiente para cozinhar, perfurado
5 Fenda de evacuacéo de ar 11 Filtro de agua (3 unidades)
6 Entrada de vapor
F K ET |-|| | J|
@@« (B688] @FHG
i fal -0k - ; o]
("E) () ‘?- D |f-2\| ()
o S N NS NS
B C D E
3.1.1 Elementos de comando
A Modo de operagéo
B Temporizador
C Regulador da temperatura
D Duracado de conexao e tempo de desconexéo
E Desligar
Indicacdes
K Horas / Horas, duracéo e temporizador

Somente para o uso interno



H3-72-01

3.1.2 Dados técnicos

Medidas do aparelho Medidasfc:)cr)nigterior do Medidas do nicho
Altura 37,8cm 25,0 cm 38,0 cm
Largura 54,8 cm 35,9cm 58,0 cm min.
Profundi- 55,1 cm 39,0 cm 55,0 cm min.
dade
Peso 47 kg
Conexao eléctrica
Tensé&o de conexdo 230V ~50 Hz

Poténcia Carga conectada 2,2 kW
Tens&o eléctrica 10A
Poténcia de aquecimento

Gerador de vapor 2,0 kW
Aquecimento do fundo 0,15 kW

Conceito de seguranca

Enquanto que o abastecimento de corrente eléctrica estiver assegurado, o aparelho é constantemente
monitorizado pelo controlo electrénico. As perturbac8es que ocorram sdo indicadas no visor de texto.

Indicacéo de institutos de controlo

Quantidade méaxima de abastecimento 2 kg

Somente para o uso interno
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3.2 EDG 6600.0

1 Elementos de comando e indicagéo 6 Entrada de vapor
2 Sensor de temperatura do interior do forno 7 Grelha de nivel
3 Vedacao da porta 8 Reservatorio de agua
4 Porta do aparelho 9 Tabuleiro de ago-inox
5 Fenda de evacuacao de ar 10 Recipiente para cozinhar, perfurado
3.2.1 Elementos de comando

1 L] ?| 4

. - Gy -
) (BEEB] 7 =)=
. p—y -
D [ ©

| |

2 3 8 5
Teclas / Elementos de regulacéo
1 Tempo de desconexdo com |lampada de controlo
2 Duracao de conexao com lampada de controlo
3 Boté&o rotativo
4 Modo de operagéo com lampada de controlo
1 Desligar com lampada de controlo
Indicagbes

6 Horas / Tempo restante / Durac¢édo de conexdo e tempo de desconexao
7 Modo de operagéo

Somente para o uso interno
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3.2.2 Dados técnicos

Medidas do aparelho Medidasfc(i)(:nigterior do Medidas do nicho
Altura 37,8 cm 25,0 cm 38,0 cm
Largura 54,8 cm 35,9cm 58,0 cm min.
Profundi- 55,1 cm 39,0 cm 55,0 cm min.
dade
Peso 47 kg
Quantidade méaxima de abastecimento 2kg
Conexao eléctrica
Tensé&o de conexdo 230V ~50 Hz
Poténcia Carga conectada 2,2 kW
Tensao eléctrica 10A
Poténcia de aquecimento
Gerador de vapor 2,0 kW
Aquecimento do fundo 0,15 kW

Conceito de seguranca
Enquanto que o abastecimento de corrente eléctrica estiver assegurado, o aparelho é constantemente
monitorizado pelo controlo electrénico. As perturbac8es que ocorram sdo indicadas no visor de texto.

KuUppersbusch
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3.3 EEBD 6600.0

1 Porta do aparelho

2 Vedacédo da porta

3 Ventilador de ar quente

4 lluminacgéo

5 Evacuacédo do ar do interior do forno
Acessorios

11  Sensor da temperatura do alimento

12 Reservatorio de agua

13  Grelha

14  Tabuleiro para bolos original

15 Tabuleiro de ago-inox

16  Recipiente para cozinhar, perfurado

© 00 N O

10

Grelhador/Aquecimento superior

Sensor de temperatura do interior do forno
Entrada de vapor

Niveis de prateleira

Tomada de encaixe para o sensor da
temperatura do alimento

Somente para o uso interno
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3.3.1 Elementos de comando

5 ) r-;, I R r.1 w O F
| BIEE JJ ||u||n|=a.~||— ! LL J J
[ | E=E=E
'ﬁ"' - ' 0] .-_Il_ll [a] ] (u]
oo ool O[O0 0 0
i B C | E J F G H
Teclas / Elementos de regulacéo Indicacdes
A lluminacéo I Temperatura
B Operagcao com vapor J Horas, duracéo e temporizador
C Temperatura do interior do forno/interna do alimento
D Operacao sem vapor
E Regulador da temperatura
F Temporizador
G Duracdo de conexao e tempo de desconexao
H Desligar
Simbolos
K Temperatura do interior do forno P Horas
Temperatura interna do alimento Q Operacao com vapor
Temporizador R Operacao sem vapor

L

M

N Duracéo de conexao
0] Tempo de desconexao

Generalidades sobre a utilizacao

Os modos de operacgéo, a temperatura do interior do forno e a temperatura interna do alimento, bem
como a duracdo e outras fun¢des diferentes, podem ser seleccionados ao carregar uma ou varias vezes
na tecla correspondente.

» O simbolo da funcéo seleccionada acende ou pisca.

. Na indicagéo correspondente aparece uma proposta a piscar.
* Ao rodar o botdo de regulagdo E é mudado o valor proposto.

Ao carregar no botdo de regulacdo E é imediatamente iniciado o aparelho. Se o botdo de
regulacdo E nédo for accionado, o aparelho arranca automaticamente apds cerca de 15 segundos
apos o ultimo ajuste. Outros ajustes ou alteragBes podem ser efectuados em qualquer altura.

e Ao carregar na tecla H é desligado o aparelho.

. Os ajustes pode ser efectuados com o botéo rotativo depois de a tecla do modo de operacéo
correspondente ter sido accionada.

e A seguir tem-se um determinado periodo de tempo para efectuar ajustes.

KUppersbusch
Somente para o uso interno
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3.3.2

Estrutura do aparelho

Vidro

Aquecimento do

Porta 1

Temp. amb. NTC 25°C/10kQ
Proteccéo contra excesso de

temperatura no interior 135°C
3 Temp. interior PT 500 PTC

3.3.3 Dados técnicos

25°C/550kQ2
Ar fresco
Sensor da temperatura do

alimento

6 Condutanc. agua vaporizador

7 Esvaziar bomba de agua
agua abaixo de 80°C
8 Aspirar bomba de 4gua

9 Temp. agua vaporizador
NTC 25°C/10kQ

10Magnete redondo

11Interruptor reed

Medidas do aparelho Medidasficr)nigterior do Medidas do nicho
Altura 59,8 cm 60,0 cm
Largura 59,6 cm 56,0 cm
Profundidade 56,7 cm 55.0 cm min.
Peso 47 kg
Interior do forno 501
Reservatério de agua aprox. 1,25 |
amovivel

Somente para o uso interno
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Aquecimento do ar quente: 2,2 KW
Gerador de vapor 1,4 kW
Aquecimento do fundo -
Aquecimento superior 1,2 kW
Aquecimento inferior 1,25 kW
Grelhador 2,5 kW
Poténcia total 3,7 kw
Conexao eléctrica
Tenséo de conexdo 230V ~50 Hz ou 400 V
2N ~50 Hz 230V ~/16 A

Carga conectada 3,5kw (230V) /2,2 kW
Poténcia Carga conectada 3,5 kW / 2,2 kW
Tenséo eléctrica 16 A (230 V) ou 10 A (400 V)I

Conexao eléctrica 230~/16 A com sistema de tomada
monofasico (v. imagem)

Devido a poténcia de ligacéo de 3,5 kW, o aparelho
precisa de ser protegido com 16 A. A cablagem no
computador tem que ser efectuada como € ilustrado na
imagem.

Novidades da electronica

Computador completamente novo (incompativel
com 756/EKDG 6800.0)

Sem monitorizacdo da tensdo de rede (aptiddo para
exportacao)
Claridade melhorada da indica¢édo das horas

Ja ndo ha corte de onda para o ventilador de ar
extraido (so relé)

O aquecimento do termoacumulador é activado por
intermédio do relé em vez do Triac

Elemento de comando completamente novo
(incompativel com 756/EKDG 6800.0)

Elemento de comando e indicacdo de texto
completamente novos (incompativeis com 756/
EKDG 6800.0)

Novo codificador rotativo com botédo (mais estavel e
melhor)
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Caracteristicas técnicas

» Visor de texto para mostrar do programa

* Sensor climatico

» Sensor de calcério

» Controlo permanente do clima do interior do forno

e Gerador de vapor externo

» Regulacao da temperatura e indicacao electronica

» Temporizador electrénico com indicacdo das horas, tempo de cozedura e fim de cozedura
programaveis

» Avisador de tempo curto

» Sonda de temperatura com programacao da temperatura e indicagdo

* Indicacdes verdes no visor

» Grelhas guia e porta do interior do forno amoviveis

* lluminag&o do interior do forno

Propriedades

Vapor sem pressao 40°C - 100°C
Ar quente 30°C - 230°C
Regeneracéo 100°C - 130°C
Cozedura profissional 100°C - 230°C
Ar quente com vapor 30°C - 230°C

ndo precisa de conexao a agua
Reservatério de agua para aprox. 2 horas de operacéo a vapor sem interrup¢éo a 100°C.

Conceito de seguranca

Enquanto que o abastecimento de corrente eléctrica estiver assegurado, o aparelho é constantemente
monitorizado pelo controlo electrénico. As perturbacdes que ocorram sdo indicadas no visor de texto.

Mensagens de referéncia

» As mensagens de referéncia normalmente n&o indicam uma avaria do aparelho, mas sim
solicitam ao utilizador que proceda a uma determinada accado. Um processo em curso sO é
interrompido se for necessario. As mensagens de referéncia sao indicadas por intermédio de um
texto correspondente no visor.

Somente para o uso interno
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3.4 EKDG 6800.0

Elementos de comando e indicagéo
Evacuacédo do ar do interior do forno
Entrada de vapor

lluminacéo do interior do forno
Ventilador de ar quente

Vedacéao da porta

Porta do aparelho

Fenda de evacuacéo de ar

00 NO O WN P

10
11
12
13
14
15
16

Sensor de temperatura do interior do forno
Tomada para a sonda de temperatura
Niveis de prateleira

Reservatério de agua

Sonda de temperatura

Grelha (2 unidades)

Tabuleiro para bolos original em ago-inox
Recipiente para cozinhar, perfurado

Somente para o uso interno
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3.4.1 Elementos de comando

Teclas

A ok com lampada de controlo

B Illuminagéo do interior do forno com lampada de controlo

C Horas

D Temporizador com lampada de controlo

E Tempo de desconexdo com lampada de controlo

F Duragéo de conexao com lampada de controlo

G Temperatura do interior do forno

H Temperatura interna do alimento com lampada de controlo

J Modo de operagéo

K Desligar

L Regulador da temperatura com lampada de controlo
Indicac6es

M Visor de texto P Indicag&o do interior do forno
N Duracédo de conexdo / Temporizador Q Temperatura interna do alimento
O Horas/ Tempo de desconexao R Simbolo do modo de operacéo

Generalidades sobre o comando

Os ajustes podem ser efectuados com o bot&o rotativo depois de se carregar na tecla do modo de
operagao correspondente.

A seguir tem-se a disposi¢cdo um determinado periodo de tempo para efectuar ajustes.

Se, apos o Ultimo ajuste, ndo quiser esperar até que o tempo de ajuste acabe, também pode iniciar
imediatamente a funcdo seleccionada com a tecla.

Somente para o uso interno
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3.4.2 Estrutura do aparelho

Esvaziar

3.4.3 Dados técnicos

1 Reservatério de dgua

5 Sensor calcario

2 Braco oscilante 6 Ar quente
3 Gerador de vapor 7 Interior do forno
4 Vapor 8 Sensor climatico

Medidas do aparelho Medidasf(zl)cr)rjgterior do Medidas do nicho
Altura 37,8 cm 25,0 cm 38,0 cm
Largura 59,6 cm 35,9cm 58,0 cm min.
Profundidade 56,7 cm 39,0cm 55,0 cm min.
Peso 35 kg
Quantidade méaxima de abastecimento 2kg
Conexao eléctrica
Tens&o de conexdo 230V ~50 Hz

Poténcia Carga conectada3,5 kW
Tensao eléctrica 16 A
Poténcia de aquecimento

Aquecimento do ar quente 2,2 kW
Gerador de vapor 1,2 kW
Aquecimento do fundo 0,14 kW

Somente para o uso interno

KuUppersbusch

O CORACAO DE UMA BOA COZINHA



20 H3-72-01

Conceito de seguranca
Enquanto que o abastecimento de corrente eléctrica estiver assegurado, o aparelho é constantemente
monitorizado pelo controlo electronico. As perturbacdes que ocorram sao indicadas no visor de texto.

Para
Conexdo eléctrica 230~/16 A com sistema de tomada 230 V~/16 A
monofasico (v. imagem)

Devido a poténcia de ligacédo de 3,5 kW, o aparelho
precisa de ser protegido com 16 A. A cablagem no
computador tem que ser efectuada como € ilustrado na
imagem.

Novidades da electréonica

*  Computador completamente novo (incompativel
com 756/EKDG 6800.0)

x
il
12
|
)
g
o

*  Sem monitoriza¢do da tenséo de rede (aptidao para
exportacao)

» Claridade melhorada da indicacdo das horas

 Ja ndo h4 corte de onda para o ventilador de ar
extraido (s6 relé)

* O aquecimento do termoacumulador é activado por
intermédio do relé em vez do Triac

. Elemento de comando completamente novo
(incompativel com 756/EKDG 6800.0)

. Elemento de comando e indicacdo de texto
completamente novos (incompativeis com 756/

©

EKDG 6800.0) o S

T S *@

. Novo codificador rotativo com botdo (mais estavel e ¢ 8 S
melhor) E

@ N I
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3.5 EKDG 6800.1 /

=

Elementos de comando e indicagéo
Evacuacédo do ar do interior do forno

N

lluminacéo do interior do forno

Ventilador de ar quente

Vedacéao da porta

Porta do aparelho

Fenda de evacuacéo de ar

Sensor de temperatura do interior do forno

N O~ W

10

11
12
13
14
15
16
17

Entrada de vapor

Tomada de encaixe para o sensor da
temperatura do alimento

Grelha de nivel

Reservatério de agua

Sensor da temperatura do alimento
Grelha (2 unidades)

Tabuleiro de ago-inox

Recipiente para cozinhar, perfurado
Filtro de agua (3 unidades)

Somente para o uso interno
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3.5.1 Elementos de comando

M 5 NO P Q J
I I | |
bt J i, |.| iy
e @75 L@ @1HEE) EB)© [GEBIO
o Y [g(emE e | o
AB L CDEF GH R K
Teclas / Elementos de ajuste Indicacbes
A lluminacéo O  Visor de texto
B Temperatura do interior do forno/interna do alimento P Temperatura
C Modo de operacgéo Q Horas, duracéo e temporizador
D Regulador da temperatura
E Temporizador
F Duracao de conexao e tempo de desconexao
G Desligar
Simbolos
H Temperatura do interior do forno L Duracéo de conexao

<

Temperatura interna do alimento Tempo de desconexao
Modo de operacgéo N Horas

I
J
K Temporizador

Somente para o uso interno
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3.5.2 Estrutura do aparelho

3

Esvaziar 3
Y
""ﬁij = — = ‘
‘ !}[ gﬁ%& B
., pirar |
5 L
6
2 1 Reservatério de 4gua 5 Sensor de calcério
2 Braco oscilante 6 Ar quente
3 Gerador de vapor 7 Interior do forno
l 4 Vapor 8 Sensor climatico
1
3.5.3 Dados técnicos
Medidas do aparelho Medidas do interior do Medidas do nicho
forno
Altura 37,8 cm 25,0 cm 38,0 cm
Largura 59,6 cm 35,9 cm 58,0 cm min.
Profundidade 55,1 cm 39,0 cm 55,0 cm min.
Peso 47 kg
Quantidade maxima de abastecimento 2 kg
Conexao eléctrica
Tensao de conexao 230V-240V ~50 Hz
Poténcia Carga conectada3,5 kW
Tenséo eléctrica 16A
Poténcia de aquecimento
Aquecimento do ar quente 1,9 kW
Gerador de vapor 1,4 kW
Aquecimento do fundo 0,14 kW

Conceito de seguranca
Enquanto que o abastecimento de corrente eléctrica estiver assegurado, o aparelho é constantemente
monitorizado pelo controlo electrénico. As perturbacdes que ocorram sédo indicadas no visor de texto.

KuUppersbusch
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4. Instalacao

4.1 IndicacOes de seguranca para tecnicos

« Devem ser respeitadas as normas legais e as condi¢cdes de conexdo da empresa local de
abastecimento de energia eléctrica.

* Na conexao, reparacao e troca da lampada do aparelho, desconectar o aparelho da rede eléctrica.
Retire a ficha de contacto de seguranca ou desconecte o fusivel.

* A montagem deve ser efectuada de forma a garantir uma proteccdo absoluta contra contactos
acidentais.

» O aparelho ja vem pronto para ser conectado e s6 pode ser conectado huma tomada de contacto de
seguranca instalada conforme os regulamentos. A instalacdo de uma tomada de corrente, a troca de
condutores de polo e condutores neutros ou a substituicdo do cabo de conexdo s6 pode ser
efectuada por um electricista, tendo em conta os regulamentos concernentes.

* Se apds a montagem ja nao se tiver acesso a ficha, para a instalacdo é necessario um dispositivo
de separacéo para todos os polos com uma distancia de contacto de no minimo 3 mm, de forma a
cumprir os regulamentos de seguranca concernentes.

« O modvel para a montagem da vaporeira combinada deve ser resistente a temperaturas até 100 °C.
Isto é vélido em particular para contraplacados, bandas de orlar, superficies de material sintético,
colas e vernizes. As frentes dos méveis adjacentes devem ser resistentes no minimo a uma
temperatura de 70 °C.

* O aparelho deve ser montado niveladamente sobre uma tabua plana e estavel. A tabua nédo pode
vergar.

» Se o0 movel néo estiver fixado na parede, aparafuse-o com uma peca angular de tipo comercial.

4.2 Montagem EDG / EKDG

4.2.1 num nicho adequado

Somente para o uso interno
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num nicho standard (com painel de compensacdo ACESS. 736 (em preparacao)

4.2.2 Montagem no movel de cozinha

Montagem do aparelho

* Introduzir a ficha na tomada.

e Se surgir «U2» na indicacdo, a ficha tem que ser
rodada. Se nédo for possivel, o condutor neutro e o
condutor de pélo na tomada de corrente tém que ser
trocados por um técnico.

e Inserir 0 aparelho completamente no nicho do armario.
Ter o cuidado de ndo prender a conexdo do aparelho!

Fixacao do aparelho

Abrir a porta do forno e aparafusar o aparelho no armario de
dentro para fora com os parafusos juntamente fornecidos
(colocar os parafusos inclinados).

16A |

—p>

Somente para o uso interno
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4.3 Montagem EEBD 6600.0
4.3.1 num nicho adequado

ﬁ"”
s

"-h____hh_.,-

/

4.3.2

Montagem do aparelho

e Introduzir a ficha na tomada.

* Se surgir «U2» na indicacdo, a ficha tem que ser

rodada. Se ndo for possivel, o condutor

condutor de p6lo na tomada de corrente tém que ser

trocados por um técnico.
* Inserir o aparelho completamente no nicho

Ter o cuidado de nédo prender a conexao do aparelho!

Fixacao do aparelho

e Abrir a porta do forno e aparafusar o aparelho no armario

de dentro para fora com os parafusos
fornecidos (colocar os parafusos inclinados).

|

550

20

miin.

Aparelho

4 Cabo de ligacéo eléctrica
5 Quadro de adaptacéo

Montagem no mével de cozinha

neutro e o

16A

do armario.

t S /i//

Montagem embutida

&0

juntamente ‘

0

min.

min. 550

p—
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Abrir o fecho de engate da reducéo de estiragem com chave de parafusos.
550 Nicho 145

548 Aparelho

| | i ]| A5 2
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547 Aparelho 440
L 405 Nicho
1 Placa de identificacdo 4  Cabo de ligagéo eléctrica
2  Posicéo de ventilacdo 5 Quadro de adaptacdo

3  Porta do aparelho aberta

1. Insira o aparelho até aprox. 19 cm dentro do nicho. Cuidado, perigo de queda!
Abra a caixa de terminais desapertando o parafuso e puxe-a para baixo.

3. Puxe o cabo de ligacdo através do furo D1 a partir da saida da parede. Pressione bem o fecho de
engate para assegurar a reducéo de estiragem. Efectue a ligacdo com o terminal de acordo com a
norma de ligacéo prescrita.

4. Puxe para cima a caixa de terminais e fixe-a com o parafuso.

Insira o aparelho para dentro do nicho, deixando-o niveladamente a superficie, e fixe-o dos lados
com os 4 parafusos para placa de aglomerado de madeira anexados.

4.3.3 Montagem inferior

Ligacao directamente no aparelho (patente pendente)

KuUppersbusch
Somente para o uso interno
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4.3.4 Ligacdo combinada

A Importante!

Para a ligacdo de um segundo aparelho (p. ex. placa de cozinhar) é necessario
projectar e proteger correspondentemente aligacao eléctrica. Respeitar anormade
instalacéo DIN!

Para a ligacdo de um segundo aparelho é preciso inserir 200 V 2N~ 50 Hx
separadamente o seu cabo de ligagdo na abertura D2 e protegé-lo -

3 12 =
com a reducdo de estiragem E2. O cabo de ligacdo do segundo x l
aparelho tem que ser conduzido directamente junto a traseira do I | %
nicho e, a seguir, ao longo dela até a ligacdo combinada (o Sk B i o 9. et
| I

. . . ~ ~ I
comprimento excessivo do cabo de ligacdo ndo pode ser assente : | L__L___.._'_—_ﬂ
— L 2 aparelho
entre os aparelhos). P

Modelo aparelho 6/6

Passagem separada e reducdo de estiragem
separada a frente

Cabo de ligagdo arede

Cabo de ligacdo do segundo aparelho

LigacOes eléctricas

400 V 2~

amarelo/verde ‘,;-f PE/
gl

[ 400V 2~ %:_J_-_q_g;-

Mensagens de erro

Perturbacdes na alimentacdo de corrente sao indicadas como se segue

Ul Ligacédo a rede PE perturbada U4 Ligacéo arede L2 perturbada

U2 Ligacédo a rede N perturbada U5 Ligacéo arede L2 perturbada (L1 e L2 idénticas)
U3 Ligacéo a rede L1 perturbada
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5. Construcéo - Médulos - Componentes EDG / EKDG

51 Sensor de calcario

Sensor de calcario e proteccao do aquecimento NTC 25°C/10 kQ

Aquecimento montado Aquecimento com Aquecimento
formacao de calcério desmontado

O estado de calcificacdo é calculado por intermédio de duas grandezas de medigdo, nomeadamente
através da temperatura da espiral de aquecimento e através da condutancia do sensor de nivel. Com a
formacgdo de calcério a volta do radiador tubular do vaporizador, os valores medidos do sensor de
temperatura da espiral de aguecimento aumentam. A calcificacéo é tolerada até um valor maximo com
uma certa diferenga acima da temperatura de ebulicdo da 4gua. Até uma mensagem surgir no display
de texto, o valor maximo admitido tem de ultrapassar uma determinada quantidade de frequéncia
(5 vezes ou aprox. 200 horas de operacao).

5.2 Sensor de nivel (limnimetro de ponta)

4 4

Através da formagédo de calcario, acima de tudo primeiro na ponta do sensor de nivel, a condutancia
medida da agua diminui. A calcificagcéo é tolerada até uma determinada condutancia maxima. Até uma
mensagem surgir no display de texto, o valor maximo admitido tem de ultrapassar uma determinada
guantidade de frequéncia (5 vezes ou aprox. 200 horas).

Se uma das duas grandezas de medi¢&o ultrapassar o valor maximo admitido, no display de texto surge
a mensagem «Descalcificacdo».

Depois de a indicacado surgir, o aparelho pode continuar a ser utilizado com vapor. No entanto, o grau
de acc¢do do vaporizador diminui cada vez mais com o aumento da calcificagédo.

Uma vez que, no caso de a agua ser mole ou de haver uma instalacdo doméstica de descalcificacao, o
sensor de calcario pode néo ser activado, apos um determinado nimero de horas de operagéo o display
de texto sugere ao utilizador a descalcificagdo do sistema por motivos higiénicos.

Para que se possa detectar o nivel de 4gua no vaporizador através do sensor de nivel, forma-se o valor
médio de 80 medi¢des durante 2 seg. (software).

KuUppersbusch
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5.3 Sistema de 4gua

Reservatério de agua 1,25 |

Magnete redondo

5.3.1 Afluénciade agua

Se, no processo de enchimento, ndo for detectada agua no vaporizador dentro de algum tempo, a
afluéncia é interrompida e no display de texto é emitida a mensagem «Reencher dgua». As seguintes
causas podem ser responsaveis por uma afluéncia de agua incorrecta:

* nao ha ou ha pouca agua no reservatorio de agua

* bomba de afluéncia avariada ou mangueiras dobradas ou defeituosas

. um sensor de nivel defeituoso ou calcificado

5.3.2 Esvaziamento

O esvaziamento é sempre executado automaticamente em todos os modos de operacdo, com a
excepcao do modo de Ar quente, depois de se carregar na tecla DESL ou apés o decurso do tempo de
cozedura e apos o final da eliminagdo do vapor.

Primeiro é averiguada a temperatura da agua no vaporizador e, se esta ultrapassar um determinado
valor, € bombeada agua do reservatério de agua para o vaporizador, através da bomba de afluéncia,
até a deteccdo de nivel, por intermédio do sensor de nivel, e durante mais algum tempo de marcha.
Este passo é efectuado como proteccdo térmica da bomba de descarga. O bombeamento da agua
através da bomba de descarga também é regulado pela deteccao de nivel, por intermédio do sensor de
nivel, e durante mais algum tempo de marcha. Se néo for possivel efectuar um esvaziamento do
vaporizador dentro deste primeiro tempo maximo, séo efectuadas mais duas tentativas. Se, nessa
altura, ainda ndo puder ser bombeada agua, no display de texto surge a mensagem «F8 Chamar a
Assisténcia Técnica» (esvaziamento avariado).
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A condicao obrigatéria para o bombeamento da agua no vaporizador € uma temperatura da Agua abaixo
de um determinado valor. Se a 4gua no vaporizador ndo puder ser arrefecida até esta temperatura - por
haver pouca agua ou agua demasiado quente no reservatorio de agua - a agua nao € bombeada. A
agua apenas € bombeada se estiver arrefecida por si s6 a esta temperatura. (Este processo pode até
demorar mais de meia hora!) Durante este tempo, o aparelho continua a estar pronto para o
funcionamento. Durante o periodo de arrefecimento, no display de texto é indicado «A agua €
bombeada».

Através de um reabastecimento do reservatério de agua, enchido até ao maximo pouco antes da

operacao de vapor, o reservatorio de 4gua pode ficar demasiado cheio ao bombear.

Bomba de agua «Cotec» 230 V~ (aspirar)

Sensor para equilibracdo de altitude e
agua NTC 25°C/100 kQ

Bomba de agua «Hella» 12 V~ (esvaziar)

Sensor para equilibracdo de altitude e agua NTC 25°C/100 kQ

Nos modos de operacdo Cozinhar a vapor, Regeneracéo, Cozedura Profissional e Ar quente com vapor
€ executada automaticamente uma equilibracao de altitude. Esta equilibragdo permite uma regulagao
da temperatura do ar quente com uma determinada diferenca de temperatura abaixo da temperatura de
vapor maxima possivel. Assim assegura-se que a atmosfera no interior do forno esteja sempre
suficientemente hiimida e que os alimentos néo fiquem secos.

Esta temperatura de vapor maxima possivel depende da pressdo ambiente do aparelho. A pressao
ambiente depende acima de tudo da altura acima do nivel do mar e da pressdo atmosférica e,
consequentemente, do tempo atmosférico.

KuUppersbusch
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A equilibracdo de altitude decorre nos seguintes passos:

e A agua no vaporizador € aquecida com o elemento de aquecimento do vaporizador na poténcia
méaxima.

Se o sensor de temperatura, que mede a temperatura da agua no gerador de vapor, ndo detectar
qualquer alteracdo da temperatura da agua durante um determinado tempo, esta temperatura é
aceite como temperatura maxima possivel e, desta forma, também como temperatura de vapor
maxima possivel.

e Se, durante a equilibracéo de altitude, a temperatura da agua nédo subir acima de um determinado
valor dentro de um determinado periodo de tempo, no display de texto surge a mensagem de erro
«F7: Chamar a Assisténcia Técnica» (aquecimento do vaporizador avariado).

Sensor para equilibracédo de altitude e agua NTC 25°C/100 kQ

Aquecimento do vaporizador com protec¢ao contra excesso de temperatura

Sensor de calcério e proteccao do aquecimento NTC 25°C/10 |

Somente para o uso interno
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5.5 Aquecimento do fundo 140 W com protecc¢do contra excesso de temperatura

X4-8

— . X4-9

L

F1

Excesso de tempgratura

1

F4 Ld F5
Excesso temp.. 2’Excessot p..
R1E

Aquecim. Est. fundo

O aquecimento do fundo tem por objectivo diminuir a quantidade de agua condensada no fundo do
interior do forno. Através da nova vaporizacdo, também se pode diminuir a necessidade de agua
durante um processo de cozedura.

A funcéo do aquecimento do fundo apenas se encontra activada no modo de operacdo Cozinhar a
vapor.

Ap6s o final da equilibracdo de altitude, o aquecimento do fundo funciona com poténcia reduzida. Na
primeira activagao do sensor climatico, o aquecimento do fundo € ligado na poténcia maxima com um
certo retardamento.

Se a porta for aberta durante um processo de cozedura, 0 aquecimento do fundo comeca novamente a
aquecer com poténcia reduzida. A poténcia total apenas volta a ser transmitida apdés um certo
retardamento e a seguir a primeira activacdo do sensor climatico.

O aquecimento do fundo possui um retardamento de desconexao que, caso 0 sensor climatico ndo seja
activado, reage com algum retardamento desconectando o aquecimento do fundo. Uma conex&o
posterior do vaporizador ou, consequentemente, uma activacédo do sensor climatico, significa conectar
novamente o aquecimento do fundo, primeiro com uma poténcia reduzida e a seguir, tal como acima
descrito, com poténcia maxima.

KuUppersbusch
Somente para o uso interno
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5.6 Deteccédo de uma fuga de vapor atraves do sensor climético

Partes mal vedadas, como uma vedacédo da porta danificada ou suja, um isolamento insuficiente do eixo
do motor de ar quente, uma vélvula de ventilagdo aberta, uma saida de vapor obstruida, um sensor
climatico cheio de agua ou situagdes similares, provocam uma perturbacao da medigdo da temperatura
no sensor climatico. Uma perturbacéo deste tipo é averiguada através de um controlo da medicao da
temperatura no sensor climético. Se, durante um determinado periodo de tempo, a temperatura do vapor
se situar abaixo do valor limite do sensor climético, a diferenga entre o valor de temperatura maximo e
minimo é calculada no sensor climético. Se este valor for inferior a um certo valor, surge a mensagem de
erro «F9: Chamar a Assisténcia Técnica» (controlo de fuga de vapor activado) no display de texto.

5.7 Ventilador, marcha posterior e eliminag&o do vapor
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Valvula do ventilador
Ar extraido / Ar fresco
Ar extraido Ventilador

Através da marcha posterior do ventilador de ar ambiente, controlada pela temperatura, tem-se por
objectivo alcancar através da circulacdo de ar um certo efeito de secagem do interior do forno e do
sistema de ventilacdo. O ventilador de ar ambiente e o ventilador de ar quente séo ligados com as
vélvulas de ar fresco e de ventilagdo abertas a um determinado nivel até que a temperatura do interior
do forno se encontre abaixo de um determinado valor.

Nos modos de operacdo Cozinhar a vapor, Regeneracéo e, caso necessario, Ar quente com vapor é
activada adicionalmente uma eliminacao do vapor activa.

Somente para o uso interno
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5.8 Corrediga com cilindro de elevagcdo e magnete

Atencdo: no modo Cozinhar a vapor, o ar fresco e o ar extraido sédo separados do interior do forno.

Proteccédo contra excesso de temperatura
Interior do forno

| ] Transformador de 12 V para bomba de agua

K41

-2
x50
x50

(curso de retorno)
R PT 500
bl r
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K2.8310
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37| x37-2
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2
omba de descarga
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Agtliecimento Ar quente
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[
5.9 Caixa de terminais eléctrica
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Interrupcéo do funcionamento

Ao interromper o funcionamento, p. ex. ao abrir a porta, as configuracdes como modo de operacéo,
temperatura do interior do forno, temperatura interna do alimento, duracdo de conexdo e tempo de
desconexdo mantém-se. O controlo de tempo é parado.

Interrupcéo do | Cozinhara | Cozedura . Ar quente
. S Regeneragcdo | Ar quente
funcionamento | vapor Profissional com vapor
Ao abrir a porta Todos os Fase de vapor: Todos os Aquecimentos e Todos os
reencher reser- aquecimentos | todos os aquecimentos ventilador AQ aguecimentos
vatério desligados, aguecimentos desligados, desligados se desligados,
de 4gua ventilador AQ desligados, valvula AQ Tresrica = 100°C ventilador de ar
desligado vélvula AQ ligada desligada quente
Fase AQ: desligado,
Aquecimento e vélvulas abertas
ventilador AQ
desligados
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6. Componentes do aparelho EEBD 6600.0

J
A K
L
B M
C N
@)
D
P
E Q
F
R
G
H s
I
A Interruptor reservatério de agua J Elemento de comando
B Reservatorio de agua K Interruptor reed porta
C Valvula de afluéncia L Sensor climatico
D Pino do nivel de agua M Ventilador de circulacéo axial
E Sensor da temperatura do alimento N Corredica de ar extraido
F Vaporizador @) Aquecimento superior / Grelhador
G NTC temperatura da agua P Termostato Pt 500
H Aquecimento do vaporizador Q Computador
I Bomba de escoamento R Motor ar quente
S Aquecimento inferior

KuUppersbusch
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6.1 Micro-interruptor reservatério de agua

Micro-interuptpr
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6.2 Ventilador de circulagdo axial para o ar de refrigeracao
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6.3 Taquimetro do ventilador de circulagéo axial

Rotacgbes
Ventilador ar arref.
(Célula fotoeléctr.)
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6.4 Desmontagem do sistema de conducéao do ar

Para a montagem é necessério ter o cuidado de introduzir correctamente a corredica do tubo de
ascensao de vapor e o sensor climatico, para evitar que se forme uma fuga de vapor.

KuUppersbusch
Somente para o uso interno
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6.5 Interruptor da porta (contacto reed)

Contpcto|reed

SW
SW

X9-1
X9-2

6.6 Bomba de escoamento com filtro de «filtragcdo dindmica»
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1 «©2
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6.8 Proteccao contra excesso de temperatura 2 x 280 °C
I-_ : T Fi_ |
280°C 280°C

| Fm |

P55.058

Protecg&o exc. temper.

6.9 Substituir o vedante do sensor Pt 500

Com muita agilidade é possivel montar o vedante do sensor Pt 500 desde a parte de frente.

(Atencdo: ndo danificar o vedante).

Se ndo conseguir montar, € preciso desmontar toda a placa de fixacdo traseira juntamente com a
parede lateral.

KuUppersbusch
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6.10 Vaporizador completo 1400 W/ 230V

X45

E1
1400W
K2,3217
(230v~)

Agquecimento
Vaporizador

6.11 Sensor climatico

B1
GH NTC 10k
N[ K2.3815

WS-SW

7-1

X
x7-3

x7-2

6.12 Accionamento (motor passo a passo)/ corredica ar extraido

sw X121
X122
X12-3
X124

an
ge
i}

M1
Stepper
K2 4359

A B

Accionamento
Valv. ar extr.
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Extrair o motor passo a passo com roda dentada

6.13 Reservatério de agua

O reservatoério de agua tem que ser empurrado até ao limite (A)!
* O -reservatorio de dgua esté escondido atras da porta

. 1,25 litros de conteddo (marcacdo «MAX 1,25L») de agua potavel fresca e fria
» A 4gua é suficiente para cerca de 2 horas de vapor

. Para trabalhar com todos os modos de operacdo com vapor é preciso ter o reservatério de dgua
cheio

. Nos modos de operacdo sem vapor, o reservatorio de adgua pode ficar no aparelho sem que o
resultado de cozedura seja prejudicado.

KuUppersbusch
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6.14 Entrada de agua/ Saida de 4gua
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6.16 Formacéo de vapor a volta do vaporizador (aquecimento activo)

3 g e 3 =
X X = X s
= =
o g2 = 3 ==
Y1 E7
W 27TW
K2 4394 W8.1306
(230V~) (230V-) L
1
Aquecimento Vélvula entrada Bomba escoam.
Vaporizador Vaporizador Vaporizador

Alimentacao de vapor no forno

No reservatdrio de vapor da-se um reenchimento ou uma alimentagéo posterior de agua!
Porqué esta diferenga?

Alimentacao posterior de agua no reservatério de vapor: o
nivel de agua é mantido sempre igual p. ex. na operagéo a
vapor e o aquecimento fica ligado!

Reencher agua no reservatério de agua:

O aguecimento é desligado, a valvula magnética € aberta e
a agua é bombeada, o que leva a que a agua volte para o
reservatério de agua e o sistema de agua seja purgado.

A Importante!

A agua é mantida em movimento (efeito de
balouco da coluna de agua), o que leva a que
substancias sdlidas como o calcario so
dificilmente se consigam depositar p. ex. no
filtro da bomba e, além disso, adicionalmente
€ sempre efectuada uma purgacao.

Importante! O aquecimento de ar quente substitui o « aquecimento do fundo» para proteger o
esmalte!

KuUppersbusch
Somente para o uso interno
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7. Modos de operacao

Os modos de operacao estéo divididos em processos diferentes. Cada processo € composto por Varios passos, nos quais as funcdes sao activadas através

de um ou vérios comandos.
Os modos de operacéo sao diferenciados como se segue:

Cozinhar N Cozedura Ar Ar quente com Pizza
Processo Regeneracéao S
avapor Profissional quente | vapor Plus

Grill

Cozinha
delicada

Aquecim.
sup. /inf.

Encher agua X

Equilibrag&o de altitude

Aquecimento vapor

X | X | X| X

Aqguecimento ar quente

X | X | X| X| X
X | X | X| X | X

X | X | X| X

Aquecimento continuo
vapor

Aquecimento continuo — X X X X
ar quente

X — — X (se neces-
sério)

Eliminacéo do vapor X

Esvaziamento X X X — X

Aquecimento do fundo X — — — _

Aquecimento inferior

Ventilador: ar quente

Ventilador: ar extraido

X | X | X | X

Corredica ar extraido

Aquec. sup.-Grelhador

Legenda: — : nao é usado X : é executado (X) : vapor regulavel

L0-¢Z-€H

Ly
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7.1 Cozinhar a vapor

Temperatura proposta do interior do forno: 100°C (corresponde a temperatura de ebulicdo méaxima
possivel)

Area de utilizag&o: 30 até 100°C

Ao cozinhar a vapor, sai vapor de um gerador de vapor externo para o interior do forno. Ao mesmo
tempo, o ar quente apoia o processo de aquecimento do aparelho. O modo de operacdo Cozinhar a
vapor é adequado para:

e cozinhar todos os tipos de legumes, carne também,

e arroz, se for adicionado liquido (caldo),

» cereais e leguminosas,

e peixe com aprox. 80 °C.

7.1.1 Decurso do programa

Encher agua

Equilibrag&o de altitude

Aguecimento continuo com ar quente e vapor
Aguecimento continuo vapor

Eliminacdo do vapor

o o M w bR

Esvaziamento

1. Encher agua

O processo de enchimento decorre nos seguintes passos:

Ao iniciar o modo de operacdo, através do interruptor reed é primeiro controlada a presenca do
reservatdrio de agua. Se o interruptor reed ndo for activado, a operacdo é interrompida, um sinal
acustico soa e no display de texto surge «Inserir reservatério de agua e carregar em OK».

O interruptor reed também controla se a porta é fechada. Se o interruptor reed néo for activado, a
operacdo é interrompida, um sinal acustico soa e no display de texto surge «Fechar a porta e carregar
em OK».

O nivel de agua no vaporizador é controlado através de um sensor de nivel (pino metélico / «limnimetro
de ponta») que mede a conduténcia eléctrica da agua no vaporizador. A bomba de afluéncia transporta
agua para o vaporizador até o sensor de nivel detectar agua e durante mais algum tempo de marcha
acima do nivel do sensor de nivel. Se o conteddo de agua do vaporizador baixar abaixo de um
determinado nivel, € inicializado um reenchimento através do sensor de nivel. O reenchimento decorre
como acima descrito.

No inicio do enchimento, o ventilador de ar ambiente € accionado a um determinado nivel. Ap6s o
processo de enchimento, a valvula de ventilacdo e a valvula de ar fresco sdo fechadas e o ventilador
de ar quente é activado.

2. Equilibragao de altitude

A equilibracao de altitude automatica permite uma regulacdo da temperatura do ar quente com uma
determinada diferenca de temperatura abaixo da temperatura de vapor maxima possivel. Assim
assegura-se que a atmosfera no interior do forno esteja sempre suficientemente humida e que os
alimentos ndo fiquem secos. A equilibracdo de altitude decorre nos seguintes passos:

Somente para o uso interno
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» A 4gua no vaporizador € aquecida com o elemento de aquecimento do vaporizador na poténcia
maxima.

e Se 0 sensor de temperatura, que mede a temperatura da agua no gerador de vapor, ndo detectar
qualquer alteracdo da temperatura da 4gua durante algum tempo, esta temperatura é aceite como
temperatura maxima possivel e, desta forma, também como temperatura de vapor maxima possivel.

3. Aquecimento com ar quente e vapor / Aquecimento continuo vapor

Apos a equilibracéo de altitude, o elemento de aquecimento de ar quente é ligado. Quando o elemento
de aquecimento de ar quente esta ligado, a poténcia do aquecimento do vaporizador é
automaticamente diminuida, de forma a que, perante a ligagdo monofasica do aparelho, a poténcia
protegida por fusivel ndo seja ultrapassada.

O elemento de aquecimento de ar quente é regulado através do sensor de temperatura do interior do
forno com uma certa diferenga de temperatura abaixo da temperatura do interior do forno proposta ou
ajustada. Se a temperatura tedrica ajustada for maior do que a temperatura méxima resultante da
equilibracdo de altitude, esta temperatura é aceite. Nesse caso, 0 ar quente ndo pode alcancar a
temperatura do interior do forno.

E vaporizada agua até que o sensor de temperatura do interior do forno tenha alcangado a temperatura
do interior do forno proposta ou ajustada. Se a temperatura tedrica ajustada for maior do que a
temperatura maxima resultante da equilibragdo de altitude, esta temperatura € aceite.

Excepcdo: a partir de um determinado ajuste de temperatura, a producéo de vapor apenas € regulada
pela temperatura de saida de vapor no sensor climatico e, dessa forma, separada da regulacdo de
temperatura do interior do forno. Assim garante-se uma alimentacdo de vapor ideal e suficiente para
cozinhar. (No ajuste a 100°C, a parte de ar quente seria demasiado forte, uma vez que, devido ao nivel
do mar, o vapor apenas alcanca aprox. 98°C.)

Apo6s o final da equilibracao de altitude, o aquecimento do fundo funciona com poténcia reduzida. Na
primeira activagdo do sensor climatico, o aguecimento do fundo é ligado na poténcia maxima com um
certo retardamento.

4. Agquecimento continuo vapor

Ao alcancar um ligeiro excesso de pressao, o vapor excessivo sai do interior do forno de forma contro-
lada através de uma abertura. A temperatura € medida com um sensor climatico (sensor de temperatura
de ceramica NTC) na abertura de saida. A produgéo de vapor € interrompida se a temperatura de saida
do vapor for superior a um valor limite calculado empiricamente. Se este valor limite n&o for alcangado,
0 aquecimento do vaporizador é novamente activado.

O nivel de 4gua no vaporizador é permanentemente controlado com o sensor de nivel e, se um certo
valor ndo for alcancado, a 4gua é transportada pela bomba de afluéncia do reservatério de dgua para
0 vaporizador.

KUppersbusch
Somente para o uso interno
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5. Eliminacéo do vapor

A eliminacdo do vapor tem por objectivo emitir o vapor do interior do forno para o ambiente de forma

controlada e num determinado periodo de tempo. O processo decorre nos seguintes passos:

» Ap6s a finalizagéo do processo de vapor com a tecla DESL, o ventilador de ar quente e o ventilador
de ar ambiente ficam ligados durante um determinado periodo de tempo. Ao abrir imediatamente a
porta, o tempo de eliminacdo do vapor € reduzido para um tempo extremamente curto.

* Ao mesmo tempo, a valvula de ar fresco e a valvula de ventilagdo sao abertas. Assim, o vapor do
interior do forno é aspirado, misturado com ar e emitido através do canal de conducao de ar para o
ar ambiente.

» Ap6s o final da eliminacéo do vapor € inicializado o esvaziamento.

6. Esvaziamento

O esvaziamento do vaporizador decorre nos seguintes passos:

» Primeiro é controlado se o reservatorio de agua estd inserido. Se ndo estiver inserido, o
esvaziamento nao é efectuado.

» Durante o processo de esvaziamento, no display de texto surge «A agua é bombeada».

* Independentemente do nivel, a bomba de afluéncia transporta a agua para o vaporizador até a
temperatura da agua ter alcancado um certo valor, embora com um limite de tempo. Esta mistura de
agua fria tem por objectivo baixar a temperatura da dgua no vaporizador e, desta forma, reduzir o
esforco térmico na bomba de descarga e garantir uma seguranca térmica ao utilizador.

e Perante uma temperatura de 70°C, a agua no vaporizador é novamente bombeada através da
bomba de descarga para o reservatério de agua. O esvaziamento € executado a partir da deteccao
do nivel de agua e durante mais algum tempo de marcha com o limite de tempo méximo.

Apds o0 esvaziamento e perante uma certa temperatura no interior do forno, no display de texto é

indicado «Calor residual».

Somente para o uso interno
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7.1.2
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7.1.3 Fluxograma: Cozinhar a vapor (EEBD 6600.0)
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7.2 Regeneracao

Temperatura proposta do interior do forno: 130°C

Area de utilizaco: 100°C até 130°C

No modo Regeneracéo, o interior do forno é aquecido com vapor e ar quente. Desta forma é possivel
um aquecimento rapido e uniforme do alimento sem que este seque.

O modo de operagdo Regeneracéo é adequado para:

» Produtos semi-preparados ou preparados

« Voltar a aquecer alimentos no prato

« Descongelar cuidadosamente produtos congelados

7.2.1 Decurso do programa

Encher 4gua
Equilibragéo de altitude
Aquecimento e aquecimento continuo, ar quente e vapor

Eliminacéo do vapor

o M w NP

Esvaziamento

1. Encher agua
Veja «1. Encher agua» na pagina 48.

2. Equilibragao de altitude
Veja «2. Equilibracdo de altitude» na pagina 48.

3. Aquecimento e aguecimento continuo, ar quente e vapor

O aquecimento decorre nos seguintes passos:

» O elemento de aquecimento de ar quente € ligado na poténcia maxima.

« Com base na temperatura do interior do forno proposta ou ajustada, o elemento de aquecimento de
ar quente é regulado através do sensor de temperatura do interior do forno (area de 100 - 150°C).

» Durante 0 aquecimento com ar quente, o aquecimento do vaporizador também se mantém activo,
embora com uma poténcia diminuida devido a proteccao fusivel de 16 A, 230 V.

» O sensor climatico interrompe a producéo de vapor se a temperatura do vapor na abertura de saida
ultrapassar o valor limite. O aguecimento do vaporizador € novamente activado se o valor limite ndo
for ultrapassado. Neste caso, com a operacéo simultanea do elemento de aquecimento de ar quente,
a poténcia do gerador de vapor permanece diminuida.

» No processo de regeneracgédo, o aguecimento do fundo ndo é activado devido ao tempo de operacéo
normalmente mais reduzido.

» Paralelamente, o nivel de agua no vaporizador é controlado e a agua é transportada através da
bomba de afluéncia.

4. Eliminag&o do vapor
Veja «5. Eliminacdo do vapor» na pagina 49.

5. Esvaziamento

Veja «6. Esvaziamento» na pagina 49.
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7.2.3 Fluxograma: Regeneracédo (EEBD 6600.0)
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7.3 Cozedura Profissional

Temperatura proposta do interior do forno: 210°C

Area de utilizag&o: 100°C até 230°C

Na cozedura profissional, o alimento é vaporizado na primeira fase e, em seguida, apés um tempo de
vaporizacao dependente do volume de enchimento do interior do forno, da-se uma comutacdo
automatica para a segunda fase «Fase de ar quente». O modo de operacao Cozedura Profissional é
adequado para:

» Todos os tipos de pastelaria de massa levedada e massa azeda

» Pa&o integral, paezinhos de trigo e bolo inglés com levedura

* Pastelaria de massa folhada

Para o0 modo de operacdo Cozedura Profissional apenas deve ser utilizado o tabuleiro para bolos
original de aco-inox juntamente fornecido ou formas para bolos de vidro ou porcelana.

7.3.1 Decurso do programa

Encher agua
Equilibrag&o de altitude
Aquecimento com ar quente e vapor/Aquecimento continuo com vapor (fase de vapor)

Aquecimento continuo com ar quente (fase de ar quente)

o M w0 N PE

Esvaziamento

1. Encher agua
Veja «1. Encher dgua» na pégina 48.

2. Equilibragao de altitude
Veja «2. Equilibragdo de altitude» na pagina 48.

3. Aquecimento com ar quente e vapor/Aguecimento continuo com vapor
(fase de vapor)

ApOs a equilibragao de altitude, o elemento de aquecimento de ar quente € ligado na poténcia maxima.

Quando o elemento de aquecimento de ar quente esta activado, a poténcia do aquecimento do

vaporizador € automaticamente diminuida, de forma a que, perante a operacdo monofasica do

aparelho, a poténcia protegida por fusivel ndo seja ultrapassada.

Na fase de vapor, o elemento de aquecimento de ar quente aquece o interior do forno a uma

determinada temperatura e a temperatura do interior do forno é regulada através do sensor de

temperatura do interior do forno.

A producéo de vapor é interrompida se a temperatura do vapor na abertura de saida for superior a um

determinado valor limite. Se este valor limite ndo for alcancado, o aquecimento do vaporizador é

novamente activado.

No modo de operagdo Cozedura Profissional, 0 aquecimento do fundo néo é activado.

O nivel de 4gua no vaporizador é permanentemente controlado com o sensor de nivel e, se um certo

valor nao for alcancado, a dgua é transportada pela bomba de afluéncia do reservatério de agua para

0 vaporizador.

A duracao da fase de vapor esta estabelecida e comeca apés a primeira activacado do sensor climatico.

(Com esta duracao foram empiricamente alcancados os melhores resultados de cozedura em relagéo

a volume, forma e brilho de artigos de pastelaria.)
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4. Aquecimento continuo com ar quente (fase de ar quente)

Apés a fase de vapor é iniciada a fase de ar quente. O elemento de aquecimento no vaporizador é
desligado.

O elemento de aquecimento de ar quente é ligado na poténcia maxima até que a temperatura do interior
do forno Tgg previamente ajustada ou indicada seja alcangada.

A temperatura do interior do forno proposta ou ajustada é mantida através de um ciclo de regulacao que
liga e desliga o elemento de aquecimento de ar quente conforme seja necessario.

A valvula de ar fresco e a valvula de ventilagdo sdo abertas quando o Tgg € alcancado.

Quando o0 modo de operacédo Cozedura Profissional for concluido ao carregar na tecla DESL ou apés
o final da duracg&o de conex&o, o elemento de aquecimento de ar quente e o ventilador de ar quente séo
desconectados.

A eliminagdo do vapor ndo € executada porque as valvulas ja sdo abertas durante o aquecimento
continuo com ar quente.

5. Esvaziamento

O esvaziamento é efectuado apés a finalizacdo da fase de ar quente.

O esvaziamento do vaporizador decorre nos seguintes passos:

Primeiro € controlado se o reservatdrio de 4gua esté inserido. Se néo estiver inserido, o esvaziamento
ndo é efectuado. Durante o processo de esvaziamento, no display de texto surge «A &agua é
bombeada».

Independentemente do nivel, a bomba de afluéncia transporta a 4gua para o vaporizador até a
temperatura da agua ter alcancado um determinado valor, embora com um limite de tempo. Esta
mistura de agua fria tem por objectivo baixar a temperatura da dgua no vaporizador e, desta forma,
reduzir o esforgo térmico na bomba de descarga e garantir uma seguranca térmica ao utilizador.
Perante uma temperatura de 70°C, a 4gua no vaporizador € novamente bombeada através da bomba
de descarga para o reservatorio de agua. O esvaziamento é executado a partir da deteccao do nivel de
agua e durante mais algum tempo de marcha com o limite de tempo méximo.

Apbs o0 esvaziamento e perante uma certa temperatura no interior do forno, no display de texto é
indicado «Calor residual».

KUppersbusch
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7.3.3 Fluxograma: Cozedura Profissional (EEBD 6600.0)
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7.4 Ar quente

Temperatura proposta do interior do forno: 180°C

Area de utilizag&o: 30°C até 230°C

No modo de aquecimento Ar quente, o ar do interior do forno é aquecido por um elemento de aqueci-
mento, situado atras da parede traseira do forno, e circulado uniformemente no interior do forno por um
ventilador de ar quente. Desta forma, os artigos de pastelaria sdo envolvidos com a mesma quantidade
de calor por todos os lados, pelo que se pode cozer em um ou dois niveis a0 mesmo tempo. A cozedura
com ar quente é adequada para:

* Bolos de massa batida e biscoito, bem como merengue.

7.4.1 Decurso do programa

1. Aquecimento com ar quente

2. Aquecimento continuo com ar quente

1. Aquecimento com ar guente

A valvula de ventilag&o e a valvula de ar fresco ficam abertas. Assim garante-se o débito necessario de
ar fresco (aprox. 0,7 m/s).

O ventilador de ar quente e o elemento de aquecimento de ar quente séo ligados até que a temperatura
do interior do forno ajustada seja alcangada. O ventilador de ar ambiente € ligado. No display de texto
surge «O forno é aquecido».

2.  Aquecimento continuo com ar quente

A temperatura do interior do forno ajustada € mantida através de um ciclo de regulacéo que liga e
desliga o elemento de aquecimento de ar quente. Depois de carregar na tecla DESL do aparelho ou
apos o final da duracdo de conexdo, o elemento de aquecimento de ar quente e o ventilador de ar
guente sdo desligados. Enquanto que uma determinada temperatura do interior do forno néo for
alcancada, no display de texto é indicado «Calor residual». O ventilador de ar ambiente também se
mantém activo durante este tempo.
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7.4.2 Fluxograma: Ar quente (EEBD 6600.0)
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Temperatura proposta do interior do forno: 180°C
Area de utilizago: 30°C até 230°C

A distribuicdo de ar quente é «mais insensivel» se for seleccionado um nivel de prateleira errado.
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7.4.3 Fluxograma: Ar quente humido (EEBD 6600.0)
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Temperatura proposta do interior do forno:

Area de utilizag&o:
Adequado para:

4

180°C
30°C até 230°C
soufflés, gratinados e pastelaria com levedura
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7.5 Ar quente com vapor (EEBD 6600.0)

Temperatura proposta do interior do forno: 180°C

Area de utilizaco: 30°C até 230°C

No modo de aquecimento Ar quente, o ar do interior do forno é aquecido por um elemento de
aquecimento, situado atras da parede do forno, e circulado uniformemente no interior do forno por um
ventilador de ar quente.

O modo Ar quente com vapor é adequado para:

e Carne, que fica macia e suculenta com uma primeira fase de vapor.

Ap6s a fase de aquecimento, pode-se alimentar adicionalmente o interior do forno em qualquer
momento com vapor.

7.5.1 Decurso do programa

Encher dgua e aquecimento com ar quente
Equilibracdo de altitude paralelamente ao aquecimento com ar quente
Aquecimento continuo com ar quente (ar quente com vapor possivel)

Eliminacao do vapor

o M w N RE

Esvaziamento

1. Encher e aquecimento com ar quente

Veja «1. Encher 4gua» na pagina 48 e depois como se segue: simultaneamente a activacdo da bomba
de afluéncia, o ventilador de ar quente e o ventilador de ar ambiente sao ligados num determinado nivel
e 0 aquecimento de ar quente € activado na poténcia maxima.

Logo que o enchimento estiver concluido, o aquecimento no vaporizador é activado com poténcia
reduzida devido a proteccao fusivel de 16 A, 230V.

A vélvula de ventilagdo e a valvula de ar fresco ficam abertas.

2. Equilibragao de altitude durante o aquecimento com ar quente

A equilibracdo de altitude é efectuada durante a continuacdo do aquecimento do interior do forno com
0 aquecimento de ar quente a temperatura do interior do forno ajustada (veja «2. Equilibragcao de
altitude» na péagina 48).
Quando a temperatura do interior do forno ajustada tiver sido alcancada, soa um sinal acUstico simples.
Nesse caso, a indicacdo no display de texto muda de

Ar quente + Vapor para Ar quente + Vapor

O forno é aquecido Vapor LIG com OK

3. Aquecimento continuo com ar quente

A temperatura do interior do forno ajustada € mantida através de um ciclo de regulacdo que liga e
desliga o elemento de aquecimento de ar quente conforme for necessério.

4. Vapor

O modo Vapor permite uma afluéncia individual de vapor no interior do forno para melhorar os
resultados do cozinhado ou da cozedura. O modo Vapor apenas € possivel apés o aquecimento do
interior do forno a temperatura ajustada.

O modo Vapor pode ser activado e desactivado manualmente através da tecla OK. Quando o modo
Vapor € activado, as valvulas de ar fresco e de ventilagcdo sdo fechadas.

Durante o modo Vapor € transmitido vapor para o interior do forno até que a temperatura de saida de

KUppersbusch
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vapor (TDA) na abertura de saida seja superior a um determinado valor limite. Se este valor limite ndo

for alcancado, o aquecimento do vaporizador € novamente activado.

Se 0 modo Vapor néo for activado, o aquecimento no vaporizador é desligado. O aquecimento apenas
volta a ser ligado quando a agua no vaporizador estiver abaixo de uma determinada temperatura. A
temperatura da agua no vaporizador é entdo mantida a esta temperatura de prontidao.

5.

Eliminac&o do vapor

A eliminacé@o do vapor apenas é efectuada se, num determinado tempo antes do final de cozedura,
ainda tiver activado o sensor climético (veja «5. Eliminacdo do vapor» na pagina 49).

6.

Esvaziamento

Veja «6. Esvaziamento» na pagina 49.

7.5.2

Fluxograma: Ar quente com vapor (EEBD 6600.0)
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7.6 Grelhador (EEBD 6600.0)

7.6.1 Fluxograma: Grelhador
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Grelhador de grande superficie
Temperatura proposta do interior do forno: 230°C
Area de utilizago: 200°C até 230°C
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7.7 Pizza Plus (EEBD 6600.0)

7.7.1 Fluxograma: Pizza Plus
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Temperatura proposta do interior do forno:
Area de utilizag&o:

180°C
30°C até 230°C
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7.8 Cozinha delicada (EEBD 6600.0)

7.8.1 Fluxograma: Cozinha delicada (alouramento)
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Proposta de temperatura interna do alimento: 70°C
Duragéo ajustavel: 2,5- 4,5 horas
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7.9

7.9.1

Tempamur

Aquecimento superior / inferior (EEBD 6600.0)

Fluxograma: Aquecimento superior / inferior
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Temperatura proposta do interior do forno:

Area de utilizag&o:

Aquecimento inferior externo

. N&o tem influéncia sobre a duracéo de cozedura

180°C
30°C até 230°C

e Tempo de aguecimento ligeiramente prolongado: Aquecimento rapido aprox. 6 minutos
Aquecimento normal aprox. 11 minutos

. N&o é permitida a utilizacao de peliculas de proteccdo no fundo do forno
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8. Generalidades sobre utilizagdo e modo de demonstracao

Utilizacdo EEBD 6600.0

Os modos de operacgéo, a temperatura do interior do forno e a temperatura interna do alimento, bem
como a duracdo e outras fun¢des diferentes, podem ser seleccionados ao carregar uma ou varias vezes
na tecla correspondente.

» O simbolo da funcéo seleccionada acende ou pisca.

. Na indicag&o correspondente aparece uma proposta a piscar.
+ Aorodar o botdo de regulacdo %~ é mudado o valor proposto.

. Se o botéo de regulacdo néo for accionado, o aparelho arranca automaticamente apés cerca de
15 segundos apos o ultimo ajuste.

«  Outros ajustes ou alteracdes podem ser efectuados em qualquer altura.
e Ao carregar na tecla O é desligado o aparelho.

Se, apos o ultimo ajuste, ndo quiser esperar até que o tempo de ajuste acabe, também pode iniciar
imediatamente a fun¢éo seleccionada com a tecla.

Os ajustes do aparelho podem ser adaptados as suas necessidades. O modo de procedimento é
analogo para todos os ajustes de utilizador. O grafico que se segue proporciona uma vista geral dos
ajustes de utilizador possiveis. Consulte para isso o0 manual de instru¢cdes do modelo correspondente.

Interromper o funcionamento

Uma interrupcdo do funcionamento através da tecla de DESLIGAR provoca automaticamente a
eliminacdo dos ajustes de modo de operacao, temperatura do interior do forno, temperatura interna do
alimento, durag&o de conexdo e tempo de desconexdo, bem como o esvaziamento do vaporizador, que
€ indicado no visor de texto e executado se a temperatura da 4gua puder ter sido arrefecida até uma
determinada temperatura. No final de uma operacao regulada pelo tempo, os ajustes como modo de
operacéo, temperatura do interior do forno e temperatura interna do alimento sdo mantidos com um
tempo de prontiddo de 3 minutos (software), de forma a permitir um prolongamento individual do tempo
de cozedura. No modo Cozedura Profissional, s6 é prolongada a fase de ar quente. O esvaziamento e
a desconexdo do aparelho ocorrem automaticamente ap0s o final do tempo de prontiddo.

8.1 Modo de demonstracédo (EDG 6600.0 e EDG 6600.1)

Condicao prévia: Para ligar ou desligar é preciso que o aparelho esteja pronto a funcionar, ou
seja, todas as indicacdes estéo escuras excepto a indicagédo de tempo.
Ligar ou desligar: Mantenha pressionadas durante 10 s as teclas MODO DE OPERACAO, OK

e DESLIGAR. Na indicacdo aparece «dEnO» (demonstracao desligada).
Carregue na tecla OK e coloque a indicag&o intermitente em «dEnl» com o
bot&o de regulacdo (demonstracao ligada).
Confirme a alteracao do ajuste com a tecla OK. Saia do modo de ajuste com
a tecla de DESLIGAR.

Desligar: Pressione simultaneamente as teclas MODO DE OPERACAO, OK e
DESLIGAR. Na indicacdo aparece «dEnl» (demonstracao ligada).
Carregue na tecla OK e coloque a indicagdo intermitente em «dEnO» com o
bot&o de regulacdo (demonstracdo desligada).
Confirme a alteracao do ajuste com a tecla OK. Saia do modo de ajuste com

a tecla de DESLIGAR.
KUppersbusch
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8.2 Modo de demonstragdo (EKDG 6800.0 e )

Condigéo prévia: Para ligar ou desligar é preciso que o aparelho esteja pronto a funcionar,
ou seja, todas as indicacfes estdo escuras excepto a indicagéo de tempo.

Ligar ou desligar: Mantenha pressionada a tecla ILUMINACAO DO FORNO e carregue

adicionalmente nas teclas HORAS, TEMPORIZADOR, DURACAO DE
LIGACAO e TEMPO DE DESCONEXAO. Na indicacdo aparece durante 3
segundos ****Modo demo ligado*** ou ****Modo demo desligado***, O
modo de demonstracdo € memorizado no EEPROM, pelo que também se
mantém apds uma interrupcao da corrente e nao precisa de ser novamente
ajustado.

Se um aparelho com o modo de demonstracao ligado for ligado a rede, como aviso aparece no visor ***

Modo demo ***. Este texto pode ser confirmado com uma tecla qualquer.

8.3 Modo de demonstragcdo (EKDG 6800.1 e )

Condigéo prévia: Para ligar ou desligar é preciso que o aparelho esteja pronto a funcionar,
ou seja, todas as indicagdes estdo escuras excepto a indicacao de tempo.

Ligar ou desligar: Mantenha pressionadas durante 10 s as teclas ILUMINACAO, OK e

DESLIGAR. Na indicacdo aparece ****Modo demo desligado***.
Efectue o ajuste ****Modo demo ligado*** com o botdo de regulacdo e
confirme com a tecla OK.

Desligar: Mantenha simultaneamente carregadas as teclas ILUMINACAO, OK e
DESLIGAR. Efectue o ajuste ***Modo demo desligado*** com o botéo de
regulacdo e confirme com a tecla OK.

8.4 Modo de demonstracdo (EEBD 6600.0)

Condicao prévia: Para ligar ou desligar é preciso que o aparelho esteja pronto a funcionar,
ou seja, todas as indicagfes estédo escuras excepto a indicagéo de tempo.
Ligar ou desligar: Mantenha pressionadas durante 10 s as teclas ILUMINACAO, OK e

DESLIGAR. Na indicacédo aparece «dEn0» (demonstracdo desligada)
Carregue na tecla OK e coloque a indicagdo intermitente em «dEnl» com
0 botéo de regulacdo (demonstracao ligada)
Confirme a alteracdo do ajuste com a tecla OK. Saia do modo de ajuste
com a tecla de DESLIGAR.

Desligar: Carregue simultaneamente nas teclas ILUMINACAO, OK e DESLIGAR. Na
indicacdo aparece «dEnl» (demonstracao ligada)
Carregue na tecla OK e coloque a indicagdo intermitente em «dEnO» com
0 botéo de regulacdo (demonstracao desligada)
Confirme a alteracdo do ajuste com a tecla OK. Saia do modo de ajuste
com a tecla de DESLIGAR.
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9. Mensagens de erro e alarme

Se o controlo detectar uma perturbacdo, desconecta primeiro todos os consumidores e indica a
respectiva mensagem de alarme A ou a mensagem de erro F ou U.
Ha quatro grupos de mensagens de perturbacdo que, consoante o grau de perturbacdo, podem ser
corrigidos pelo préprio utilizador ou exclusivamente pela Assisténcia Técnica devidamente instruida.
* Mensagens de indicacdo
gue na maioria das vezes ndo indicam um defeito no aparelho, mas requerem a intervencao do
utilizador para efectuar uma accdo. Um processo a decorrer apenas € interrompido se for
necessario. As mensagens de indicacdo sdo mostradas no display com o texto respectivo, como p.
ex. «Reencher agua», «Fechar a porta», etc..
Confirmar a mensagem de alarme A
Perante as mensagens de indicagdo «Inserir reservatorio de dgua», «Reencher agua» e «Por favor
feche a porta», o programa a decorrer € interrompido até que a perturbagéo seja corrigida e a tecla
OK seja carregada. A mensagem de indicacdo «A agua € bombeada» desaparece automaticamente
guando o processo de bombeamento tiver sido concluido ou se for seleccionado um programa novo.
 Mensagens de alarme A
referem perturbacbes que podem ser corrigidas pelo proprio utilizador e que, se ndo forem
corrigidas, diminuem ou anulam a funcdo do aparelho. No EKDG 6800.0 apenas existe uma
mensagem de alarme A. Esta mensagem apenas pode surgir no final de um processo e é indicada
com o texto «Termoacumulador calcificado. Por favor descalcifique!» no display. Contrariamente as
mensagens de erro U e F, a designacao de erro «A10» ndo é indicada.
Confirmar a mensagem de alarme A
As mensagens de alarme A podem ser sempre confirmadas ao clicar numa tecla qualquer. Se o erro
ainda existir, ap0s 0 seguinte processo surge novamente uma mensagem de alarme.
 Mensagens de erro F
indicam avarias que, na maior parte das vezes, apenas podem ser corrigidas pela Assisténcia
Técnica KUPPERSBUSCH e que, se nédo forem corrigidas, anulam a func&o do aparelho (sensores
ou actuadores avariados, etc.). Podem ocorrer em qualquer altura e interrompem imediatamente um
processo que se encontre a decorrer.
As mensagens de erro F surgem no display com a forma textual «Chamar o Servigo Fx», «Fx» fica
a piscar e «x» constitui um ndmero entre 0 e 9. A Assisténcia Técnica pode consultar a causa exacta
da perturbacéo através do olho ZUG.
Confirmar as mensagens de erro F
As mensagens de erro F sdo confirmadas ao carregar numa tecla qualquer. A confirmacdo apenas
€ aceite quando o erro deixar de existir. De outra forma, a mensagem de perturbacéo volta a surgir
imediatamente ou durante o proximo processo.
 Mensagens de erro U
indicam defeitos da parte da rede que, na maior parte das vezes, apenas podem ser corrigidos pela
Assisténcia Técnica ou pelo instalador. Estas mensagens apenas sao indicadas apds um reset do
controlo (p. ex. interrupcdo da rede ou conexdo a rede). Perturbacbes da rede durante o
funcionamento ndo séo indicadas.
As mensagens de erro U surgem no display com a forma textual «Erro conex&o el. Ux», «Ux» fica a
piscar e «x» constitui um numero entre 1 e 4. A Assisténcia Técnica pode consultar a causa exacta
da perturbacéo através do olho ZUG.
Confirmar as mensagens de erro U
As mensagens de erro U ndo podem ser confirmadas, mas desaparecem automaticamente logo que
a perturbacéo seja corrigida.
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Consoante a causa de perturbacéo, estdo a disposicdo duas possibilidades de reposi¢do basicas:

A mensagem de perturbacao pode ser confirmada pelo utilizador ao carregar numa
tecla. Se a causa de perturbacéo ainda existir, a mensagem de perturbacéo volta
a surgir imediatamente ou no préximo programa. A causa da perturbacdo tem
primeiro de ser corrigida (mensagens de erro F / mensagens de alarme A).
Depois de a causa de perturbacgdo deixar de existir ou ser corrigida, a mensagem
de perturbacdo é posta de parte automaticamente pelo controlo do aparelho
(mensagens de erro U, mensagens de indicagéo).

Reposicao:

Reposicéo
automatica:

9.1 Vista geral das mensagens de indicagcéo

display

Mensagem de indica¢éo no

Descricao

Inserir reservatério de agua

Reservatério de agua falta ou ndo esta bem inserido

Reencher agua

Reservatorio de agua vazio

Por favor feche a porta

Porta aberta

A agua é bombeada

abaixo de 70°C

O termoacumulador é esvaziado logo que a temperatura da agua esteja

9.2 Vista geral das mensagens de erro U (perturbacdes da tensao de rede)

Erro Descricao

Uil PE defeituoso (condutor de protec¢éo falta ou esta em mas condi¢des?)
u2 Tensdo N demasiado alta (N - L1 trocados?)

us3 Tens&o L1 demasiado baixa

u4 Tensdo L1 demasiado alta

9.3 Vista geral das mensagens de erro H (s6 EEBD e EDG)

Erro Descri¢cdo EEBD Descri¢céo EDG

H1 Contacto de comutacao reservatorio agua | Contacto de comutacgdo reservatério dgua
H2 Pino de nivel defeituoso Pino de nivel defeituoso

H3 Contacto de comutagéo porta Contacto de comutagéo porta

H4 Contacto de comutacéo sensor alimento

H5 Confirmacéo inicio descalcificacéo falta Tempo de enchimento ultrapassado

H6 Cozinha delicada interrompida

H 10 Sugestao de descalcificacao
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9.4 Tabela de erros EDG 6600.0 e EDG 6600.1

Mensa- Diagnose de erros através do Eventuais causas de erros

gem micro-controlador

H1 Contacto do reservatério de agua Além da falta do reservatério de 4gua pode haver outras causas:
aberto 1. Contacto do reservatério avariado, magnete em mau estado

2. Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrupcao,
mau contacto, etc.)

H2 Pino de nivel ndo fica com baixa impe- | Além da falta de agua no reservatério pode haver outras causas:
dancia (o pino de nivel alcanca conduti- 1. Abomba de afluéncia transporta insuficientemente (braco
bilidade a menos com a bomba de oscilante/mangueira obstruidos, apertados).
afluéncia activada) 2. Interrupgédo da cablagem com o pino de nivel

3. Ligacao a terra interrompida no aquecimento do vaporizador
ou no computador

H3 Contacto da porta aberto Além da porta aberta pode haver outras causas:

1. Contacto da porta defeituoso, magnete em mau estado
2. Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrupgao,
mau contacto, etc.)

H5 Tempo de enchimento demasiado Além da falta de descalcificante no reservatério pode haver
longo até o pino de nivel ficar com outras causas:
baixa impedancia. 1. Bombeamento demasiado baixo da bomba de afluéncia
Ou o reservatério foi retirado durante (braco oscilante/mangueira obstruidos, apertados).
menos do que 5s. 2. Interrupcéo da cablagem com o pino de nivel

3. Condutor de terra interrompido no aquecimento do vaporiza-
dor ou no computador

FO Medicao da temperatura no interior do 1. FOa: sensor de temperatura da agua ou cablagem corres-
forno pondente com curto-circuito
a) Impedancia a menos 2. FOb: sensor de temperatura do interior do forno ou cablagem
b) Impedéancia a mais correspondente com mau contacto
c) Referéncia com impedancia amenos | 3, Computador avariado, eventualmente devido a humidade
d) Referéncia com impedancia a mais

F2 Medicdo da temperatura da agua 1. F2a: sensor de temperatura da 4gua ou cablagem corres-
a) Impedancia a menos pondente com curto-circuito
b) Impedancia a mais 2. F2b: sensor de temperatura do interior do forno ou cablagem

correspondente com mau contacto
3. Computador avariado, eventualmente devido a humidade

F3 Medicdo da temperatura climatica 1. F3a: sensor da temperatura climatica ou cablagem corres-
a) Impedancia a menos pondente com curto-circuito
b) Impedancia a mais 2. F3b: sensor da temperatura climatica ou cablagem corres-

pondente com mau contacto
3. Computador avariado, eventualmente devido a humidade

F5 Seguranca de dados defeituosa Computador avariado (defeitos de componentes, influéncias
a) EEPROM Soma de controlo com erros | CEM, humidade, sujidade, etc.)

b) EEPROM Dados de processo com
erros
¢) EEPROM Leitura com erros
d) EEPROM Gravacéo com erros
e) ROM com defeito (ndo € indicado no
aparelho)

F7 Temperatura da dgua néo sobe 1. Aquecimento avariado, interrupgdo no flange (protecgéo
suficientemente (a temperatura da agua contra excesso de temperatura)
sobe pouco demais embora o aqueci- 2. Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrupgao,
mento do vaporizador esteja activado) curto-circuito, mau contacto)

3. A medicao da temperatura da agua néo reage (conector do
sensor de temperatura da agua sujo, etc.)
4. Computador avariado (relé, etc.)
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F8 Esvaziamento com perturbagées (ao 1. Bomba de escoamento bombeia pouco demais (tubo
bombear o pino de nivel fica com impe- obstruido, apertado)
dancia a menos) 2. Cablagem com o pino de nivel com curto-circuito
3. Espuma na caixa do vaporizador (descalcificante inade-
guado)
4. Computador avariado, eventualmente devido a humidade
F9 Aumento da temperatura climatica 1. Interior do forno com fugas (perda de vapor, porta mal
defeituoso (a temperatura sobe fechada?)
demasiado devagar embora o aqueci- 2. O sensor da temperatura climatica ndo reage. Conector do
mento do vaporizador esteja activado) sensor sujo/molhado
3. Demasiados alimentos frios inseridos (para Cozinhar a vapor
sé@o permitidos no max. 2 kg de alimentos congelados)
4. Computador avariado, eventualmente devido a humidade
F 10 Contacto das teclas com defeito 1. Tecla «encravada» no elemento de comando
fechado durante mais de um minuto 2. O computador fica himido na zona do cabo chato devido &
camada de silicone vermelho com fuga
3. O elemento de comando fica himido devido a entrada de
vapor na zona do painel
dEno Modo de demonstracao ligado (a men- | Modo previsto para exposi¢des. Os aquecimentos ndo séo liga-
sagem so aparece apds uma falha da dos e ndo sdo emitidas mensagens de erro.
rede)
9.5 Tabela de erros EKDG 6800.0
Mensa- Diagnose de erros através | Eventuais causas de erros
gem do micro-controlador)
Reencher Reostato hidraulico mantém alta Para além de falta de agua no recipiente pode haver outras causas:
agua impedéancia embora a bomba 1. A bomba de afluéncia transporta insuficientemente (braco osci-
esteja conectada (pino de nivel ndo lante/tubo obstruido, apertado)
se torna condutor) 2. Cablagem do pino de nivel defeituosa (interrup¢éio, mau contacto,
etc.)
3. Condutor de terra interrompido no aquecimento do vaporizador ou
no computador
Termoacu- Redstato hidraulico s6 alcanga Para além da calcificacédo pode haver outras causas:
mulador baixa impedancia no bombeam- 1. Bomba de afluéncia transporta insuficientemente (brago oscilante/
calcificado | ento posterior (pino de nivel torna- tubo obstruido, apertado). Nota: a mensagem s6 surge depois de
se condutor demasiado tarde); ou isso acontecer 5 vezes.
ao atingir o nimero max. de horas | 2. Agua com condutibilidade a menos (foi usada agua desminerali-
de aquecimento; ou diferenga entre zada?).
atemperatura da espiral de aqueci- | 3 camada de isolamento sobre o pino (descalcificante utilizado ina-
rpento ea temperatura maxima da dequado ou ha residuos?).
agua demasiado elevada 4. Camada de isolamento na espiral (descalcificante utilizado inade-
quado ou ha residuos?).
FO Resisténcia da medicéo da tempe- | 1. Sensor de temperatura do interior do forno - curto-circuito, inter-

ratura no interior do forno (Pt500)
fora da area admitida. 2.

rupcao.

Cablagem defeituosa (interrupgao, curto-circuito, mau contacto,
etc.).

Computador avariado, event. devido a humidade.
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(P1) <147...198V

F1 Resisténcia da medi¢do da tempe- Sensor da temperatura interna do alimento - curto-circuito, inter-
ratura interna do alimento (NTC) rupcao, penetracdo de humidade, etc. ou tomada de corrente ava-
fora da area admitida. riada.

Tomada avariada (humidade, contactos torcidos, mau contacto,
etc.)

Cablagem defeituosa (interrupgao, curto-circuito, mau contacto,
etc.).

Sensor do alimento ainda inserido (ponta do sensor fica
demasiado quente)

Computador avariado, event. devido a humidade.

F2 Resisténcia da medi¢do da tempe- Sensor da temperatura da agua - curto-circuito, interrupgéo, pene-
ratura da dgua (NTC) fora da area tracéo de humidade, etc.
admitida. Cablagem defeituosa (interrupgdo, curto-circuito, mau contacto,

etc.).
Computador avariado, event. devido a humidade.

F3 Resisténcia da medi¢do da tempe- Sensor da temperatura climatica - curto-circuito, interrupgao.
ratura climatica (NTC) fora da area Cablagem defeituosa (interrupgéo, curto-circuito, mau contacto,
admitida. etc.).

Computador avariado, event. devido a humidade.

F4 Resisténcia da medicdo de tempe- Sensor da temperatura da espiral de aquecimento - curto-circuito,
ratura da espiral de aquecimento interrupcao
(NTC) fora da area admitida Cablagem defeituosa (interrupgéo, mau contacto, etc.).

Computador avariado, event. devido a humidade.

F5 Seguranca de dados defeituosa Computador avariado (defeito de componentes, influéncias CEM,
(EEPROM) humidade, sujidade, etc.).

F7 A temperatura da Agua sobe pouco Aquecimento do vaporizador avariado, (prot. excesso temper.)
demais no primeiro aquecimento Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrupgao, curto-cir-
do vaporizador cuito, mau contacto)

A medicdo da temperatura da &gua néo reage (conector do sensor
de temperatura da agua sujo, etc.)
Computador avariado (relé, etc.)

F8 Redstato hidraulico permanece Bomba de afluéncia transporta insuficientemente (tubo obstruido,
com baixa impedancia embora se apertado).
bombeie (pino de nivel permanece Cablagem do pino de nivel - curto-circuito.
condutor). Espuma na caixa do vaporizador (descalcificante inadequado).

Computador avariado, event. devido a humidade.

F9 A temperatura climéatica néo Bobina da valvula de ar fresco/ar extraido com interrupgao
sobe suficientemente embora o Vélvula de ar fresco/ar extraido encravada, desenganchada ou
aguecimento do vaporizador esteja furo de vapor obstruido
activado. Tampdo de ar fresco poroso, defeituoso, desgastado, etc.

Interior do forno com fugas (perda de vapor, porta mal fechada?)
Aquecimento do vaporizador defeituoso (proteccéo contra
excesso de temperatura, etc.)

Sensor da temperatura climatica mede mal. Furo do sensor
obstruido

Demasiados alimentos frios inseridos (para Cozinhar a vapor s6
sdo permitidos no max. 2 kg de alimentos congelados)
Computador avariado, event. devido a humidade.

Uil Sem tensdo ou com tenséo baixa Condutor de proteccao néo ligado
demais mensuravel entre condutor Instalagdo doméstica defeituosa (mau contacto, interrupgéo, etc.)
de polo e de proteccao

U2 Tenséo diferencial demasiado Condutor de po6lo (P1) e condutor neutro (N) trocados.
alta entre o condutor de protecgdo Instalacdo doméstica defeituosa (mau contacto, interrupgéo, etc.)
e o condutor neutro

U3 Subtensédo no condutor de pélo Oscilagdes de tensédo

Instalagdo doméstica defeituosa (mau contacto, interrupgéo, etc.)
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|
u4 Sobretens&o no condutor de 1. Oscilacdes de tensado
polo (P1) >244...313V 2. Instalacdo doméstica defeituosa (mau contacto, interrupgao, etc.)
sem Ar quente do aquecimento nao 1. No terminal L2 do computador falta alimentacéo (instru¢des de
mensagem aquece instalacé@o observadas?)
2. Aguecimento de ar quente defeituoso (conexdes de encaixe, inter-
rupgao, curto-circuito, mau contacto)
3. Cablagem defeituosa (interrup¢éo, curto-circuito, mau contacto)
4. Computador avariado (relé, etc.)
5. Desconexao de seguranca pelo termostato F2
(se houver sinais de sobreaquecimento na mufla é preciso
substituir o aparelho)
sem As vezes aparecem sinais ilegi- 1. Mobdulo VFD himido devido a entrada de vapor na zona do painel
mensagem | veis estranhos naindicagdo de 2. Modulo VFD defeituoso ou event. computador avariado
texto
dEno O modo de demonstragdo esta Modo previsto para exposi¢des. Os aquecimentos néo sao ligados e
ligado (a mensagem s6 aparece ndo sdo emitidas mensagens de erro.
apo6s uma falha da rede)
9.6 Tabela de erros EKDG 6800.1
Mensa- | Diagnose de erros através do | Eventuais causas de erros
gem micro-controlador
Reencher Redstato hidraulico mantém alta impe- Para além de falta de 4gua no recipiente pode haver outras cau-
agua dancia embora a bomba esteja conec- sas:
tada (pino de nivel ndo se torna 1. A bomba de afluéncia transporta insuficientemente (braco
condutor). oscilante/tubo obstruido, apertado).
2. Cablagem do pino de nivel defeituosa (interrupgéo, mau con-
tacto, etc.).
3. Condutor de terra interrompido no aquecimento do vaporiza-
dor ou no computador.
Vaporiza- Pino de nivel s6 alcanga baixa impe- Para além da calcificacéo pode haver outras causas:
dor calcifi- | dancia ao reencher. (A mensagem so 1. Bomba de afluéncia transporta insuficientemente (brago osci-
cado aparece depois de isso acontecer 5 lante/tubo obstruido, apertado).
vezes.) 2. Agua com condutibilidade a menos (foi usada agua desmine-
ralizada?).
3. Camada de isolamento sobre o pino (descalcificante utilizado
inadequado ou ha residuos?).
FO Medicao da temperatura do interior 1. FOa: sensor de temperatura do interior do forno ou cablagem
do forno correspondente com curto-circuito
a) Impedéancia baixa demais 2. FOb: sensor de temperatura do interior do forno ou cablagem
b) Impedéancia alta demais correspondente com mau contacto
c) Referéncia com impedancia baixa 3. Computador avariado, eventualmente devido a humidade
demais
d) Referéncia com impedancia alta
demais
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F2 Medicao da temperatura da agua 1. F2a: sensor de temperatura da dgua ou cablagem corres-
a) Impedéancia demasiado baixa pondente com curto-circuito
b) Impedéncia demasiado alta 2. F2b: sensor de temperatura da agua ou cablagem corres-
pondente com mau contacto
3. Computador avariado, eventualmente devido a humidade
F3 Medicao da temperatura climatica 1. F3a: sensor de temperatura climatica ou cablagem corres-
a) Impedéancia demasiado baixa pondente com curto-circuito
b) Impedéncia demasiado alta 2. F3b: sensor de temperatura climatica ou cablagem corres-
pondente com mau contacto
3. Computador avariado, eventualmente devido a humidade
F4 Corredica de ar extraido - corrente 1. Limitador preto de rotacdo no motor da corredica de ar
do motor defeituosa (corrente extraido deformado (usado até cerca de Agosto de 2005).
demasiado alta durante a marcha ou Substituir sempre o preto pelo com cor natural, mesmo por
demasiado baixa na posi¢éo final) prevencéo! Pode ser preciso movimentar o motor para encai-
xar 0 novo limitador de rotac¢éo. Dica: retirar o conector do
motor durante a marcha.
2. Corredica de ar extraido colada devido a acumulacdes de
gordura
3. Motor encravado ou acelerado (mecanica avariada)
4. Cablagem correspondente defeituosa (interrupgéo, curto-cir-
cuito, mau contacto)
5. Computador avariado, eventualmente devido a humidade
F5 Seguranca de dados defeituosa Computador avariado (defeito de componentes, influéncias CEM,
a) EEPROM Soma de controlo com humidade, sujidade, etc.)
erros
b) EEPROM Dados de processo com
erros
¢) EEPROM Leitura com erros
d) EEPROM Gravagéo com erros
e) ROM com defeito (né&o é indicado no
aparelho)
F7 A temperatura da 4gua ndo sobe 1. Aquecimento avariado, interrup¢éo no flange (prot. exc.
suficientemente (a temperatura da temp.)
agua sobe pouco demais embora o 2. Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrupgéo,
aquecimento do vaporizador esteja curto-circuito, mau contacto)
accionado) 3. A medicio da temperatura da agua nio reage (conector do
sensor de temperatura da agua sujo, etc.)
4. Computador avariado (relé, etc.)
F8 Esvaziamento defeituoso (ao bom- 1. Bomba de escoamento bombeia insuficientemente (tubo
bear o pino de nivel fica com pouca obstruido, apertado)
impedancia) 2. Cablagem do pino de nivel - curto-circuito
3. Espuma na caixa do vaporizador (descalcificante inade-
guado)
4. Computador avariado, eventualmente devido a humidade
F9 Aumento da temperatura climética 1. Valvula de ar extraido desactivada ou furo de vapor obstruido
com erros (a temperatura climatica 2. Interior do forno com fugas (perda de vapor, porta mal
sobe demasiado devagar embora o fechada?)
aguecimento do vaporizador esteja 3. Sensor da temperatura climatica n&o reage. Conector do sen-
accionado) sor sujo/molhado
4. Demasiados alimentos frios inseridos (para Cozinhar a vapor
sdo permitidos no méax. 2 kg de alimentos congelados)
5. Computador avariado, eventualmente devido a humidade
F 10 Contacto das teclas com defeito 1. Tecla «encravada» no elemento de comando
fechado durante mais de um minuto 2. O computador fica himido na zona do cabo chato devido &
camada de silicone vermelho com fuga
3. O elemento de comando fica himido devido a entrada de
vapor na zona do painel
4. Computador avariado, eventualmente devido a humidade
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sem Ar quente do aguecimento nao 1. No terminal L2 do computador falta alimentagéo (instrucdes
mensagem aquece de instalacéo observadas?)
2. Aguecimento de ar quente defeituoso (conexdes de encaixe,
interrupcao, curto-circuito, mau contacto)
3. Cablagem defeituosa (interrupgéo, curto-circuito, mau con-
tacto)
4. Computador avariado (relé, etc.)
5. Desconexao de seguranca pelo termostato F6
(se houver sinais de sobreaquecimento na mufla é preciso
substituir o aparelho)
sem As vezes aparecem sinais ilegiveis 1. Modulo VFD humido devido a entrada de vapor na zona do
mensagem estranhos na indicacao de texto painel
2. Mbdulo VFD defeituoso ou event. computador avariado
dEno O modo de demonstragao esta Modo previsto para exposi¢cdes. Os aquecimentos nédo séo liga-

ligado (a mensagem s6 aparece apés
uma falha da rede)

dos e ndo sdo emitidas mensagens de erro.
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9.7 Tabela de erros
Men- Diagnose de erros através do Eventuais causas de erros
sagem | micro-controlador
Reen- Reostato hidraulico mantém alta impe- Para além de falta de agua no recipiente pode haver outras cau-
cher dancia embora a bomba esteja conecta sas:
agua (pino de nivel n&o se torna condutor). 1. Abomba de afluéncia transporta insuficientemente (brago osci-
lante/tubo obstruido, apertado.)
2. Cablagem do pino de nivel defeituosa (interrup¢do, mau con-
tacto, etc.).
3. Condutor de terra interrompido no aquecimento do vaporizador
ou no computador.
Vapori- Pino de nivel s6 alcanga baixa impedan- | Para além da calcificagdo sdo possiveis outras causas:
zador cia ao reencher. (A mensagem s6 apa- 1. Bomba de afluéncia transporta insuficientemente (braco osci-
calcifi- rece depois de isso acontecer 5 vezes.) lante/tubo obstruido, apertado).
cado 2. Agua com condutibilidade a menos (foi usada agua desminera-
lizada?)
3. Camada de isolamento sobre o pino (descalcificante utilizado
inadequado ou ha residuos?)
Pino de nivel alcanga uma impedancia Para além da calcificacdo pode haver outras causas:
alta insuficiente ao esvaziar. (A mensa- 1. Bomba de escoamento transporta insuficientemente (brago
gem s0 aparece depois de bombear oscilante/tubo obstruido, apertado)
varias vezes logo que o pino de nivel 2. Cablagem do pino de nivel tem mau contacto
volte a alcancar alta impedancia.) 3. Espuma na caixa do vaporizador (descalcificante inadequado)
FO Medi¢cdo da temperatura do interior do 1. FOa: sensor da temperatura do interior do forno ou cablagem
forno correspondente com curto-circuito
a) Impedancia baixa demais 2. FOb: sensor da temperatura do interior do forno ou cablagem
b) Impedancia alta demais correspondente com mau contacto
c) Referéncia com impedancia baixa
demais
d) Referéncia com impedéancia alta
demais
F1 Medicdo da temperatura interna do ali- | 1. Fla: sensor do alimento ou cablagem correspondente com
mento curto-circuito
a) Impedancia baixa demais 2. F1b: sensor do alimento ou cablagem correspondente com
b) Impedancia alta demais mau contacto, tomada de encaixe com mau contacto (contac-
tos torcidos?)
3. Fla: na operagdo com ar quente, o sensor do alimento néo foi
inserido no alimento (a ponta do sensor fica quente demais)
F2 Medicdo da temperatura da agua 1. F2a: sensor da temperatura da agua ou cablagem correspon-
a) Impedéancia baixa demais dente com curto-circuito
b) Impedéncia alta demais 2. F2b: sensor da temperatura da agua ou cablagem correspon-
dente com mau contacto
F3 Medicao da temperatura climatica 1. F3a: sensor da temperatura climéatica ou cablagem correspon-
a) Impedéancia baixa demais dente com curto-circuito
b) Impedancia alta demais 2. F3b: sensor da temperatura climatica ou cablagem correspon-
dente com mau contacto
F4 Corredica de ar extraido - corrente do 1. Corredica de ar extraido colada devido a depdsitos de gordura
motor defeituosa (corrente demasiado 2. Motor encravado ou acelerado (mecanica avariada)
alta durante a marcha ou demasiado 3. Cablagem correspondente defeituosa (interrupgéo, curto-cir-
baixa na posicao final) cuito, mau contacto)
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F5 Seguranca de dados defeituosa Computador avariado (defeito de componentes, influéncias CEM,
a) EEPROM Soma de controlo com erros | humidade, sujidade, etc.)

b) EEPROM Dados de processo com
erros
c) EEPROM Leitura com erros
d) EEPROM Gravagéo com erros
e) ROM com defeito (ndo é indicado no
aparelho)

F7 A temperatura da dgua néo sobe 1. Agquecimento avariado, interrupcéo no flange (prot. exc. temp.)
suficientemente (atemperaturadadgua | 2. Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrupcéo, curto-
sobe pouco demais embora o aqueci- circuito, mau contacto)
mento do vaporizador esteja accionado) | 3. A medicgio da temperatura da 4gua nio reage (conector do

sensor de temperatura da agua sujo, etc.)
4. Computador avariado (relé, etc.)

F9 Aumento da temperatura climética 1. Valvula de ar extraido desactivada ou furo de vapor obstruido
com erros (a temperatura climatica sobe | 2. Interior do forno com fugas (perda de vapor, porta mal
demasiado devagar embora o aqueci- fechada?)
mento do vaporizador esteja accionado) | 3. Sensor da temperatura climatica ndo reage. Conector do sen-

sor sujo/molhado
4. Demasiados alimentos frios inseridos (para Cozinhar a vapor
sdo permitidos no méax. 2 kg de alimentos congelados)

F 10 Contacto das teclas com defeito 1. Tecla «encravada» no elemento de comando
fechado durante mais de um minuto 2. O computador fica himido na zona do cabo chato devido &

camada de silicone vermelho com fuga
3. O elemento de comando fica himido devido a entrada de vapor
na zona do painel

F17 Temperatura climéatica excessiva 1. Fissura no sensor de plastico

F 20 Pino de nivel sujo 1. Descalcificante utilizado inadequado (camada de isolamento
O pino de nivel esta sujo pouco tempo sobre o0 pino?)
apo6s a descalcificagéo 2. Afluéncia de &gua obstruida ou calcificada

3. Bomba de afluéncia encravada, tubo apertado
4. Agua com condutibilidade a menos (foi usada 4gua desminera-
lizada?)

sem As vezes aparecem sinais ilegiveis 1. Mobdulo VFD himido devido a entrada de vapor na zona do pai-

mensa- estranhos na indicacéo de texto nel

gem 2. Mddulo VFD defeituoso ou event. computador avariado

sem Ar quente do aquecimento ndo aquece | 1. No terminal L2 do computador falta alimentacgao (instru¢des de

mensa- instalacé@o observadas?)

gem 2. Aquecimento de ar quente defeituoso (conexdes de encaixe,

interrupcéo, curto-circuito, mau contacto)
3. Desconexao manual de seguranga com o termostato F1 (ou F2
se existir): reposicdo manual necesséria. Causas possiveis:
. Aquecimento tem contacto a terra
. Contacto de relé soldado no computador
. Ventilador de ar quente avariado/bloqueado
. Termostato F1 (ou F2 se existir) comuta mal
. Sensor da temperatura do interior do forno mede mal
(valores demasiado baixos)
Nota: se a mufla tiver uma coloragéo castanha é preciso substituir o
aparelho.
4. Computador avariado (relé, contactos, etc.)
. (se houver sinais de sobreaquecimento na mufla é pre-
ciso substituir o aparelho)

dEno O modo de demonstragédo estéa ligado Modo previsto para exposi¢des. Os aguecimentos ndo sao ligados
(a mensagem s6 aparece ap6s uma falha | e ndo sdo emitidas mensagens de erro.
da rede)
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9.8 Tabela de erros

Men- Diagnose de erros através do Eventuais causas de erros

sagem micro-controlador

Reencher Redstato hidraulico mantém alta impedan- | Para além de falta de Agua no recipiente sdo possiveis outras

agua cia embora a bomba esteja conectada causas:

(pino de nivel néo se torna condutor). 1. Abomba de afluéncia transporta insuficientemente (braco
oscilante/tubo obstruido, apertado).
2. Cablagem do pino de nivel defeituosa (interrupgéo, mau
contacto, etc.).
3. Condutor de terra interrompido no aquecimento do vapori-
zador ou no computador.

Vaporiza- Redstato hidraulico s6 alcanga baixa impe- | Para além da calcificagdo sdo possiveis outras causas:

dor calcifi- | dancia no bombeamento posterior (pinode | 1. Bomba de afluéncia transporta insuficientemente (brago

cado nivel torna-se condutor demasiado tarde); oscilante/tubo obstruido, apertado). Nota: a mensagem s6
ou ao atingir o numero max. de horas de surge depois de isso acontecer 5 vezes.
aguecimento. 2. Agua com condutibilidade a menos (foi usada agua desmi-

neralizada?).
3. Camada de isolamento sobre o pino (descalcificante utili-
zado inadequado ou ha residuos?).

FO Resisténcia da medi¢éo da temperaturano | 1. Sensor de temperatura do interior do forno - curto-circuito,
interior do forno (Pt500) fora da area admi- interrupcéo.
tida. 2. Cablagem defeituosa (interrupgéo, curto-circuito, mau con-

tacto, etc.).
3. Computador avariado, event. devido a humidade.

F1 Resisténcia da medigéo da temperatura 1. Sensor da temperatura interna do alimento - curto-circuito,
interna do alimento (NTC) fora da area interrupcao, penetracdo de humidade, etc. ou tomada de
admitida. corrente avariada.

2. Cablagem defeituosa (interrupgéo, curto-circuito, mau con-
tacto, etc.).
3. Computador avariado, event. devido a humidade.

F2 Resisténcia da medigdo da temperaturada | 1. Sensor da temperatura da agua - curto-circuito, inter-
agua (NTC) fora da area admitida. rupcao, penetracao de humidade, etc.

2. Cablagem defeituosa (interrupgéo, curto-circuito, mau con-
tacto, etc.).
3. Computador avariado, event. devido a humidade.

F3 Resisténcia da medigdo da temperatura 1. Sensor da temperatura climatica - curto-circuito, inter-
climatica (NTC) fora da area admitida. rupcao.

2. Cablagem defeituosa (interrupgéo, curto-circuito, mau con-
tacto, etc.).
3. Computador avariado, event. devido a humidade.

F4 Corrente do motor da corredica de ar 1. O motor da corrediga de ar extraido ar embala-se, meca-
extraido nédo sobe suficientemente na nica avariada.
posicdo final. 2. Cablagem defeituosa (interrupgéo, mau contacto, etc.).

3. Computador avariado, event. devido a humidade.

F5 Seguranca de dados defeituosa 1. Computador avariado (defeito de componentes, influéncias
(EEPROM). EMV, humidade, sujidade, etc.).

F7 Temperatura da agua néo sobe suficiente- 1. Aguecimento avariado, interrup¢éo no flange Strix (pro-
mente. tecgao contra excesso de temperatura), etc.

2. Cablagem defeituosa (interrup¢édo, mau contacto, etc.).

3. A medicdo da temperatura da dgua néo reage (conector do
Sensor sujo, etc.).

4. Computador avariado (relé, etc.).
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Men- Diagnose de erros através do Eventuais causas de erros
sagem micro-controlador
F8 Redstato hidraulico permanece com baixa 1. Bomba de afluéncia transporta insuficientemente (tubo
impedancia embora se bombeie (pino de obstruido, apertado).
nivel permanece condutor). 2. Cablagem do pino de nivel - curto-circuito.
3. Espuma na caixa do vaporizador (descalcificante inade-
quado).
4. Computador avariado, event. devido a humidade.
F9 Temperatura climatica ndo sobe suficiente- | 1. Demasiados alimentos frios introduzidos (cozinhar a vapor
mente. admitido com no méax. 2 kg de alimentos congelados).
2. Corredica de evacuagao de ar/motor emperrado ou ava-
riado (nos aparelhos de primeira série com FN abaixo de
300 trocar event. também o computador, computadores a
partir de Fev. 03 fornecem 110 em vez de sé 80 mA).
3. Orificio de vapor obstruido.
4. Interior do forno com fugas
(perda de vapor, porta ndo esta completamente fechada?).
5. Sensor de temperatura climatica mede incorrectamente,
«fica preso».
6. Cablagem defeituosa (interrupg¢éo, mau contacto, etc.).
7. Computador avariado, event. devido a humidade.
sem Aquecimento de ar quente ndo aquece. 1. No terminal L2 do computador falta alimentacéo
mensagem (instrucdes de instalagcao observadas?).
2. Agquecimento defeituoso, interrupgao.
3. Termostato F6 activado (reposigdo manual).
4. Cablagem defeituosa (interrupgéo, curto-circuito, mau con-
tacto, etc.).
5. Computador avariado (relé, etc.).
sem A iluminag&o néo funciona 1. Lampada avariada
mensagem 2. Conector X2 inserido no computador no sitio errado

9.9 Tabela de erros EEBD 6600.0

Men- Diagnose de erros através Eventuais causas de erros
sagem do micro-controlador
H1 O contacto de comutacado do reser- | Além da falta do reservatério de agua pode haver outras causas:
vatério de agua esté aberto 1. Reservatoério de 4gua estragado ou ndo esta na posigao final
2. Contacto do reservatério de dgua avariado ou conexao de
encaixe solta
H 2 Pino de nivel n3o atinge baixa Além da falta de 4gua no reservatorio pode haver outras causas:

impedancia - o pino de nivel alcanca 1. Afluéncia de dgua obstruida ou calcificada

condutibilidade a menos com a val- 2. Valvula de afluéncia encravada, tubo apertado

vula de afluéncia activada 3. Cablagem do pino de nivel defeituosa (interrupgéo, mau con-
tacto, etc.)

4. Ligacao a terra interrompida no aquecimento do vaporizador ou
no computador
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H3 Contacto de comutacédo da porta Além da porta aberta pode haver outras causas:
esta aberto 1. Contacto de comutacéo defeituoso. Magnete da porta ou inter-
ruptor reed deslocado
2. Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrupgéo, mau
contacto, etc.)
H 4 Contacto de comutagao do sensor Além do sensor do alimento nédo inserido pode haver outras cau-
do alimento estéa aberto sas:
Tomada de encaixe com mau contacto (contactos torcidos?)
H5 Falta a confirmago de inicio de Ap6s o enchimento de descalcificante, voltar a inserir o reservatorio
descalcificacéo de agua e iniciar a descalcificagdo atraves do accionamento da
tecla OK (ver manual de operacgéo)
H6 Cozinha delicada interrompida O processo de Cozinha delicada foi interrompido através do accio-
namento da tecla O (continuar com a tecla OK ou cancelar por com-
pleto com a tecla O)
H 10 Instrucdio de descalcificacdo Além da descalcificagdo normal do vaporizador pode haver outras
- Numero de horas de funciona- causas:
mento do aquecimento do vapori- | 1. Afluéncia de agua obstruida ou calcificada
zador alcancado 2. Vélvula de afluéncia encravada. Tubo apertado
- Pino de nivel sujo: o pino s6 3. Agua com pouca condutibilidade (foi usada 4gua desminerali-
alcanga baixa impedancia ao zada?)
reencher (s aparece depois de 4. Camada de isolamento sobre o pino (descalcificante usado ina-
acontecer 5 vezes) dequado ou ha residuos?)
- Afluéncia de agua defeituosa: 5. Valvula de afluéncia com fugas (valvula ndo estanque, frag-
bombeamento vérias vezes den- mentos de calcario na vedac&o, etc.)
tro de 2 horas no modo de pronti-
dao ou no modo de cozedura
- Afluéncia de agua com erros: sem
reabastecimento de agua durante
a operagao com vapor
CAX Descalcificaco iniciada Concluir o processo de descalcificacéo (ver pagina XXX). Por moti-
vos de seguranga néo é possivel interromper a descalcificagao
apos o inicio da mesma.
FO Medicao da temperatura do interior 1. FOa: sensor da temperatura do interior do forno ou cablagem
do forno correspondente com curto-circuito
a) Impedancia baixa demais 2. FOb: sensor da temperatura do interior do forno ou cablagem
b) Impedéncia alta demais correspondente com mau contacto
c) Referéncia com impedancia baixa
demais
d) Referéncia com impedéancia alta
demais
F1 Medicao da temperatura do ali- 1. Fla: sensor do alimento ou cablagem correspondente com
mento curto-circuito
a) Impedancia baixa demais 2. Flb: sensor do alimento ou cablagem correspondente com mau
b) Impedéancia alta demais contacto, tomada de encaixe com mau contacto (contactos tor-
cidos?)
3. Fla:naoperagdo com ar guente, o sensor do alimento ndo esta
inserido (a ponta do sensor fica quente demais)
F2 Medicéo da temperatura da agua 1. F2a: sensor da temperatura da 4gua ou cablagem correspon-
a) Impedéancia baixa demais dente com curto-circuito
b) Impedancia alta demais 2. F2b: sensor da temperatura da agua ou cablagem correspon-
dente com mau contacto
F3 Medicdo da temperatura climética 1. F3a: sensor da temperatura climatica ou cablagem correspon-
a) Impedancia baixa demais dente com curto-circuito
b) Impedancia alta demais 2. F3b: sensor da temperatura climatica ou cablagem correspon-
dente com mau contacto
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F5 Seguranca de dados defeituosa Dados de processo carregados. Verificagéo das versoes e
a) EEPROM Soma de controlo com event. novo carregamento dos dados de processo correctos.
erros Computador avariado (defeitos de componentes, influéncias
b) EEPROM Dados de processo com CEM, humidade, sujidade)
erros
¢) EEPROM Leitura com erros
d) EEPROM Gravag&o com erros
e) ROM com defeito (ndo € indicado
no aparelho)

F7 Temperatura da &gua nédo sobe Interrupgao no flange (parafusos de fixacdo mal apertados, etc.)
suficientemente (atemperatura da Aguecimento do vaporizador avariado, protecgio contra
agua sobe pouco demais embora o excesso de temperatura (atengdo: uma delas tem repo-
aguecimento do vaporizador esteja sicdo automatica)
conectado) A medicéo da temperatura da dgua néo reage (conector do

sensor da temperatura da agua sujo, etc.)
Vaporizador event. muito calcificado. Efectuar descalcificagéo.

F8 Esvaziamento com perturbagdes Bomba de escoamento transporta insuficientemente (tubo
Ao bombear o pino de nivel diva com apertado)
impedancia a menos Espuma na caixa do vaporizador (descalcificante inadequado)

Vaporizador event. muito calcificado. Efectuar descalcificagéo.

F9 Aumento da temperatura climética Interior do forno com fugas (perda de vapor, corredica de ar
defeituoso (a temperatura sobe extraido com fugas, tomada do sensor do alimento defeituosa,
demasiado devagar embora o agqueci- porta mal fechada?)
mento do vaporizador esteja activado) O sensor da temperatura climatica ndo reage. Conector do sen-

sor sujo/molhado

Demasiados alimentos frios inseridos (para Cozinhar a vapor
séo permitidos no max. 2 kg de alimentos congelados)
Vedacéo do ventilador de ar quente falta ou esta estragada.
Para controlar: desmontar a placa de ar quente e o roto a partir
do interior do forno (atencéo: rosca a esquerda!)

F 10 Contacto das teclas com defeito F10a: elemento de comando himido devido a entrada de vapor
fechado durante mais de um minuto na zona do painel
Sensor hdmido (vias condutoras nuas) F10b: tecla no elemento de comando encravada ou humidade
ocupado durante mais de 20 no elemento de comando.
segundos.

F11 Contacto das teclas com defeito O condutor de pélo L2 falta (p. ex. fusivel/interruptor automatico
fechado durante mais de um minuto disparou)

Sensor himido (vias condutoras nuas) Ventilador de ar de arrefecimento avariado
ocupado durante mais de 20 Roda do ventilador encravada ou lamelas sujas na area do sen-
segundos. sor
Posicéo do sensor de velocidade de rotacdo deslocada ou sen-
sor defeituoso

F12 Medic&o da temperatura no com- F2a: sensor da temperatura no computador com curto-circuito
putador F2b: sensor da temperatura no computador com interrupgéo
a) Impedéancia baixa demais
b) Impedéancia alta demais

F 13 Excesso de temperatura no compu- Temperatura no nicho demasiado alta (devido a outro apa-
tador relho?)

O sensor da temperatura no computa-
dor mede uma temperatura superior a
80°C

F 14 Excesso de temperatura no interior Sensor da temperatura do interior do forno (PT500) defeituoso
do forno ou conector do sensor molhado / sujo
O sensor da temperatura do interior Ventilador de ar quente defeituoso (com temperaturas tedricas
do forno mede uma temperatura supe- do interior do forno superiores a 200°C)
rior a 260°C

F 15
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F 16 Excesso de temperatura no vapori- 1. Vaporizador ndo estanque. Conector do sensor sujo / molhado
zador 2. Agua a menos no vaporizador (controlar a medig&o de nivel)
O sensor da temperatura da agua
mede uma temperatura superior a
102°C
F17 Excesso de temperatura climatica 1. Versao de software 0: temperatura alta demais no «Ar quente
O sensor da temperatura climética hdmido» ou «Ar quente com vapor» (atengdo: isso pode acon-
mede uma temperatura superior a tecer na operacdo normal)
140°C 2. Fissura no sensor de plastico
F 18 Esvaziamento na descalcificagao 1. Espuma na caixa do vaporizador (descalcificante inadequado)
com perturbagdes 2. A bomba de escoamento transporta insuficientemente, tubo
Ao bombear o pino de nivel ndo apertado
alcanca impedancia alta suficiente 3. Valvula de afluéncia com fugas (valvula ndo estanque, frag-
(diferenca pouco reduzida antes e mentos de calcario na vedagcéo, etc.)
apds o bombeamento)
F 19 Nivel ap6s a descalcificagdo defei- 1. Espuma na caixa do vaporizador (descalcificante inadequado)
tuoso 2. Vélvula de afluéncia com fugas (valvula ndo estanque, frag-
O pino de nivel alcanca baixa impe- mentos de calcario na vedacao, etc.)
dancia no fim da descalcificagao
(ap6s a lavagem)
F 20 Pino de nivel sujo 1. Descalcificante usado inadequado (camada de isolamento
O pino de nivel esta sujo pouco tempo sobre o pino?)
apos a descalcificagéo 2. Afluéncia de agua obstruida ou calcificada
3. Bomba de afluéncia encravada, tubo apertado
4. Agua com condutibilidade a menos (foi usada agua desminera-
lizada?)
F21 Afluéncia de agua defeituosa 1. Valvula de afluéncia com fugas (valvula ndo estanque, frag-
Bombeamento vérias vezes dentro de mentos de calcario na vedagao, etc.)
2 horas no modo de prontiddo ou de 2. Espuma na caixa do vaporizador (principalmente apds a des-
cozedura calcificagéo)
F 22 Afluéncia de agua defeituosa Vélvula de afluéncia com fugas (valvula ndo estanque, fragmentos
Sem reabastecimento de dgua de calcério na vedacdao, etc.)
durante a operacdo com vapor
(duragédo da operacéo do aqueci-
mento do vaporizagdo dependente
dentro do tempo de enchimento)
U1l Ligagdo a rede PE defeituosa No terminal PE da ligag&o a rede combinada falta o condutor de
O controlo funciona, mas a supervisdo | terra PE ou no terminal N esta ligado um condutor de pélo (400V
da rede nao detecta tenséo entre L1 e N)
Atencdo: observar as instrugdes de instalagao!
u?2 Ligag&o a rede N defeituosa No terminal N da ligagéo a rede combinada esta ligado um condutor
Supervisdo da rede N detecta tensdo | de polo (L1 e N trocados)
Atencdo: observar as instrugdes de instalagao!
U3 Ligacdo arede L1 defeituosa No terminal L1 da ligagdo a rede combinada falta o condutor de
Supervisao da rede L1 ndo detecta poélo L1 ou o condutor neutro N esta ligado
tensao Atencdo: observar as instrugdes de instalagao!
u4 Ligacdo arede L2 defeituosa No terminal L2 da ligagédo a rede combinada falta o condutor de
Supervisao da rede L2 ndo detecta poélo L2 ou o condutor neutro N esta ligado
tensio Atencéo: observar as instru¢des de instalagao!
us Ligacdo arede L2 defeituosa No terminal L2 da ligagédo a rede combinada falta o condutor de

Supervisdo da rede L2 detecta uma
tensdo idéntica a L1 (relacdo de fase
igual)

poélo L2 ou o condutor neutro N esta ligado
Atencdo: observar as instrugdes de instalagao!
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sem Os aquecimentos (aquecimento 1. Aguecimentos avariados (interrupgéo)
mensagem | superior/inferior, ar quente, grelha- | 2. Desconex&o de seguranca pelo termostato F1 ou F4
dor) ndo aquecem «  com mensagem F14: computador avariado (relé, contac-

tos, humidade, sujidade, etc.)

. sem mensagem F14: sensor da temperatura do interior do
forno (PT500) avariado

dEno Modo de demonstracéo ligado (a Modo previsto para exposicdes. Os aquecimentos néo séo ligados
mensagem sO aparece apds uma e ndo sdo emitidas mensagens de erro.
falha da rede)

Para confirmar as mensagens de erro € preciso carregar numa tecla qualquer. A confirmacdo s6 é
aceite se o erro ja ndo existir. Caso contrario, logo a seguir ou durante o préximo processo volta a ser
emitida uma mensagem de perturbacao.
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10. Comportamento incorrecto

10.1 Sensor de temperatura do interior do forno PT 500

A deteccgédo da temperatura do interior do forno é controlada através de curto-circuito e interrupgao do
sensor e através de curto-circuito e interrupcao da resisténcia de referéncia. No caso de perturbacao é
indicado um erro.

Temperatura do interior do forno PT 500 RESISTETI\:ECNI@EFI{E :TEUNRDAI\E NTE DA
Temperatura(°C) Resisténcia(Q)
0 500

200 539,7
40 579,2
100 696,15
200 886,4
250 979,35
280 1034,45
500 1422,45

Mecanismos de erro

Para o célculo do tempo de descarga € incrementado em cada 200us um contador.

Se, ao descarregar a resisténcia de referéncia, o tempo for inferior a 400* 200us (valor do contador

< 400 significa curto-circuito na resisténcia) ou superior a 1500* 200us (valor do contador = 1500
significa interrupgao na resisténcia), na indicacdo do aparelho surge a mensagem de erro FO.

Se, ao descarregar a resisténcia PT 500, o tempo for inferior a 150* 200us (valor do contador < 150
significa curto-circuito na resisténcia) ou superior a 1500* 200us (valor do contador = 1500 significa
interrupgdo na resisténcia), na indicagdo do aparelho surge a mensagem de erro FO.

Em caso de erro, o controlo do aparelho desliga todos os actuadores e comuta para o modo de erro.
Até a causa do erro ser corrigida ndo é possivel iniciar um programa.

Indicacdo: a estabilidade da curva caracteristica do PT500 é garantida dentro das tolerancias
pelo fabricante e ndo é controlada pelo software.

Eventuais causas de erros

» Resisténcia PT500 ou de referéncia avariada (curto-circuito, interrupgao)

* Condensador de descarga avariado (curto-circuito, interrup¢éo).

« Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrupcéo de cabos, curto-circuito de cabos)

« Comutacao para a parte de controlo defeituosa (condensador de filtro avariado, vias condutoras com
demasiados ohms)

KUppersbusch
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10.2 Sensor de temperatura interna do alimento

DECURSO DA
RESISTENCIA
T R RroL TroL
°C) (k) (= %) (+ %)
25 50,0
30 40,3
35 32,7
40 26,6 6,1
45 21,9 5,9 1,5
50 18,0 5,7
55 14,9 3,7
60 12,4 3,6
65 10,4 3,5
70 8,76 3,4 1,0
75 7,40 3,3
80 6,28 3,2
85 5,35 2,2
90 4,58 4,6
95 3,93 4,5 15
100 3,39 4,4

Mecanismos de erro

Logo que a tensao de saida da comutacdo do sensor de temperatura seja inferior a aprox. 0,07 V (valor
binario < 4 significa «curto-circuito no sensor») ou superior a aprox. 4,9 V (valor binario > 252 significa
«interrupgdo no sensor»), na indicagdo do aparelho surge a mensagem de erro F1. O valor binario
controlado é calculado no software do aparelho a partir de 16 valores medidos.

Em caso de erro, o controlo do aparelho desliga todos os actuadores e comuta para o modo de erro.
Até a causa do erro ser corrigida ou o sensor do interior do alimento ser retirado ndo é possivel iniciar
um processo com o sensor do interior do alimento inserido.

Indicacdo: a estabilidade da curva caracteristica do sensor de temperatura é garantida dentro
das tolerancias pelo fabricante e ndo é controlada pelo software.

Eventuais causas de erros

» Sensor de temperatura NTC avariado (curto-circuito, interrupcéo, etc.)

» Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrup¢éo de cabos, curto-circuito de cabos)
e Mecanismo de insercéo defeituoso

Dados técnicos

Elemento sensor Resisténcia NTC

Resisténcia a +25°C 50kQ

Area de medic&o da temperatura +40°C + 100°C

Precisédo de medicdo ver tabela

Constancia térmica -10°C... +250°C para elemento sensor (até +260°C de curta

duragéo) -10°C... +270°C para cabos e asas (distancia até ao
elemento de aquecimento a raios infravermelhos = 100 mm
Resisténcia a tensao entre a caixa unida electricamente as
ligacdes e & caixal) Ligacéo 2

Controlo de tempo térmico? aprox. 6 seg.
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Cor de cabos e asas aprox. RAL 8019 /castanho acinzentado)

1) A caixa do sensor (ligacdo 2) tem de ser obrigatoriamente protegida com ligacao a terra conforme
a classe de proteccéo da electronica conectada.

2) Definicdo «Controlo de tempo térmico»: tempo transitério a 63°C (0 - 63% do valor final) com
alteracdo brusca da temperatura de 25 para 85°C, sensor completamente imergido no liquido
(profundidade de imersao de teste, aqui 50 mm)

10.3 Sensor de temperatura da agua

A deteccdo da temperatura da dgua é controlada através de
curto-circuito e interrupcéo do sensor. No caso de perturbagéo
€ indicado um erro.

Logo que a tensdo de saida da comutacdo do sensor de
temperatura seja inferior a aprox. 0,2 V (valor binario < 10
significa «curto-circuito no sensor») ou superior a aprox. 4,9 V
(valor binario > 252 significa «interrupcdo no sensor»), na
indicacdo do aparelho surge a mensagem de erro F2. O valor E=o
binario controlado é calculado no software do aparelho a partir
de 16 valores medidos.

Em caso de erro, o controlo do aparelho desliga todos os
actuadores e comuta para o modo de erro. Até a causa do erro
ser corrigida ndo é possivel iniciar um programa.

Indicacdo: a estabilidade da curva caracteristica do sensor de temperatura € garantida dentro
das tolerancias pelo fabricante e ndo é controlada pelo software.

Eventuais causas de erros

» Sensor de temperatura NTC avariado (curto-circuito, interrupgéo)

» Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrup¢édo de cabos, curto-circuito de cabos)

« Comutacao para a parte de controlo defeituosa (condensador de filtro avariado, vias condutoras com
demasiados ohms)

« 0°C

KuUppersbusch
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10.4 Fugade vapor

Mecanismos de erro

Se, durante um periodo de tempo definido, ndo for
alcancado um determinado aumento da temperatura do
vapor, € indicada uma mensagem de erro.

O controlo da fuga de vapor encontra-se activo se o
termoacumulador estiver ligado, mas ndo se o modo de
operacao «Ar quente com vapor» for seleccionado. A
temperatura do vapor tem de apresentar um
determinado aumento de temperatura (pardmetro
EEPROM) dentro de uma determinada margem de
tempo, de outra forma surge a mensagem de erro F9. Se
houver uma fuga de vapor, a oscilacdo da temperatura do vapor medida é relativamente forte.

Em caso de erro, o controlo do aparelho desliga todos os actuadores e comuta para o0 modo de erro. O
erro pode ser confirmado com uma tecla qualquer. No entanto, se a causa do erro ndo for corrigida, o
erro volta a surgir.

Indicacdo: o controlo da fuga de vapor é influenciado pelos valores de processo definidos na
memoria de dados EEPROM.

Eventuais causas de erros

» Sensor de temperatura NTC avariado (curto-circuito, interrupgéo, etc.)

» Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrup¢éo de cabos, curto-circuito de cabos)

« Comutacdo para a parte de controlo defeituosa (condensador de filtro avariado, vias condutoras com
demasiados ohms)

« Valvula de ar extraido avariada ou interior do forno com fugas (perda de vapor)

10.5 Sensor de temperatura da espiral de aquecimento e da temperatura do vapor

A deteccdo da temperatura da espiral de aquecimento e da
temperatura do vapor é controlada respectivamente através de
curto-circuito e interrupgdo do sensor. No caso de perturbacéo
€ indicado um erro. No caso de uma temperatura demasiado
elevada da espiral de aquecimento, o aquecimento do
termoacumulador também é desconectado.

Mecanismos de erro

Logo que a tensdo de saida da comutacdo do sensor de
temperatura seja inferior a aprox. 0,2 V (valor binario < 10
significa «curto-circuito no sensor») ou superior a aprox. 4,9 V
(valor binario > 252 significa «interrupgdo no sensor»), na
indicacdo do aparelho surge a mensagem de erro F3. O valor
binario controlado é calculado no software do aparelho a partir
de 16 valores medidos.
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Em caso de erro, o controlo do aparelho desliga todos os actuadores e comuta para o modo de erro.

Até a causa do erro ser corrigida ndo é possivel iniciar um programa.

Se a temperatura da espiral de aquecimento ultrapassar um valor maximo (parametro EEPROM), o
aquecimento do termoacumulador é desconectado para proteger o aquecimento (sem mensagem de

erro).

Indicacdo: A estabilidade das curvas caracteristicas do sensor de temperatura € garantida
dentro das tolerancias pelo fabricante e ndo é controlada pelo software.

Eventuais causas de erros

» Sensor de temperatura NTC avariado (curto-circuito, interrupgéo)

» Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrup¢édo de cabos, curto-circuito de cabos)
« Comutacao para a parte de controlo defeituosa (vias condutoras com demasiados ohms)

10.6 Aquecimento do termoacumulador

A temperatura da agua com o aquecimento do
termoacumulador ligado é controlada durante a equilibragéo de
altitude. Se a temperatura da agua deixar de subir e ndo atingir
um determinado valor durante um tempo definido, é indicado
um erro.

Durante a equilibracdo de altitude, que é executada antes de
cada fase de vapor, o aquecimento do termoacumulador é
controlado. Se, com o aquecimento do termoacumulador ligado,
a temperatura da agua deixar de subir durante aprox. 6
minutos e ndo alcangar no minimo 88°C, € emitida a mensagem
de erro F7.

Em caso de erro, o controlo do aparelho desliga todos os

actuadores e comuta para o modo de erro. O erro pode ser confirmado com uma tecla qualquer, mas
volta a surgir na proxima operagao a vapor se a causa do erro ndo tiver sido corrigida.

Eventuais causas de erros

» Aguecimento avariado (proteccdo contra excesso de temperatura no aquecimento, etc.)

» Medicéo da temperatura da agua avariada (sensor de temperatura NTC, comutacdes, etc.)

» Circuito de comando avariado (relé de comutacgéo, estagio excitador, etc.)

» Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrupcdo de cabos, curto-circuito de cabos, etc.)

e Subtensao

Somente para o uso interno
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10.7 Pino do nivel de adgua

.O pino do nivel de agua apenas é controlado indirectamente
através de curto-circuito. Se, ao esvaziar o termoacumulador
(ver Kapitel «Esvaziamento» ab Seite 30), o pino do nivel
continuar a detectar 4gua depois de se ter bombeado varias
vezes (p. ex. curto-circuito), surge uma mensagem de erro.
Uma interrupgdo do pino do nivel é detectada indirectamente ao
encher o termoacumulador.

Adicionalmente, o pino do nivel de agua é controlado
relativamente a calcificagao.

Se o pino do nivel de agua detectar constantemente agua (p.
ex. curto-circuito), esta situacdo é detectada ao esvaziar o
termoacumulador. Apés varias tentativas de bombeamento
(valor no EEPROM) surge a mensagem de erro F8.

Se, ao encher o termoacumulador, o pino do nivel de 4gua ndo detectar dgua (p. ex. devido a
interrupcado), o controlo parte do principio que o reservatério de agua esta vazio e emite a mensagem
de indicacdo «Reencher agua». Se o utilizador reencher com agua e carregar na tecla OK, o
termoacumulador continua a encher até transbordar e a 4gua penetra no interior do forno!

Se, no modo pronto para o funcionamento ou apdés o final de um programa, o pino do nivel ainda
detectar agua, a agua residual € bombeada do termoacumulador através da funcéo de esvaziamento
do controlo. A mensagem de indicacdo «A agua é bombeada» surge. Um reinicio do programa é
possivel a qualguer momento.

Ap0s o primeiro enchimento do termoacumulador, a condutancia do pino do nivel de agua é controlada
no inicio do processo. Se estiver acima de um determinado valor limite (pardametro EEPROM), nesse
caso 0 pino esta calcificado e o contador de calcificacdo no EEPROM é aumentado um valor. Se o
contador alcangar um determinado valor (valor no EEPROM), no final do processo & emitida a
mensagem de alarme «Termoacumulador calcificado. Por favor descalcifique!».

7

Indicacdo: O processo de esvaziamento é influenciado pelos valores limite da medicdo do
nivel de dgua definidos na memadria de dados EEPROM.
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10.8 Esvaziamento

O tempo de bombeamento maximo durante o esvaziamento é
controlado. Se, ap0s o decurso de um determinado periodo de
tempo, o pino do nivel de Agua ainda detectar 4gua, € sinalizado
um erro.

Mecanismos de erro

Se, no esvaziamento, apd6s o decurso do tempo de
esvaziamento (parametro EEPROM) o pino do nivel de agua
ainda detectar agua (parametro EEPROM), o processo de
bombeamento é repetido. Se, apds varios bombeamentos
(parametro EEPROM), o pino do nivel de agua continuar a
detectar agua, na indicagdo do aparelho é emitida a mensagem
de erro F8.

Em caso de erro, o controlo do aparelho desliga todos os
actuadores e comuta para o modo de erro. O erro pode ser
confirmado com uma tecla qualquer. No entanto, se a causa do
erro ndo for corrigida, o erro volta a surgir no proximo
esvaziamento.

Indicacdo: O processo de esvaziamento € influenciado pelos parametros de processo,
definidos na meméria de dados EEPROM, da funcé&o do sistema «Esvaziamento».

Eventuais causas de erros
+ Bomba de descarga avariada ou obstruida

« Cablagem defeituosa (conexdes de encaixe, interrupcdo de cabos, curto-circuito de cabos, etc.)
* Medicdo do nivel de agua perturbada/avariada (pino do nivel de éagua sujo, comutacoes,

ponte entre o pino do nivel de dgua e a terra.)
« Temperatura da agua superior a 70°C

Somente para o uso interno
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10.9 Termoacumulador e pino do nivel de 4gua calcificados

Mecanismos de erro
A calcificagdo do termoacumulador é detectada durante a equilibragdo de altitude. Se a diferenca entre
a temperatura da espiral de aguecimento e a temperatura da agua for demasiado elevada em vérias
medices ou se o pino do nivel de agua for detectado varias vezes como calcificado, surge uma
mensagem de alarme.

Se, durante a equilibragcao de altitude, a temperatura da agua deixar de subir, os valores maximos
surgidos da temperatura da espiral de aguecimento e da temperatura da dgua sédo comparados. Se a
temperatura da espiral de aquecimento apresentar um determinado valor (pardmetro EEPROM)
superior, o termoacumulador é detectado como calcificado. O termoacumulador também esta
calcificado se, apos o primeiro enchimento bem sucedido do termoacumulador, pouco tempo antes da
equilibracéo de altitude a condutancia da agua se encontrar acima de um determinado valor (pino do
nivel de dgua calcificado, valor no EEPROM). Se o termoacumulador (parametro EEPROM) tiver sido
detectado varias vezes como calcificado, no final do processo a decorrer é indicada a mensagem de
alarme «A10».

Eventuais causas de erros

» Termoacumulador e pino do nivel de agua calcificados

» Termoacumulador calcificado

» Pino do nivel de agua calcificado

» O aparelho encontra-se a mais de 3.500 m acima do nivel do mar

10.10 Vélvula de retencdo no reservatério de agua com fugas (EEBD 6600.0)

Se aligacdo do reservatorio de agua tiver fugas na valvula de retencéo, a agua flui através do canal de
conducdo de ar até ao tubo do forno (tina colectora integrada na mufla do forno).

Somente para o uso interno



H3-72-01 95

10.11 Reservatorio de 4gua néo estanque (EEBD 6600.0)

Se aligacdo do reservatério de agua com a valvula magnética ndo estiver estanque, a agua flui através
do canal de condugéo de ar e pode ser ai vaporizada com o ar evacuado ou....

a 4gua flui através do canal de conducao de ar e pode ser ai vaporizada com o ar evacuado ou fluir na
mufla do forno (tubo de ascenséo de vapor, sensor climatico).
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11.

Descalcificacao

11.1 EDG e EKDG

Duracéo do programa: aprox. 35 minutos
O programa «Descalcificacdo» pode ser seleccionado através da tecla OK.
(Menu da tecla OK voltar - Configuragfes do utilizador - Descalcificagdo).

Aplicacéo
A descalcificacdo divide-se pelos seguintes passos:

O reservatério de agua, que esta cheio com 0,5 | de uma mistura de partes iguais de
descalcificante e agua, é detectado.

Por motivos de seguranca, o vaporizador € primeiro esvaziado. A bomba de descarga é activada
durante 12 segundos (software).

A mistura é transportada com a bomba de afluéncia para o vaporizador até o sensor de nivel
detectar 4gua com alguma marcha posterior [marcha posterior ligeiramente mais longa do que na
funcao standard]. A mistura é circulada varias vezes, bombeada e novamente esvaziada por meio
da bomba.

Apb6s o enchimento do vaporizador, a mistura é aquecida no vaporizador a uma determinada
temperatura, sendo o processo de descalcificacdo acelerado. A mistura € mantida durante algum
tempo a essa temperatura.

A seguir, o vaporizador € esvaziado até a detecgcdo de nivel ser activada e durante mais algum
tempo de marcha.

A primeira lavagem decorre nos seguintes passos:

O reservatério de agua tem de ser removido, esvaziado e novamente inserido, depois de ser
enchido com agua fresca até a marca MAX. Para o efeito, com um tempo minimo de 5 segundos
(software) entre deteccdo, remocgéo e insercdo do reservatério de dgua protege-se contra uma
utilizac&o impropria.

O liquido de lavagem é transportado para o vaporizador até a deteccéo de nivel com algum tempo
de marcha mais longo. O liquido de lavagem é circulado varias vezes.

Apés a circulacao, o liquido de lavagem é aquecido a uma certa temperatura [60°C] (EEPROM)
durante algum tempo [0 seg.] (aquecimento ligeiro!).

Apés o agquecimento, o liquido de lavagem é bombeado até a detec¢cdo de nivel ser activada e
durante mais algum tempo de marcha. Se o liquido de lavagem ultrapassar a temperatura
admitida, o programa «Esvaziamento» € iniciado.

A segunda lavagem decorre nos seguintes passos:

O reservatério de agua tem de ser removido, esvaziado e novamente inserido, depois de ser
enchido com agua fresca até a marca MAX. Para o efeito, com um tempo minimo de 5 segundos
(software) entre detecgéo, remocdo e inser¢do do reservatério de agua protege-se contra uma
utilizacéo imprépria.

Bombeamento da dgua fresca para o vaporizador até a deteccao de nivel e mais algum tempo de
marcha. O liquido de lavagem é circulado varias vezes.

ApOs a circulacao, o liquido de lavagem é aquecido a uma certa temperatura [105°C] durante
algum tempo [120 seg.] (aquecimento regulado temporalmente!).
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e Apés o aquecimento, o liquido de lavagem é arrefecido até uma determinada temperatura,
analogamente ao esvaziamento (veja EDG e EKDG auf Seite 96).

O liquido de lavagem arrefecido € bombeado do vaporizador para o reservatério de 4gua até a
deteccao de nivel ser activada e durante mais algum tempo de marcha.

» A descalcificacdo apenas esti concluida ap6s o reservatério ser removido depois de as duas
fases de lavagem terem sido completamente executadas.

No caso de uma interrupcao da rede durante a descalcificagdo, no passo do processo (descalcificagéo,

12 ou 22 lavagem), no qual a corrente tenha falhado, o programa de descalcificacao é repetido ou

continuado. De outra forma, todas as indicacdes excepto as horas sdo eliminadas. As horas ficam a

piscar com o ajuste 12:00.

Atencao! Alteracao a partir de 2003

Nos ajustes do utilizador ha agora trés areas de ajuste para a dureza da agua (mole, média, dura). A
dureza da agua pré-ajustada é a média, que cobre a largura da banda usual de 9-20° C de Dureza
Alema (ou 16-35° C de Dureza Francesa).

O intervalo de descalcificacdo depende da respectiva dureza da agua. Por isso é que é
automaticamente indicado no display de texto quando é necessério efectuar uma descalcificacéo.

11.2 EEBD 6600.0

Duracéo do programa: 40 minutos

Em cada producédo de vapor deposita-se calcario no gerador de vapor em funcéo da dureza da agua
local (ou seja, em funcao do teor de calcéario na agua).

Um sistema no aparelho detecta automaticamente quando é necessario efectuar uma descalcificagdo.

Na indicagéo pisca .

O intervalo de descalcificagdo depende da dureza da agua correspondente e da frequéncia de
utilizagdo. Em 4 x 30 minutos de Cozinhar a vapor por semana, consoante a dureza da 4gua € preciso
efectuar uma descalcificacdo aproximadamente como se segue (com trés areas de ajuste para a dureza
da agua):

Area Dur. da dgua [°fH] |Dur. da agua [°dH] Descalcific. apos
Agua muito mole 0,5 até 15 0até8 18 meses

Agua média 16 até 35 9 até 20 9 meses

Agua muito dura 36 até 50 21 até 28 6 meses

Recomendamos que a descalcificacdo seja efectuada quando a indicagdo aparece. Se o apa-
relho nédo for descalcificado, é de contar com uma perturbacgéo do funcionamento do aparelho e
com uma danificacdo do aparelho.

A préatica mostra que os descalcificantes convencionais ndo sdo adequados para todos os casos de uti-
lizacdo. Estes produtos normalmente contém agentes tensioactivos que formam espuma, provocam
corrosao ou so dissolvem o calcario em parte, o que pode levar a perturbag8es ou danos no aparelho.

KUppersbusch
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Devido a formacdo de espuma, o processo de descalcificagdo ndo decorre correctamente e leva a
medi¢Bes erradas no aparelho.

A partir do pino sensor de nivel podem ser formadas pontes de espuma condutoras que levam a que o
aparelho nunca reconheca a conclusé@o da descalcificagcao e da lavagem e, dessa forma, também néo
reponha o contador de descalcificacéo.

Isso leva & emisséo dos seguintes erros:

« Indicagdo «Termoacumulador calcificado», embora pouco tempo antes tenha decorrido
um processo de descalcificacdo

« A bomba de escoamento é indicada como avariada

« A 4gua ndo é bombeada posteriormente, o vaporizador funciona em seco, sobreaquece e
o Klixon é desligado (no pior dos casos o aquecimento é queimado - codigo de erro: F7)

A substituicdo do elemento de comando, da bomba de escoamento, etc. ndo resolve o problema. Com
a substituicdo do vaporizador e eventualmente também do computador, o problema é adiado até ao
préximo processo de descalcificacéo.

Aplicacéo

O descalcificante Durgol Steamer n.° p¢. de repos. 566 405 é aquecido no aparelho
e aplicado no estado quente. 5
Os tubos e as pecas a descalcificar estdo preparados para este procedimento e ndo
séo danificados.

Por motivos de seguranca, ndo é possivel cancelar o processo ja
iniciado!

Durgol Steamer no estado quente ndo pode em hipétese alguma ser
aplicado noutro sitio qualquer!

A descalcificacao pode ser efectuada com a porta do aparelho aberta ou fechada. O aparelho tem que
estar desligado.

1. Carregue simultaneamente nas teclas & e i->].

2. Naindicag&o pisca [[APr ]. A seguir pisca na indicagdo [H__§ J.

3. Tire e esvazie o reservatdrio de agua. Encha todo o contetido do descalcificante especial ndo
diluido.

4. Volte a inserir o reservatério de agua.
5. Carregue no botéo de regulacdo 9K, para confirmar.

6. Na indicacédo aparece |[ | | O aparelho encontra-se durante aprox. 30 minutos na fase de
descalcificagdo. A seguir pisca | H 2 | na indicacgéo.

7. Retire o reservatério de agua, esvazie o descalcificante e encha o reservatério com 1,2 | de agua
fria.

8. \Volte a inserir o reservatorio de agua. Na indicacéo aparece [[R_¢ ]. O aparelho encontra-se na
fase de lavagem.

9. Logo que na indicagdo pisque [H__ 2], retire o reservatério de 4gua, esvazie a 4gua e encha
novamente o reservatério com 1,2 | de agua fria.

10. Volte a inserir o reservatério de agua. Na indicacdo mantém-se ou aparece [[R_3].

Em funcéo do grau de sujidade do liquido bombeado € necessério efectuar mais ciclos de lavagem.

Somente para o uso interno
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Na indicacdo pisca [{f 2 ]ou [fR 3]

Se na indicago aparecer (End ], retire, esvazie e seque o reservatorio de agua.
A mensagem desaparece e as horas voltam a estar visiveis.

Se durante a descalcificacdo houver uma interrupcédo da corrente eléctrica:

Rode ou pressione o botdo de regulagdo %%~. A descalcificagdo é automaticamente continuada,
sendo repetida a fase interrompida.

11.3 Fluxograma: programa de descalcificacdo (EEBD 6600.0)
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Somente para o uso interno -
0 CORACAO DE UMA BOA COZINHA



