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1. Placa de inducéo - Geracéo Il

1.1 Inducéo: Preparar alimentos quentes sobre zonas frias

Zonas de cozinhar de inducé&o caracterizam-se por uma alta efici€éncia na area para levar a fervura e na
area de continuacdo do cozimento. Se as placas do fogdo estiverem equipadas com um painel de
comando com Touch Control, a técnica de sensores acciona a zona de cozinhar se o lugar marcado for
tocado por um dedo. No caso de fogdes combinados com a placa de fogéao e o forno, esta disponivel
uma interface serial para a transmisséo bidireccional de dados.

Zonas de cozinhar de inducédo da geracéo Il sdo pecas de outro fabricante prontas para serem monta-
das e compdem-se de quatro bobinas de inducdo, cada uma delas com um conversor de frequéncia,
arrefecimento e acessorio.

Apesar dos elevados recursos técnicos condicionados ao sistema e a regulamentos, a técnica esta
comprimida no menor espaco possivel. Desta forma, no caso da utilizacdo em aparelhos modernos, é
necessario muito pouco espaco para a montagem.

Aparelhos de inducdo disp6em, no uso diario, de caracteristicas que justificam o seu preco. Os
argumentos convincentes falam por si so6:

¢ Soocorre a transmisséo de energia quando a panela estiver sobre a zona de cozinhar (detector de
panelas adequadas para a inducao).

¢ O calor é gerado no fundo da panela e imediatamente transmitido ao alimento a ser preparado. Os
tempos para levar a fervura sao curtos. Reaccdes, p. ex. a alteracbes de ajustes, ocorrem
imediatamente.

¢ Um elevado rendimento na accdo de levar a fervura e um consumo favoravel de energia na
continuacdo do cozimento reduzem o consumo total de energia.

¢ A vitroceramica é aquecida s6 indirectamente através do fundo da panela. Desta maneira, se o
alimento a ser preparado deitar por fora da panela, ele ndo fica grudado na vitrocerdmica e o
usuario fica, portanto, protegido de queimaduras.

¢ A zona de cozinhar desliga-se termostaticamente no caso de panelas vazias, bem como com
liquidos ou alimentos que cozinharam até secar.

¢ Todas as zonas de cozinhar podem ser operadas no funcionamento nominal independentemente
uma da outra.

Uma zona de cozinhar esta equipada com um nivel “Power” (3kW).

Sistema de comando da alimentacdo de poténcia regulado por processador e de regulagéo
sensivel.

1.2 Modo de funcionamento técnico

A bobina de inducéo esté instalada em baixo da vitroceramica. Ela é alimentada por um conversor de
frequéncia que converte a energia da rede em corrente alternada de alta frequéncia. Esta corrente
alternada gera um campo alternativo electromagnético que penetra a vitroceramica e induz no fundo da
panela a corrente parasita calorifica.

A vitroceramica propriamente dita permanece fria. Ela é aquecida s indirectamente pelo fundo da
panela.

Se a panela for retirada da zona de cozinhar, a zona de cozinhar desliga-se automaticamente. No caso
de panelas vazias ou com liquidos ou alimentos que cozinharam até secar, o desligamento é efectuado
por um sensor de temperatura.

Somente para 0 uso interno
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1.3 Rendimento optimo

No caso de zonas de cozinhar de inducdo, o rendimento € influenciado pelo material do fundo da
panela, didametro e peso da mesma (massa). A panela deve ter o mesmo diametro da zona de cozinhar
para que se possa aproveitar das vantagens de maneira 6ptima.

Com a converséo de energia directamente no fundo da panela, sao obtidos tempos relativamente curtos
para levar a fervura e um elevado rendimento na accao de levar a fervura. Tipico das zonas de cozinhar
de inducado é o consumo de energia favoravel na continuacéo do cozimento que corresponde ao dos
sistemas de cozimento classicos.

No cozimento indutivo, os alimentos podem ser preparados e cozidos como de costume. Com o que é
preciso se habituar € com os tempos curtos para levar a fervura e com a reaccao rapida as alteracdes
de ajustes. Por isso, no caso de processos de assar ou de cozinhar sensiveis, pode ser conveniente
nao comecar com a poténcia total, mas sim igualar a distribuicdo térmica mais desigual devido ao sis-
tema através de uma poténcia para levar a fervura mais baixa.

1.4  Panelas correctas sdo imprescindiveis

Panelas adequadas para a inducdo podem ser adquiridas nas lojas especializadas ou na KAG.
Importante é que o fundo da panela disponha de uma condutibilidade térmica para garantir uma boa
distribuicdo térmica.

Para utilizar a técnica de inducao, precisam ser usadas panelas magnetizaveis. Exigidas sao, p. ex.,
panelas esmaltadas de aco magnético, assadeira de ferro fundido ou panelas de aco-inox com fundo
especial em sanduiche.

Panela adequada para a inducao pode, normalmente, ser utilizada sem restricdo também nas zonas de
cozinhar tradicionais.

O jogo de panelas de trés pecas da Kiippersbusch (acess. n.° 159) compreende:
Panela com tampa, O 16 cm, altura 11 cm

Panela com tampa, O 20 cm, altura 12 cm

Frigideira, 0 24 cm, altura 5 cm.

O jogo completo de panelas da Kiippersbusch (a pedido) compreende:
Panela com tampa, 0 16 cm, altura 11 cm

Panela com tampa, 0 18 cm, altura 12 cm

Panela com tampa, O 20 cm, altura 12 cm

Panela com tampa, O 20 cm, altura 17 cm

Panela com tampa, O 24 cm, altura 15 cm

Cacarola com tampa, 0 16 cm, altura 8 cm

Frigideira, 0 24 cm, altura 6,5 cm

Frigideira com tampa, 0 24 cm, altura 6,5 cm

Vaporizador, [0 20 cm, apropriado para as panelas, [0 16, 18 e 20 cm.

KlUppersbusch
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1.5  Estrutura de uma zona de cozinhar de inducéo

Esboco do esquema de funcionamento de uma zona de cozinhar de indugéo

o

g correntes parasitas

()

|

aquecimento do fundo da panela°{

CWEEINE (Y KKEdH REYCARAR AR

fundo da panela de
material magnetizavel

: vitroceramica

 [OXOXOXOXO] §>®®®®

campo alternativo electromagnético

/ J iy
——————y A .. | elemento de
conversor de frequéncia
/ ca. 25 d comando
KHz
N 50 Hz
bobina de indugéo |
i
rede

Sensor para a deteccdo da temperatura
(Proteccéo contra o sobreaguecimento
e indicacdo do aquecimento)

Bobina de inducao coberta com
uma placa de isolacao térmica

Dados técnicos da placa de indugéo na pagina 10.
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1.6  Medidas e estipulactes de medidas

Estao disponiveis as seguintes zonas de cozinhar:

@ nominal de 145 mm 1,4kW
@ nominal de 180 mm 1,8kW
@ nominal de 210 mm 2,2kW

O diametro de 210 mm sé pode ser combinado com a menor zona de cozinhar devido a poténcia
limitada de conexao a rede de 3,6 kW.

1.7 Indicacbes importantes referentes a montagem

Zonas de cozinhar de inducéo sao fornecidas no estado pronto para serem montadas. Elas s6 podem
ser colocadas em funcionamento ap6s a montagem apropriada.

Para evitar danificacdo no sistema de inducéo e na vitroceramica, a placa vitroceramica precisa ser
instalada de forma a ficar com flexibilidade.

Zonas de cozinhar de inducdo s6 sdo completamente aptas para o uso se, quando do aparelho pronto,
forem arrefecidas suficientemente com ar. Precisam ser tomadas as respectivas medidas para
satisfazer esta exigéncia.

1.7.1 Desenho cotado para a montagem da superficie de cozinhar de inducéo

Sobre o painel precisa haver em todo tipo de montagem uma fenda de ventilagdo de no minimo 7 mm.
Na parede tra seira do armario devem haver orificios de ventilacdo. Através da fenda de ventilagédo
dianteira, o ar frio é aspirado.

O ar aquecido é evadido através dos orificios para evacuacao do ar localizados na parede traseira.
través de um canal de ventilacdo a ser instalado (veja as seguintes descri¢des), é impedido o refluxo
do ar aquecido para o lado da aspiracao do ar frio.

KlUppersbusch
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1.7.2 Ainstalagdo sobre uma placa de cobertura

Se a placa de cozinhar for instalada num armario inferior, precisa ser instalada uma placa de cobertura
no armario da cozinha.

¢

Monte a placa de cobertura por baixo do balcéo de servico
da seguinte forma:

em 40 mm de balcéo de servi¢o, 50 mm por baixo do balcéo
de servico,

em 30 mm de balcéo de servi¢co, 60 mm por baixo do balcéo
de servico,

em 50 mm de balcéo de servi¢o, 40 mm por baixo do balcéo
de servico.

Junte as pecas de espuma plastica juntamente fornecidas
conforme ilustrado e coloque-as sobre a placa de cobertura.
Com isso, é impedido o refluxo de ar aquecido para o lado
da aspiracdo do ar frio. Isto € importante para um funciona-
mento perfeito!

Meta a espuma plastica saliente por baixo do balcao de ser-
vico. Instale a superficie de cozinhar.

I I

A ocﬁaoo}ooo%

[\

% COPOO 0000 j

1.7.3 Montagem sobre um forno integravel eléctrico da Kippersbhusch

A placa de cozinhar de inducdo s6 pode ser instalada sobre um forno integravel eléctrico da
Kippersbusch com ventilador de refrigeracdo. Precisa haver uma fenda de ventilagdo de no minimo
7 mm acima do forno para que o ar frio possa ser aspirado.

¢

Importante: A vedacéo deve ser bem feita para que
nao aconteca uma circulagéo viciosa do ar entre o )
lado de aspiragdo e o lado de evacuacdo. Pelo \(”
mesmo motivo, os orificios existentes na tampa do

Coloque as pecas de espuma plastica sobre o

forma que elas nivelem o degrau existente por

forno. As pecas de espuma plastica juntamente © ©
fornecidas ja possuem fendas. Partes das
pecas de espuma devem ser recortadas de tal © ©

- -

causa do forno.

Vede a parte da frente da direita adicionalmente r

com uma peca de espuma plastica recortada.
Veja a ilustracdo seguinte.

Meta a espuma saliente entre o fogdo e o balcao
de servico. Instale a superficie de cozinhar.

Instale a superficie de cozinhar.

forno préximos da area de aspiracdo do ventilador
precisam ser fechados com fita adesiva.

Somente para 0 uso interno
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1.7.4 Montagem sobre uma gaveta (somente com o acessoério n° 136)

Componentes:1 tubo do ar, fita de espuma plastico, 12 parafusos de cabeca lenticular, 1 grade
protectora para o ventilador.

Importante: A parede traseira do armario precisa ficar fechada. N&o pode voltar nenhuma contra-
corrente do ar de refrigeracdo quente para a abertura do ventilador. Insuficiente refrigeracdo da
electrénica de poténcia conduz areducéo de poténcia da supeficie de cozinhar.

1 Perspectiva de dentro da parede traseira do armario (7

2  Perspectiva lateral do armario

3 Fita de espuma plastica

@(7121/ ] \'
c ) N\
| ~ |
(——) (—

4  Perspectiva de baixo da superficie de cozinhar

Para montar o tubo do ar

4 Faca o entalhe na parede traseira do armario de acordo ‘
com as dimensdes da ilustragéo. : *’

4 Fixe a chapa do tubo do ar no lado traseiro do armario
com os parafusos de cabega lenticular juntamente forne-
cidos conforme a ilustracdo @.

4 Rasge a fita de espuma plastica junto do plano de coze-
dura conforme indicado na ilustracdo ® e cole-a em am-
bos os lados da chapa sobre a fita autocolante, de tal
forma que se forme uma vedac&o para o lado (veja ilustragdo @).

Para fixar a grade protectora para a abertura do ventilador

¢ Vire a superficie de cozinhar e desaparafuse os 3 parafusos localizados ao lado da abertura do ven-
tilador no fundo do plano de cozedura. Ao virar a superficie, protegé-la contra arranhdes!

¢ Assente a grade protectora e fixe-a com os 3 parafusos (veja ilustragdo ©®).

¢ Instale o plano de cozedura (veja ilustragdo ©).

KlUppersbusch
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2. Dados técnicos da placa de inducao

Tensdo nominal: 230V +10% AC 50Hz
Valor de conexao a rede: max. 3,6 kW
Arrefecimento: Ventoinha de arrefecimento

Temperatura de admisséo do ar < 45°C
Temperatura ambiente: 0°C ... 85°C

Classe de proteccéo: I

Dimenséao (CxLxA): 470 x 410 x 40mm (50mm com ventilador)

Peso: ca. 6,5kg

Ajuste da poténcia: Regulado por processador, de regulacdo sensivel
Nivel “Power”: Aumento da poténcia para 3kW,

possivel em uma zona de cozinhar

Unidade de comando do actuador da poténcia: EGOTROL® respec. EGO Touch Control

2.1  Normas consideradas na fabricacéo

EN 60335-1 Seguranca de aparelhos eléctricos para o0 uso doméstico e para fins parecidos

EN 60335-2-6 Fogdes, placas de cozinhar de mesa, fornos e aparelhos parecidos para o uso
doméstico

EN 61000-3 Limitacdo de reaccdes de rede em empresas de abastecimento de energia

EN 55011, EN 55014 Supressdes de interferéncias
EN 55104 Compatibilidade electromagnética

2.2 Indicacdes de seguranca e de perigo

As zonas de cozinhar de inducdo foram concebidas sob a consideracdo das normas mais recentes.

As zonas de cozinhar estdo ajustadas de tal forma que elas podem trabalhar com diametros do fundo
de panelas maiores, do mesmo tamanho que o delas ou com o primeiro menor. A panela deveria ser
colocada sempre centralmente sobre a zona de cozinhar.

Por precaucéo, jamais deveriam ser colocados objectos ferromagnéticos grandes (p. ex. tabuleiros para
bolos) sobre a zona de cozinhar (vitroceramica).

De acordo com os conhecimentos actuais, portadores de aparelhos do tipo “pacemaker” ndo séo
prejudicados quando do funcionamento adequado de zonas de cozinhar de inducdo. No caso de
funcionamento inadequado e condic8es prévias desfavoraveis, nao fica excluido um resto de riscos.

A KAG recomenda as pessoas portadoras de aparelho do tipo “pacemaker” que, antes de trabalhar com
as zonas de cozinhar de inducéo, consultem um médico. No aparelho pronto, respectivamente no seu
manual de instrucdes deveria ser colocada uma indicacdo de perigo correspondente. A KAG da
informacdes a qualquer hora sobre o respectivo estado de conhecimentos mais recente.

Somente para 0 uso interno
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3. Elementos de comando e elementos funcionais
Zona 1l Zona 2 Zona 3 Zona 4
Diodo luminoso Display de 7 segmentos Diodo luminoso

T A
| [\
PEHAH HFH H8H S8 A

Tecla “Power” Tecla “Menos’ Tecla LIG do interruptor prjncipal

Tecla “Chave”

Tecla “Mais” Tecla DESL do interruptor
principal
3.1 Elementos de comando 3.3 Sinal acustico
¢ 1 tecla LIG do interruptor principal 4 1 besouro
¢ 1 tecla DESL do interruptor principal
¢ A4teclas “Mais” 5
¢ 4teclas “Menos” 3.4 Detecgao da temperatura
¢ 1tecla“Power” (Booster) 4 1 sensor NTC no dissipador de calor
¢ 1tecla“Chave” (Key-Lock) 4 4 sensores PT nas zonas de cozinhar
3.2 IndicacGes 3.5 Arrefecimento

¢ 4 displays de 7 segmentos (display do *

1 ventilador
actuador)
1 diodo luminoso para o interruptor principal

1 diodo luminoso para a Tecla “Power”
(Booster)

¢ 1 diodo luminoso para tecla Chave
(Key-Lock)

KlUppersbusch

Somente para o uso interno O CORAGAO DE UMA BOA COZINHA



12 Manual Técnico - EKI

4. Funcodes basicas

4.1 Ligar e desligar o sistema de comando

411 Generalidades

O ligar e desligar refere-se, aqui, a fungdo das teclas do interruptor principal como elementos que
activam, respectivamente bloqueiam a funcdo das outras teclas. O sistema de comando esta sempre
conectado a tenséo da rede.

4.1.2 Ligar o sistema de comando

Carregando-se na tecla LIG do interruptor principal, acciona-se o Touch Control.
Se outras teclas estiverem carregadas, o Touch Control s6 pode ser ligado depois de ter desactivado
todas essas teclas e de ter carregado na tecla LIG do interruptor principal.

Depois de ligar, aparece nos displays dos actuadores um “0” ou, caso a indicagéo do aquecimento ja
estava previamente activada, sera, entdo, indicado um “H".
O diodo luminoso do interruptor principal acende-se.

4.1.3 Desligar o sistema de comando

4 Pelo usuério

Carregando-se na tecla DESL do interruptor principal, o Touch Control pode ser desligado a
qualquer tempo e independentemente do facto de outras teclas estarem accionadas ou néo.
O diodo luminoso do interruptor principal apaga-se.

4 Automaticamente

Veja “Funcdes de seguranca” na paginal?.

4.2 Ligar umazonade cozinhar

Uma zona de cozinhar pode ser ligada de duas maneiras:

4 Com arespectiva tecla “Mais”, a comecar pelo 1.
Um toque breve faz com que o nivel de cozimento seja aumentado em um nivel.
Um toque mais demorado aumenta o valor até o limite (9).

4 Com arespectiva tecla “Menos”, a comecar pelo 9.
Um toque breve faz com que o nivel de cozimento seja diminuido em um nivel.
Um toque mais demorado rep&e o valor no 0.

Somente para 0 uso interno
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4.3 Desligar uma zona de cozinhar

Uma zona de cozinhar pode ser desligada de duas maneiras:
4 Com arespectiva tecla “Menos”.
¢ Carregando-se simultaneamente nas respectivas teclas “Mais” e “Menos”.

Se a zona de cozinhar for desligada - no caso da zona de cozinhar estar quente - a indicacdo no display
muda, apés 3 segundos, do “0” para o “H".

As atribuicdes das teclas “Mais” e “Menos" as zonas de cozinhar estdo memorizadas como parametros
no EEPROM.

4.4  Funcéao “Booster”

Na zona de cozinhar 1 ha uma funcao “Booster” (3000 Watt). Este modo de operacgéo € activado se
carregar na tecla “Power”. A funcéo “Booster” é iniciada mesmo se a zona de cozinhar estava anterior-
mente ligada ou desligada.

No display do actuador aparece um “9” e o diodo luminoso da “Booster” acende-se.

A funcao “Booster” tem um tempo de operagdo de no max. 10 minutos. Depois deste tempo, é comutado
de volta para o nivel de cozimento 9 e o diodo luminoso da “Booster” apaga-se.

A funcéo “Booster” é encerrada antecipadamente se:

[l voltar a carregar na tecla “Power”;

[0 carregar na respectiva tecla “Menos”;

[0 atemperatura da zona de cozinhar exceder os 250°C;
[l atemperatura do dissipador de calor exceder os 76°C.

Se a panela for retirada da zona de cozinhar durante o decurso do tempo de operacédo da “Booster”,
este € interrompido. Se voltar a colocar uma panela sobre a zona de cozinhar antes do decurso do
tempo para detecgéo de panelas (10 minutos), o tempo restante continua a ser contado.

A fungédo “Booster” também pode ser activada se ndo houver uma panela sobre a zona de cozinhar.

Uma vez que a poténcia total de um modulo ndo pode exceder os 3600 Watt, durante o tempo de
operagdo da “Booster”, a zona de cozinhar 4 é limitada para 600 Watt. Caso o usuério tenha estipulado
a zona de cozinhar 4 uma poténcia mais alta, o sistema de comando diminui a poténcia e informa isto
através do respectivo display do actuador que fica a piscar com o codigo da zona de cozinhar desejado
e o cadigo reduzido 6. Assim que a fungdo “Booster” estiver encerrada, é cedida de volta a zona de
cozinhar 4 a poténcia ajustada.

Caso a funcao “Booster” ndo possa ser ligada devido a temperatura demasiadamente alta da zona de
cozinhar, respectivamente do dissipador de calor (veja valores de desconex&o), o diodo luminoso da
“Booster” fica a piscar enquanto estiver a carregar na tecla Booster.
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4.5  Curva caracteristica da poténcia

Os parametros para a curva caracteristica da poténcia estdo memorizados para cada uma das zonas
de cozinhar em um EEPROM.

Nivel de Poténcia Zona de Zona de Zona de Zona de

cozimento nominal cozinhar 1 cozinhar 2 cozinhar 3 cozinhar 4
(2 180mm) (@ 145mm) (@ 210mm) (@ 145mm)
Cddigo % % FO |Watt [%FO |[Watt |%FO |Watt [%FO |Watt
1 2,5 13,7 55 13,7 35 13,7 45 13,7 35
2 5,0 27,8 110 27,8 70 27,8 90 27,8 70

3 7,5 41,6 165 41,6 105 41,6 135 41,6 105

4 12,5 69.4 275 69,4 175 69,4 225 69,4 175

5 18,0 100,0 | 396 | 100,0 | 252 | 100,0 | 324 | 100,0 | 252

6 24,0 100,0 | 528 100,0 | 336 100,0 | 432 100,0 | 336

7 45,0 100,0 | 990 100,0 | 630 100,0 | 810 100,0 | 630

8 60,0 100,0 | 1320 | 100,0 | 840 | 100,0 | 1080 | 100,0 | 840

9 100,0 100,0 | 2200 | 100,0 | 1400 | 100,0 | 1800 | 100,0 | 1400
P 136,4 100,0 | 3000 - - - - - -

4.6  Funcéo “Key-Lock”

Com atecla “Chave”, o aparelho pode ser bloqueado no caso de uma utilizacdo ndo autorizada.

No caso de placas de fogdo com data de fabrico até Junho de 1999, este sistema de seguranca para
criancas pode ser ligado e desligado se carregar na tecla “Chave”.

No caso de placas de fogdo com data de fabrico a partir de Julho de 1999, com a tecla “Chave” s é
possivel ligar o sistema de seguranca para criancas. Para desliga-lo, carregar simultaneamente nas
teclas “LIG” e “Chave”, bem como na tecla “Power” dentro de 5 segundos. (Com os diodos luminoso a
piscar, é facil de encontrar estas teclas.)

4.7  Detector de panelas

Toda zona de cozinhar de inducdo esta equipada com um detector de panelas. Este evita que a zona
de cozinhar seja ligada enquanto nao for colocada uma panela sobre a mesma, respectivamente se for
utilizada panela inadequada. Se a panela for retirada durante o funcionamento da zona de cozinhar, é
encerrado o débito de poténcia.

Desde que a zona de cozinhar esteja ligada, a panela imprépria, respectivamente a falta de panela é
indicada no respectivo display do actuador com o simbolo “Falta panela” (veja Anexo C).

O tempo para deteccéo de panelas é de 10 minutos. Se, dentro deste tempo, ndo for colocada uma pa-
nela adequada sobre a zona de cozinhar, a mesma é desligada. A indicacdo no display passa do sim-
bolo “Falta panela” para o “0”.

Somente para 0 uso interno
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4.8 Indicacdes - Sinalizacbes opticas

4.8.1 Displays de 7 segmentos para zonas de cozinhar

A cada um dos actuadores (zona de cozinhar) estéa atribuido um display. Além da sinalizagcéo dos niveis
de cozimento e da indicacéo do aquecimento, ainda séo indicados ao usuario os estados operacionais
“Falta panela”, “Falha e curto-circuito do sensor da temperatura das zonas de cozinhar” e “Falha do

impulso de sincronizagdo da rede”.

Sistema de Zonade . o
. Estado operacional Indicagéo
comando cozinhar
Display de 7 Diodo luminoso
segmentos
DESL DESL Zona fria Escuro
DESL DESL Zona quente H
LIG DESL Zona fria 0 LED do interruptor
principal esta aceso
LIG DESL Zona quente HY
LIG LIG Sem panela Simbolo “Falta
panela”?)
LIG LIG Com panela Nivel de
cozimento?

LIG LIG Funcéo “Booster” Nivel de cozimento LED da “Booster”

com panela max. 2 esta aceso
LIG Funcéo “Key-Lock” LED da “Key-Lock”

activa esta aceso
LIG LIG Falha do sensor, FD

curto-circuito do

sensor, impulso de

sincronizacéo da

rede ndo existente

1. Carregando-se na tecla “Mais” ou na “Menos*, a indicagéo no display da zona de cozinhar seleccionada muda do simbolo
especial para o nivel de cozimento actual. Assim gue soltar a tecla, a indicacdo no display volta, apés 2 seg., para o
simbolo especial.

Se, ao carregar nas teclas, ndo ocorrer nenhuma alteragdo do nivel de cozimento (carregou na tecla muito brevemente),
também nao soa nenhum sinal acustico.

2. Caso os valores limite de temperatura para a redugdo da poténcia forem excedidos, a indicagdo no display fica a piscar
entre o valor do nivel de cozimento ajustado e o de facto realizado (66%).
Se os valores limite de temperatura para o desligamento forem excedidos, a indicagéo no display fica a piscar entre o valor
do nivel de cozimento ajustado e o “0”

3. Se, durante o funcionamento da “Booster”, a segunda zona de cozinhar pertencente ao médulo também estiver a
funcionar, entéo a indicagdo no respectivo display fica a piscar entre o valor do nivel de cozimento ajustado e o de facto
realizado (max. 600 W) caso a poténcia ajustada for maior do que 600 W.

4.8.2 Diodo luminoso para o interruptor principal

Estando o sistema de comando ligado, fica aceso o diodo luminoso localizado acima da tecla LIG do
interruptor principal.

KlUppersbusch
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4.8.3 Diodo luminoso para a fungéo Booster

A activacdo da funcao “Booster” é indicada através de um diodo luminoso localizado acima da tecla
“Booster”. Assim que a funcéo for encerrada, o diodo luminoso apaga-se.

4.8.4 Diodo luminoso para a funcéo “Key-Lock”

Estanto o sistema de comando ligado, a activacdo da funcdo “Key-Lock” é indicada através de um diodo
luminoso localizado acima da tecla “Chave”.

4.9 Besouro

Todo accionamento de tecla que levar a uma accgao conveniente e realizavel é confirmado através de
um sinal acustico breve. Estas ac¢des séo:

¢ Ligar ou desligar o Touch Control com as teclas do interruptor principal.
¢ Ligar ou desligar a funcédo “Key-Lock” com a tecla “Chave”.

¢ Estando a “Key-Lock” desactivada, ligar ou desligar a zona de cozinhar com a tecla
“Mais” ou com a “Menos”.

¢ Estando a “Key-Lock” desactivada, alterar o nivel de cozimento com a tecla “Mais” ou com a “Me-

”

nos .

4.10 Ventilador

Para um melhor arrefecimento dos componentes de poténcia, é utilizado um ventilador. O acciona-
mento ocorre em dois niveis de niumero de rotacdes e dependente da temperatura do dissipador de
calor e da das zonas de cozinhar.

4.10.1 Accionamento do ventilador através da temperatura do dissipador de
calor

Se atemperatura do dissipador de calor estiver acima dos 50°C, o ventilador acciona-se com a metade
do ndmero de rotacBes. Se a temperatura passar dos 60°C, o ventilador acciona-se com o nlimero
completo de rotagdes. Se a temperatura ficar abaixo dos 45°C, o ventilador é desligado.

Os parametros dos valores de temperatura estdo memorizados no EEPROM.

4.10.2 Accionamento do ventilador através da temperatura da zona de
cozinhar

O ventilador acciona-se com o numero completo de rotagdes - independentemente da temperatura do
dissipador de calor - se a temperatura de uma zona de cozinhar exceder os 250°C. Se ndo vier mais
nenhuma outra estipulacéo através da temperatura do dissipador de calor, o ventilador volta a desligar-
se quando houve cerca de 30K a menos.

O valor de conex&o estd memorizado no EEPROM como parametro (veja “Regulacédo da poténcia para
um nivel mais baixo através da temperatura da zona de cozinhar - Suprimir a regulacédo para um nivel
mais baixo”). O valor de desconex&o é calculado através de uma constante.

Somente para 0 uso interno
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5. Funcdes de seguranca

5.1 Desligamento automatico do sistema de comando

O Touch Control desliga-se automaticamente se:

¢ Apés aligacdo, o usuario ndo carregar em nenhuma outra tecla dentro de 10 segundos e nenhuma
zona de cozinhar estiver em funcionamento.

¢ Ap6és o desligamento da ultima zona de cozinhar em funcionamento, néo for carregado de novo na
tecla. O tempo de desconexdo para isso é de 10 segundos e € indicado através do pisca-pisca dos
pontos decimais.

¢ For carregado numa ou em varias teclas durante mais do que 10 segundos.
(A excepcdo das funcdes da tecla “Mais”, respectivamente da “Menos”, aqui os 10 segundos séo
contados somente apos ter sido atingido o valor final.)

Depois do desligamento do sistema de comando, continua a ser indicado o “H” se a zona de cozinhar
estiver quente.
Sendo, todos os displays e diodos luminosos se apagam.

5.2 Indicacao do aquecimento

Se o0 sensor da temperatura de uma zona de cozinhar sinalizar uma temperatura da mesma > 65°C, é
indicado — no caso do Touch Control estar desligado ou se ele estiver ligado, mas a zona de cozinhar
estiver desligada — um “H” no respectivo display do actuador. Se a temperatura ficar abaixo de 60°C, o
display apaga-se no caso do sistema de comando estar desligado. Se o sistema de comando estiver
ligado, a indicacdo no display passa do “H” par o “0”".

Os parametros dos valores de temperatura estdo memorizados juntos no EEPROM para todas as 4
zonas de cozinhar.

5.3 Reducdo da poténcia através do excesso de temperatura

5.3.1 Temperatura dazonade cozinhar

Em cada uma das zona de cozinhar ha um sensor PTque protege a bobina de indu¢éo do sobreaque-
cimento.
S&o tomadas as seguintes medidas no caso de temperatura elevada da zona de cozinhar:

¢ Se atemperatura da zona de cozinhar for > 250°C, o ventilador acciona-se com o nimero completo
de rotacdes.
Se azona de cozinhar 1 exceder esta temperatura, € suplementarmente encerrada a funcao “Boos-
ter” que estiver eventualmente activa.
O diodo luminoso da “Booster” apaga-se.

¢ Se atemperatura da zona de cozinhar for > 280°C, o débito de poténcia é limitado para no max.
66% (nivel de cozimento 8).
Se a zona de cozinhar for operada com o nivel de cozimento 9, a reducéo da poténcia é indicada
no respectivo display do actuador que fica a piscar com os valores 9 e 8.

¢ Se atemperatura da zona de cozinhar exceder os 300°C, a zona de cozinhar é desligada.
O respectivo display do actuador indica o “0” e, ap0s 3 segundos, passa para o “H".

Os parametros dos valores de temperatura estdo memorizados no EEPROM para cada uma das zonas

de cozinhar.
KlUppersbusch
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5.3.2 Temperatura do dissipador de calor

No dissipador de calor ha um sensor NTC que protege os componentes electronicos da sobrecarga.
S&do tomadas as seguintes medidas no caso de temperatura demasiadamente alta do dissipador de
calor:

¢

No caso de uma temperatura do dissipador de calor > 76°C, é encerrada a funcdo “Booster” que
estiver eventualmente activa.
O diodo luminoso da “Booster” apaga-se.

No caso de uma temperatura do dissipador de calor > 85°C, o débito de poténcia é limitado para
no max. 66% (nivel de cozimento 8).

Se as zonas de cozinhar forem operadas com o nivel de cozimento 9, a reducéo da poténcia para
66% é sinalizada nos respectivos displays dos actuadores que ficam a piscar com os valores 9 e 8.

Se, mesmo depois da reducao da poténcia, a temperatura do dissipador de calor exceder os 90°C,
séo desligadas todas as zonas de cozinhar.

Isto é indicado pelos respectivos displays dos actuadores que ficam a piscar, passando do “escuro”
para o “0” e vice-versa.

Se a temperatura do dissipador de calor ficar novamente abaixo de 85°C, as zonas de cozinhar
voltam a ligar-se.

Se a poténcia ajustada for maior do que 66% (nivel de cozimento = 9), isto acontece com a poténcia
reduzida.

Os displays dos actuadores ficam a piscar, passando do valor 9 para o 8 e vice-versa.

Assim que a temperatura do dissipador de calor for < 80°C, as zonas de cozinhar com o nivel de co-
zimento 9, ajustado voltam a trabalhar com a poténcia desejada.
Os displays dos actuadores param de piscar e indicam o nivel de cozimento ajustado.

Os parametros dos valores de temperatura estdo memorizados no EEPROM.
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5.4 Limitacdo da duracéo de funcionamento

A cada uma das zonas de cozinhar esta atribuida uma prépria limitacdo da duracao de funcionamento.
Ela depende do nivel de cozimento ajustado e, no caso de alteracéo do nivel de cozimento, é carregada
respectivamente de novo.

Se a limitacdo da duracdo de funcionamento for atingida, a respectiva zona de cozinhar é desligada.

Os valores estéo juntos definidos como constantes para todas as 4 zonas de cozinhar.

Limitacdo da duracéo de

Nivel de cozimento .
funcionamento

Cédigo [horas]

10

(=Y
o

V|| ([ N|O || B™~| W[N] P
PRI N[N W W] O

55 Falha de tensao da rede

Se quase todos os componentes consumidores de corrente forem desligados, o sistema de comando
pode sustentar um tempo de falha de tenséo da rede de 1 segundo. Isto significa que o estado inicial
da placa do fogdo pode ser restabelecido se o tempo de falha de tensdo da rede for menor do que
1 segundo. Depois disto, ocorre no microcontrolador um Reset, quer dizer, o sistema de comando
inicializa-se novamente e todos os ajustes do usudario sdo perdidos. Durante este tempo de
inicializacdo, aparece “E-00" nos displays dos actuadores. Apés a inicializacao do sistema de comando,
a funcao “Key-Lock” esta activa quando da primeira ligacéo.

KlUppersbusch
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6. Mensagens de erro

Séo diferenciados, fundamentalmente, dois tipos de erros:

¢ Erros que permitem uma outra operacao
(O erro limita-se a(s) zona(s) de cozinhar ou ao médulo)

¢ Erros que ndo permitem uma outra operagao
(O erro actua sobre a placa toda do fogao)

6.1 Zona de cozinhar

No caso de uma Unica zona de cozinhar, o erro pode ser um defeito do sensor da temperatura da bobina
(falha do sensor ou curto-circuito do mesmo). Se este for 0 caso, a poténcia é desligada no caso da
zona de cozinhar estar ligada (nivel de cozimento > 0) e no display do actuador pertencente a mesma
aparece um “F". Se a zona de cozinhar estiver desligada, ndo ocorre nenhuma sinalizacéo de erro.

As outras zonas de cozinhar podem continuar a ser operadas.

6.2 Modulo

Em um médulo, o erro pode ser a ndo existéncia do impulso para a ligacdo e o desligamento sincroni-
zados a rede das zonas de cozinhar. Se este for 0 caso, a poténcia é desligada no caso da zona de
cozinhar (nivel de cozimento > 0) estar ligada e nos display dos actuadores pertencentes ao médulo é
indicado respectivamente um “F”. Se a zona de cozinhar estiver desligada, ndo ocorre nenhuma sinali-
zacao de erro.

O outro médulo pode continuar a ser operado.

6.3 Placa do fogao

Com os erros abaixo indicados, a placa do fogdo ndo pode ser operada. Se o erro ja for notério quando
da ligacdo com a tecla LIG do interruptor principal, é indicado o cédigo de erro. Caso o erro surgir
durante o funcionamento, todas as zonas de cozinhar séo desligadas e o cédigo de erro é indicado.

A mensagem de erros que diz respeito a placa toda do fogado € indicada da seguinte forma:

Display Significado Indicagéo
Actuador 2 Erro E
Actuador 3 -
Actuador 1 e 4 Cadigo de erro Decimal de dois algarismos

O display apaga-se ap6s 10 segundos, respectivamente se carregar na tecla DESL do interruptor
principal antes do decurso deste tempo.
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Mensagens de erro

Cadigo de Descricéo Comentario
erro
E-00 Reset O sistema de comando volta a inicializar-se.
Processo automatico apos a aplicacao da
tensdo. (Nao ha erro!)
E-13 EEPROM néo contém nenhum | EEPROM néo esta equipado.
dado valido. EEPROM néo esta programado.
Parametros comparativos nao estao em ordem.
E-22 Touch-Control com defeito.
E-27 Sensor do dissipador de calor Falha do sensor, curto-circuito do sensor
com defeito
E-28 Parametros do detector de Transmissédo para o ASIC ndo estd em ordem
panelas
E-29 Atribuicdo as zonas de cozi- Atribuicdo dos actuadores as zonas de cozinhar
nhar nao estad em ordem (EEPROM)

Somente para 0 uso interno
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7. Diagnose “Assisténcia Técnica”

O aquecimento indutivo da geracdo 3 estd equipado com uma diagnose “Assisténcia Técnica”. Quer
dizer, é possivel chamar fun¢des do aquecimento indutivo, no estado montado, respectivamente testa-
las.

7.1  Chamar o menu “Diagnose”

Para chegar ao modo “Diagnose”, precisam ser seguidos 0s seguintes passos; sendo 0 menu
“Diagnose” nao € iniciado:

O sistema de comando precisa estar desligado.

Ligar o sistema de comando com a tecla LIG do interruptor principal.
Encerrar a funcéo “Key-Lock” se ela estiver eventualmente activa.
Ajustar o nivel de cozimento 8 com a tecla “Mais” (zona de cozinhar 4).
Ajustar o nivel de cozimento 3 com a tecla “Menos” (zona de cozinhar 4).

Ajustar o nivel de cozimento 7 com a tecla “Mais” (zona de cozinhar 4).

* & & O o o o

Ajustar o nivel de cozimento 1 com a tecla “Menos” (zona de cozinhar 4).
¢ Ajustar o nivel de cozimento 2 com a tecla “Mais” (zona de cozinhar 4).
O sentido de contagem s6 pode ser mudado nos niveis de cozimento indicados.

Se isto for realizado dentro de 40 segundos apds o sistema de comando ter sido ligado, 0 modo
“Diagnose” inicia.

7.2  Modo “Diagnose”

O menu “Diagnose” é indicado nos displays dos actuadores da seguinte forma:

Display Significado Indicacéo
Actuador 2 Diagnose d
Actuador 3 Resultado da diagnose Escuro,0ou 1
Actuador 1 e 4 Caddigo da diagnose Hexadecimal de dois
algarismos

Todos os outros displays permanecem escuros.

Com cada uma das teclas “Mais”, respectivamente “Menos” s6 pode ser seleccionada uma diagnose. E
indicado o respectivo codigo da diagnose.

Carrregando-se na tecla “Chave”, é realizada a diagnose. Enquanto a diagnose estiver a ser realizada,
fica aceso o diodo luminoso da tecla “Chave”.

Realiza¢cbes de diagnose que se encerram automaticamente podem ser reiniciadas.

Senao, encerra-se a realizacdo da diagnose ao carregar numa tecla “Mais”, respectivamente numa
“Menos” (seleccao do tipo de uma nova diagnose).

Alguns pontos da diagnose fornecem ao usuario resultados claramente bons ou ruins. Infelizmente, isto
nao é sempre possivel, uma vez que ocorre somente o0 accionamento, mas ndo a mensagem de retorno
(veja tabela da pagina 23).
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7.3 Diagnose

7.3.1 Sinopse

delgo da Diagnose Te.rmmo da Resultado da diagnose
diagnose diagnose
do1 Ventilador Teclas “Mais” e 1 - Ventilador foi ligado.
“Menos”

d 05 Besouro Automatico 1 - Besouro foi testado.

d 0OA Displays Automatico 1 — Displays foram testados.

d1F Sensor da tempera- Teclas “Mais” e 0 — Com defeito
tura bobina zona de “Menos” 1 — Sem defeito
cozinhar 1

d 2F Sensor da tempera- Teclas “Mais” e 0 — Com defeito
tura bobina zona de “Menos” 1 — Sem defeito
cozinhar 2

d3F Sensor da tempera- Teclas “Mais” e 0 — Com defeito
tura bobina zona de “Menos” 1 — Sem defeito
cozinhar 3

d 4F Sensor da tempera- Teclas “Mais” e 0 — Com defeito
tura bobina zona de “Menos” 1 — Sem defeito
cozinhar 4

ds51 Impulso de sincro- Automatico 0 — N&o existente
nizacédo da rede 1 - Existente
médulo 1

d 52 Impulso de sincro- Automatico 0 - N&o existente
nizacéo da rede 1 - Existente
madulo 2

7.3.2 [d 01] - Ventilador

O ventilador € ligado. Apos 5 segundos de funcionamento com a metade do ndmero de rotages, é
comutado para o nimero completo de rotacdes. No display do resultado da diagnose aparece um “1”.

7.3.3 [d 05] - Besouro

O Besouro € activado por um tempo de 3 segundos. No display do resultado da diagnose aparece um
Hlﬂ.

7.3.4 [d OA] - Displays

Todos os displays sdo desligados por 1 segundo. Ento, todos os displays séo ligados por 5 segundos.
Ap6s mais um segundo com todos os displays desligados, é indicado novamente o menu “Diagnose”.
No display do resultado da diagnose aparece um “1”.

KlUppersbusch
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7.3.5 [d 1F] - [d 4F] - Sensor da temperatura - zona de cozinhar 1a 4

O sensor da temperatura da respectiva zona de cozinhar é testado quanto a falha e curto-circuito. Se o
sensor estiver com defeito, aparece no display do resultado da diagnose um “0”. Caso contrario, é
indicado um “1” para um sensor sem defeito.

A denominacédo da zonas de cozinhar corresponde a perspectiva do usuario (veja Anexo A).

7.3.6 [d51], [d 52] - Impulso de sincronizagéo da rede

E verificado se o impulso de sincronizacéo da rede para ligar e desligar as zonas de cozinhar chega no
respectivo mddulo. Além disso, é ligado o relé da rede e, a seguir, verificado por 2 segundos se o sinal
dispara uma interrup¢do. Entao, o relé da rede volta a ser desligado. Caso nao seja registrado nenhum
impulso de sincronizacao da rede, aparece no display do resultado da diagnose um “0”. Se o sinal
disparar uma interrupcéo, aparece um “1”.

A denominacdo do modulo corresponde a perspectiva interna (veja Anexo B).

7.4  Encerrar o modo Diagnose

¢ O modo “Diagnose” pode ser encerrado a qualquer momento ao carregar na tecla DESL do
interruptor principal.

4 Cinco minutos ap@s ter carregado pela Ultima vez na tecla, o sistema de comando é desligado
automaticamente.
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Anexo A

Zonas de cozinhar: Denominacédo conforme a perspectiva do usuario (perspectiva de cima para baixo)
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Anexo B

Zonas de cozinhar: Denominacéo e atribuicdo conforme a perspectiva interna (vista de cima para baixo)
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Modulo Zona de cozinhar Actuador
M1 K1 2
M1 K2 3
M2 K3 4
M2 K4 1
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Anexo C

Display de 7 segmentos - Simbolos

NUmeros
A O I
[ _

Letras

l I

Simbolo especial

2 Falta panela
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Conexao eléctrica

A conexao eléctrica pode ser efectuada apenas por um técnico
especializado!

As normas e condiges de conexdo da concessiondria local de forneci-
mento de energia eléctrica devem ser totalmente respeitadas.

Ao conectar 0 aparelho a rede eléctrica, deve ser previsto um dispositivo
que possibilite separar o aparelho da rede eléctrica em todos os polos
com uma distancia de abertura de contacto de no minimo 3 mm. Como
dispositivos de separagdo apropriados sdo vdlidos os interruptores au-
tomdticos, fusiveis e contactores.

Ao fazer a conexdo e reparagdo, o aparelho deve ser desconectado da
rede eléctrica, usando - para isto - estes dispositivos.

A montagem do aparelho deve ser efectuada de tal forma a garantir
uma protecgéo contra contacto acidental.

0 condutor de protecgdo precisa ser téo longo que - em caso de falha
da reducdo de estiragem - ele seja submetido a uma estiragem somen-
te depois dos fios condutores de corrente.

Todo cabo supérfluo deve ser removido da drea de instalagdo em baixo
do aparelho.

A placa de cozinhar de indugdo estd equipada por parte de fabrica com
um condutor resistente a temperaturas elevadas com caixa de terminas
para 0 cabo de conexdo do fogdo.

A caixa de terminais precisa ser fixada na parede da cozinha, atrds do
maovel de encaixe. Contanto que nenhum forno integrdvel esteja instala-
do por baixo da superficie de cozinhar, a caixa de terminais também
pode ser fixada no mdvel por baixo da superficie de cozinhar.

Ao efectuar a montagem da caixa de terminais, deve ser mantida - de
acordo com o desenho - uma distancia minima do chao de 300 mm.

A caixa de terminas ndo pode ficar em contacto com partes quentes do
aparelho.

A caixa de terminais ndo deve ser usada para distribuicdo de tensdes a
outros aparelhos.

A conexao a rede eléctrica precisa ser procedida de acordo com o es-
quema de conexdo existente sobre a caixa de terminais. A conexdo so
pode ocorrer na caixa de terminais.

A caixa de terminais ndo pode ser removida.

® Em caso de uma danificacdo, o condutor de conexdo acoplado precisa

ser substituido pelo servigo de assisténcia técnica da Kiipperbusch.

0 condutor de protecgdo verde-amarelo precisa ser mais comprido do
que 0s outros condutores.

Atencao!
A conexdo incorrecta conduz & destruigdo total da electrénica de poténcia.

Conexao eléctrica Conexdo fixa através de uma tomada de li-
gacéo do forno.

Esquema de conexdo Para as diferentes cablagens da rede, hd
uma demonstragéo na caixa de conexdo do
aparelho.

Valores de conexdo Conexdo fixa 400 V 2 N 1150 Hz

Electronica Tensdo: 230 V

Poténcia geral conectada 6,8 kW
400 V 2 N Ofusivel 16 A
230V 1 N Ofusivel 32 A

230 V 3 Ofusivel 16 A

Cabo de conexao Utilize o H 05 RR-F ou 0 H 07 RN-F.

O comprimento do cabo de acordo com a
necessidade.
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Conexao monofasica 230 V fase contra neutro

Cabo paraa placa
de cozinhar

Condutor de conexdoda
ficha de ligaga

Cores dos fios podem ser diferentes.O importante sdo os numeros
dos bornes e a esquema de conexao.

4— min. 300

fogdo

Conexao bifasica 400 V rede com 230 V fase contra neutro
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Rede de corrente trifasica 230 V com 230 V fase contra fase
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