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VKS H Instrucdes para as reparagoes 1000
- EEH 670 e EEB 670
Substituicdo dos radiadores circulares ou da roda do ventilador
Atencao!
Desligar o aparelho da
corrente!

Primeiro desaparafuse as quatro porcas
hexagonais e seguidamente vire para bai-
X0 as paredes de tabique.

Tire o anel do catalisador.

Desaparafuse os trés parafusos de cruz,
seguidamente desmonte com cuidado os
radiadores circulares e tire as ligagbes

dos cabos.

Ao montar os novos radiadores circulares
proceda em modo inverso.

Verifique, que estejam presentes as rodas
dentadas nos dois parafusos inferiores.

Desaparafuse as porcas de reforgo (rosca
para a esquerda) e desmonte a roda do

ventilador.

Se depois da montagem a roda do venti-
lador deslizar na parede posterior, entdo
tem que montar mais uma anilha na
arvore do motor do ventilador e montar
de novo a roda do ventilador.

De qualquer modo substitua as porcas
de fixacao.
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VKS-H InstrucOes para as reparagoes 1000

EEH 670 e EEB 670

Substituicdo do motor do ventilador

Desaparafuse os dois parafusos de cruz
que se encontram na parede posterior e
retire-os.

Retire os conectores do motor do ventila-
dor.

Ajuste as protuberancias de chapa com
a mufla do forno.

Depois retire 0 motor do ventilador giran-
do-o para a direita.

Durante a montagem tome atencdo que
esteja presente a anilha na arvore do mo-
tor do ventilador.
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VKS H Instrucdes para as reparagoes 1000
B EEH 670 e EEB 670

Substituicdo da sonda-PT1000 ou do regulador de temperatura

Desaparafuse os dois parafusos de cruz
da parede posterior e tire-os.

No caso de necessidade de reparacdo
pode substituir o PT1000, tirando com
muita atengcdo o0 pegueno conector cinzento.

Desaparafuse os dois parafusos de cruz
da parede posterior e tire-os.

Tire os dois conectores e desaparafuse a
porca anterior presente na chapa.

Agora pode tirar o regulador de tempera-
tura com a chapa de suporte.
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VKS-H InstrucOes para as reparagoes

EEH 670 e EEB 670 He-120-02

Desmontagem do calor superior/ grelha

Desaparafuse os dois parafusos de cruz
da parede posterior e tire-os.

Retire a sonda PT1000, desligue os
conectores do calor superior e da grelha
(marque sempre os pontos de ligagao nos
cavos, de modo a que, durante a mon-
tagem, se possa fazer uma ligacdo correcta
com 0s cavos).

Afaste com cuidado o material de isola-
mento e desaparafuse ambas as porcas
hexagonais.

Premendo o garrote pode virar para baixo
a resisténcia do calor superior.

Puxe para a frente e para fora com muito
cuidado a resisténcia do calor superior.
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VKS-H InstrucOes para as reparagoes 1000

EEH 670 e EEB 670

Substituicdo do ventilador de corrente transversal

Desaparafuse os dois parafusos de cruz
» da parede posterior e tire-os.

Coloque o ventilador de corrente trans-
versal no espaco apropriado previsto na
parede posterior de montagem e fixe-0
com a pinca de arame.

—e

Se durante o funcionamento ouvir barulho
de pouca for¢a do ventilador:

ponha no lugar onde estédo as pincas um
pedaco de material expandido entre a
parede posterior de montagem e a cober-

[| g
\ tura posterior.

"'|'|||_§"3
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VKS-H

Instrucdes para as reparagoes
EEH 670 e EEB 670

H2-120-02

Desmontagem dos suportes do espeto de carne.

|

/\
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Desaparafuse os dois parafusos de cruz e
desmonte a parede do lado direito.

Para poder chegar aos suportes do espe-
to, é necesséario primeiro desaparafusar
os parafusos de cruz (ver seta indicadora)
e retirar a chapa de cobertura.

Desaparafuse agora as porcas hexagonais
M11 no interior da mufla do forno.

Retire a tomada do espeto da mufla do
forno e afaste os conectores.
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VKS H InstrucOes para as reparagoes
B EEH 670 e EEB 670

H2-120-02

Substituicado do calor inferior

ATENCAO!
Desligue o aparelho
da corrente!

Desmonte o fogao e ponha-o de lado.

Desaparafuse a parede posterior e a
parte inferior de cobertura.

Desligue as ligacbes em ambas as pontas.

Desdobre as protuberancias de chapa
dos suportes e desmonte 0s suportes.

Por fim pode retirar a resisténcia do calor
inferior.
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Programa para assar e cozer no forno

Term Pictograma Fase de acerto de Fase de continuacao do aquecimento (comec¢o do tempo do reldgio Valores
temperatura temporizador, quando este entra em funcao) preestabelecidos
para
com até Tempo Temperatura
radiadores °C relégio. espeto para
tempo. carnes
1 Porco CV+CSsS+V 160 3 Min. grelha com 10 Min. CV + V em alternativa Temp. 160-220°C 90 80
2 Vitela CVv +CS+Vv 160 3 Min. grelha com 10 Min. CV + V em alternativa Temp. 160-220°C 70 70
3 Aves CV +CS+Vv 180 3 Min. grelha com 10 Min. CV + V em alternativa Temp. 180-220°C 45 85
4 Lombo CV+CS+Vv 180 3 Min. grelha com 10 Min. CV + V em alternativa Temp. 168-220°C 50 50
5 Peixe CV +CS+V 160 3 Min. grelha com 10 Min. CV + V em alternativa Temp. 160-220°C 45 75
6 Bezerro CV+CS+V 160 3 Min. grelha com 10 Min. CV + V em alternativa Temp. 160-220°C 100 85
7 Bolos CV +CS+Vv 160 CV+V Temp. 160°C 60 80
8 Tartes de fruta CV + CS+V 170 CV+Cl+V Temp. 170°C 50 75
9 Pizza CV+Cl+V 250 Chia e espera que a porta se abra; depois do fecho da porta CV+CI+V 250°C 12
10 Pao CVv +Cl+v 230 Chia e espera que a porta se abra; depois do fecho da porta CV+CI+V 60
10 Min.230°C; depois 160°C
11 Batatas CVv+CIl+v 180 CV+V 50 75
gratinadas
12 Empaddode CV+CI+V 180 CV+V 40 75
massa




Modos de aquecimento

Term Pictograma Fase de acerto de Fase de continuagéo do aquecimento Valores pré-estabelecidos
temperatura comeco do tempo do relégio temporizador, quando este para
entra em funcao)
com até Tempo  Temperatura
radiadores  °C relégio. espeto para
tempo carnes
13  Grelha para grandes CS+Grelha 220 CS + Grelha 60
superficies

14 Grelha Grelha 220 Grelha 60

15 Calor inferior Cl 180 Cl

16 Calor superior CS 220 CS

17 Calor superior e inferior CS+ClI 175 CS + Cl 75

18  Calor superior/inferior CV+CSsS+V 200 CsS+Cl 75

rapido
19 Grelhador por convexdo CV + CS+V 160 3 Min. Grelha com 10 Min, CV + V em alternativa 75
20 Grau intenso para CV +CS+V 160 CV+Cl+V 75
cozedura no forno
21 Grauintenso paraassar CV +CIl+V 180 CV+CS+V 75
no forno

22 Ar quente Cv+Vv 160 CV+V 75

23 Ar quente rapido CV+CSsS+Vv 175 CVv+V 75

24 Posicao para derreter e CV+V 35* CV+V

posicao para cozer bem
* Valores pré-estabelecidos 0°C - 35°C max.
Em todos os casos, depois de 6 horas da-se um corte de energia de seguranca
O tempo de pré/aguecimento termina quando se atinge a temperatura de pré/aguecimento




Informacao técnica _
VKS'H Serie de fogoes 1997 CI?)

Trabalhado por: D. Rutz Tel. (0209) 401-733 Fax: (0209) 401-743 Data: 30.10.1997

Fogaos-Top '97 Programa e modos de aguecimento

PPRRE BROE
Srre PEmE
PEE0 DREF

12 Programa para assar e cozer 12 Modos de aquecimento Poténcia
Girar o interruptor seleccionador  Girar o interruptor seleccionador para
para a direita a esquerda
1. Carne de porco/Javali/ Caca 1. Grelha para grandes superficies 1,1+2,4=35kW
2. Rosbife / Carne de vitela 2. Grelha 2,4 kW 2,4 kW
3. Aves da capoeira 3. Calor inferior 1,0 kW
4. Lombo de vaca/ Caca/ Porco 4. Calor superior 1,1 kW
5. Peixe 5. Calor superior /inferior 1,1+1,0=2,1 kW
6. Assado de vaca 6. Nivel de aquecimento rapido 1,1+1,0=2,1 kW
Calor superior/inferior
7. Bolos 7. Grelha por convexdo 1,1+2,4=35kW
(programar grelha + ar quente)
8. Tartes (Macas / Ameixas) 8. Nivel intensivo de cozedura 24+1,0=3,4kW
(nivel Pizza)
9. Pizza 9. Nivel intensivo- assado 24+1,1=35kW
10. Pao *) 10. Ar quente 2,4 kW
11. Batatas gratinadas 11. Nivel de aquecimento rapido 24+1,1=35kW
"Ar quente"
12. Empadéao de massa 12. Convexao fria 30 W
Motor 30 W
Ventilador de corrente transversal 20 W
1 x Lampada 25 W

*) modificado (anteriormente Biscoitos)
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