VKS-H

Service Manual H2-120-57-01
GCM 640 ME

Gas-Glaskeramik
Einbaukochfeld

GCM 640 ME

1 Zweikreisbrenner mit 2 x1,0 kW
1 Starkbrenner mit 2,0 kW

2 zusatzliche Fortkochzonen
Elektronische Zundeinrichtung
Gas-Anschlu3wert 4,0 kW
Elektro-AnschluRwert 0,1 kW
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

Allgemeine Technische Daten

Geratemalie Kochflache:

BxT ca. 584 x 534 mm
Einbauh6he 165 mm
Ausschnittmale Kochflache:
BxT ca. 560 x 510 mm
Ausschnittmale Schaltelement:
BxH ca. 525 x 85 mm

Ausstattung:

Gas-Glaskeramik-Einbaukochfeld: Elektronische Ziindeinrichtung.

- 1 Zweikreisbrenner mit 2 x 1,0 kw Elektronik-Einbau-Schaltelement:
- 1 Starkbrenner 2,0 kw - 2 Energieregler fur Kochstellen

v

- 2 zusatzliche Fortkochzonen 1 Regler fur die Zweikreis-Zuschaltung
Betriebsanzeiger fiir jede Kochstelle
Fehleranzeiger fur jede Kochstelle

Kurzzeitwecker

v

v

v

Technische Daten:

- Gas-Anschluldwert 4,0 kW

- Elektro-Anschluf3wert 0,1 kW
DIN EN 30 Produkt-
Identnummer CE0O085AQ0988

Hinweis:
Das Gerit kann auch mit Fliissiggas (50 mbar) betrieben werden.
Die Fliissiggasdiisen liegen dem Gerit serienmaRig bei.

Sonderzubehor:
- Ddusensatz Erdgas,
fur Erdgas G25LL-12,4
mit hohem Schwankungsbereich
und Wo unterhalb der Erdgas-L-Qualitat.
Zub.-Nr.210

ET. 536284 KUppersbusch
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

Hinweis:
Nicht kombinierbar mit GEH, KEH, EEB und EEH

Gasbeheiztes HI-TEC-Kochfeld:

- Wirtschatftlich, sicher und komfortabel durch modernste Mikroprozessor-
Technologie.

- 2 Kochstellen, incl. 1 x Zweikreis

- 2 Fortkochzonen. Durch Nutzung der Abluftwarme kann auf diesen
Zonen energiesparend gekocht werden.

- Die vollelektronische Prazisionsregelung und Steuerung spart Energie
und gewahrleistet hdchste Sicherheit.

- Zuverlassige, elektroniche (patentierte) Zindeinrichtung.

- Betriebs- und Fehleranzeigen fiir jede Kochstelle.

- Elektronik-Einbau-Schaltelement.

Der Gasanschluf3 1/2" befindet sich in der Mitte des riickwertigem
Kochfeldunterteils und ist nach unten gerichtet.

Bei FliissiggasanschluR kann im Bedarfsfall ein Ubergangsstiick 1/2"
auf 8mm angefordert werden.

AnschluRspannung 230 Volt (mind. 180 Volt).

KUppersbusch
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H2-120-57-01
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Geratelibersicht

O s 3

1 Fortkochzonen

2 Kochzonen

3 Luftungséffnungen

4 Kurzzeitwecker Symbol
5 Betriebsanzeige Kochzone (gelb)
6 Symbol fur Kochzone

7 Symbol fur 2 Kreiszone
8 Kurzzeitwecker

9 Fehleranzeige (gelb)

10 Regler linke Kochzone
11 Regler rechte Kochzone

12 Regler Zweikreis-Kochzone Klppersbusch
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

Einbauvoraussetzungen

Gerat Héhe Breite Tiefe

Gehéause 165mm | 560mm | 510mm
Rahmen 165mm | 584mm | 526mm
Arbeitsplattenausschnitt 560mm | 510mm
Frontoberteilausschnitt 85mm | 525mm

Bei Arbeitsplatten 30 mm Starke missen die Ansatzschrauben an den
seitlichen Abschirmblechen um 10 mm nach oben versetzt werden.

Bei Arbeitsplatten 50 mm Starke mul’ das Ausschnittmal? Frontoberteil
"Oberkante Ausschnitt-Unterkante Arbeitsplatte" auf 20 mm reduziert
werden.

Einbauvoraussetzungen

Der Aufstellungsraum muf3 einen Rauminhalt von mind. 20 m? haben und
durch ein Fenster oder eine Tur ins Freie geluftet werden kénnen.

Das Kochfeld wird in einen Arbeitsplattenausschnitt eingebaut, der entspre-
chend den nachfolgend angegebenen Einbaumalen herzustellen ist. Bei einer
Arbeitsplattentiefe von 600 mm verbleibt vorne und hinten eine Stegbreite

von 45 mm.

Wandabstand Mulde-Wand mind. 40 mm.
Bei groRerer Arbeitsplattentiefe vergréf3ert sich die hintere Stegbreite.

Firden Gasanschlufd wird unterhalb des Kochfeldes zuséatzlicher Raum be-
notigt. Ein Zwischenboden unter der Gasmulde sollte méglichst nicht mon-

tiert werden.
KUppersbusch
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

Die WandabschluBleiste muf3 aus hitzebestandigem Material bestehen und

darf im Bereich des Kochfeldes nicht mit Steckdosen versehen sein. Empfohlen
wird eine Kunststofftréagerleiste mit einer Deckleiste aus Aluminium. Die auf der
Arbeitsplatte aufliegende Schenkelldnge darf 30 mm nicht Gbersteigen.

Das Gerét ist im Hinblick auf den Schutz gegen Uberhitzen umliegender
Flachen ein Gerat des Types Y nach VDE 0700/6; IEC 335-2-6.

Die Wand oberhalb der Wandabschluf3leiste im Bereich des Gerates mul3
aus nichtbrennbarem Material bestehen. Holz, Kunststoff, PVC-Folien etc.
entsprechen nicht diesen Anforderungen.

Bei normalem Gebrauch kénnen auf die umgebenden Mdébelteile Abstrah-
lungstemperaturen von 70 °C Uber Raumtemperatur einwirken. Die Mébel-
teile missen mindestens diesen Anforderungen entsprechen. Bei Einbau-
mdbeln mulk der Kunststoffbelag b. z. w. das Furnier mit hitzebestéandigem
Kleber (100 °C) verarbeitet sein.

Die austretende Temperatur im hinteren Bereich der Mulde betragt

ca. 300 °C. Der Mindestabstand von Hangeschrénken und Dunstab-
zugshauben Uber der Kochflache betragt 650 mm.
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

Einbau

® Arbeitsplatten- und Schalterblendenausschnitt nach
den vorgegebenen Malden herstellen.

@ Blechverkleidung Abb. 1 an allen vier Seiten im

' Arbeitsplattenausschnitt mit den beigefiigten Nageln
befestigen.
Der abgewinkelte Teil der Abschirmbleche liegt auf
der Arbeitsplatte auf. Die Kerbe an der abge-
winkelten Seite der Bleche mufd mit der Mitte des
Arbeitsplattenausschnittes Ubereinstimmen.

® Haltewinkel links und rechts im Schalterblendenaus-
schnitt mit den beigelegten Schrauben so befesti-
gen, dal zwischen den Rastpunkten ein Abstands
malf3 von 502 mm erreicht wird.

Steuerteil Abb. 2 durch den Arbeitsplattenausschnitt
absenken und die Lasche in die Ansatzschrauben
einhangen.

Gasanschlul herstellen.

U-Schiene hinten Abb. 3.1 und Verbindungsschiene
vorne Abb. 3.2 mit den beigefugten Schrauben und
Scheiben an die Winkel anschrauben.

Kochfeld in die Arbeitsplattenéffnung einsetzen,
vorne anheben und auf die aufklappbare Montage-
stutze Abb. 3.3 absetzen.

Montieren der Disenhalter:

Die Dusenhalter in die Injektorrohre bis zum An
schlag einstecken und mit den Schellen befestigen.
Zundleitungen, mit Flachsteckern ausgerustet, mit
den Litzen der Ziindkerzen zusammenstecken und
den Isolierschlauch Uber die Steckverbindungen
schieben. Der Isolierschlauch muf3 den Dampfungs-
widerstand mit iberdecken.

Den Isolierschlauch mit Kabelbinder gegen Ver-
schieben sichern.

e Uberwachungsleitungen (einpolige Steckverbindung)
miteinander richtig positioniert verbinden:

Griine Ader - linker Strahler

violette Ader  -rechter Strahler

KUppersbusch
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

® Bedienungsblende Abb. 4 mit Schaltelementen in
den vorbereiteten Frontoberteilausschnitt einsetzen.
Hahnverlangerung auf Hahnachse stecken, dazu
vorher Schraube des Sicherungsbuiigels I6sen. Nach
dem Aufstecken die Schraube am Sicherungsbugel
wieder anziehen, damit ist die Verbindung befestigt.

® Elektrische Verbindung zwischen Bedienungsblende
und Steuerteil herstellen. Dazu die mehrpolige
Steckverbindung zusammenstecken.

® Erdungslitzen auf die Steckfahnen der Erdungsan-
schlisse des Muldenunterteils und des Schalter-
blendengehéauses aufstecken.

® Kochfeld anheben und Montagestutze herunterklap-
pen.

® Kochfeld so in die Arbeitsplattendffnung einsetzen,
dal die Bolzen in die Federtaschen an den Schienen
einrasten.
Das Einbau-Kochfeld hat unter dem Muldenrand eine
Gummidichtung.

® Abschluzblech Abb. 5 mit Lifungsschlitzen auflegen

Abb. 5

Ausbau in umgekehrter Reihenfolge

Achtung:

Von einer zusitzlichen Verklebung mit Silikon
usw. muB Abstand genommen werden, da die
Gefahr besteht, daR die beschichteten Arbeits-
platten beschadigt werden, wenn das Kochfeld
abgenommen wird.

Wenn Kontroll-Lampen beim AnschluB des Gera-
tes an das Netz schwach aufglimmen, Stecker um
180° verdreht einstecken.

KUppersbusch
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

Beschreibung des Gerates

Die Einbaumulde setzt sich aus folgenden finf Bauteilen zusammen:

Ceranfeld (komplett mit Strahlungsbrennern,
Ziind- und Uberwachungsblock
sowie Isolierteile)

Querverbindern  (vorn mit Montagetitze)

Steuerteil (komplett mit Zindeinrichtung, Zind-
sicherung, Magnetventilen, Gas-
hahn, AnschlulRklemme, Entstor-
kondensator, Gasleitungen
und AnschluR3schlauchen)

Abschirmbleche (4 Stck.)

Bedienungteil (Blende, Energieregler, Kurzzeitwecker,
Kontrolllampen, Knebel)

KUppersbusch
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

Geratebeschreibung zu GCM 640 ME

Bei dem Cerankochfeld GCM 640 ME handelt es sich um ein gasbetriebenes
Ceraneinbaukochfeld zum Einbau in eine Arbeitsplatte, mit frontseitiger Be-
dienungsblende.

® Das Gerat besteht im wesentlichen aus folgenden Bauteilen:

® Den Verkleidungsblechen fur den Arbeitsplattenausschnitt in deren seitlichen
Teilen das Mulden-Unterteil, mittels einer Haltevorrichtung, eingehéngt wird.

® Das Mulden-Unterteil beinhaltet den Gasanschlul3, die elektronischen
und elektromechanischen Bauteile sowie die flexiblen Gas-Verbindungs-
leitungen mit Disenhaltern.

® Das Kochfeld mit Ceran-Abdeckung wird aus zwei, vorne angeordneten
Gas-Strahlungsbrennern, den der Isolation und Heizgasleitung dienenden
Isolierformteilen sowie den Ziind- und Uberwachungselementen und dem,
die Bauteile umgebenden Montagekasten gebildet.

® Die Befestigung des Kochfeldes in der Arbeitsplatte erfolgt durch vier
einrastende Steckverbinder.

® Die Bedienungsblende mit dem angeschraubten Schaltkasten umfal3t die
Energieregler und Betriebs- bzw. Stéranzeigen.

® Sie wird in zwei seitlich in einem Ausschnitt in der Schrankfront angeschraubten
Haltewinkel, rastend eingesteckt.

® Durch diese Haltewinkel wird die eigentliche Blende auf Abstand zur Schrank-
front gehalten, so dal} ein Liftungsquerschnitt erhalten bleibt.

® Soll das Gerat in einem sonst weitestgehend dichten Raum installiert werden,
so muf} ein zusatzlicher Luftungsquerschnitt von 180 cm? geschaffen werden.

® Die gas- und elektroseitige Verbindung des Kochfeldes mit dem Mulden-Unterteil
und der Bedienungsblende erfolgt tiber Steckverbindungen.

KUppersbusch
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

Umstellen auf andere Gasart

Wechsel der Strahlerdiisen

o Unbedingt erst Gas- und Elektroenergiezufuhr unterbrechen.

® Kochfeld vorne aus der Arbeitsplatte vorsichtig herausheben (mit Heber der
EKE-Mulde) und auf hochgestellter Montagestitze absetzen.

® Schellen an den Injektorrohren |6sen und Disenhalter herausziehen.

® Dusen mit 9 mm-Schlissel herausdrehen und wechseln. (Disendurchmesser
sind der Tabelle Technische Daten zu entnehmen). Achten Sie darauf, dal}
Dusen mit dem richtigen Disendurchmesser verwendet werden!

® Nach dem Wechsel der Dusen sind die Diisenhalter wieder in die Injek-
torrohre bis zum Anschlag einzustecken und mit den Schellen zu befestigen.
Das Kochfeld kann wieder eingebaut werden.

Kennzeichnung der umgestellten Gerate
Nach jeder Umstellung ist das alte Gasart-Klebeschild
mit dem neuen Schild zu Gberkleben.

"EE - 15,0" - Einstellung

o Alle mit"EE-15,0" gekennzeichneten Gerate sind im \Wobbe-Indexbereich Wo
von 11,5 bis 15,8 kWh/m?® ohne Veradnderung der Einstellung zu betreiben.

e Wird eine Anderung der Einstellung vorgenommen, so ist das Schild
"EE-15,0" zu entfernen und die neue Einstellung zu kennzeichnen.

® Es darfkeine Inbetriebnahme erfolgen, wenn der Gas-Anschluf3druck
aulderhalb der angegebenen Bereiche liegt:
Erdgas mind. 17,0 mbar, max 25,0 mbar
Flussiggas mind. 42,5 mbar, max 57,5 mbar

® Derdem Gerat beiliegende Dusensatz Propan Butan 30-37/50 mbar
beinhaltet 4 Dusen. Die Dusen fur den Zweikreisbrenner v. r. sind gleich.
Die Duse fur den Linken Brenner liegt in 2 Gréfien bei.
Grolde Bohrung 30-37 mbar
Kleine Bohrung 50 mbar

KUppersbusch
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

GasanschluBwerte

Nennbe- Gasdurch- 0O Dse linker O Diise
Gasart lastung je flug je Strahler rechter
Strahler Strahler Strahler
Erdgas G 20, 2H, 2E, N
2E+, 20 mbar 2 kw 34 1/Imin 1,15mm 2x0,82 mm
Erdgas G 25, 2LL, 2L, 2 kw 39 Uimin 125mm | 2x090mm
20 mbar
Flussiggas G31, 3P, 2 kw 156 gh o72mm | 2x052mm
Propan 50 mbar
Flissiggas G30, 3B/P,
Butan/Propan 50 2 kw 156 glh 0,68mm 2x0,49 mm
mbar

Far Erdgas LL kénnen im Bedarfsfall andere Disenséatze bestellt werden:
(Zub.210) ET. 536284

G20; 2H, 2E, 2E+, 20 mbar-Einstellung
Alle mit G20; 2H, 2E+, 20mbar-Einstellung gekennzeichneten Geréate sind im \Wobbe-
index-Bereich 11,3 bis 15,2 kwh/m?® ohne Veranderung der Einstellung zu betreiben

Die Einstellwerte fur diese Gerat sind auf einem Hinweisschild (oder auf
dem Gerateschlild) angegeben.

Lianderkennzeichnung, nationale AnschluBdrucke und Kategorien

Flussiggas | Druckpaar
Erdgas | Erdgas Druckpaar
Land (Kenn- o0 ey g | G2, 2tL, | F9928 L | Tgrggas | G30SBIP | Butan o gorie
zeichnung) e o ©25) | (o5 | Butan/ | Propan
Propan | (G30/31)
D (DE) | 20 mbar | 20 mbar 50 mbar Il 2ELL3BIP
Danemark  (DK)
Schweden  (SE) 20 mbar 30 mbar I 2H3B/P
Finnland  (F1)
o) 25 mbar 30_mbar I 2L3B/P
Frankreich _(FR) 28 - 30037 | Il 2E+3+
England (GB)
irand (IE)
talien (IT) 20 mbar 28 - 3037 | I12H3+
Portugal  (PT)
Spanien (ES)
Osterreich _(AT) |20 mbar 50 mbar 12H3B/P
Belgien (BE) . 13+ ]
Coembung . (LU) 20/25 mbar 28 - a07 |13

KUppersbusch
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

Demontage der Mulde

[l Nach dem Ausbau der Ceranmulde kann das
Ceranfeld durch entfernen derfunf Befestigungs-
schrauben abgehoben werden.

Die Isolierformteile Abb. 6.1 kénnen nun herausgeho-
ben werden.

Das vorhandene Isolierflies am Zunduberwachungs-
block und im vorderen Bereich der Isolierformteile ist
zur Verhinderung von Kondensatbildung, und ist beim
Zusammenbau unbedingt wieder zu verwenden.

Massestab und Ziind-Uberwachungsblock kénnen mit
Schrauben Abb. 7.1 abgenommen werden.

Nach entfernen der 3 Schrauben Abb. 7.2 lassen sich
die Strahler nach oben herausnehmen.

2
23
e

KUppersbusch
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VKS-H

Service Manual H2-120-57-01
GCM 640 ME

Demontage des Steuerteiles

Abb. 8

Folgende Bauteile sind nun zugénglich: Abb. 9:

5 8

1
\

Nach Ausbau der Ceranmulde ist das eingebaute
Steuerteil von oben zuganglich. Die Abdeckung ist
nach lI6sen der 2 Schrauben Abb. 8.1 vorn anzu-
heben, hinten auszuhangen und nach oben abzuneh-
men.

1 Zindsicherung L-Brenner
2 Zundsicherung R-Brenner

NS
1%
7 L= 7
N ] I

3
{m é—\ /
tlem

0 3 Magnetventil  L-Brenner
4 Magnetventil R-Brenner
5 Zundeinrichtung
6 Funkenstorfilter

7 Gasschlauche mit DUsenhaltern
8 AnschluRklemme
Q 9 Gashahn fiir 2. Zone

Abb. 9

Demontage des Bedienteiles

-

_—~—— achse am Gashahn derZweikreiszone zu I6sen.

" Der Kurzzeitwecker, 2 Energieregler, 2 Betriebsan-

Nach Ausbau der Ceranmulde ist die Verlangerungs-

Elektrische Anschlisse (mehrpolige Steckverbindung
und Erdung) abklemmen.

Das Bedienteil lal3t sich nun aus dem Mébelblenden-
ausschnitt herausziehen Abb.10.1.

Abdeckung vom Bedienteil abschrauben.

zeigelampen, 2 Stéranzeigelampen sind nun zugang-

lich.
KUppersbusch
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

Geratefunktion

Funktion

® Das dem Geréat zugeleitete Gas gelangt im AUS-Zustand bis zu den beiden,
je einer Kochzone zugeordneten Magnetventilen.
5 Sekunden nach dem Einschalten einer Kochzone wird Gber den Energieregler
die Elektronische Zundsicherung an Spannung gelegt, die dannihrerseits das
Offnen der Magnetventile und die Ziindung des Gas-Luftgemisches iibernimmt.
Die Zindung muld innerhalb von 10 sek. erfolgen. Die elektronische Ziindsicherung
Ubernimmt durch lonisation die Uberwachung des Betriebszustandes am
Strahlungsbrenner.

® Beim Betrieb der Kochzonen wird der Uber den Strahlungsbrennern liegende
Bereich am starksten erhitzt (Ankochzone) max. 600 °C.
Die nach hinten, zum Heizgasaustritt gefuhrten Gase erwdrmen den anschlie3en-
den Teil der Kochzone noch so stark, daf3 ein Weiterkochen in diesem Bereich
moglichist (Fortkochzone) max. 300 °C.

e Uberdie, den Energiereglern zugeordneten Knebel wird die Energiezufuhr ge-
steuert.

® Betriebszustand und ggf. Stérsituationen werden durch die Anzeigelampen auf
der Bedienungsblende optisch angezeigt.

® Beim Abschalten der du3eren Zone der Zweikreisplatte v. r. halbiert sich die
Leistung.

® Es wird empfohlen die rechte Kochzone mit zugeschaltetem duReren 2. Kreis
zu starten. Soll nur die innere kleine Kochzone benutzt werden ist nach dem
Start der aulRere Kreis abzuschalten.

® BeiReglereinstellung 12 erfolgt keine Abschaltung der Kochzone (kein Tempe-
raturschutz im Gerat eingebaut).

® Sollte das Gerat nach dem Start in den Stérbetrieb gehen, so kann nach aus und
wiedereinschalten neu gestartet werden.

® Die Verbrennung ist kaum sichtbar. Nach ca. 2 min. auf Kochstufe 12 glihen
die Strahlungsbrenner rot auf.

o Kurzzeitiges aufflackern der Stérungsanzeige wahrend des Startvorgangs ist
ohne Bedeutung.

KUppersbusch
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Service Manual H2-120-57-01

VKS-H GCM 640 ME

Elektrische Bauteile

Magnetventil
Der elektrische Anschlufd an den Magnetventilen
erfogt Uber eine Steckverbindung, vor deren Trennung
~\ die Schraube Abb. 11.1. herausgedreht werden muf.
/e N\
r N Bei Defekt der elektrischen Spule mu das Magnet-

\ / ventil komplett ausgetauschtwerden.
\h——\ Wird das Magnetventil ausgewechselt ist unbedingt

auf die Gas-Fliel3richtung zu achten.

/} @ Diese ist am Ventil gekennzeichnet.

Abb.11 1

Elektronische Ziindsicherung

In dem Gehéuse der Zundsicherung Abb. 12.1 befin-
det sich eine 0,63 A trage Sicherung.

Nach abziehen der Gruppenstecker und abschrauben
der Zundsicherung sind auf der Unterseite 4 Schrau-
ben zum 6ffnen des Gehauses.

Der Deckel des Gehauses ist nun abzuheben und die
Sicherung zuganglich. Die Gber die Elektronik ausge-
schickte Wechselspannung von 110 V wird durch die
erhitzte lonisationselektrode auf 110 V Gleich-
spannung umgewandelt und an die Elektronik zuriick-
gegeben. Der dabei flie3ende lonisationsstrom be-
tragt ca. 0,5yA (+-0,1yA).

Der Stromanschlufd mul3 gré3er als 0,2yA sein.

KUppersbusch
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VKS-H GCM 640 ME

Elektrische Bauteile

Ziind-Uberwachungselektrode

Der Ziind-Uberwachungsblock Abb. 13.1 enthélt die
Zundelektrode Abb. 13.2, lonisierungs-

elektrode Abb. 13.3 und Masseelektrode Abb. 13.4.
Abstand Ziindelektrode-Masselektrode 3-4 mm
Abstand lonisationfiihler-Strahler 4mm

Abstand lonisationsfuihler-Strahler mul3 parallel liegen.
Mit einer Befestigungsschraube des Ziind-Uberwach-
ungsblocks ist parallel zum lonisationsfuihler ein
Massestab festgeschraubt Abb. 8.5.

Dieser liegt auf der Oberflache des Strahlers auf. Der
Abstand zum lonisationsfuhler betragt 8-10 mm.

i
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Abb. 13

Ziindtrafo

Der Ziindtrafo (Dauertaktfunkenziindung) Abb. 14.1
/ wird von der elektronischen Zindsicherung
© angesteuert. (L+N).

Hochspannungsseitig sind 4 Anschliisse vorhanden.
ﬂ 2 x zur Masse (Erdung)
« 2 x zur Zuindelektrode. (L+R)
In den Zindkabeln zur Ziindelektrode ist je ein
i Dampfungswiderstand (Entstérung) eingebaut.
Bei Erneuerung der Ziindkabel muf® der Dampfungs-
widerstand nahe der Ziindkerze montiert werden.
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Abb. 14

KUppersbusch
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Links

A1 Autom. Zundsicherung Kochstelle, links

A2  Autom. Zindsicherung Kochstelle, rechts

B1 lonisations-Uberwachungselement Kochstelle, links
B2 lonisations-Uberwachungselement Kochstelle, rechts
H1  Betriebslampe Brennstelle, links

H2  Betriebslampe Brennstelle, rechts

H3  Stérungslampe Brennstelle, links

H4  Stérungslampe Brennstelle, rechts

S1  Schalter mit Energieregler Brennstelle, links

Rechts

S2
T
X1

Y1
Y2
21

Schalter mit Energieregler Brennstelle, rechts
Taktfunkenziinder

Steckverb. Autom. Zundsicherung Kochstelle, links
Steckverb. Autom. Zundsicherung Kochstelle, rechts
Steckverbindung Kabelbaum, Grundgerat Schalterblende
Magnetventil Brennstelle, links

Magnetventil Brennstelle, rechts

Funkentstorfilter
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Autom. Zundsicherung Kochstelle, links
Autom. Zindsicherung Kochstelle, rechts

lonisations-Uberwachungselement Kochstelle, links
lonisations-Uberwachungselement Kochstelle, rechts

Betriebslampe Brennstelle, links
Betriebslampe Brennstelle, rechts
Stoérungslampe Brennstelle, links
Stoérungslampe Brennstelle, rechts

Schalter mit Energieregler Brennstelle, links

S2
T
X1
X2
x3
Y1
Y2
21

Schalter mit Energieregler Brennstelle, rechts
Taktfunkenziinder
Steckverb. Autom. Zuindsicherung Kochstelle, links
Steckverb. Autom. Zundsicherung Kochstelle, rechts
Steckverbindung Kabelbaum, Grundgerat Schalterblende
Magnetventil Brennstelle, links

Magnetventil Brennstelle, rechts

Funkentstorfilter
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Stérung

Erkennung

Ursache

Behebung

Zindvorgang muf3
mehrmals wieder-
holt werden

Kontrollampe St6-
rung leuchtet nach
Zundvorgang auf

Luft in der Gaslei-
tung

Falsche oder ver-
schmutzte Disen

defekte Strahler

keine einwandfreie
Ziundung

Gleichzeitig allle Brennstellen in
Betrieb nehmen und warten bis
Luft aus derLeitung entwichen ist,
notfalls Ziindvorgang &fter wieder-
holen

Kontrollieren, ob die auf der Diise
eingeschlagene Zahl mit den An-
gaben der Dusentabelle Uberein-
stimmt; Schmutz aus der Diise
entfernen, hierbei auf keinen

Fall spitze oder scharfe Gegen-
stande benutzen, die die Disen-
bohrung beschadigen kénnten.

Strahler auswechseln

Ziundkabel auf Schadstellen tiber-
prifen; Steckverbindungen auf
einwandfreien Kontakt Uberprifen;
Elektrodenabstand an der Ziind-
elektrode (Soll 3-4 mm) Gberpri-
fen; Masseverbindung an Ziind-
trafo Uberpriifen

Zindelektrode auf Masseschlul}
prifen
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Stérung Erkennung Ursache Behebung
Zundvorgangmufy | Kontrollampe St6- | Schutzleiter fehlt Schukosteckdose Uberprufen
mehrmals wieder- | rung leuchtet nach

holt werden Zindvorgang auf

Kochstellenregeln | Strahler wird nicht | Regelschalter Regelschalter auswechseln
nicht bzw. zu frlh abge- | defekt

schaltet

Starke Brumm-
Flattergerausche
der Magnetventile
wahrend Betrieb

Kontrollampe St6-
rung leuchtet auf

Kurzschluf® im
Gleichstrombereich
des Magnetventils

Umstecken der Schukosteckers
bzw. Magnetventil auswechseln

Brummgerausche Strahler defekt Strahler Erneuern

bei Betrieb einer

Kochstelle

Betriebsanzeige- Kontakte Energie- | Energieregler erneuern

lampe und Stor-
ungsanzeigelampe
leuchtet bei ausge-
schaltetem Geréat

regler defekt
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Stoérung

Erkennung

Ursache

Behebung

Brennstellen funktio-
nieren bei erster
Inbetriebnahme
nicht, obwohl Span-
nung anliegt

Beim Einschalten
leuchtet die entspre-
chende Kotrollampe
auf.

Taktfunkenziinder
ist nicht zu héren

Sicherung der ent-
sprechenden Regel-
und Uberwachungs-
einheit defekt

Steckverbindung
lose bzw. kein Kon-
takt

Taktfunkenziinder
defekt

Regel- und Uber-
wachungseinheit
defekt

Sicherung auswechseln

Steckverbindungen am Taktfunk-
enzinder an der Platine und am
Schalter Gberprifen

Taktfunkenziinder auswechseln

Regel- und Uberwachungseinheit
auswechseln

Brennstelle v. r. geht
nicht in Betrieb

Kontrollampe St6-
rung leuchtet auf

Zu wenig Gas beim
Zunden der kleinen
Zone

Bei Inbetriebnahme der v. r. Koch-
stelle mul® zum Starten der &uRere
Kreis dazugeschaltet werden

Brennstelle schaltet
bei Einstellung ab
Stufe 9 ab

Kotrollampe St6-
rung leuchtet auf
Brenner abgeschal-
tet

lonisationsfiihlerab-
stand zu klein

lonisationsfiihler einstellen
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Stérung

Erkennung

Ursache

Behebung

Brennstelle geht

Kontrollampe Stér-

Kein Gas

Ursache suchen und beseitigen

nach Ablauf der ung leuchtet (Gerateanschlu3hahn offen?)
Zundzeit aus
Keine vorschrifts-
maRig geerdete
Steckdose
lonisation Gber- Kontakt der Steckverbindungen an
nimmt nicht lonisationselektrode und des
Vielfachsteckers der Regel- und
Steuereinheit fur die entsprechen-
de Brennstelle herstellen. Priifen,
daf lonisationselektrode nicht auf
der Masse aufliegt.
Regel- und austauschen
Uberwachungsein-
heit defekt
Stérungsanzeige- | Anzeigelampe AnschluRschukostecker um 180°
lampe glimmt bei glimmt verdreht einstecken
ausgeschaltetem
Gerat
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Storung

Erkennung

Ursache

Behebung

Zu lange Ankochzeit
(vordere Koch-
zonen)

Reklamation des
Kunden

Topfbdden nicht
plan, zu kleiner Topf

1 Liter Wasser (Raumtemperatur)
bendtigen zum Kochen ca. 8 min.

Bei erster Inbetrieb-
nahme keine Funkti-
on

Brennstellen der
Propan-Gerate
zinden beim kalten
Gerat erst nach dem
2. Startvorgang

Kontrollampe Be-
trieb leuchtet nicht
auf

Bei jeder Inbetrieb-
nahme geht die
Brennstelle erst
nach dem 2. Start-
vorgang in Betrieb

Keine Spannung in
der Steckdose

Funkenstorfilter
defekt

Zu hohe Luftzu-
fuhrung durch die
Injektorrohre

Ursache suchen und abstellen

Funkenstorfilter auswechseln

Injektoréffnung (Disenseite) mit
auf dem Injektorrohr festmontierter
Schlauchschelle abdecken
Abdeckmal} X

v. |. Brenner 3-4 mm

v.r. Brenner 1-2 mm

[
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