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1.  Allgemeine technische Daten

1.1 Gas-Einbaukochmulde GMS 634.1

Normalbrenner Starkbrenner

Garbrenner

GMS 634.1
Design Metallic (Edelstahl)

Austattung:

4 4 Kochstellen

4 Schadstoffarme Gasbrenner, davon:
4 1 Starkbrenner 2,8 kW

4 2 Normalbrenner je 1,75 kW

4 1 Garbrenner 1,1 kW

Thermoelektrische Ziindsicherung
GuBtopftrager

Einhandfunkenziindung

Technische Daten:
4 Gas-AnschluBwert 7,3 kW

4 Elektro-AnschluBwert 0,1 kW, 230 V
(steckerfertig)

4 GeratemaBe:
B x T ca. 580 x 500 mm

4 Einbauhdhe ca. 32 mm

4 AusschnittmaBe:
B x T ca. 553 x 473 mm

4 GasanschluB R 12"
4 Produkt Identnummer CE-0051 BL 1756

Betrieb mit Erdgas LL nicht méglich

Diisensitze:

Dusensatz Flussiggas 50 mbar  ET.-Nr. 565138
Dusensatz Flussiggas 30 mbar  ET.-Nr. 565137
Dusensatz Erdgas NL 25mbar ET.-Nr. 565137
Diisensatz Erdgas 20mbar (Serie) ET.-Nr. 565139

Nur zum internen Gebrauch
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1.2 Gas-Einbaukochmulde GMS 755.1

Austattung:

Wokbrenner Starkbrenner

5 Kochstellen

Schadstoffarme Gasbrenner, davon:
1 Starkbrenner 2,8 kW

2 Normalbrenner je 1,75 kW

1 Garbrenner 1,1 kW

1 Wokbrenner 3,3 kW

* & & 6 o o

Thermoelektrische Ziindsicherung
GuBtopftréager

Einhandfunkenziindung

Garbrenner Normalbrenner
Technische Daten:

4 Gas-AnschluBwert 10,6 kW

GMS 755.1 ¢  Elektro-AnschiuBwert 0,1 kW, 230 V
Design Metallic (Edelstahl) (steckerfertig)

4 GeratemaBe:
B x T ca. 680 x 500 mm

4 Einbauhdhe ca. 32 mm

4 AusschnittmaBe:
B x T ca. 553 x473 mm

4 GasanschluB R 12"
4 Produkt Identnummer CE-0051 BL 1754

Betrieb mit Erdgas LL nicht méglich

Disensitze:

Disensatz Flussiggas 50 mbar  ET.-Nr. 565138
Disensatz Flussiggas 30 mbar  ET.-Nr. 565137
Disensatz Erdgas NL 25mbar ET.-Nr. 565137
Diisensatz Erdgas 20mbar (Serie) ET.-Nr. 565139
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2.
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Einbauvoraussetzungen und Montage

Hinweise zum Einbau

Der Aufstellungsraum muf3 einen Rauminhalt von min. 20m?3 haben und durch ein Fenster oder eine
Tar ins Freie geluftet werden kénnen.

Das Kochfeld wird in einen Arbeitsplattenausschnitt eingebaut, der entsprechend den nachfolgend
angegebenen Einbaumafen herzustellen ist.

Die Arbeitsplatte mul3 waagerecht ausgerichtet sein und sauber ausgeschnitten werden.

Unterhalb des Arbeitsplattenausschnitts durfen keine Traversleisten liegen. Diese sind mindestens
bis auf Arbeitsplatten-Ausschnittsgré3e zuriickzuschneiden.

Die Absténde des Muldenausschnitts vorn, hinten und seitlich missen entsprechend der Maf3bilder
eingehalten werden. Die vordere und hintere Stegbreite ergeben sich bei einer Arbeitsplattentiefe
von 600mm. Bei gréBerer Arbeitsplattentiefe vergréBert sich die hintere Stegbreite.

Es wird empfohlen, die Schnittflichen des Arbeitsplattenausschnitts mit einem wasserfesten
Schutzanstrich zu versehen.

Der seitliche Abstand zu Hochschranken muf3 zu beiden Seiten mindestens 300mm betragen.
Die Brennerzuluft primérseitig erfolgt durch Spalt zwischen Muldenplatine und Brennerkopf.
Fur den Gasanschluf3 wird unterhalb des Kochfeldes zuséatzlicher Raum benétigt.

Die WandabschluBleiste muf3 aus hitzebestandigem Material bestehen und darf im Bereich des
Kochfeldes nicht mit Steckdosen versehen sein. Empfohlen wird eine Kunststofftragerleiste mit
einer Deckleiste aus Aluminium. Die auf der Arbeitsplatte aufliegende Schenkelldnge darf 30 mm
nicht Gberschreiten.

Die Wand oberhalb der WandabschluBleiste im Bereich des Gerates muf3 aus nichtbrennbarem
Material bestehen. Holz, Kunststoff, PVC-Folien etc. entsprechen nicht diesen Anforderungen.

Bei normalem Gebrauch kénnen auf die umgebenden Mébelteile erhdhte Temperaturen einwirken.
Die Mébelteile missen den Anforderungen fiir Warmegerate entsprechen. Bei Einbaumébeln muf3
der Kunststoffbelag bzw. das Furnier mit hitzebestandigem Kleber (100°C) verarbeitet sein.

Der Mindestabstand von Hangeschranken und Dunstabzugshauben uber der Kochflache betragt
760 mm.

Vor dem Einbau und nach jedem eventuellen Ausbau ist die Abdichtung auf Beschadigungen und
lickenlose Auflage zu prifen und ggf. zu erneuern. Von einer zusétzlichen Verklebung mit Silikon
0. 4. muB3 Abstand genommen werden, da die Gefahr besteht, daf3 die beschichteten Arbeitsplatten
beschéadigt werden, wenn das Kochfeld abgenommen wird.

Ausnahme: Bei unebenen (z.B. keramikgefliesten) Arbeitsplatten ist eine Abdichtung mit
temperaturbestandigem, dauerelastischem Dichtmaterial erforderlich (z.B. mit Silikon, geeignet fur
Keramik). Dieses Dichtmaterial nur um die Kante des Kochfeldes herum auftragen, nie unterhalb
des Kochfeldes!

Nur zum internen Gebrauch
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2.2 Montage

KUPPERSBUSCH-Einbaukochflachen kénnen und diirfen ausschlieBlich mit KUPPERSBUSCH-
Einbaubackdfen mit Geratekiihlung kombiniert werden. Die Verwendung anderer Fabrikate schlief3t
jegliche Haftung durch KUPPERSBUSCH aus. Die erteilten Priifzeichen und Genehmigungen werden
bei Nichtbeachtung dieser Vorschrift ungultig!

2.3 EinbaumaBe

GMS 634.1 / GMS 755.1

MafRe in Klammern
fur GMS 634

39+ * Einbauhohe

\

2.4 Einbau

4 Zunichst den Arbeitsplattenausschnitt nach den vorgegebenen MaBen sauber herstellen (siehe
sEinbaumafe®).

4 Die Dichtung der Kochflache auf einwandfreien Sitz und liickenlose Auflage priifen. Bei unebenen
Arbeitsplatten (Kacheln etc.) missen Sie zusétzlich eine temperaturbestandige Dichtungsmasse
um die Kante der Mulde herum auftragen.

Tragen Sie die Dichtmasse nicht unterhalb der Mulde auf die Arbeitsplatte auf, da bei einem Ausbau
der Mulde die Arbeitsflache beschadigt wird.

4 Stellen Sie die Kochflache - falls notwendig - jetzt auf eine andere Gasart um.

4 Der GasanschluB muB mit beiliegendem AnschluBwinkel O erfolgen. Dazu beiliegenden
Dichtring @ montieren.

4 Kochfeld in den Arbeitsplattenausschnitt einsetzen.

4 Mit beiliegenden Halteklammern und Schrauben Kochfeld von unten festschrauben.

KUppersbusch
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3. Ubersicht technischer Bauteile

3.1 GMS634.1E

- Rippenrost rechts und links

Brennerdeckel

Steckaufsatz

Klemmbrett
Brennerkopf mit Ziindkerze
Zindtrafo

Brennerrohr

Schalter Druckkndpfe komplett

Hahngalerie mit Gashahnen

AnschluBwinkel mit Dichtung

@
o

Nur zum internen Gebrauch
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3.2 GMS755.1E

Rippenrost rechts und links und
Mitte

Brennerdeckel

Steckaufsatz

Klemmbrett

Zindtrafo

Brennerkopf mit Ziindkerze

Brennerrohr

[\ Schalter Druckkndpfe komplett

Hahngalerie mit Gashahnen

L
L=
AnschlufBwinkel mit Dicht
@/ nschluBwinkel mit Dichtung

o
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4. Auswechseln von Bauteilen

4.1 Demontage der Mulde

—_

Halteklammern auf der Gerateunterseite 16sen.
Kochfeld von unten aus der Arbeitsplatte herausdriicken.
Bedienknebel abziehen.

Brennerdeckel, Topftrdger und Brennerkopf abheben.

A A

Schrauben von der Geréateunterseite herausschrauben und die Edelstahlmuldenplatine abheben.
Somit sind alle technischen Teile zugénglich.

4.2 Thermofuhler austauschen

1.Muldenplatine abnehmen.
2.Thermofihlermutter O am Brenner abschrauben.
3.Thermofihler nach unten herausziehen.

4.Stecker des Thermoelementes am Gashahn
abziehen.

Die Montage des Thermoelementes erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge.

Achtung! Verschraubung Thermo-

A element am Brenner muB unbedingt
elektrisch leitend sein. (1 Leiter
Thermoelement)

4.3 Zundkerze austauschen

1. Muldenplatine abheben.
2. Sicherungsklammer @ hochdriicken und abziehen.
3. Zindkerze aus dem Brenner herausziehen.

Die Montage der Zindkerze erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

Nur zum internen Gebrauch
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4.4 Gashahn erneuern

Muldenplatine abheben.
U-Scheibe @O an allen Kochstellen abziehen.
Sicherungsringe @ von den Hahnachsen abheben.

Federn und U-Scheiben ® von den Hahnachsen abziehen.

o~ 0N

Schalterband ® von den Hahnachsen abziehen.

() @‘03} 0%}

Thermoelement vom Gashahn abziehen.

7. Uberwurfmutter vom Brennerrohr am Gashahn abschrauben.

8. Haltebligel Hahngalerie-Gashahn am Gashahn abschrauben und Gashand nach oben heraus-
drehen.

Der Zusammenbau erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

A Achtung! Beim Zusammenbau unbedingt Gasdichtigkeit priifen!

KuUppersbusch

ALLERFEINSTE KUCHENTECHNIK

Nur zum internen Gebrauch



12

H2-120-50-01

5. Schaltplan

Zindgerat

. 4

Halteblech

X

11
- ¢
*— /—c*ﬂ ] I:I
r— o
<
PN
-— =
S1-54 Mikroschalter
T1 Taktfunkenziindung
X1 Netzanschlussklemme

Nur zum internen Gebrauch
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6. Umstellung auf andere Gasart

6.1 Bestellnummern der Umrustsatze

Dlsensatz Erdgas G20/20 mbar ET.-Nr. 565139
Diisensatz Fliussiggas G30/50 mbar ET.-Nr. 565138
Diisensatz Flussiggas G30/30 mbar ET.-Nr. 565137
Dlsensatz Erdgas NL G25/25 mbar ET.-Nr. 565137

6.2 Wechsel der Hauptdlisen

Nach Abnehmen der Brennerdeckel und Brennerkdpfe sind die
Hauptdiisen O zugénglich.

Diese kdnnen nun mit einem Steckschlissel herausgeschraubt werden.

Die Montage erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

6.3 Einstellen der Kleinstelldlse

Die Kleinstelldisen werden nicht gewechselt.
Bei der Einstellung auf Flissiggas 50mbar sind die Disen bis zum Anschlag einzudrehen, bei den
anderen Gasarten entsprechend herauszudrehen.

Nach Abziehen des Bedienknebels kann die Kleinstellung wie folgt eingestellt werden:

Zwischen Gashahn und Gummiabdeckung zur Mulde (links von der
Gashahnachse) einen Schlitzschraubendreher mit 3mm Durchmesser
ca. 40 mm tief bis auf die Kleinstellschraube einflihren und Kleinbrand
einstellen.

6.4 Disendurchmesser

Disenkennzeichnung Hauptdiise

Gasart Wokbrenner | Starkbrenner | Normalbrenner | Garbrenner
Erdgas H, E, E+ G 20 (20/25 mbar) 121 117 97 72
Erdgas L NL G 25 (25 mbar) 920 83 65 50

Flussiggas Butan/Propan

G 30 (50 mbar) /1 72 59 46

Flussiggas Butan/Propan

G 30 (28-30/37 mbar) 90 83 65 50

KUppersbusch
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7. Technische Daten - Gasanschlisse

7.1  Tabelle der zugelassenen Gasarten und Driicke
Land Erdgas | Erdgas | Druckpaar | Propan | Druckpaar Butan Kategorie
(ISO-Landerkurzel) H, E L Erdgas (Butan/ (Butan/
Propan) Propan)
(G20) | (G25) | (G20/25) | (G 31) (G 30/31) (G 30)
mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
Deutschland (DE) 20 50 II2ELL3B/P
Danemark (DK) 20 28-30 112H3B/P
Finnland (F1)
Schweden (SE)
Island (IS)
Norwegen (NO)
Niederlande (NL) 25 50 28-30 l12L3P
25 112L3B/P
Frankreich (FR) 20/25 28-30/37 II2E+3+
Belgien (BE)
Ver. Koénigreich (GB) 20 28-30/37 112H3+
Spanien (ES)
Italien (IT)
Portugal (PT)
Irland (IE)
Griechenland (GR)
Osterreich (AT) 20 50 [12H3B/P
Luxemburg (LU) 20 28-30/37 I2E, 13+
7.2 GasanschluBwerte
Brenner Erdgas Butan/Propan
20 mbar
25 mbar
Belastung Belastung Gasdurchgang
kW kW g/h
Garbrenner grof3 1 1 71g/h
klein 0,5 0,5
Normalbrenner grof3 1,75 1,75 125g/h
klein 0,6 0,6
Starkbrenner grof3 2,8 2,8 200 g/h
klein 0,85 0,85
Wokbrenner grof3 3,3 3,3 225 g/h
klein 1,6 1,6

Der Betriebsbrennwert Hgg ist am Aufstellort bei zustdndigen Gasversorgungsunternehmen zu
erfragen. Der Gasdurchgang wird wie folgt berechnet:

Gasdurchgang in I/min =

Belastung kW x 1000

Betriebswert kWh/m* x 60

Nur zum internen Gebrauch
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8. Sonstige technische Informationen

8.1 Hinweise zu den richtigen Topfen

Mit den richtigen Tépfen sparen Sie Kochzeit und Energie.

Wahlen Sie den Topfdurchmesser passend zur Brennergréie.

8.2 Reinigung und Pflege

Meist reicht eine Reinigung mit einem feuchten Tuch und etwas Handspdlmittel nach jedem Gebrauch
aus. AnschlieBend trocken nachreiben.

Verwenden Sie zur Reinigung keinesfalls kratzende oder aggressive Reinigungsmittel wie
Scheuermittel, Stahlwolle, verseifte Stahlwolle, Metallschwamme, Plastikschwdmme oder Schwamme
mit kratzender Oberflache.

8.3 Brennerdeckel/Topftrager

Verwenden Sie zur Reinigung keinesfalls kratzende oder aggressive Reinigungsmittel wie
Scheuermittel, Stahlwolle, verseifte Stahlwolle, Metallschwdmme, Plastikschwadmme oder Schwamme
mit kratzender Oberflache.

Lassen Sie die Brennerteile abklhlen, bevor Sie sie reinigen.

Die Brennerdeckel und die Topftrager in warmem Wasser mit Spilmittelzusatz reinigen. AnschlieBend
gut abtrocknen.

Brennerteile niemals mit Soda oder chlorhaltigen Reinigungsmitteln behandeln. Alkalische
Reinigungsmittel und Backofensprays kénnen die Oberflachen beschadigen.

Beim Wiederaufsetzen der Brennerdeckel miissen die Stifte in die Aussparungen einrasten.

Vermeiden Sie das Festbrennen von Verschmutzungen. Starkere Verschmutzungen und eingebrannte
Speisereste vor der Reinigung zunéchst einweichen.
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