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1. Vista geral do aparelho

1.1 GH 606.0 E
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Manipulo das zonas de cozinhar

Manipulo do termdstato do forno

Painel de comando

Grelha

Guias de intercalacdo

Orificio de acendimento do queimador do forno

Porta do forno
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1.2 GH 506.0 E
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1.3 GH505.0 E
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1.4 GKH507.0 E
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2. As funcodes individuais

2.1 GH505.0 E

2.1.1 Seleccao do modo de operacao e da temperatura

Ajuste a temperatura desejada do forno com o manipulo do
termdstato do forno.

Os niveis de temperatura estao indicados sobre o manipulo.

Niveis de temperatura sobre o terméstato

Digitos sobre o anel do interruptor Temperatura do forno
1 150° C
170° C
190° C
210° C
230° C
250° C
270° C
290° C

N[O (01 W (N

2.1.2 Simbolos de comando e modos de operacéo

° DESL
O lluminacéo Ligar sempre que o forno for usado.
1-8 Niveis de temperatura do Trabalhe sempre com um nivel de intercalacéo s6.

Calor superior/inferior

O forno esta equipado com um termdstato que regula a temperatura somente se a porta do forno
estiver fechada, reduzindo o tamanho da chama . Com a porta do forno aberta por mais tempo,
a chama torna-se automaticamente maior.

Feche a porta do forno cuidadosamente durante o funcionamento do mesmo para que a chama néo
se apague.

S6 para uso interno
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2.1.3 Para acender o queimador do forno e ajustar a temperatura

0 Com a porta do forno aberta, prima levemente o manipulo do terméstato
do forno, gire-o contra o sentido dos ponteiros do relégio até a posicao
maxima e mantenha-o premido.

Vi Acenda o queimador através do orificio de acendimento (A) com um
fésforo ou algo parecido.

Ap6s ter acendido a chama, mantenha o manipulo premido ainda
durante 10 a 15 segundos e prima-o firmemente de novo.

Entdo feche a porta do forno e gire 0 manipulo do terméstato de volta até
a temperatura desejada.

O queimador do forno fica a queimar no caudal maximo de gas até que
seja atingida a temperatura seleccionada.

Se nédo conseguir acender o queimador, repita o processo novamente
apos aprox. 2 segundos.

2.1.4 Pecas de intercalagao

Formas para bolos

Uma vez que as formas para bolos ndo devem ficar para fora da borda da grade, coloque-as sempre
no centro da mesma. Formas para bolos rectangulares devem ser colocadas de través sobre a grade.
Para assar bolos, use sempre formas para bolos claras.

Tabuleiros

Ao retirara-los, levante-os levemente. Apos introduzi-los novamente, a aresta obliqgua dos mesmos deve
indicar para a porta do forno.

Introduza 3/4 do tabuleiro no forno e entédo feche cuidadosamente a porta do mesmo para que o
tabuleiro fique junto do vidro da porta do forno.

Trabalhe sempre com um nivel de intercalacédo s6

Para assar carnes, utilize um tabuleiro para carnes.

Grelha
Introduza a grade para assar bolos e carnes sempre com a cava virada
para baixo.

Ao fazer isto, observe que o entalhe das grades sempre indique para
frente (para a porta do forno).

KUppersbusch
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2.2 GH 506.0 E/ GH 606.0 E

2.2.1 Seleccdo do modo de operacao e da temperatura

Ajuste a temperatura desejada do forno com o manipulo do termdsta-
to do forno.

Os niveis de temperatura estao indicados sobre o manipulo.

Niveis de temperatura sobre o termdstato

Digitos sobre o anel do interruptor Temperatura do forno
1 150° C
170° C
190° C
210° C
230° C
250° C
270° C
290° C

N[O (01~ W (N

2.2.2 Simbolos de comando e modos de operacéo

° DESL
6} lluminacéo Ligar sempre que o forno for usado.
1-8 Niveis de temperatura do Trabalhe sempre com um nivel de intercalacéo s6.

Calor superior/inferior
v Grelhar Apropriado para pequenas quantidades de carne.

O forno esta equipado com um termoéstato que regula a temperatura somente se a porta do forno
estiver fechada, reduzindo o tamanho da chama. Com a porta do forno aberta por mais tempo, a
chama torna-se automaticamente maior.

Feche a porta do forno cuidadosamente durante o funcionamento do mesmo para que a chama néo
se apague.

S6 para uso interno
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2.2.3 Para acender o queimador do forno e ajustar a temperatura

° Com a porta do forno aberta, prima levemente o manipulo do terméstato
do forno, gire-o contra o sentido dos ponteiros do relégio até a posicao
méaxima e mantenha-o premido.

Accione o acendimento eléctrico com o botédo de pressao.

Yy

Ap6s ter acendido a chama, mantenha o manipulo premido ainda
durante 10 a 15 segundos e prima-o firmemente de novo.
Entéo feche a porta do forno e gire o manipulo do termdstato de volta até
a temperatura desejada.
O queimador do forno fica a queimar no caudal maximo de gas até que
seja atingida a temperatura seleccionada.

Por favor observe: Introduza %2 do tabuleiro no forno e entéo feche cuidadosamente a porta do

mesmo para que o tabuleiro fique junto do vidro da porta do forno.

2.2.4 Para acender o queimador da grelha

° O queimador da grelha aquece a grade de acgo inoxidavel, na qual a
grelha esté fixada. Na grade de aco inoxidavel séo gerados raios
infravermelhos que sao usados para grelhar.

Para acender, prima levemente o manipulo do terméstato do forno e gire-o
no sentido do ponteiro do reldgio até a posicdo wr grelha.

Active 0 acendimento eléctrico com o botao de pressao.

Ap6s ter acendido a chama, mantenha o manipulo do termostato premido
durante 10 a 15 segundos.

Se nédo conseguir acender o queimador, repita 0 processo ap6s aprox. 2
segundos.

2.2.5 Para usar a grelha

Importante: Use a grelha com a porta do forno entreaberta.

Ao grelhar, o aparelho atinge temperaturas elevadas. Mantenha criancas
distantes.

Instale o anteparo de protecgdo contra temperaturas elevadas juntamente
fornecido (veja ilustracdo). Ele serve para proteger o painel de comando
contra a temperatura em elevagéo.

Ligue a grelha e pré-aqueca-a durante 5 minutos com a porta do forno
entreaberta.

Ao introduzir o alimento, esteja atento para que a grade fique o mais
préxima possivel da grelha.
A distancia minima é de 3 até 4 cm.

Introduza o tabuleiro para carnes por baixo da grade para recolher o
extracto de carne e a gordura que ficam a pingar.

Vocé também pode grelhar com a porta do forno fechada.

KUppersbusch
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2.3 GKH507.0 E

2.3.1 Seleccdo do modo de operacao e da temperatura

Para usar o forno, o selector e o regulador da temperatura do mesmo
precisam ser accionados (veja a ilustracao).

Para seleccionar o modo de operagéo

Gire o selector do forno (interruptor da direita) para a direita ou para a
esquerda.

Para ajustar a temperatura:
Gire o selector de temperatura (2°. interruptor da direita) para a direita.

O indicador do aquecimento no painel de comando ilumina-se durante
0 aquecimento e apaga-se assim que a temperatura ajustada for
atingida.

2.3.2 Simbolos de comando e modos de operacéo

oM DESL
lluminacéo Ligar sempre que o forno for usado.
3 calor superior/inferior Pré-aquecer,
P Para assar biscoitos e bolos humidos
Para grelhar pedacos de carne mais finos.
Grelha Cologue a carne no centro da grade.
Assados rapidos, gratinar, tostar.
- . Sem ajuste de temperatura,
Ventilacdo a frio ) perat .
para descongelar e refrigerar cuidadosamente.
Ar quente Assar carnes, assar bolos, cozer sobre varios niveis.
I Para grelhar pedagos de carne maiores com peso acima
=) Grelhar com ventilagéo
de 1 Kg.
Para manter alimentos quente apds a sua preparagéo e
Manter quente e esquentar q P preparag
para esquentar lentamente.
: s Para assar intensivamente pedacos de carne grandes e
= Calor superior e inferior
aves grandes como p. ex. gansos e perus. Para assar

intensivos - .
bolos humidos. Para aquecer rapidamente o forno.

S6 para uso interno
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2.3.3 Para assar bolos

IndicagBes para assar bolos
Ar quente

Nenhum pré-aquecimento. E possivel assar sobre varios niveis ao mesmo tempo.
Alturas de intercalacéo:

1 tabuleiro  2°. nivel de intercalacdo de baixo

2 tabuleiros 1°. e 3°. niveis de intercalacédo

3 tabuleiros 1°., 2°. e 3°. niveis de intercalagao

Se assar varios tabuleiros de bolos, o tempo para assar prolonga-se em cerca de 5 a 10 minutos por
tabuleio.

Retire os tabuleiros um a um, de acordo com o grau de aloirado dos assados.

Se na receita ndo houver nenhuma indicacéo a respeito do ar quente, asse com o ar quente em
160 °C.

Importante: Em bolos com cobertura himida de frutas, a formacao de humidade é particularmente
alta. Asse, de preferéncia, no maximo duas formas ao mesmo tempo.

= Calor superior/inferior

Para pré-aquecer e para assar sobre um nivel sé.
Formas para bolos de chapa preta e de aluminio sdo particularmente apropriadas.

2.3.4 Para usar a grelha

Anteparo de protec¢do contra temperaturas elevadas

Ao grelhar com a porta aberta, o anteparo de proteccdo contra
temperaturas elevadas precisa ser instalado (veja a ilustr. seguinte).

O anteparo de proteccdo contra temperaturas elevadas serve para
proteger o painel de comando contra o calor em elevacgédo e para evitar
riscos de queimadura ao usar o forno.

KUppersbusch
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3. Conexéao do aparelho e colocacao em funcionamento

3.1 Conexao ao gas

= A conexdao precisa ser efectuada de acordo com estas instrucdes e

e S — com as regras técnicas para instalacao de gas (DVGW - TRGI),
§§§ g\ . respectivamente com as regras técnicas para gas liquido (TRF). Além
== disso, as prescricdes locais precisam ser observadas.

A conexao do aparelho pode ser feita tanto a direita como a esquerda,
de tal forma que a mangueira de seguranca ndo precisa ser conduzida
para tras do aparelho.

A conexdao pode ser fixa ou removivel. Precisa ser intercalada uma
L guarnicdo de conexdo do gas reconhecida pela “DVGW” (Associacao
v alema dos técnicos de gas e agua).

Se for usado um conduto de mangueiras de seguranca para 0 gas
conforme a DIN 3383 parte 1, esteja atento para que este ndo seja
conduzido através de zonas quentes.

A conexdao ao gas deve ser submetida a um teste de estanqueidade.
Para isto é usado um spray indicador de fuga. Nao podem - em
hip6tese alguma - serem usadas chamas para fazer o teste de
estanqueidade.

3.2 Funcionamento com ajuste divergente

Verifique se a versao do aparelho, a categoria e o tipo de gas instalado estdo de acordo com a familia
de gas ou com o grupo de gas local existentes. Se este nao for o caso, é necessaria uma adaptacao
ou um ajuste ao tipo de gas existente. O aparelho deve ser usado com os bicos previstos para a
carga térmica nominal

O funcionamento do aparelho com os bicos previstos e a carga térmica que resulta disto € permitido
dentro das seguintes areas de presséo de conexao:
— 18 até 25 mbar em gases da 22. familia,

— 42,5 até 57,5 mbar em gases da 32. familia.
Fora das areas de presséo acima mencionadas, o aparelho ndo deve ser colocado em funcionamento.
A carga térmica em combustao méxima ocorre - para todos os queimadores - através da troca dos
bicos. A carga térmica em combustdo minima ocorre através do ajuste do parafuso redutor. O valor
calorifico de funcionamento no local de instalacao do aparelho deve ser perguntado a empresa de
abastecimento de gas e o jogo de bicos correcto comparado com a tabela.

3.3 Colocacao em funcionamento

Controlo da carga térmica conforme o método volumétrico na area de gas natural

Com ajuda de um contador de gas e de um cronégrafo, pode ser verificado o volume de gas que
precisa ser conduzido ao aparelho por unidade de tempo.

O valor de ajuste E indica a quantidade de gas correcta em litros por hora (I/h) ou em litros por minuto
(I/min.). Ele é calculado conforme a formula:

E = carga térmica : valor calorifico de funcionamento

S6 para uso interno
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Aqui deve ser observado que a carga térmica deve ser medida no estado desligado do aparelho.

As diferentes unidades devem ser convertidas correspondentemente as “TRGI da DVGW” (regras
técnicas para instalacéo de gas da Associacao alema de técnicos de gas e agua). O valor calorifico
de funcionamento deve ser perguntado a empresa local de abastecimento de géas. O valor de ajuste
necessario para a carga térmica nominal e para a carga térmica minima referente a pressdo nominal
deve ser retirado da seguinte tabela de ajuste para o débito de gas.

3.4 Verificar a carga térmica em gas liquido

Verifique se a identificacao dos bicos instalados esta de acordo com as indicac8es do fabricante.
Verifique - através do controlo da placa de identificacdo ou através da medigdo da presséo - se 0
regulador de pressao instalado possui a pressao de saida prevista para o tipo de gas (veja conexao
ao gas).

3.5 Verificar as tubulacGes de abastecimento

Todas as juncdes devem ser examinadas quanto a sua estanqueidade. As mangueiras precisam ser
assentadas suficientemente distantes de areas quentes. Elas ndo podem ficar esmagadas.

3.6 Controlo do funcionamento

Acenda os queimadores e verifique a estabilidade de combustdo das chamas dentro da gama de
ajuste do caudal maximo e minimo de gas.

Aqueca o queimador do forno no minimo por 10 minutos no nivel de temperatura mais alto e, a seguir,
passe para o nivel mais baixo. O queimador precisa queimar com chama baixa, porém constante.
Dado o caso, modifique o ajuste de ar.

3.7 Para posicionar e instalar o aparelho

Apés ter removido a embalagem, verifique cuidadosamente se o aparelho apresenta danos.
Remova a embalagem e a folha de proteccéo da pecas desmontaveis.

O espacgo para posicionamento do aparelho deve ser muito bem arejado. Por favor, leve em conta que
a parede traseira precisa suportar temperaturas de 50 °C. Caso contrario, pedimos-lhe poér um
isolamento térmico correspondente.

Trata-se de um aparelho da classe de proteccao X. Isto significa que o aparelho pode ser instalado
junto de paredes ou moéveis da mesma altura. Em ambos os lados, portanto, s6 podem ser colocados
moveis ou outros aparelhos que possuam a mesma altura e precisa sempre ser mantida uma
distancia minima de 20 mm.

Esteja atento para que o cabo de conexao do aparelho ndo entre em contacto com partes quentes na
area da conducao de ar evacuado do forno na parede traseira do aparelho.

KUppersbusch
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4. Informacgdes técnicas gerais

Modelo GH 606.0 E GH 506.0 E GH 505.0 E GKH 507.0 E
Aquecimento Gas/gas Gas/gas Gas/gas Gas/eléctrico
Modelo anterior GFZ 243 GFZ 143 G 143 KFZU 143
Largura (cm) 60 50 50 50
Altura (cm) 85 85 85 85
Profundidade (cm) 60 60 60 60
Peso (kg) 50 41 41 41
Volume do forno(l) 60 47 47 47
Fusivel X X X X
Ar quente Eléctrico
Convencional X X X —
lluminacéo do forno X X X X
Porta do forno
desengongavel X X X X
Complet. esmaltado X X X X
Chapa de cobert. « « « x
encaix.

Queimador forte B 1x 3,15 kW 1x2,91 kW 1x2,91 kW 1x2,91 kW
Queimador normal A 2x1,9kW 2 x 1,81 kW 2 x 1,81 kW 2 x 1,81 kW
Souzfgli?ngpara 1x 1,0 kW 1 x 0,99 KW 1 x 0,99 KW 1 x 0,99 KW
Eléctrico
Forno Gas 3,7 kw Gas 3,13 kW Gas 3,13 kW (l;::: (1)3 :EVV\\;
ar quente 2,5 kW
Grelha Gas 2,55 kw Gas 2,31 kW — Eléctr. 1,9 kW
Acend. por faisca eléctr. X X — X
Grade para assar 1 1 1 1
Tabuleiro para bolos 1 x alumin. 1 x alumin. 1 x alumin. 1 x alumin.
Tabuleiro para carnes 1 1 1 1
Janela do forno X X X X
Tipo de gas E Estado de entrega
Tipo de gas F 50mbar Acess. 212 Acess. 213 Acess. 213 Acess. 214
Tipode gasE - LL Acess. 217 Acess. 216 Acess. 216 Acess. 217

Valores de referéncia para diametros de panelas

Queimador Diametro da panela
Queimador cozimento 16 cm
Queimador normal 16 -22cm
Queimador forte 22 -28cm

S6 para uso interno
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— Conexao ao gas a esquerda e a direita aprox. 550 mm a partir da aresta inferior do aparelho.
— 1" com anel de vedacao aprox. 40 mm da parede lateral.

— Ajuste da altura do aparelho através de pés de rosca 20 mm de comprimento.

— Placa de palhetas de duas pecas em aco esmaltado.

— As dobradicas da chapa de cobertura ndo possuem nenhum ponto de apoio quando a chapa de
cobertura esta levantada.

— Parede lateral, painel do carrinho do aparelho, painel da base laqueados em branco.
— Armacao do aparelho e chassis 1 peca s, esmaltados.

— Tampa do queimador em ferro fundido esmaltado.

— Anel do queimador em latdo cromado.

— Cabeca do queimador em fundicdo de aluminio anodizado.

— Régua de bornes de conexao do bloco de alimentagdo sobre o lado traseiro do aparelho;
acessivel apos desaparafusar os
3 parafusos.

— Os aparelhos sédo entregues completo com cabo de conexao e ficha de contacto de seguranca.

— Dispositivos de fixacdo da chapa de protec¢éo contra vapores:

GH 606.0E Bracadeiras de aperto sobre a aresta inferior do painel de interruptores
GH 505.0E

GH 506.0 E Luvas de fixac&o aparafusadas por baixo no chassis.

GKH507.0 E

— Molas de laminas de manipulo sdo componentes do manipulo.

— Vedacéo da porta do forno enganchada no chassis do forno

GH 506.0E
GH 505.0E 6 ganchos de fixacao
GH 606.0 E
GKH 507.0 E 4 ganchos de fixagéo.
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5. Tabelas dos bicos

G H 606 0 E Gas liquido Distancia | Gas natural E  |Distancia | Gas natural LL |Distancia
= Hs 125,81 MJ/m3 Hs 37,78 MJ/m?3 Hs 32,49 MJ/m3
Queimador | Carga térmica 50 mbar (mm) 20 mbar 20 mbar
(kw) Bicos ©@1/100 mm Bicos ©@1/100 mm (mm) Bicos ©@1/100 mm (mm)
Queimador | Combust. max.| 1,00 45 15 72 1 80 1
H Combust. min.| 0,30 23 E E
Queimador | Combust. max.| 1,90 60 2 100 2 110 2
A Combust. min. | 0,38 25 E E
Queimador | Combust. méax.| 3,15 76 5 130 5 140 5
B Combust. min. | 0,60 34 E E
Forno Combust. max.| 3,70 80 max. 140 N5 155 5
Combust. min. | 1,00 40 E E
Grelha Combust. max. | 2,55 70 max. 120 5 133 3
G H 506 O E Gas liquido Distancia | Gas natural E Distancia | Gas natural LL |Distancia
= Hs 125,81 MJ/m3 Hs 37,78 MJ/m?3 Hs 32,49 MJ/m3
Queimador Carga térmica 50 mbar (mm) 20 mbar 20 mbar
(kW) Bicos @1/100 mm Bicos @1/100mm | (mm) | Bicos @1/100mm |  (mm)
Queimador | Combust. méax.| 0,99 42 15 75 1 83 1
H Combust. min. | 0,285 23 E E
Queimador | Combust. max. | 1,810 58 2 100 2 110 2
A Combust. min. | 0,340 25 E E
Queimador | Combust. max. | 2,190 72 4 125 3 140 5
B Combust. min. | 0,580 34 E E
Forno Combust. max. | 3,130 75 max. 130 N5 146 5
Combust. min. | 0,770 40 E E
Grelha Combust. max. | 2,310 68 max. 120 5 130 3
G H 505 0 E Gas liquido Distancia | Géas natural E Distdncia | Gas natural LL |Distancia
= Hs 125,81 MJ/m3 Hs 37,78 MJ/m3 Hs 32,49 MJ/m3
Queimador Carga térmica 50 mbar (mm) 20 mbar 20 mbar
(kw) Bicos @1/100 mm Bicos @1/100 mm (mm) Bicos @1/100 mm (mm)
Queimador | Combust. méx.| 0,99 42 1,5 75 1 83 1
H Combust. min. | 0,285 23 E E
Queimador | Combust. méax. | 1,810 58 2 100 2 110 2
A Combust. min. | 0,340 25 E E
Queimador | Combust. max. | 2,910 72 4 125 3 140 3
B Combust. min. | 0,580 34 E E
Forno Combust. méx. | 3,70 75 max. 130 N5 146 N5
Combust. min.| 1,00 40 E E
G KH 507 O E Gas liquido Distancia | Gaés natural E  |Distancia | Gas natural LL |Distancia
. Hs 125,81 MJ/m3 Hs 37,78 MJ/m3 Hs 32,49 MJ/m3
Queimador Carga térmica 50 mbar 20 mbar 20 mbar
(kw) Bicos @1/100 mm (mm) Bicos @1/100 mm (mm) Bicos @1/100 mm (mm)
Queimador | Combust. max.| 0,99 42 1,5 75 1 803 1
H Combust. min. | 0,285 23 E E
Queimador | Combust. méax. | 1,810 58 2 100 2 110 2
A Combust. min. | 0,340 25 E E
Queimador | Combust. max. | 2,910 72 4 125 3 140 3
B Combust. min. | 0,580 34 E E
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6. Para substituir e ajustar os bicos dos queimadores

6.1 Queimadores das zonas de cozinhar

Para substituir os bicos dos queimadores das zonas de cozinhar, a chapa do fogéo precisa ser
levantada.
Para fazer isto, proceda da seguinte forma:

Puxe a chapa de cobertura A para cima e remova-a.
Desaparafuse os parafusos B com apoios.

Remova a grade com palhetas e os queimadores da chapa do fogéo.

Puxe a chapa do fogéo para frente, levante-a e apoie-a virada para
tras.

Solte o parafuso M do suporte dos bicos e levante completamente o
tubinho A para regulacgédo do ar.

Desaparafuse o bico J com uma chave inglesa de 7 mm de didmetro
e substitua o bico por um bico determinado para o géas utilizado
(veja tabela).

6.2 Para regular o ar primario

Acenda o queimador e verifique se a chama esta normal. Se for necesséaria uma regulagéo do ar,
proceda-a usando o tubinho A.

O forno e a grelha
Acenda o queimador e controle se a chama esta normal.

Se for necessaria uma regulacgao, a luva deve ser deslocada até que se
ache o ajuste correcto.

Entdo aperte o parafuso.

A regulacao do ar primario esta correcta quando for dada a seguranca
suficiente contra levantamento da chama em queimador frio e contra
rebate em queimador quente.
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6.3 Para ajustar o parafusos redutores

Acenda o queimador e gire 0 manipulo até a posi¢do minima.

Retire o manipulo, coloque a chave de fendas na fenda e gire-a para
a direita, respectivamente para a esquerda até que a chama apresente o
caudal minimo de gas correcto .

Entéo o parafuso precisa ser aparafusado firmemente contra o encosto.

O forno
Remova o manipulo e o painel de comando.

Acenda o queimador e deixe-0 por aprox. 10 min. no nivel mais alto

— (8).
=

. Depois volte lentamente para o nivel mais baixo (1) e gire o parafuso
“dites
A

NS

redutor com a chave de fendas para a direita, respectivamente para a
esquerda até que a chama apresente o caudal minimo de gas correcto
(veja a tabela de ajuste para o débito de gas).

Este ajuste vale somente para o gas natural. Em caso de gas liquido,
o parafuso precisa ser aparafusado firmemente contra o encosto.

6.4 O queimador do forno

Levante a placa de fundo que fica acima do queimador e retire-a.
Desaparafuse o parafuso (veja ilustr.).

Solte a vela de acendimento do queimador.

Puxe o queimador do forno para frente do bico (veja ilustr.) e
coloque-o dentro do forno sem retira-lo.

Substitua o bico com uma chave inglesa de 7 mm de diametro
(de acordo com a tabela).

Volte a montar cuidadosamente o queimador.

Desaparafuse o parafuso dianteiro e remova o queimador da grelha.

Substitua o bico com uma chave inglesa de 7 mm de diametro
(de acordo com a tabela).

Volte a montar cuidadosamente o queimador.
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7. Desmontagem das pecas da caixa

1. Desmontar a chapa do fogao

Levante a chapa de cobertura, as placas de palhetas e os queimadores.
Desaparafuse a guia da chapa de cobertura L + R (B).
Puxe a chapa do fogéo para frente e vire-a para cima (D).

Para retirar a chapa do fogéo, levante-a das guias traseiras.

2. Desmontar a parede lateral

Vire a chapa do fogdo para cima.

Solte a parede traseira L ou R.

Painel da base: remova 2 parafusos e desprenda-o em baixo.
Remova os parafusos da parede lateral na frente e atras.

Retire a parede lateral.

3. Desmontar o painel do carrinho do aparelho

[/' Para retirar o painel, remova os 4 parafusos do

lado interno do carrinho do aparelho.
> = p

4. Desmontar o painel de interruptores

Puxe o manipulo.

Desaparafuse 2 parafusos no lado de baixo do painel.
Vire a chapa do fogédo para cima.

Desaparafuse 4 parafusos no lado de cima do painel.

Retire o painel de interruptores.

5. A porta do forno
a) Levante a porta dos gonzos:

GH 606.0 E

GKH 507.0 E Aperte os estribos das dobradicas para baixo;
GH 506.0E

GH 505.0E Puxe os estribos e as dobradicas para cima.

KUppersbusch
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Para retirar a porta do forno

Abra totalmente a porta do forno.

Vire para cima os estribos das dobradicas da porta.

Segure em ambos os lados da porta do forno e feche-a devagar. As
dobradicas soltam-se dos seus dispositivos de fixagdo mais ou menos
na metade da distancia entre a posi¢éo aberta e a posicdo fechada
da porta.

Agora a porta do forno pode ser retirada.

Para colocar a porta do forno

Segure em ambos os lados da porta do forno e introduza as
dobradicas nos correspondentes orificios do forno.

Abra a porta do forno devagar.

Volte a virar para baixo os estribos nas dobradi¢cas da porta do forno
e feche-a.

b) Para retirar a janela da porta do forno

7\\

1a\9

v

Solte ambos os parafusos de fixagdo laterais (10). A vedacao localizada
no interior esta enganchada com 4 ganchos na chapa traseira.
A parte interior da porta do forno pode ser retirada.
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8. Desmontagem das partes pré-fabricadas

8.1 A porta do forno

A

TREA)

—

a) Para desmontar a alca

Apés terem sido desaparafusados os 3 parafusos de fixacéo (1a), podem ser retiradas a alca da porta
(1b) e as 4 coberturas de borracha coladas sobre a al¢ca da porta.

b) Para desmontar o vidro frontal

Remova a porta do forno; desmonte a alga; remova o filete inferior de debruar do vidro do forno (2),
desaparafusando os 3 parafusos de fixac&o (2a) e retire o vidro frontal.

c) Para desmontar as dobradicas

Remova o vidro frontal conforme acima descrito; entéo retire as dobradicas (3) ap6és ter removido de
cada uma delas 2 parafusos de fixagéo (3a).

d) Para desmontar os suportes das dobradicas
Desaparafuse as paredes laterais do aparelho.
Retire os suportes das dobradicas. Para fazer isto, desaparafuse 2 parafusos de cada um deles.
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8.2 Pecas internas do forno

a) A lampada do forno
A tampa da lampada (1) esta aparafusada no invélucro da lampada.
A lampada do forno (2) E 14 (15 W) esta aparafusada.

O involucro completo da lampada do forno (3) esta enganchado na abertura no chassis do forno e
pode ser retirado ao puxa-lo para fora do chassis do forno.

Para montéa-lo, empurre-o para dentro.

b) Grade de sustentacdo dos acessorios

GH 606.0 E Para retira-la, desenganche-a (furos no chassis).

GH 506.0 E

GH 505.0E Apertando 2 parafusos estriados. Porcas de prensar no chassis
GKH 507.0 E.

¢) Vedacdao da porta do forno
A vedacédo da porta esta provida de ressaltos de fixagéo.
Para substituir e montar a vedacéo, estire-a levemente e desengache-a, respectivamente enganche-a.

GH 506.0E
GH 505.0E 6 ganchos de fixacao

GH 606.0 E
GKH 507.0 E 4 ganchos de fixacdo

8.3 Equipamentos do gas

Elementos térmicos

Vire a chapa do fogao para cima; desaparafuse o elemento térmico (1) na torneira do gas,
respectivamente no termdstato.

Desaparafuse a porca de fixagdo (2) do queimador e monte 0 novo elemento térmico.

b) Unidades magnéticas

Componente da torneira do gés, respectivamente do termostato ndo séo substituiveis individualmente.
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]

c¢) Torneira do gés da zona de cozinhar

Vire a chapa do fogéo para cima; desaparafuse o elemento térmico (1) da torneira do gas; retire o
manipulo com a mola e com o anel do indicador (2). Desaparafuse a porca de capa (3) da torneira do
gas.

Desaparafuse os parafusos de fixagéo (4) do suporte de fixacdo da rampa de alimentacéo.
Monte a torneira do gas na sequéncia contraria.
O anel de vedagéo (5) é componente da nova torneira do gas.

Ap6és ter substituido a torneira do gas, efectue impreterivelmente o teste de estanqueidade na
conexdo a rampa de alimentacéo (5) e na capa da porca 3.

d) Termdstato do forno
Efectue a desmontagem e montagem assim como a da torneira do gas pos. 3 c.
Além disso, passe a sonda do tubo capilar para o interior do forno e introduza-a no grampo de fixacao

).

A temperatura do forno ndo é ajustavel no termdstato.
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8.4 Acendimento por faisca eléctrico

a) Transformador de acendimento

Vire a chapa do fogédo para cima.

Puxe o cabo de conexéao do transformador de acendimento (1)
(priméario + secundério).

Desaparafuse os parafusos de fixagéo (2).

Substitua o transformador.

Vire a chapa do fogdo para cima. Puxe o cabo de conexao
do interruptor (1).

Retire o interruptor através do painel, empurrando-o para
frente.

Coloque o novo interruptor, empurrando-o pela frente.

¢) Vela de acendimento da zona de cozinhar

g

d) Vela de acendimento do forno

Vire a chapa do fogao para cima.

Para remover, aperte para baixo as
velas de acendimento (1) e gire-as.

Puxe o cabo de acendimento (2) do transformador de
acendimento (1).

Para efectuar a montagem, empurre de baixo para cima e
aperte a mola (3) por cima.

Prenda o cabo de acendimento (1) no transformador. A vela
de acendimento e 0
cabo de acendimento s&o um componente.

Retire o fundo do forno e puxe o cabo de acendimento.
Tire o anel de retencao (2) e retire a vela de acendimento
do dispositivo de fixacao (3).

Monte o anel de retencéo e a mola (4) sobre a vela de
acendimento.

Montagem na sequéncia contraria.
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e) Vela de acendimento da grelha

Puxe o cabo de acendimento (4).

Desaparafuse a porca (2).

Retire a vela de acendimento (1) do dispositivo de fixacado
(3) e faca a montagem na sequéncia contraria.

8.5 O forno eléctrico

a) Fusivel de seguranca de temperatura

Apés ter removido a parede traseira do aparelho, o fusivel
de seguranca de temperatura (1) localizado em cima, a direita,
no lado traseiro do chassis do forno fica acessivel.

O fusivel desliga a 150 °C.

Para substitui-lo, retire-o do dispositivo de fixacéo (2),
puxando-o par acima.

Vire a chapa do fogdo para cima, puxe o manipulo (1).

Desaparafuse os parafusos de fixacdo do termdstato (2)
pela frente.

Retire, dos grampos de fixacado (4), as sondas do tubo
capilar duplo (3) sobre a manilha do calor superior e a
esquerda, ao lado do aquecimento do ar quente.

Retire o tubo capilar através da parede do forno e monte o
novo termostato na sequéncia contraria.

Vire a chapa do fogdo para cima, puxe o manipulo (1).

Desaparafuse os parafusos do interruptor (2) pela frente.

Separe o cabo do interruptor e monte o novo interruptor na
sequéncia contraria.

d) Motor do ar quente
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Remova a parede intermediaria do forno (1) apés ter desa-
parafusado os parafusos da chapa (2).

Remova a roda do ventilador com a porca e desaparafuse
os parafusos (4) do lado interno do forno.

Desaparafuse a parede traseira do aparelho, puxe o cabo
do motor e remova o0 motor.

Montagem na sequéncia contraria.

e) Aquecimento do ar quente

Desaparafuse a parede intermediaria do forno, desaparafuse a
parede traseira do aparelho e puxe o cabo do aquecimento

D).
Desaparafuse os parafusos (2) do lado traseiro do aparelho.
Retire o aquecimento do forno.

Montagem na sequéncia contraria.

f) Calor superior da grelha
Desaparafuse a parede traseira do forno.

Puxe o cabo do aquecimento (1).

Desaparafuse os parafusos (2) do lado traseiro do aparelho.

Retire o aquecimento do forno.

Montagem na sequéncia contraria; conexdes do meio para
a grelha, conexdes externas para o calor superior.

g) Calor inferior
Desaparafuse a parede traseira do forno.

Puxe o cabo do aquecimento (1).
Desaparafuse os parafusos (2) do lado traseiro do aparelho.

Retire 0 aquecimento por tras.

Montagem na sequéncia contraria.

h) Lampadas de controlo

Vire a chapa do fogdo para cima.
Separe o cabo de conex&o do interruptor.

Retire a lampada de controlo, empurrando-a para frente
através do painel.

Montagem na sequéncia contraria.
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9. Esquemas de circuitos

9.1 GH505.0 E

&

I Interruptor da lampada
do forno

LF Lampada do forno

M Bloco de bornes

TO/T3 Sistema de ligagao a terra

LF
TO T1 T2 T3
J_ = —_ =
PA ! 9.2 GH 606.0 E
-, r O
PA Interruptor do acendimento
I Interruptor da lampada
do forno
LF Lampada do forno
CA
M Bloco de bornes
LF A Transformador de
A 8— acendimento

CA Eléctrodo
TO/T3 Sistema de ligacao a terra

TO T1 T2 T3

MLNJT_TTT
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9.3 GH 506.0 E

PA I

S, o

CAF

CAG

LF

TO T™ T2 T3

LN L] & — 7

PA Interruptor do acendimento
I Interruptor da lampada do forno

LF Lampada do forno

M Bloco de bornes

A Transformador de acendimento
CA Eléctrodo

CAF Eléctrodo do forno

CAG Eléctrodo da grelha

TO/T3 Sistema de ligagéo a terra
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9.4 GKH507.0 E

S1

—(]:]) L1

- S *
NS
010 10a0
PA 09 9a0
08 8a0 e |
I a c
@) E|7 7a0
L_ o o | e |-
O5 5a0
04 4a0
O3 3aO—J J S '_
—+02 2a0 5” &
01 1a0 [ E1
0 e -%:::ﬁ

T1 T2 T3 T4 T5 T6 T7 T8 T9
I S SN S A5 A A A g &
" L|N|L
PA Interruptor do acendimento S1 Lampada de folga de regulacdo do forno
L1 Lampada do forno M Bloco de bornes
A Bobina de acendimento CA Eléctrodo
CAF Eléctrodo do forno CAG Eléctrodo da grelha
TO/T3 Sistema de ligacdo a terra C Calor superior
G Grelha H Aquecimento do ar quente
S Calor inferior El Terméstato do forno
F1 Selector do forno TL Fusivel de seguranca de temperatura
S2 Lampada de controlo U Motor do ar quente
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