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Abschaltung der Gaszufuhr

GAS WOK Modelle: GWS 307.0 / GKS 954.0

In der Bedienungsanleitung wird unter ,Hinweise zu den richtigen Tépfen" zur Benut-
zung von GasWok Pfannen auf dem Wok Brenner hingewiesen.

Diese Gas Wok Pfannen besitzen im allgemeinen einen Bodendurchmesser von ca.
15 bis 18 cm.

Bei der Benutzung von Kochgeschirr mit grélerem Bodendurchmesser erlischt der
Brenner bei Betrieb. Dieses entsteht durch zu geringe Sekundarluftzufihrung zum
Wok Brenner. Dadurch heben die Flammen des inneren Wokbrenners so weit ab, dass
die Spitze des Thermoelementes nicht mehr beheizt wird.

Auch bei Betrieb mit geeigneten Gas Wok Pfannen ist ein unruhiges Brennen des in-
neren Wokbrenners mit leichtem Abheben der Flammen nicht vermeidbar.

Dieses Brennverhalten ist nicht als Reklamation zu werten.
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