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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Teka
Einbaubackofens bzw. Einbauherdes.

Sie haben eine ausgezeichnete Wahl getrof-
fen, die in Qualitdt und Design hichsten An-
spriichen gerecht wird. Wir sind (Oberzeugt,
daf Ihnen dieser moderne Backofen bzw Herd.
viele Jahre Freude bereiten wird. Bevor Sie das |
Gerat jedoch in Betriek nehmen, bitten wir Sie, :

diese Gebrauchs- und Montageanweisung auf-
merksam zu lesen. Sie werden dann rasch mit
Ihrem Herd bzw. Backofen vertraut s&in.

Wichtig:

Dieses Gerat ist vor Verlassen unseres Wgrkes
mehrfach kontrolliert worden und befindet

sich in einem einwandfreien Zustand. Sollten
Sie dennoch einen Fehler am Gerat oder einen
Transportschaden festsiellen, melden Sie dig
Beanstandung bitte vor dem Einbau, damit kei-
ne unndtigen Kosten entstehen. In diesem Fall
muB das Gerat zu Kontrollzwecken im Original-
karton bleiben. Nach dem Einbau festgestelite
Schaden, die auf auBere Einwirkungen zuriick-
zufiihren sind, konnen wir nicht anerkennen.

Bei einer eventuellen Reklamation wenden Sie
sich bitte an die fur lhren Wohnort zustandige
Kundendienst-Stelle. Sie finden sie in beilie-
gendem Verzeichnis.

Bitte bewahren Sie diese Gebrauchs- und Mor_l-
tageanweisung unbedingt zusammen mit
Ihrem Kaufbeleg auf.
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Wichtige Hinweise

Die Montage und der elektrische Anschlufs th-
res neuen Teka Einbaubackofens oder Einbau-
herdes bzw. der Teka Herdmulde oder des Teka
Kochfeldes darf nur von einem konzessionier-
ten Fachmann vorgenommen werden. Dieser
hat sich nach den geseizlich anerkannten Vor-
schriften (Deutschland VDE, Osterreich OVE,
Schweiz SEV usw.) zu richie. Im besonderen
ist darauf zu achten, daf die Vorschriften des
ortlichen [Elektrizitdtsversorgungsunterneh-
mens vollstandig eingehalien werden.

Vor dem Anschiuf prifen Sie bitte, ob die auf
dem Typenschild angegebene Spannung mit
der Netzspannung auf ihrem Za&hler Oberein-
stimmit.

Die Netzspannung fir Einbaubackdfen betragt
200...230 Volt, 50 Hertz,
fir Einbauberde betragi die Netzspannung
380...400 Voit, 50 Hertz.

Benutzen Sie Backofen oder Herd und Herd-
muide bzw. Kochfeld nur in eingebautem Zu-
stand. Nur dadurch ist sichergestelit, da Sie
keine elektrischen Bauteile berlihren kdnnen.

Verwenden Sie Backofen oder Herd und Herd-
mulde bzw. Kochfeld nicht zum Beheizen von
Raumen.

Die Oberflichen von Backofen oder Herd und
Herdmulde bzw. Kochfeld werden bei Betrieb
heifs. Vorsicht: Kleinkinder grundsatzlich fern-
halten.

Achten Sie bei der Benutzung von Steckdosen
in der Nahe des Backofens odet Herdes dar-
auf, da® das Kabel des Elektrogerates nicht
mit den heiBen Kochstellen ‘i " Berlthrung
kommt oder mit der heien Backofentir einge-
Klemmt wird. o

Uberhitzte Fette und Ole kénnen sich entziin-
den, daher Speisen mit Fetlen und Glen unter
Aufsicht zubereiten. : :

Vorsicht: Brennendes Fett oder Ol nie mit
Wasser l16schen, sondern die Flammen mit ei-
ner Decke ersticken.

Stellen Sie keine Topfe, Pfantien oder Back-
kleche auf den Backofenboden und legen Sie
keine Alu- oder Backfolie auf den Backofenbo-
den, wenn Sie den Backofén mit Unterhitze be-
treiben. Dadurch wird eine’ gleichmaBige War-
meverteilung verhindert. Es kommt zu einem
Hitzestau. Das Brat- oder Backergebnis wird
beeintrachiigt und die Emailbeschichtung des
Backofens kann beschadigt werden.

Stellen oder setzen Sie sich nicht auf die
gedffnete Backofentir. Das Geradt Kkann
beschadigt werdem.

FOr das Modell RT 820 E ist ein Zusatzigit ver
flghar, das ein Berlhren der Tlr verhindert.
Die Kennzahlen fir diese Ersatzieile in Abhang-
igkeit von dem jewetiigen Modell finden Sie in
einer Tabelle in dieser Bedienungsanleitung.
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Geratebeschreibung
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1 (Ifl(ac;n(;c;?)!:ugh.te Backofentemperatur 1 Elektronikuhr mit Zeitschaltautomatik
. nheizung) 2 Kontrolleuchte Backofentemperatur
2 Betriebskontrolleuchte {Backofenheizung)
3 Temperaturwahlschalter 3 Temperaturwahfsgchaiter
4 Funktionswahischaiter 4 Funktionswahischait
5 Kochstelle, vorne links (*) o
6 Kochstelle, hinten links
7 Koch i 7
: KOCh::{ea”z: C;r;::jznr;ec(;itss {(*) Die Symbole beleuchten sich wenn die

Wahischalter eingeschattet sind

Elektronikuhr mit Zeitschaltautomatik
Kontrolleuchte Backofentemperatur
{Backofenheizung)
Temperaturwahlschalter
Funktionswahlschalter

Kochstelle, vorne links

Kochstelle, hinten links

Kochstelle, hinten rechts

Kochstelle, vorne rechts
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1 Analeguhr mit Zeitschaltautomatik
Betriebskontrolleuchie
Kontrolleuchte Backofentemperatur
{Backofenheizung)

Schalter flir Backofenbeleuchtung
Temperaturwahlschalter
Funktionswahlschalter

Kochstelle, vorne links
Kochstelle, hinten links
Kochstelle, hinten rechts
Kochstelle, vorne rechis
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Serienmafiiges Zubehdr - Modelle HT 60 ME
und HT 60 E

+ 2 Backbleche fiir Kuchen und Platzchen

¢ 1 Rost fir Geschirr, Kuchenformen, Braten
und Grilistlicke

* 1 Wrasenabzugskappe, (Modelle Front
Edelstahl).

Serienmafiiges Zubehor - Modelle HT 720 E
und HM 735 E

s 2 Backbleche fir Kuchen und Platzchen

+ 1 Rost flir Geschirr, Kuchenformen, Braten
und Grillsticke

e 1 Fetipfanne flr Braten, flr Kuchen oder
als Fettauffanggefal

s 1 Wrasenabzugskappe, (Modell HM 735 E).

Serienmafiges Zubehor - Modelle HT 720
und HM 735 S e

* 2 Backbleche fiir Kuchen und Platzchen

* 1 Rost fur Geschirr, Kuchenformen, Braten
und Grillstiicke S

* 1 Fettpfanne fiir Braten, fir Kuchen oder
als Fettauffanggefas

+ 1 Wrasenabzugskappe, (Modell HM 735).

Serienmafiges Zubehir - Modell RT 820 E

« 2 Backbleche flir Kuchen.und Platzchen

» 1 Rost fur Geschirr, Kuchenformen, Braten
und Grillstiicke

s 1 Fettpfanne flr Braten, fir Kuchen oder
als Fettauffanggefas

Vor der ersten Inbetriebnahme

Die Geratefront reinigen Sie mit einem feuch
ten Tuch und einer milden, warmen Seifenlay-
ge. Anschlieffend mit einem trockenen Tuch
nachwischen.

Verwenden Sie auf keinen Fall scheuernde Rei-
nigungsmittel. Diese verkratzen die Oberflache
der Gerafront,

Die Zubehérteile wie Backblech, Rost, Grill-
spief ete. reinigen Sie vor der ersten Benutzung
in einer milden, warmen seifenlauge. Ansch-
lieBend griindlich abspillen und abtrocknen.

Bever Sie den Backofen das erste Mal benut
zen, soiiten Sie ihn etwa 1 Stunde lang bei vol-
ler Leistung ieer betreiben. Dazy gehen Sie
folgendermaBen vor:

Die Zubehorteile wie Backblech, Rost etc.
herausnehmen.

Modell HT 60 ME und HT 60 E

Den Funktionswahlschalter (4) auf —_—
Ober-/Unterhitze einstellen - Symbal: [

Den Temperaturwahlschalter (3) auf 250 °C
einstellen.

Modelle HT 720 E und HM 735 E
sowie HT 720 und HM 735

Den Funktionswahlschalter (A) auf Handbe-
trieb einstellen. Dazu drehen sie den
Schaiter auf das Symbol: W

Den Funktionswahlschalter (4) auf
Ober-/Unterhitze einstellen - Symbol: S

Den Temperaturwahlschalter (3) auf 250 °C
einstellen.

Modell RT 820 E

Den Schalter fir die Programmierung (A) auf
Handbetrieb einstellen. Dazu drehen sie den
Schalter nach links bis im Anzeigefeld (B)

das Symbal erscheint: m

Den Funktionswahlschalter (6) auf [j
Ober-/Unterhitze einstellen - Symbol: =

Den Temperaturwahlschalter (5) auf 250 °C
einsteilen.

Durch die Verdampfung produktionsbedingter
Bindemittel, Fette, Ole etc. entsteht wahrend
des ersten Aufheizens etwas Geruch. Achten
Sie daher bitte auf eine ausreichende Belif
tung der Kiiche. Wahrend dieser Zeit sollten
Sie sich méglichst nicht in Raum aufhalten,

Nach dem Abkihien den Backofen mit einer
milden Seifenlauge grindlich auswaschen.



Kochstellen

Die Teka Einbauherde HT 80 ME, HT 60 E, HT 720 E, HM 735 E_ und _RT S:_Z:O E kij.nnen Si;e hmi‘t
verschiedenen Teka Herdmulden hzw. Kochfeldern kombinieren. Welche Herdmulde bzw. weiches
Kochfeld zu Ihrem Teka Herd paft entnehmen Sie bitte der nachsiehenden Tabelle.

Herd Herd Herd Herd Herd
ol HT 60 ME HT 60 E HT 720 E HM 735 E RT 820 E
Herdmulde EM 58 .
Kochfeld GK 44 .
Kochfeld GK 58 .
Kochfeld GK 58.1 . . :
Kochfeld GK 58 ZB . . : :
Kochfeld GK 58 Z 2 . . . -
Kochfeld GK 75 ZB . .

“Kochstellenschalter

Model HT 60 ME

0=~ MG

Kochstelle, vorne links
Kochstelle, hinten finks
Kochstelle, hinten rechts
Kochstelle, vorne rechts

Mit der Kochstellenschaltern (5, 6, 7 und 8)
kénnen Sie die Kochstellen jeweils von Stufe 1
bis 6 regulieren:

= AUS-Steiliung
niedrigste Leistungsstufe
= héchste Lelstungsstufe

0
1
6

Eine detaillierte Funktionsbeschreibung der
Herdmulde bzw. des Kochfeldes finden Sie in
der “Gehrauchs-und Montageanweisung”, die
jeder Teka Herdmulde bzw. jedem Teka Koch-

feld beiliegt.

Kochstellenschalter

Modell HT 60 E, HT 720 E, und HM 735 E

a3
23
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e
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Kochstelle, vorne links
Kechstelle, hinten links
Kochstelle, hinten rechts
Hochstelle, vorne rechts

Modell RT 820 E
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7‘ 8 9 10

Kochstelle, vorne links
Kochstelle, hinten links

Kochstelle, hinten rechts

Kochstelle, vorne rechts

Mit den Kochstellenschaltern {5 bzw. 7, 6
bzw. 8, 7 bzw. 9 und 8 bzw. 10) kinnen Sie
die Kochstellen jeweils stufenlios van 1. bis 12
regulieren:

0 = AUS-Steiliung
niedrigste Leistungsstufe
héchste Leistungsstufe

[Ty
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Einkreis-Kochzone Kochstelle mit
Kochzonen-

Erweiterung

Zuschalten der Kochzonen-Erweiterung

Mit den Kochstellenschaltern (5 bzw. 7 und 7
bzw. 9) kdnnen Sie zusitzlich einen 7weften,
gréderen Kreis der Kochzone bzw. eine ovale
Braterzone (je nach Kochfeld-Modell) zuschal-
ten.

Zur Aktivierung der Kochzonen-Erweiterung
drehen Sie den Kochstellenschalter (5 bzw. 7
und/oder 7 bzw. 9) iber den Endanschlag hin-
aus auf das Symbo! @ | dann drehen Sie den
Kochstellenschalter auf die gewiinschte Leis-
turigsstufe zurlick.

Zuriickschalten auf die jeweils kleinere Koch-
zone

Drehen Sie den Kochstellenschaiter (5 bzw. 7
und/oder 7 bzw. 9) auf die AUS-Stellung “0”.
Die Kochzonen-Erweiterung schaltet sich ab.
AnschiieBend die gewiinschite Leistung der
kleineren Kochzone mit dem Kochstellenschal-
ter einstellen,

Eine detaillierte Funktionsbeschreibung des
Kochfeldes finden Sie in der “Gebrauchs-ung
Montageanweisung”, die jedem Teka Kochfeld
beiliegt.



Backofen

 Backofenfunktionen

Sie konnen zwischen folgenden Behelzungs-
arten wahlen:

Modelle HT 60 E, HT 720 E, HM 735 E,
HT 720, HM 735 und RT 820 E

== Qber-und Unterhitze

=" Die Hitze kommt gleichméafig von oken
und unten.
Sie eignet sich zum Backen und Braten,

[:; Unterhitze
= Die Hitze wird ausschiieBlich von Back-

ofenboden zugeflhrt.
Zum Warmhalten oder Aufwarmen von
Speisen.

E| Grill
Die Hitze kommt von Griltheizkdrper an
der Backofendecke.
Zum Grillen von flachem Grillgut, wie

Steaks, Koteletts, Fisch oder Toast.

@ Umluft {mit Ober-und Unterhitze}
= Durch einen Ventilator wird die Warme
in Backofen gleichmafiig verteilt.
Zum Backen und Braten auf 1 Ebene.

Z'J Umluft mit Grill

) Die von chen kommende Hitze wird
gleichmagig im Backofen verteilt.
Besonders geeignet zum Grillen von
Grillgut mit groBerem Durchmesser, wie
Rolloraten, Gefluge! oder Schaschlik.

10

>

Umiuft mit Unterhitze

Die vormn Backofenbodén zugefithrte Hit-
ze wird gleichmagRig im Backofen ver-
teilt.

Besonders geeignet fur Blechkuchen
mit Ohsi-oder Marmeladenbelag, die
nur eine makige Oberhitze bendtigen.

Heif3luft

burch efnen Ventilator in der Backofen-
rickwand wird die Warme im Backofen
gleichmafig verteilt und stdnding um-
gowaltz.

ldeal zum Backen oder Braten auf 2
Ebenen gleichzeitig.

Modell HT 60 ME

&]

=

Yy

Umluft (mit Ober-und Unterhitze)
Durch einen Ventilator wird die Warme
in Backofen gleichmaRig verteilt.
Zum Backen und Braten auf 1 Ebene.

Ober-und Unterhitze

Die Hitze kommt gleichmafdig von oben
und unten.

Sie eigret sich zum Backen und Braten.

Umluft mit Grill

Die von oben kommende Hitze wird
gleichmaBig im Backofen verteiit.
Besonders geeignet zum Grillen von
Grillgut mit groRerem Durchmesser, wie
Rollbraten, Gefllgel oder Schaschlik.

Grill

Die Hitze kommt von Grillheizkdrper an
der Backofendecke.

Zum Grillen ven flachem Grillgut, wie
Steaks, Koteletts, Fisch oder Toast.

P

Modelle HT 60 ME und HT 60 E

Bendienelemente

1 Kontrolleuchte Backofentemperatur
{Backofenheizung)

2 Betriebskontrolleuchte

3 Temperaturwalschater von 50 bis 250 °C
einstellbar

4 Funktionswahlschalter fir die einzelnen
Beheizungsarten

Ein-und Ausschalten des Backofens

D?n Funktionswahlschalter (4} auf die ge-
wunschie Beheizungsart einstellen. Dazu dre-
hen Sie den Schafler im Unrzeigersinn auf das
enisprechende Symbol.

Dc?n Temperaturwahlschalter (3) auf die gde-
wlnschte Temperatur einstellen. (50 - 250 °C).

Die Kontrolleuchte Backofentemperatur (1)
leuchtet auf. Sie erlischt sobald die vor
gewahlte Temperatur erreicht ist.

Achtung:

Der Backofen schaltet nicht automatisch ab.
Zum Ausschalien des Backofens drehen Sie
Funktionswahlschalter (4) und Temperatur-

wahischalter (3) jeweils auf die AUS-Stellung
zuruck.
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1 Elektronikuhr mit Zeitschaltautomatik mit
Anzeigefeld (0-24 h) urid Funktionsanzeige

Z Garen/Betrieb
Bendienelemente |
Modelle HT 720 E und HM 735 E AUTC Vorprogrammierter Betrieb
fer c = A Programmwanlschalier
( 13: 5_J o .
PRLEE r -~ Garzeitdauer, bis 23 Stunden
‘ Od| ? 2/ Lund 59 Minuten
HT ™=
| | w Handbetrieb
1 2 . |
1 Akustisches Signal
A
Bendienelemente iﬂ?// Garzeitdauer
Modelle HT 720 und HM 735 —
E = U il%? Garzeitende
s — B
o 3 |
i | @ J B +/- Regler zur Einstellung/Veranderung
- I | | ' der Uhrzeit, Dauer, Ende
1 2 & 3
2 Kontrolleuchte Backofentemperatur
™ (Backofenheizung) . .
3 Temperaturwahlschater von 50 bis 250 °C
‘ ’3: 05 einsteitbhar o
- 4 Funktionswahischalter fiir die einzelnen

iV
‘.

‘ 77 stoP ;
CRUPAT LS 1L S = Beheizungsarten
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Einstellen der Uhr

Den Programmwahlschalter (A} nach
links auf das Symbol (siehe rechts) dre- @
hen und in dieser Position halten. Mit
dem Regler (B) die aktuelle Uhrzeit
ginstellen. Die Uhrzeit erscheint in der
Anzeige. AnschlieBend den Funktions-
wahlschalter loslassen, er springt in die
Position zurlck (siehe rechits). w

Achtung:

Nach jeder Stremunterbrechung werden alle
Einstellungen geléscht. Stellen Sie die Uhr ney
ein,

Ein-und Ausschalten des Backofens (Handbe-
trieh)

Den Programmwahlschalter (A) auf
Handbetrieb einstellen. Dazu drshen w
Sie den Schalter auf das Symbol:

Den Funktionswahischalter (4) auf die ge-
wunschte Beheizungsart einstellen, Dazu dre-
hen Sie den Schalter im Uhrzeigersinn auf das
entsprechende Symbol,

Den Temperaturwahlschalter (3) auf die ge-
wiinschte Temperatur sinstellen. (50 - 250 °C).

Die Kontrolleuchte Backofentemperatur (2)
leuchtet auf. Sie erlischt sobald die vOor-
gewahlte Temperatur erreicht ist.

Achtung:

Beim Handbetrieb schaitet sich der Backofen
hicht automatisch ab. Zum Ausschalten des
Backofens stellen Sie den Funktionswahl-
schalter {(4) und den Temperaturwahlschalter
(3) in die AUS-Stellung zurlick.

Automatisches Ausschalten des Backofens
{Zeitschaltuhr)

Den Programmwahlschalter {A) auf das
Symbaol (siehe rechts) steilen. Mit dem
Regler (B) die bendtigte Garzeitdauer

einstellen. LN

o

Den Funktionswahlschalter (4) aul die ge-
winschte Beheizungsart einstellen. Dazu dre-
hen Sie den Schalter im Uhrzeigersinn auf das
entsprechende Symbol.

Den Temperaturwahischalter (3) auf die ge-
wlnschie Temperatur einstellen. (50 - 250 °C).

Das Symbol “AUTO” leuchtet auf. Der Backo-
fen schaltet sich sofort ein und die Kontro-
lleuchte Backofentemperatur (2) leuchtet
auf. Sie erlischt sobald die vorgewahlte Tem-
peratur erreicht ist.

Nach Ablauf der vorgewahlten Garrzei:
schaltet sich der Backofen automatisch
aus. Das Symbol “AUTO” blinkt und es
ertdnt ein Signal. Das Signal stellen Sie
ab indem Sie den Regler (B) nach links M
auf das Symbol (siehe rechts) drehen. /4

Stellen sie den Funktionswahlschaiter (4}
und den Temperaturwahlschakter (3) in die
AUS-Stellung zuriick.

AnschiieBend stellen Sie den Pro-
grammwabhlschalter (A) auf das Syrbol
zurick, damit wird der Backofen wieder

von Automatii- auf Handbetrieb umge- w
schaitet.

Hinweis:

Wenn Sie Einstellungen l6schen méch-

ten, drehen Sle den Programmwahl- ~
schalter (A} auf das Symbal: ",

13



Automatisches Ein-und Ausschalten des
Backofens (Vorprogrammierung)

Den Programmwahlschalter {A) auf das
Symboel (siehe rechts) stellen. Mit dem
Regler (B) die Uhrzeit einstellen zu der

das Gericht fertig sein soll. STGP

N

Dann den Programmwahlschalter (A)
auf das Symbol (siehe rechts) stelien
und mit dem Regler (B) die gewiinschite 55
Garzeitdauer einstellen. -

Den Funktionswahlschalter {(4) auf die ge-
wlnschte Beheizungsart einstelien. Dazu dre-
hen Sie den Schalter im Uhrzeigersinn auf das
entsprechende Symbol.

Den Temperaturwahlschaiter (3) auf die ge-
wlnschie Temperatur einstellen (50 - 250 °C).

Nach den Eingaben leuchtet das Symboi
“AUTO” auf.

Der Backofen schaltet sich zum gewlinschten
Zeitpunkt automatisch ein. Die Kontrolleuchte
Backofentemperatur (2} leuchtet auf. Sie er-
lischt sobald die vorgewahite Temperatur
erreicht ist.

Nach Ablauf der vorgewdhlten Garzeit schaltet
sich der Backofen automatisch aus. Das Sym-
bol “AUTO” blinkt und es ertdnt ein Signal.
Das Signal stellen sie ab indem Sie den Re-
gler (B) nach links drehen.

Stellen Sie den Funktionswahlschalter (4)

und den Temperaturwahlschalter (3} in die
AUS-Stellung zlruck.

14

Anschlieffend stellen Sie den Pro-
grammwabhlschalter {A) auf das Symbol
{siehe rechts) zurlck, damit wird der
Backofen wieder von Automatik- auf
Handbetrieb umgeschaltet. w

Hinweis:

Wenn sie Einstellungen loschen moch-

ten, drehen Sie den Programmwahl-
schalter (A) auf das Symbol: o

Akustisches Signal

Mit dieser Funktion kbnnen Sie nach einer vor-
gegebenen Zeitdauer ein akustisches Signal
ertdnen lassen. Sie kdnnen diese Funktion
auch mit der Programmierung des Backofens
kombinieren, wenn Sie den Back oder Brat-
vorgang zwischendurch kontrollieren woellen.

Den Programmwahlschalter (A) nach —~
rechts auf das Symbol (siehe rechts) u
stellen. Mit Regler (B) den Zeitpunkt
einstelien zu dem Sie das akustische Sk
ganal winschen (maximal einstellbare
Zeitdauer 23 Studen und 59 Minuten).
In der Anzeige leuchtet das Symbol auf: L\

1 Anaioguhr mit Zeitschaltautomatik
A Schaiter fir Programmierung
B Funktionsanzeige fir Programmierung
0...180 Garzeitdauer/beginn, bis
180 Minuten
Y Handbetrieb
c » Garzeitdauer/-beginn
2 Betriebskontrolieuchte
3 Kontrolleuchte Backofentemperatur
{Backofenheizung)
4 Schalter fiir Backofenbeleuchtung
5 Temperaturwalschater von 50 bis 250 °C
ginstellbar
6 Funktionswahlschalter fiir die einzelnen
Beheizungsarten

Einstellen der Uhr

Dgn Schalter fiir die Programmierung (A)
leicht driicken, gedriickt halten und in Links-

tichtung drehend die aktuelle Uhrzeit ein-
stellen.

Achtung:
Nach jeder Stromunterbrechung werden alle

E_fnsteffungen gelbscht. Stellen Sie die Uhr neu
ein.

Ein-und Ausschalten des Backofens
(Handbetrieb)

Den Schalter fiir die Programmierung
(A} auf Handbetrieh einstelien. Dazu
drehen Sie den Schalter nach links bis

im Anzeigefeld (B) das Symbo! ers-
cheint:

D?n Funktionswahlschalter (6) auf die ge-
wunschte Beheizungsart einstellen. Dazu dre-
hen Sie den Schalter im Uhrzeigersinn auf das
entsprechende Symbol.

D§n Temperaturwahlschalter (5) auf die ge-
wunschte Temperatur einstellen, (50 - 250 °C).
Die Kontrolleuchte Backofentemperatur (3)
leuchtet auf. Sie erlischit sobald die vor-
gewahlte Temperatur erreicht jst,

Achtung:

Beim Handbetiieb schaltet sich der Back-
ofen nicht automatisch ab. Zum Aus-
schaften des Backofens milssen Sie
deri Schalter fiir die Programmierung
{A) nach rechts drehen bis im Anzeige-
feld (B} das Symbol (siehe rechts un-
ten) erscheint. Dann drehen Sie den
Funktionswahischalter (6) und den

Temperaturwahischalter {5) jeweils auf
die AUS-Stellung zuriick,
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Automatisches Ausschalten des Backofens
(Zeitschaltuhr)

Mit dem Schalter fiir die Programmierung (A}
die benétigte Garzeitdauer einstellen. Dazu
drehen Sie den Schalter nach links bis im An-
zeigefeld (B) die gewlinschte Zeit (maximal
4180 Minuten) erscheint.

Den Funktionswahlschalter {6) auf die ge-
wiinschte Beheizungsart einstellen. Dazu dre-
hen Sie den Schalter im Uhrzeigersinn auf das
entsprechende Symbol,

Den Temperaturwahlschalter (5) auf die ge-
winschte Temperatur einstellen (50 - 250 °C).

Anschliefend den Schalter fur dic Program-
mierung (A) leicht herausziehen, festhalten
und in Linksrichtung drehen, bis der rote Pfeil
Garzeitdauer/-beginn (C) mit der vorgewahl-
ten Garzeit Ubereinstimmt.

Der Backofen schaltet sich sofort ein und die
Kontrolleuchte Backofentemperatur (3)
leuchtet auf. Sie erlischt, sobald die vorge-
wahlte Temperatur erreicht ist.

Nach Ablauf der vorgewahlten Garzeit
schaltet sich der Backofen automatisch
aus und es ertént ein Signal. Das Signal
stelien Sie ab, indem Sie den Schalter
fur die Programmierung (A) nach links
drehen, bis im Anzeigefeld (B) das
Symbol erscheint: &
Gtellen Sie den Funktionswahlschalter (6)
und den Temperaturwahlschalter (5) in die
AUS-Stellung zurlck.
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Automatisches Ein- und Ausschalten des
Backofens (Vorprogrammierung)

Zunéchst stellen Sie die bendtigte Garzeitdau-
er ein. Dazu den Schalter fiir die Programmie-
rung {A) nach links drehen, bis im Anzeige-
feld (B) die gewlinschte Zeit {maximal 180 Mi-
nuten} erscheint,

Anschliefend stellen Sie die Startzeit ein, zu
der sich der Backofen einschalten soll. Dazu
den Schalter fir die Programmierung ({A)
leicht herausziehen, festhalten nach links dre-
hen, bis der rote Pleil Garzeitdauer/-beginn
(€C) mit dem vorgewahlten Garzeitbeginn Gber-
einstimmt.

Den Funktionswahlschalter (6) auf die ge-
winschte Beheizungsart einstellen. Dazu dre-
hen Sie den Schaiter im Uhrzeigersinn auf das
entsprechende Symbol.

Den Temperaturwahischalter (5) auf die ge-
winschte Temperatur einstellen (50 - 250 °C).

Der Backofen schaliet sich zum gewiinschten
Zeitpunkt automatisch ein. Die Kontrolleuchte
Backofentemperatur (3) leuchtet auf. Sie er-
lischt, sobald die vorgewahlte Temperatur er-
reicht ist.

Nach Ablauf der vorgewdhlten Garzeit
schaltet sich der Backofen automatisch
aus und es ertdnt ein Signal. Das Signal
stellen Sie ab, indem Sie den Schalter
fiir die Programmierung {A) nach links
drehen, his im Anzeigefeld (B} das
Symbol erscheint: &
Stellen Sie den Funktionswahischalter (6)
und den Temperaturwahischalter (5) in die
AUS-Stellung zurlick.

“L_H‘,M——M

Anwendungen

Zum Backen kdnnen Sie folgende Beheizung-
sarten einsetzen:

* Ober- und Unterhitze

o Umluft mit Ober- und Unterhitze
¢ Unierhitze mit Umiuft

* Heifluft

Umiuft {mit Ober- und Unterhitze)

Backen mit Ober- und Unterhitze ist jeweils nur
auf einer Ebene moglich. Die Einschubhdhen
sind in der Backtabelle auf Seite 19 angege-
hen. Beachten Sie dabei, daf® die Einsatzebe-
nen immer von unten nach oben gezalt werden.
Kuchen in Formen immer in die Mitte des
Rosts stellen.

Fir Ober- und Unterhitze eignen sich Backfor-
men und -bleche aus dunklem Metall und bes-
chichtete Formen.

Bei Kuchen bzw. Geback mit kurzer Backzeit
und bei empfindlichen Teigen wie Biskuit soll
ten Sie den Backofen ca. 15 Minuten vorhei-
zZen.

Unterhitze mit Umluft

Diese Beheizungsart ist hesonders geeignet
fir Blechkuchen mit Obst- oder Marmeladen-
beilag, die nur eine marige Oberhitze bendti-
gen.

Heif3luft

Bei HeiBluftbetrieb konnen auch Backformen
und -bleche aus hellen Metall verwendet wer-
den.

Ein Vorheizen des Backofens ist nicht notwen-
dig.

Bei Heifluft liegt die Backtemperatur etwas
niedriger als bei Ober und Unterhitze. Beach-
ten Sie bitte die Temperaturangaben in der
Backtabelle auf Seite 19.

Mit HeiBluft kdnnen Sie auf 2 Ebenen {Emp-
fehlung: 1. und 4. Ebene) gleichzeitig backen.

Zum Braten konnen Sie folgende Beheizung-
sarten einsetzen:

* Ober- und Unterhitze
*» Umluft mit Ober- und Unterhitze
¢ Heifsluft

Fin Vorheizen des Backofens ist normalerwei-
se nicht erforderlicht. Ausnahme: Zum Braten
von Roastbeef oder Filet soliten Sie den Bac-
kofen auf die im Rezept angegebene Tempera-
tur vorheizen.

Zum Braten kdnnen Sie jedes hitzebestandige
Geschirr oder Bratform verwenden. Allerdings
soliten Sie darauf achten, dafs die Griffe aus
hitzebestandigem Material sind.

GroRere Braten kénnen Sie direkt in der Fetip-
fanne oder auf dem Rest mit untergesetzter
Fettpfanne braten. Am gunstigsten ist jedoch
das Braten im Topf: Das Flesicht bleibt saftig
und der Backofenraum verschmutzt weniger.

Einschubhéhen und Garzeiten entnehmen Sie
bitte der Tabelle auf Seite 19.

Den Braten nach der Halfte der Bratzeit wen-
den.
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Garzeiten-Tabellen

« Backen
Gericht ] Form Einschub- {Beheizungs- | Temperatur | Backzeit Bemerkungen
Zum Grillen wahlen Sie zwischen den Betriebs- - ehene art o0 Ming
arten: '
Rihrkuchen | Kastenform | 1 HeiRluft 170480 | 6070
* Grillen Obstkuchen .| Spfingform 1 HeiRluft 190-200 4560

e Grill mit Umluft

Grilien Biskuittorte Springform 170180 Vorheizen
ist besonders geeignet fur flaches Grillgut, wie .
Steaks, Koteietts, Fisch, Toast. Kasekuchen .| Springform 1 Heifluft 180-190 8075

Kleingebéack Blech 2 Umluft 160-170

Vor dem Grillen den Backofen ca. 5 Minuten
bei geschlossener Backofentiir vorheizen.

Streuselkuchen Blech ‘ 3 Heif3luft | 160-170 35-45 mit Apfeln
El
Kleingsback | Blech |

Grillen mit Umluft )
eignet sich besonders flr Grillgut mit grofie-
rem Durchmesser, wie Rolloraten, Gefilgel

210-220

oder Schaschlik. ~ Makronen | Blech | 2 Heipluft | 120440 | 2535 Vorheizen
wahrend des Grillens die Backofentir ge- Braten
schlossen halten. :
Gericht Menge Form Einschub- | Behefzungs- | Temperatur Garzeit Bermerkungen
ebene art °C {Min.)

Einschubhdhen und Grilizeiten entnehmen Sie

bitte der Tabelle auf Seite 20. o
Das Griligut nach der Hatfte der Grillzeil wen- . Hackbraten 0,751 kg | Fettpfanne 1 Ober-/Unter- | 210-230 80-70

hitze
den.
Lammkeule, 1.5 kg Bratentopf, 1 Ober-/Unter 220230 120-120 Deckel nach ca.
ohne Knochen geschlossen hitze 70 Min. abnehmen
Rehkeule, 1.5 kg Bratentopf, 1 Ober-/Unter- 210-220 100-120 Deckel nach ca.
ohne Knochen geschlossen hitze 70 Min. abnehmen
Rinderlende bzw. Fettpfanne 1 Ober-/Unter- 220-230 10-12 Voarheizen
Roastbeef hitze pro cm Héhe
Rinderbraten 1.5 kg Bratentopf 1 Ober-/Unter- 230-240 130-145 Deckel nach ca.
geschlossen hitze 80 Min. abnehmen
Schweinebraten,| 1,5 kg Fettpfanne 1 Ober/Unter- 180240 100-120
durchwachsen hitze

Ente, ungefiilit 2 kg Fettpfanne 1 Ober/Unter- 220-230 115130
hitze

Hahnchen, ganz | ca. 1 kg Fetipfanne 1 Ober-/Unter- 220-230 70-85
hitze

H&hnchen- 4 Stick Fettpfanne 2 Heifluft 120-200 40-45

schenkel
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Sonstiges

Gericht Form Einschub- | Beheizungs- | Temperatur | Backzeit Bemerkungen
ehene art °C (Min.}

i § %

Kartoffelgratin  jAuflaufform, 1 220-230 50-70 _ Deckel nach ca.
geschlossen hitze 30 Min. abnehmen

Nudelauflauf Auflaufform 1 Oher-/Unter- 210220 50-60 Deckel nach ca.
deschlossen hitze 30 Min. abnehmen

Grillen

Gericht Menge Form Einschub- | Beheizungs- | Temperatur Garzelt Bemerkungan

ehene art °c {Min.}

L Gefti

[ o it

Hahnchen, ganz

45-60 Vorheizen

Toast, belegt Blech 3
{Hawaii)

Urnluft

A6 ~ Vorheizen

Hinweis:

Fur Temperatur und Back- bzw. Garzeiten sind
Bereiche angegeben, da sie von der Zusam-
mensetzung des Teigs, der Menge und der
Backform bzw. des BratgefaRes abhangig sind.

Wir empfehien, beim ersten Mal den kleineren
Temperaturwert einzustellen und erst bei Be-
darf, wenn beispielsweise eine starkere Brau-
nung gewlinscht wird oder die Back- bzw. Gar-
zeit zu lange davert, eing hohere Temperatur
einzustellen.

Beim Backen oder Braten auf mehreren Ebe-
nen gieichzeitig kdnnen sich die Garzeiten ver-
langern.

Finden Sie flr ein eigenes Rezept keine kan-

kreten Angaben, orientieren Sie sich an ei-
nem ahnlichen Gericht.
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Vor jedem Betrieb unbedingt die Wrasenab-
zugskappe aufsetzen.

Wahrend des Betriebs sollten Sie die Back-
ofentlir so wenig wie mdglich 6ffnen. So ver
meiden Ste Warmeverluse und sparen Energie,

Lassen Sie den Backofen bei gedffneter Back-
ofentlir auskiihien. -So vermeiden Sie Geruchs-
bildung im Backofeninneren.

Modelle HT 60 E I*, HT 60 ME 1*, HM 735
und HVI 735 E

Die Wrasenabzugskappe (1) ist vor jedern Be-
trieb in die Nut auf der linken unteren Seite
des Backofentirgriffs (2) einzustecken, damit
der heiBe Dampf (Wrasen) aus dem Back-
ofeninneren abziehen kann.

Vorsicht: Die Wrasenabzugskappe wird wah-
rend des Betriebs heifl, es besteht Verlet
zungsgefahr!

Nach dem Bebrieb die Kappe einige Minuten
abklhlen lassen und wieder abziehen.

‘1_ 2

: e

1*: Modelle Front Edelsthal
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Reinigung und Pflege

Die Front des Backofens und die Bedienblende
mit einem weichen Tuch und einer milden, war-
men Seifeniauge reinigen. AnschlieBend mit
ginem trockenen Tuch nachwischen.

Auf keinen Fall scheuernde Reinigungsmittel
verwenden. Diese verkratzen die Oberflache
lhres Gerates.

Relniguing des Backoferis

Den Backofen nach jeder Benutzung mit war-
mer Seifenlauge oder einem anderen milden
Reinigungsmittel feucht auswischen. Hartnack-
ige Verschmutzungen eventuell vorweichen.
Den Backofen nach der Reinigung mit einem
weichen Tuch trocken wischen.

Bei Verwendung von Backofensprays bitte un-
pedingt die Angaben des Hersteliers beachten.

Relnigun; der Zubehortoll

Das Zubehor nach jedem Gebrauch spulen und
ahtrocknen. Bei stérkerer Verschrmutzung die
Teile in warmer Seifenlauge einweichen.
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Benutzen Sie niemals:

Topfreiniger oder Scheuermittel in Pulver
form, verseifte Stahlwolle, Schwamme  mit
rauher Schmirgelseife. All diese Reinigungs-
mitte! konnen die Oberflache thres Backofens
aufscheuern und verkratzen.

Handwaschpasten: Diese Reinigungsmittel
sind atzend und verietzen die Oberflache lhres
Backofens.

Rost-und Fleckenentferner, Bleichmittel: Mi-
schen Sie niemals Haushaltsreiniger. Chemi-
sche Mittel kdnnen, wenn Sie zusammen-
kommen, sehr gefahrlich miteinander rea-
gieren (Explosionsgefahr, Verpuffung).

Messer oder andere scharfkantige Ge-
genstande: Sie konnen die Oberflache lhres
Backofens verkratzen.

Wartung

Zum Austausch der Lampe ist wie folgt VOrzy-
gehen: ”

1 Die Auffangschale und den Bratrost ent
nehmen.

2 Die Halterungen'in' der Mitte (A) fassen und
Zur Mitte des Herds ziehen, bis sich die
Bolzen in jedem Seitenteil 1dsen.

3 Die Halterungen nach auRen zaehen '(B')i :
aus den Offaungen am Boden des He 5 io—
sen, die Halterungen smd jetzt fre :

4 Zum Ausbau der inneren Rickwand sind die
B?festigungsschrauben (C) zu losen, die
Rickwand (D) kann jetzt herausgenommen
werden.
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5 Die lLinse von der Lampenfassung absch-

rauben.
68 Lampe austauschen.

7um Einbau ist in umgekehrter Reihenfolge zu
verfahren.

Achtung .
Vor einem Lampenwechsel Uberzeugen Sie

sich bitte davon, daf alle Bedienelemente in
der Stellung “07 stehen und der Herd vom

Netz abgeschaltet ist.

Es ist eine Lampe 230 V / 15 W mit einer Tem:-
peraturbestandigkeit bis 300°C einzusetzen.
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Einrichtung versehen, die e_ihe: el
bau ermdglicht. Um Storungen:zi
gehen Sie bitte wie folgt vorii.
1 Die Tor vollkommen offnen. "
2 Dije Haken {A) anheben und in die’S

(B} einhéngen.
3 Die Tir so welt schlieBen, bis sich das Lij

tere Scharnierteil (C) 18st.
4 Die Tir mit beiden Handen an den Selt I
fagsen und die Scharniere (D) voHstandlg_

abziehen.

Zum Einbau der Tir in umgekehrter Reihenfoi-
ge vorgehen.

gaben

Abhilfe

izt nicht auf

Dle Backofenbeleuchtung

Dér Backofen lafit sich nicht
- einschalten

Backofenlampe austauschen (siehe Seite 23}

Uberpriifen Sie, obh

s alle erforderlichen Einstellungen erfolgt sind.

» die Zeitschaltuhr auf Handbetrieb eingestellt ist.
* die Garzeitdauer programmieri ist.

* dic Backofentir ganz geschlossen ist.

+ die Sicherung (Sicherungskasten) ausgelost hat.

Uberpriifen Sie, ob die Tageszeit eingestell ist.
Tageszeit einsiellen.

Bevor Sie den Kundendienst anfordern und lh-
nen und uns evtl. Uberfliissige Kosten entste-
hen, prifen Sie bitte, ob es sich nicht um
einen Bedienungs- bzw. Programmierungfehler
handelt.

Prifen Sie, ob das Gerat angeschlossen ist
und ob Netzspannung vorhanden ist,

Wichtig:

Sclten Sie wider Erwarten einmal Schwierig-
keiten mit dem Gerat haben, machen Sie den
Herd bzw. Backofen sofort spannungsfrei (Si-
cherung ausschalten) und versténdigen Sie
den Kundendienst.

:.-Die fir lhren Wohnort zustandige Kunden-
- dienststelfe finden Sie in beiliegendem Ver-
L zeichnis.

2 Bei Kundendienstfallen immer Type und Fabri
-kations-Nummer angeben. Sie finden die not
wendigen Daten auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich unten auf dem In-
“henrahmen der Backofentiir.

Teile:Nr. Fir TiirSchutzelement .

Nach Folgend erhalten Sie die Auflistung mit
den Teil-Nr.

’ Weifs f Schwarz

1380103

RT 820 E

1380102

25




Montage

inbaubackéfen - Modelle HT 720, HM 735
Die Teka Einbaubackéfen sind zum Einkau in
einen Hochschrank ausgelegt.

Die erforderlichen Nischenmafe des Hoch-
schranks entnehmen Sie bitte der nachste-
henden Skizze. Die Schranktiefe mud

mindestens 600 mm betragen.

Den Backofen in den Hochschrank schieben
und ausrichten. Gegebenenfalls kann der Bac-
kofen durch 4 hohenversteiibare Fife nive-
lliert werden.

B0-10g

/

o
=

595
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Nachdem der Backofen installiert ist, das
Gerat wieder ganz in den Hochschrank ein-
schieben. Backofentlir ffnen und jewells links
und rechts mit den vier beiliegenden Schrau-
ben am Schrank hefestigen.

M.

Wichtig: _ _
Der Berlihrungsschutz betriebsisolierter Teile
muR durch den Einbau sichergestellt sein.

Einbauherde - Modelle HT 60 ME, HT 60 E,
HT 720 E, HM 735 E und RT 820 E

Die Teka Einbauherde sind zum Einbau in ei-
nen Unterschrank, direkt unterhalh der Herd-
muide bzw. des Kochfeldes ausgelegt. Die
erfarderlichen Nischenmafe des Untersch-
ranks entnehmen Sie bitte den nachstehenden
Skizzen. Die Unterschranktiefe muf3 minde-
stens 600 mm betragen.

Den Herd in den Unterschrank schieben und
ausrichten. Gegebenenfalls kann der Herd
durch 4 héhenverstellbare FiiRe nivelliert wer-
den.

Nachdem Herd und Kochfeld installier sind,
den Herd wieder ganz in den Unterschrank
einschieben. Backofentlr &ffnen und jeweils
links und rechts mit den vier beiliegenden
Schrauben am Unterschrank befestigen.

Wichtig:
Cie Finbauherde entsprechen beziiglich des
Schutzgrades gegen Feuergefahr dem Typ “Y”
{IEC 33528).

Geréte dieses Typs konnen so aufgestellt wer-
den, daf} sie mit ihrer Riickseite und einer der
beiden Seiten an willkiirlich hohen Raum- oder
Mdbelwanden stehen, An die andere Seite dir-
fen jedoch nur Mdbel oder andere Gerdte mit
gleicher Hohe wie diese Gerdte angestellt wer-
den.

Der Beruhrungsschutz betriebsisolierter Teile
mufs durch den Einbau sichergestellt sein.
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Elektrischer Anschluf3 Backofen

Vor dem Anschlug priifen Sie bitte, ob die auf
dem Typenschild angegebene Spannung mit
der Netzspannung auf den Zahier Uberein-
stimmt und ob der Elektroanschiuff entspre-
chend den gesetzlichen Vorschriften ausrei-
chend geerdet ist.

Die Netzspannung des Einbaubackofens be-
tragt 220...230 Volt, 50 Hertz.

Der AnschiuBwert flr den Einbaubackoien be-
tragt 2,5 kKW.

Der elektrische Anschluf des Einbauback-
ofens kann auf verschiedene Arten erfolgen.
Beachten Sie das AnschluBschema auf der
Riickseite des Geraies.

Nachstehend der bendtigie Querschnitt der
NetzanschluBleitung:

IN AC 220..230 V_ 3 x 1,6 mm?
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Wichtig:

Dem Einbaubackofen muf instaliationsseitig
eine allpoligwirksame Trerneinrichtung mit
mindestens 3 mm Kontaktdéffnung vorgeschal-
tet sein. Als geeignete Trenneinrichtungen gel-
ten LS-Schalier, Sicherungen, Fl-Schalter und
Schitze.

Elektrischer Anschlufd Herd

Vor dem Anschluf? prifen Sie bitte, ob die auf
dem Typenschild angegebene Spannung mit
der Netzspannung auf den Zahler Ubereins-
timmt und ob der Elektroanschluf entspre-
chend den gesetzlichen Vorschriften ausreichend
geerdet ist.

Die Netzspannung der Einbauherde betragt
380...400 Volt, 50 Hertz.

Die Gesamt-AnschluRwerte flr Einbauherde in
Verbindung mit einer Teka Herdmulde bzw. ei-
nem Teka Kochfeld entnehmen Sie bitte der
Tabelle:

GesantAnschiuBwert

HT 60 ME max. 8,6 kw
HT 60 E max. 9,5 kw
HT 720 E max. 9,5 kw
HM 735 E max. 9,5 kw
RT 82C E max. 9,5 kw

Der elektrische Anschluf der Einbauherde
kann auf verschiedene Arte erfolgen. Beach-
ten Sie das Anschluschema auf der Ricksel-
te der Gerate.

Nachstehend der bendtigte Querschnitt der
NetzanschluBleitung:

1IN AC 220...230 V
SN AC 380...400 V 4% 2,5 mm
3N AC 380...400 V 5 x 4,5 mm?

Wichtig:

Dem Einbauherd mu installationsseitig eine
allpoligwirksame Trenneinrichtung mit minde-
stens 3 mm Kontaktdffrung vorgeschaltet
sein. Als geeignete Trenneinrichtungen gelten
LS-Schalter, Sicherungen, Fl-Schalter und
Schiitze.

Das Erdungskabel darf auf keinen Fall an die
AnschluBleiste auf der Oberseite des Herdes
angeschlossen werden, Uber die die Herdmul-
de bzw. das Kochfeld mit Strom versorgt wird.
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Elektrischer Anschluf Herdmulde

bzw. Kochfeld

Embauhe .: e

Den Einbau der Herdmulde bzw. des Kochfel-
des entsprechend den Angaben in der separa-
ten “Gebrauchs- und Montageanweisung’
vornehmen.

AnschlieBend die Steckverbindung zwischen
Kochzonen und Schaltern hersiellen. Auf der
Backafenverkleidung befindet sich eine 18-po-
lige Steckerleiste fir den Anschluf der jeweils
4-poligen Kochzonen. Beachten Sie dabei das
nachstehende AnschiuBschema.

Ansicht von oben

Farbmarkietrungen
Restwirme

(Optional) Weild Schwarz  Giiin Blau
*)
7 =
d H \. Stecher
© T Kochfeld
}

I | Stecker-
k leiste Herd
4

o p—— pay —

Seitenansicht

Steckrichtung [L
am Herd —

—'E)

Stecker Kochfeld

Steckerleiste
Herd
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Die Steckverbindungen der jeweiligen Kochzo-
nen in die daflir am Herd vargesehen Steck-
verbindungsbuchsen stecken. Dabei ist die
Farbmarkierung (Farbibereinstimmung zwis-
chen Stecker und Steckbuchse) zu beachten.

Falls das Kochfeld Uber eine Restwarmeanzel-
ge verfiigt, ist der Muldenstecker ohne Farb-
kennzeichnung in die dafiir vorgesehene
Steckbuchse einzustecken.

Fo

Elektrischer Anschluf3 Kochfeld

Den Einbau des Kochfeldes entsprechend den
Angaben in der separaten “Gebrauchs- und
Montageanweisung” vornehmen.

Anschliefend die Steckverbindung zwischen
Kochzonen und Schaltern herstellen. Auf der
Backofenverkleidung befindet sich eine 18-po-
lige Steckérleiste fiir den AnschluR der jeweils
4-poligen Kochzonen. Beachten Sie dabei das
nachstehende Anschluffschema.

Ansicht von oben

Farbmarkierungen
Restwiirme
(Optional)

!
7
P w

Stecker- T [i [! El]gl E| [| q [|| |

Weis Schwarz Griin  Blau

leiste Herd

Seitenansicht

Steckrichtung ﬂ

am Herd

—-E

Stecker Koehfeid

Steckerleiste
Herd

Die Steckverbindungen der jeweiligen Kochzo-
nen in die daflir am Herd vorgesehen Steck-
verbindungsbuchsen stecken. Dabel ist die
Farbmarkierung (Farbuberainstimmung zwis-
chen Stecker und Steckbuchse) zu beachten.

Falls das Kochfeld (ber eine Restwarmeanzei-
ge verfugt, ist der Muldenstecker chne Farb-
kennzeichnung in die daflir vorgesehene
Steckbuchse einzustecken.
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